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1 INFORMAZIONI GENERALI

1.1 Informazioni generali sul manuale e sulla sua consultazione

installare e utilizzare per la prima volta il Macinadosatore per caffé o il

f Leggere attentamente il presente manuale di istruzioni prima di
Macinacaffé per drogheria della Fiorenzato M.C. S.r.l.

Il presente manuale di istruzioni € stato redatto in conformita a quanto previsto dalla
direttiva 2006/42/CE e fornisce tutte le indicazioni utili all’utilizzatore finale per installare,
regolare e utilizzare i Macinadosatori per caffé e Macinacaffé per drogheria prodotti
dalla Fiorenzato M.C. S.r.l.

Il contenuto del presente manuale deve essere letto e compreso in ogni sua parte prima
di installare e utilizzare il vostro apparecchio e deve essere conservato e manutenuto in
buone condizioni per consentire eventuali consultazioni future.

Immagini, dati, testi e descrizioni contenuti in questa documentazione sono di proprieta
della Fiorenzato M.C. S.r.l. e rispecchiano lo stato dell’arte della macchina al momento
della sua immissione nel mercato.

soluzioni per migliorare i propri prodotti e pertanto si riserva il diritto
di apportare nel tempo modifiche al macinadosatore e alla relativa
documentazione senza per questo ritenere inadeguati e/o obsoleti i
prodotti gia venduti.

o La Fiorenzato M.C. S.rl. & sempre alla continua ricerca di nuove

La consultazione del presente manuale €& favorita da un indice generale che facilita
lindividuazione dell’argomento di interesse e da una serie di simboli informativi che
richiamano I'attenzione dell’utilizzatore sui contenuti di particolare interesse al fine della
propria sicurezza e del corretto utilizzo dell’apparecchio .

1.2 Simbologia utilizzata nel manuale

AVVERTENZA - NOTA! Indica una avvertenza o una nota importante relativa
a funzioni specifiche e/o a informazioni utili all’utilizzatore. Prestare attenzione
ai paragrafi contrassegnati dal presene simbolo.

PERICOLO GENERICO - ATTENZIONE! Segnale di pericolo generico. Il
testo contrassegnato da questo simbolo indica che la mancata osservanza
delle istruzioni fornite pud causare danni alla macchina e/o comportare rischi
di infortunio per I'utilizzatore.

APPERECCHIATURAIN TENSIONE - ATTENZIONE! Il testo contrassegnato
da questo simbolo indica il possibile rischio di elettrocuzione. Prestare
attenzione alle indicazioni impartite.

OPERAZIONE DESTINATA A TECNICI AUTORIZZATI: Il testo
contrassegnato da questo simbolo indica che I'azione descritta deve essere
eseguita da un tecnico specializzato (assistenza tecnica).

D> PO
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1.3 Avvertenze per I’acquirente

Il presente manuale, al pari della Dichiarazione CE di Conformita, & parte integrante del
vostro apparecchio, pertanto deve essere trattato e custodito con cura, reso disponibile
a tutti gli utilizzatori e seguire la macchina in caso di suo spostamento o rivendita a terzi.

e possibile richiedere una copia al costruttore indicando il codice del

@ Incasodismarrimentoe/odeteriorazionedellapresente documentazione,
manuale riportato sul retro di copertina.

Prima di consentire I'uso del Macinadosatore per caffeé e/o del Macinacaffé per drogheria
ad altro utilizzatore, assicurarsi che quest’ultimo abbia letto e compreso il contenuto del
presente manuale.

Il manuale di istruzioni contiene tutte le indicazioni e le procedure d’'uso che, se
correttamente seguite, consentono di operare in sicurezza senza arrecare danni a se
stessi ed alla macchina.

E obbligo dell’acquirente fornire una adeguata formazione all’'uso e alla
manutenzione del Macinadosatore per caffé e/o del Macinacaffé per
drogheria al personale preposto al suo utilizzo.

a seguire con attenzione tutte le specifiche avvertenze contenute
all’interno del presente manuale.

@ L’acquirente e tutti gli utilizzatori dell’apparecchio sono chiamati

1.4 Recapiti del costruttore

Per qualsiasi chiarimento & possibile contattare la Fiorenzato M.C. S.r.l. al seguente
indirizzo:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALY
Tel. +39/049 628716 - Fax. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 lIstruzioni per richiesta interventi

Per I'assistenza tecnica sulla macchina, I'utilizzatore deve necessariamente rivolgersi al
rivenditore dal quale ha acquistato I'apparecchio. Per ulteriori informazioni o chiarimenti
relativi alluso e/o alla manutenzione del Macinadosatore e/o del Macinacaffe per
drogheria, la Fiorenzato M.C. S.r.l. rimane a disposizione e pud essere contattata ai
recapiti sopra riportati.
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1.6 Garanzia

Fiorenzato M.C. S.r.I. applica ai propri prodotti una garanzia di 24 mesi a decorrere dalla
data della fattura di vendita emessa da Fiorenzato M.C. S.r.l.

Nel periodo di garanzia il costruttore si impegna a riparare o sostituire gratuitamente le
parti e/o i componenti che dovessero risultare difettosi all’origine per vizi di fabbricazione.

La garanzia a copertura del prodotto decade nel caso in cui:

* Non siano state rispettate le avvertenze/istruzioni contenute nel presente manuale.

* Le operazioni di manutenzione ordinaria e pulizia macchina non siano state eseguite
da un utilizzatore debitamente istruito sulle corrette modalita di esecuzione.

» Eventuali operazioni di riparazione siano state affidate a personale non qualificato o
non autorizzato dal costruttore.

« |l prodotto venga usato per scopi diversi da quelli previsti nel presente manuale.

» Eventuali sostituzioni siano state eseguite utilizzando parti di ricambio non originali
(si ricorda che le sostituzioni con ricambi non originali, oltre ad annullare la garanzia,
fanno decadere anche la validita della “Dichiarazione di conformita” che accompagna
I'apparecchio.

» La garanzia decade per danni provocati all’apparecchio da: incuria, installazione e/o
uso non conformi a quanto prescritto nel presente manuale, carente manutenzione
(pulizia), danni provocati da fulmini e fenomeni atmosferici, errata alimentazione
elettrica, sovratensioni e sovracorrenti.

1.7 Direttive applicate

Tutti i Macinadosatori per caffé prodotti dalla Fiorenzato M.C. S.r.l. sono stati progettati
e costruiti in conformita ai requisiti essenziali delle seguenti direttive comunitarie:

- 2006/42/EC [Direttiva Macchine].

- 2014/35/UE [Direttiva Bassa Tensione].

- 2014/30/UE [Direttiva Compatibilita Elettromagnetical.
- 2011/65/UE [Direttiva RoHS].

- 2015/863/UE [Direttiva Delegata RoHS].

- 2012/19/UE [Direttiva RAEE].
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2 DATI DI IDENTIFICAZIONE E CARATTERISTICHE TECNICHE

2.1 Introduzione

Fare il caffé &€ un’arte e per impararne a fondo i segreti bisogna seguire regole precise.
La formula per ottenere una perfetta tazzina di caffe espresso €, infatti, molto articolata
e la parte svolta dall’apparecchiatura € di estrema importanza Per una riuscita ottimale
ed una qualita indiscutibile & necessario combinare correttamente tre elementi:

» Una miscela pregiata.
» L'uso appropriato delle apparecchiature disponibili.

» La sapiente abilita e professionalita di chi lo prepara. Per gustare un buon caffé, di-
versamente da come si crede, non basta soltanto scegliere una miscela particolare.

L'esperienza e la bravura dell’'operatore nel seguire le giuste procedure di preparazione
della bevanda e di utilizzo di macchinari adeguati, contribuiscono in maniera determi-
nante a creare un piccolo capolavoro. Per questo i professionisti danno tanta impor-
tanza alla macchina espresso e al macinadosatore. Conoscere bene questi strumenti,
mantenerli in perfetta efficienza ed impiegarli al massimo delle loro possibilita & un’a-
bilita che appartiene ai veri maestri del caffé. La qualita di un buon caffé espresso
deriva da una serie di operazioni, tra le quali la macinazione ha un ruolo importante. Il
macinadosatore, quindi, rappresenta per I'operatore uno degli strumenti basilari, la cui
struttura deve rispondere a determinate caratteristiche che sono: robustezza, resistenza
e funzionalita, caratteristiche soddisfatte appieno da tutti i macinadosatori prodotti dalla
Fiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 Identificazione apparecchio

Sul fianco sinistro di tutti i macinadosatori prodotti dalla Fiorenzato M.C. S.r.l. , viene
applicata una etichetta di identificazione sulla quale sono sempre riportati i seguenti
dati:

» Ragione sociale della Fiorenzato M.C. S.r.l.
* Marchiatura CE e anno di costruzione.

+ Altri eventuali marchi di certificazione.

* Modello e numero di matricola.

» Potenza dell’apparecchio. Q) fion s EE
. . . . . 1800221 m &
* Tensione e frequenza di alimentazione ri- |||

T8RE 250 IS sbnc O 6ac 7%
chieste. A
- 192862

Nota: In figura € rappresentato il Macinado-
satore per caffé Modello F5 A. L'etichetta di
identificazione & posizionata in modo analogo
su tutti i macinadosatori e su tutti i macina-
caffé per drogheria prodotti dalla Fiorenzato.
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2.3 ldentificazione parti principali degli apparecchi

Tutti i macinadosatori per caffé e i macinacaffé sono composti da un corpo macchina
con tutti i dispositivi necessari ad eseguire la macinatura del caffé e da una tramoggia
di alimentazione sulla parte superiore per I'alimentazione del caffé torrefatto in grani
da macinare. L’identificazione delle parti principali dei vari apparecchi & riportata ai
paragrafi successivi.

2.31 Identificazione parti principali Macinadosatori per caffé

Con riferimento alla Fig. 1 i macinadosatori per caffé modello F4 A, F5, F6 e F71 AK
sono composti dalle seguenti parti principali:

1 | Coperchio tramoggia

2 | Tramoggia di carico caffé in grani

3 | Serranda su tramoggia

Ghiera per regolazione del grado di
macinatura

Leva blocco ghiera (solo su modelli
F5A, F6Ae F71AK)

6 | Coperchio dosatore

7 | Gruppo dosatore

8 | Micro rilevamento dosatore pieno

Leva dosatore (per prelievo dosa
caffé macinato)

10 | Pressino

11 | Forcella supporto coppa porta filtro

Interruttore di accensione/

12 } )
spegnimento macchina

13 | Vassoio raccogli polvere di caffé

Ventilatore di raffreddamento(solo

14 su mod. “F71 AK”)

Ghieretta Blocca Ghiera

15 p »
(solo sumod. “F4 A”) Fig. 1 - Identificazione parti
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2.3.2 Identificazione parti principali Macinacaffé

Con riferimento alla Fig. 2 i macinatori per caffé modello F5, F6 e F71 DK sono composti
dalle seguenti parti principali:

1 | Coperchio tramoggia

2 | Tramoggia di carico caffé in grani

3 | Serranda su tramoggia

Ghiera per regolazione del grado di
macinatura

5 | Leva blocco ghiera

6 | Tubo uscita caffé

7 | Leva ferma sacchetto

Interruttore di accensione/
spegnimento macchina

Ventilatore di raffreddamento (solo
su mod. “F71 DK”)

Fig. 2 - Identificazione parti

2.4 Destinazioni d’'uso

Questo apparecchio € stato concepito esclusivamente per macinare grani di caffe
torrefatto. Ogni altro uso & da considerarsi improprio e pertanto pericoloso. Il costruttore
declina ogni responsabilita per eventuali danni dovuti ad uso improprio od errato.
Non utilizzare I'apparecchio per macinare altri tipi di alimenti o altri materiali in grani. |
nostri macinadosatori sono apparecchi destinati a personale qualificato per un utilizzo
professionale e non per uso domestico.
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2.5 Caratteristiche tecniche

La Fiorenzato M.C. S.r.l. produce macinadosatori per caffé tradizionali e macinacaffe
in diversi modelli. Nelle tabelle che seguono vengono riportate le misure di ingombro
e le principali caratteristiche tecniche dei macinadosatori per caffé e dei macinacaffe,
suddivise per tipologia di apparecchio.

251 Dimensioni e pesi Macinadosatori

Modello

Dimensioni

169 x 240 x 473 | 230x270x615 | 230x270x 670 | 230 x 270 x 670

[Ax B x H mm]

Peso netto [kg] 10 14 16 21
25.2 Dimensioni e pesi Macinacaffé

F4D F5D
Modello
Dimensioni
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670

[Ax B x Hmm]

Peso netto [kg] 13 15,5 19
Fiorenzato | Macinadosatori + Macinacaffe per Drogheria_00 Ed. 06/2022 11740



Macinadosatori / Macinacaffé per drogheria

2.5.3 Caratteristiche tecniche Macinadosatori

F4 A F5 F6 F71 AK
Modello " J
A ,
;‘— e
Alimentazione 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V
50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz
Potenza [Watt] 250 350 650 850
Tipo macine Piane Piane Piane Coniche
Diametro macine [mm] 58 64 83 71
1400 a 50 | 1350 a 50 | 1400 a 50 | 450 a 50
Hz Hz Hz Hz
Velocita di rotazione macine [giri/min]
1600 1550 1600 500
a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz
Capacita tramoggia [g] 500 1500 1500 1500
Capacita dosatore [g] 250 250 250 250
Regolazione dose per battuta [g] 55+10 55+10 55+10 55+10
Utilizzo consigliato [kg/giorno] finoa1 finoa 2 finoa 6 fino a 14

Versioni disponibili (modalita di funzionamento)

A Con microinterruttore per riempimento

automatico del dosatore

e e T O
M | Con interruttore (ON/OFF) [] []
Frequenza sostituzione macine espressa in kg di caffé macinato
Durata macine standard 250 400 600 1200
Durata macine Red Speed / 1600 2400 4800
Optional

Campana 500 g

Pressino in metallo

Pressino a molla

Leva dosatore su lato sinistro

L& =IO
K| <= =] <]
RS EEE
RS EEE

Macine “Red Speed”
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2.5.4  Caratteristiche tecniche Macinacaffée
F5D F6 D F71 KD
Modello : '
y. 4
£
Alimentazione 220-240V 220-240V 220-240V
50 Hz 50 Hz 50 Hz
Potenza [Watt] 350 650 850
Tipo macine Piane Piane Coniche
Diametro macine [mm] 64 83 71
1350 1400 300
a 50 Hz a 50 Hz a 50 Hz
Velocita di rotazione macine [giri/min]
300
1550 a 60 Hz | 1600 a 60 Hz 2 60 Hz
Capacita tramoggia [g] 1500 1500 1500
Capacita dosatore [g] 250 250 250
Regolazione dose per battuta [g] 55+10 55+10 55+10
Utilizzo consigliato [kg/giorno] finoa 2 finoa 6 finoa 14
Versioni disponibili (modalita di funzionamento)
Con timer (tempo massimo di
T funzionamento = 60 secondi/ciclo)
M | Con interruttore (ON/OFF)
Frequenza sostituzione macine espressa in kg di caffé macinato
Durata macine standard 400 600 1200
Durata macine Red Speed 1600 2400 4800
Optional
Campana 500 g
Macine “Red Speed”
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2.6 Rumore

riverberante UNI EN ISO 3741 in accordi con le norme EN 60704-1, risulta
in accordo con le norme EN 60704-1: 1998 e EN 607043: 1996. Il livello
equivalente di esposizione sonora per un operatore, legato esclusivamente
ad un funzionamento limite dell’apparecchio di 240 minuti su otto ore, & pari
a 78 dB(A), in accordo con la Direttiva Europea 86/188/EEC e successiva
revisione 2003/1 0/ EEC. Lutilizzo dell’'apparecchio non necessita pertanto
di nessuna precauzione contro rischi derivanti da esposizione al rumore nei
luoghi di lavoro (articoli 3-8 della DE 2003/1 0/EEC).

@ La massima emissione sonora dei nostri macinadosatori, misurata in camera

3 SICUREZZA

3.1 Informazioni generali

L'acquirente deve provvedere ad informare tutto il personale utilizzatore sui possibili
rischi derivanti da un uso improprio dell’apparecchio, sui dispositivi di sicurezza adottati
dal costruttore e sulle regole generali in tema di antinfortunistica previste dalle diretti-
ve comunitarie e dalla legislazione del paese dove I'apparecchio viene utilizzato. Gli
utilizzatori devono essere a conoscenza della posizione e del funzionamento di tutti i
comandi e delle caratteristiche della macchina riportati in questo manuale.

ta un macinadosatore della Fiorenzato M.C. S.r.l. & necessario aver letto e
compreso tutti i contenuti della presente documentazione e del fascicolo “SA-
FETY INSTRUCTIONS”.

@ ATTENZIONE! Prima di installare, accendere ed utilizzare per la prima vol-

ATTENZIONE: La manomissione o la sostituzione non autorizzata di una o
piu parti della macchina, I'adozione di accessori che modifichino I'uso della
stessa e I'impiego di parti di ricambio non originali, possono divenire causa di
rischi di infortunio e compromettere il buon funzionamento dell’apparecchio.

@ Linosservanza di quanto sopra riportato solleva la Fiorenzato M.C. S.r.l. da

ogni responsabilita per danni a persone e/o a cose.

3.2 Uso scorretto ragionevolmente prevedibile

Fiorenzato M.C. S.r.l. declina qualsiasi responsabilita e la garanzia decade in caso di
negligenza al momento dell’'utilizzo della macchina o del non rispetto da parte dell’utiliz-
zatore delle istruzioni per 'uso riportate nel presente manuale.

Viene considerato scorretto qualsiasi utilizzo dell’apparecchio diverso da
quanto riportato nel presente manuale.

Durante l'utilizzo dell’apparecchio non sono ammessi altri tipi di lavori e attivita conside-
rati scorretti e che in generale possono comportare rischi per la sicurezza degli utilizza-
tori e/o danni alla macchina.
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Si considerano usi scorretti ragionevolmente prevedibili:

Utilizzo della macchina per la macinazione di prodotti diversi dal caffé tostato in
grani (es. pepe, sale ecc..).

Utilizzo dell'apparecchio con caffé gia macinato.

Utilizzo scorretto dell’apparecchio da parte di personale non istruito all'uso e/o
che non abbia preso visione del presente manuale di istruzioni.

Utilizzo di pezzi di ricambio non originali e/o non specifici per il modello di maci-
nadosatore in vostro possesso.

Utilizzo della macchina in ambiente potenzialmente esplosivo.

Inoltre I'utilizzatore non deve mai e in nessun caso:

Tentare di rimuovere eventuali corpi estranei caduti accidentalmente all’interno
della tramoggia di alimentazione caffé e/o della zona di macinazione senza prima
aver scollegato I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.

Utilizzare I'apparecchio con le mani umide o bagnate.

Introdurre liquidi di qualsiasi genere all'interno della tramoggia di alimentazione
caffé e della zona di macinatura.

Introdurre caffé gia macinato all'interno della tramoggia.

vento necessario € di competenza degli operatori addetti alla manutenzione.

ﬁ In caso di comportamento anomalo della macchina, qualsiasi tipo d’inter-

3.3 Attenzioni per un uso corretto e sicuro

Per garantire la sicurezza dell’'utilizzatore e per gestire in modo ottimale I'apparecchio &
importante soddisfare alcune semplici ma importanti disposizioni, ovvero:

Evitare un errato impiego del cavo di alimentazione. Utilizzare solo cavi o prolun-
ghe di sezione adeguati alla potenza installata nella macchina.

Salvaguardare il cavo da elevate temperature, olio e spigoli taglienti.

Variazioni rispetto al normale funzionamento (assorbimento di potenza maggiora-
to, aumento della temperatura, vibrazioni eccessive, rumori anomali) fanno pre-
vedere che il funzionamento non sia corretto. Per impedire guasti, che possono
recare direttamente od indirettamente danni a persone o all’apparecchio, provve-
dere alla necessaria manutenzione o, se necessario, contattare il rivenditore o un
riparatore specializzato.

Apparecchio pesante! Prestare attenzione durante le fasi di trasporto, movimen-
tazione ed installazione! Consultare il paragrafo 2.5 per il peso dell’apparecchio e
il capitolo 4 per la sua corretta movimentazione.
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3.4 Dispositivi di sicurezza applicati all’apparecchio

Fiorenzato M.C. S.r.l. sono dotati di adeguati dispositivi meccanici ed elet-
tromeccanici atti a salvaguardare la sicurezza dell’'utilizzatore e I'integrita/
funzionalita dell'apparecchio durante il suo utilizzo.

@ Tutti i macinadosatori per caffe e i macinacaffé prodotti dalla

In particolare sugli apparecchi sono previsti i seguenti dispositivi di sicurezza:

» Protettore termico motore (presente su tutti gli apparecchi)

Il motore dell’apparecchio ha un protettore termico che lo protegge da eccessivi riscal-
damenti dovuti a sovracorrenti ed interviene interrompendo I'alimentazione del moto-
re. Nel caso si verificasse l'intervento del protettore termico a causa di anomalie nel
funzionamento (ad esempio un blocco delle macine), € necessario spegnere I'appa-
recchio agendo sull'interruttore, togliere la spina di collegamento dalla rete elettrica e
rivolgersi a personale tecnicamente qualificato. Non intervenire mai sull’apparecchio
sotto tensione con il rischio di una ripartenza improvvisa del motore. Se I'apparecchio
si & surriscaldato a causa del blocco del motore & necessario attendere il raffredda-
mento prima di intervenire.

* Fungo anti intrusione su tramoggia di alimentazione caffé (Fig. 3)

Il fungo anti intrusione (Part. 1) presente all’interno di tutte le tramogge di alimenta-
zione (Part. 2) consente il passaggio dei grani di caffé verso la camera di macinatura
impedendo una accidentale introduzione delle dita da parte dell’operatore.

» Protezione uscita caffé su macinadosatori (Fig. 4)

Il tubo di uscita caffé di tutti i macinadosatori & protetto da una apposita griglia in
plastica (Part. 1), solidale al corpo del dosatore (Part. 2) che impedisce I'introduzio-
ne delle dita all'interno della camera di macinatura quando il coperchio del dosatore
(Part. 3) viene rimosso.
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» Leva Blocco Ghiera (Fig. 5)

Su tutti gli apparecchi (ad esclusione del macinadosatore modello F4A), & presente
una leva blocca ghiera (Part. 1) che impedisce 'accidentale rotazione della ghiera di
regolazione (Part. 2). La ghiera pud essere ruotata solo mantenendo premuta la leva
blocca-ghiera.

* Ghieretta Blocco Ghiera (Fig. 6)

Sul macinadosatore modello F4A & presente una ghieretta blocca ghiera (Part. 1)
che impedisce I'accidentale rotazione della ghiera di regolazione (Part. 2). La ghiera
di regolazione puo essere ruotata solo esercitando una forza sostenuta sulla ghiera
stessa.

* Ventola di raffreddamento (Fig. 7)

Solo sul macinadosatore modello F71 AK e sul macinacaffé modello F71 DK & pre-
vista, sul retro del corpo macchina, una ventola di raffreddamento (Part. 1) che per-
mette di evitare il surriscaldamento del motore di azionamento delle macine. Questa
ventola viene attivata elettronicamente.

Fig. 5 Fig. 6 Fig. 7

3.5 Rischi residui

La Fiorenzato M.C. S.r.l. ha adottato durante la progettazione tutte le precauzione ne-
cessarie a garantire I'utilizzo del macinadosatore in condizioni di massima sicurezza.
Tuttavia durante l'installazione, la pulizia e la manutenzione dell’apparecchio perman-
gono dei rischi residui non eliminabili i cui effetti possono essere affrontati formando
adeguatamente I'utilizzatore secondo le disposizioni riportate nella tabella che segue.

Per ogni rischio residuo vengono indicate le disposizioni utili a limitare e/o annullare
I’entita dei singoli rischi.
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Rischio residuo

Presente durante:

Disposizioni per ridurre il rischio

Contusione e/o
Schiacciamento
degli arti superiori
e inferiori a
causa del peso
dell’apparecchio

Movimentazione dell’appa-

recchio per:

» Disimballo.

* Installazione.

* Movimentazione dell’'ap-
parecchio per la pulizia
del relativo piano di ap-
poggio.

» Afferrare saldamente [|'apparecchio
prima di eseguirne la movimentazio-
ne.

» Assicurarsi di avere sufficiente spa-
zio per movimentare I'apparecchio in
sicurezza senza urtare ostacoli.

 Utilizzare eventuali guanti anti scivo-

lamento per la movimentazione del
macinadosatore.

A\

Elettrocuzione

» Collegamento e scollega-
mento del cavo di alimen-
tazione elettrica.

» Verificare frequentemente lo stato
del cavo di alimentazione e sostituirlo
quando riscontrato deteriorato o dan-
neggiato.

» Assicurarsi che l'interruttore sia in po-
sizione “O” (OFF) prima di collegare
il cavo di alimentazione al macinado-
satore.

3.6 Etichette di segnalazione applicate alla macchina

Sul fondo del macinadosatore, in prossimita del cavo di alimentazione, viene applicata
una etichetta adesiva (vedi Fig. 1) indicante il pericolo di elettrocuzione. L'etichetta se-
gnala la presenza di componenti sotto tensione all'interno del corpo macchina.

ATTENZIONE! E’ vietato rimuovere il coperchio di chiusura inferiore con spi-
na collegata alla presa di alimentazione. Tutti gli interventi di manutenzione
elettrica (es. sostituzione del cavo eventualmente danneggiato) devono es-
sere eseguiti da personale qualificato e con apparecchio scollegato dalla rete
elettrica.

Macinadosatore Macinacaffé

Fig. 8
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4 INSTALLAZIONE

ATTENZIONE! Prima di procedere all'installazione e alla messa in funzione
dell'apparecchio leggere attentamente quanto segue.

4.1 Immagazzinamento

Nel caso in cui I'apparecchio non venga subito installato nel luogo di utilizzo e si renda
necessario un suo momentaneo immagazzinamento, si consiglia di deporlo in un luogo
sicuro che soddisfi le seguenti caratteristiche:

* Il luogo scelto per il deposito momentaneo dell’apparecchio sia un ambiente chiuso,
al riparo dal sole e dalle intemperie.

» La temperatura del luogo di deposito sia compresa tra i 5C° e i 40°C, con umidita
relativa compresa tra il 30% e 90%.

* Qualora I'apparecchio debba rimanere in deposito per molto tempo prima di essere
installato, si consiglia di conservarlo nel suo imballo originale per garantirne una piu
adeguata protezione.

4.2 Scelta del punto di installazione

Considerata la funzione del macinadosatore, si consiglia di POSIZIONARLO in prossi-
mita della macchina per caffé; il macinacaffé per drogheria puo invece essere posizio-
nato in qualsiasi altro posto che comunque soddisfi le condizioni di seguito riportate.

Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio assicurarsi che:
 La superficie destinata al posizionamento dell’apparecchio sia piana, ben livellata e
sufficientemente resistente per sostenerne il peso;

» Lo spazio a disposizione sia sufficientemente ampio per consentire la corretta instal-
lazione e un agevole utilizzo dell’apparecchio;

» L’apparecchio non deve essere installato in prossimita di lavelli e/o rubinetti che pos-
sano bagnarlo con getti e/o schizzi d’acqua;

Il luogo di utilizzo sia sufficientemente illuminato e ben areato;

In prossimita del punto di installazione sia prevista una presa per I'allacciamento elet-
trico dell'apparecchio conforme alle normative vigenti nel paese di utilizzo.

ATTENZIONE! La presa di corrente deve essere fornita di un efficiente im-
pianto di messa a terra.

tato di magnetotermico di sicurezza posto a monte della presa, in posizione
conosciuta e facilmente raggiungibile dall’operatore, al fine di proteggere
I'apparecchio da sovraccarichi e sbalzi di tensione e I'utilizzatore dal rischio
di elettrocuzione.

f ATTENZIONE! L'impianto elettrico di alimentazione deve inoltre essere do-
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4.3 Disimballo e movimentazione dell’apparecchio

Dopo aver aperto I'imballo, controllare con cura che 'apparecchio sia integro e che non
ci siano parti danneggiate.

» Aprire l'imballo in prossimita del punto di installazione assicurandosi di avere
sufficiente spazio per maneggiare in sicurezza I'apparecchio.

+ Estrarre I'apparecchio dall'imballo, afferrandolo in modo saldo e sicuro.
» Posizionare il macinadosatore per caffé o il macinacaffé sul piano di utilizzo.

ATTENZIONE! Prestare la massima attenzione durante la movimentazione
dell’apparecchio. Il suo peso (da 10 a 21 kg in funzione del modello) e la
particolare forma arrotondata del corpo macchina possono generare il rischio
di scivolamento e perdita della presa con possibile caduta e contusione/
schiacciamento dei piedi durante il sollevamento e/o delle mani durante il
posizionamento dell’apparecchio sul piano di lavoro.

ATTENZIONE! Le parti dellimballaggio non devono essere lasciate alla
portata dei bambini in quanto fonte di potenziale pericolo. Conservare
'imballo fino a garanzia scaduta.

4.4 Installazione e collegamento alla rete elettrica

Per completarne l'installazione ed iniziare ad utilizzare il vostro nuovo apparecchio €
sufficiente:

» Accertarsi che la tensione dellimpianto elettrico di alimentazione soddisfi i requisiti
di alimentazione richiesti e che la portata elettrica del’impianto sia adeguata a
sopportare la potenza assorbita dall’apparecchio (vedi etichetta di identificazione
prodotto applicata sul fianco del macinadosatore).

* Innestare la spina del cavo di alimentazione (Fig. 9 Part. 1) alla presa a muro
predisposta nel luogo di utilizzo (Fig. 9 Part. 2);

o prolunghe, € fatto obbligo I'utilizzo di prodotti conformi alle norme di

@ Qualora si renda necessario I'utilizzo di adattatori di corrente, prese multiple
certificazione vigenti nel paese di utilizzo.

Fig. 9
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» Se presente, portare il magnetotermico di protezione posto a monte della presa di
alimentazione in posizione “ON” (Fig. 10).

ON

OFF

Fig. 10

A questo punto il macinadosatore pud essere caricato ed avviato alla macinatura del
caffé come descritto al capitolo successivo.
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5 UTILIZZO DELL’APPARECCHIO
5.1 Preparazione all’'uso del macinadosatore per caffé e del macinacaffé

Ad installazione completata I'apparecchio € pronto all’'uso e pud essere caricato con il
caffé in grani da macinare.

Con riferimento alla Fig. 11, indipendentemente dal tipo di apparecchio in vostro pos-

sesso, per caricare i grani di caffé &€ necessario:

* Montare la tramoggia (Part. 1) sulla camera di macinatura (Part. 2) e bloccarla in
posizione di lavoro serrando la relativa vite di fissaggio (Part. 3).

» Assicurarsi che la serranda (Part. 4) sia completamente chiusa.

* Rimuovere il coperchio (Part. 5) e riempire la tramoggia con i grani di caffe torrefat-
to da macinare.

» Chiudere la tramoggia con il relativo coperchio (Part. 5).

» Aprire gradualmente la serranda (Part. 4) per consentire I'afflusso dei grani di caffé
nella camera di macinatura.

* Aquesto punto I'apparecchio € carico e pronto per essere avviato.
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5.2 Comandi macchina

Tutti i macinadosatori e tutti i macinacaffé vengono gestiti attraverso l'interruttore di
accensione/spegnimento previsto sull’apparecchio.

Il tipo di interruttore (e di conseguenza la modalita di funzionamento dell’apparecchio)
varia in base alla versione del macinadosatore e/o del macinacaffé in vostro possesso.

Di seguito vengono descritti i diversi interruttori previsti sulle diverse versioni degli appa-
recchi e le relative modalita di funzionamento.

5.21 Interruttore “O/I/START” su apparecchi in versione “A”

Interruttore automatico “O/l/Start” (Fig. 12 Part. 1) disponibile su:

Macinadosatore F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

Macinacaffe drogheria / / / /

Sui Macinadosatori in versione “A” (ovvero dotati di microinterruttore per il iempimen-
to automatico del dosatore) € presente un interruttore a tre posizioni “O/I/START”.

* Ruotato in posizione “O”: apparecchio spento (alimentazione elettrica sezionata).

* Ruotato in posizione “I”: apparecchio acceso (alimentato elettricamente) con av-
vio automatico della macinatura ogni 6 dosature.

- La macinatura viene arrestata in automatico al completo riempimento del do-
satore (Part. 2) quando il microinterruttore (Part. 3) viene attivato dal caffé ma-
cinato al raggiungimento del livello massimo.

- La macinatura viene riavviata automaticamente dopo sei dosature per fermarsi
nuovamente al nuovo riempimento del dosatore.

* Ruotato in posizione “START”: avvio del motore con conseguente avvio della ma-
cinazione. Generalmente utilizzato all'accensione per riempire il dosatore.
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5.2.2 Interruttore con “TIMER” su apparecchi in versione “T”

Interruttore a “TEMPO” (Fig. 13 Part. 1) disponibile su:
Macinadosatore F5 (T) F6 (T)

Macinacaffe drogheria F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)

Sugli apparecchi in versione “T” € presente un interruttore a tempo (TIMER) che co-
manda l'avvio della macinatura per il tempo selezionato (massimo 60 secondi per
ciclo).

» Ruotato in posizione “0”: apparecchio spento (alimentazione elettrica sezionata).

* Ruotato in posizione “X” secondi: apparecchio acceso (alimentato elettricamente)
e avvio istantaneo della macinatura per il tempo selezionato. Il tempo massimo
impostabile per la macinatura € di 60 secondi a ciclo.

- La macinatura viene arrestata automaticamente allo scadere del tempo sele-
zionato.

Nota: | macinadosatori in versione “T” non sono dotati di microinterruttore per I'arresto
automatico della macinatura pertanto, se il tempo impostato non € ancora scaduto
al riempimento del dosatore (Part. 2) o del contenitore/sacchetto nei macinacaffe
da drogheria (Part. 3), risulta necessario arrestare manualmente (spegnere) I'ap-
parecchio ruotando l'interruttore in posizione “0”.

Nota: La leva di dosaggio (Part. 4) sui macinadosatori in versione “T” non conta le
battute di erogazione e pertanto la macinatura non viene riavviata automatica-
mente. Allo svuotamento del dosatore € necessario riavviare manualmente la ma-
cinatura ruotando nuovamente l'interruttore sul tempo di macinatura desiderato.
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5.2.3 Interruttore “O/I” su apparecchi in versione “M”

Interruttore manuale “O/I” (Fig. 14 Part. 1) disponibile su:

Macinadosatore F5 (M) F6 (M)

Macinacaffé drogheria F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /

Sugli apparecchi in versione “M” € presente un interruttore a due posizioni stabili “O/1”.
» Ruotato in posizione “O”: apparecchio spento (alimentazione elettrica sezionata).

* Ruotato in posizione apparecchio acceso (alimentato elettricamente) e avvio
istantaneo della macinatura continua.

- Per arrestare la macinatura del caffé & necessario ruotare I'interruttore in posi-
zione “O” spegnendo completamente I'apparecchio.

Nota: | macinadosatori in versione “M” non sono dotati di microinterruttore per I'ar-
resto automatico della macinatura pertanto, al riempimento del dosatore (Part. 2)
o del contenitore/sacchetto nei macinacaffé da drogheria (Part. 3), risulta neces-
sario arrestare manualmente (spegnere) I'apparecchio ruotando l'interruttore in
posizione “O”.

Nota: La leva di dosaggio (Part. 4) sui macinadosatori in versione “M” non conta
le battute di erogazione e pertanto la macinatura non viene riavviata automati-
camente. Allo svuotamento del dosatore &€ necessario riavviare manualmente la
macinatura agendo nuovamente sull’interruttore.

=

Fig. 14
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5.3 Regolazione grado di macinatura

Indipendentemente dal tipo di apparec-
chio in vostro possesso (macinadosato-
re o macinacaffe) e del relativo modello/
versione, per variare il grado di macina-
tura del caffé si deve agire sulla ghiera
di regolazione (Part. 1) posta sotto alla
tramoggia (Part. 2).

Per variare la granulometria del macinato
€ necessario:
* Avviare la macinatura del caffe.

* Premere e mantenere premuta la leva
Blocco Ghiera (Part. 3).

* Ruotare la ghiera in senso orario per
macinare piu grosso.

» Ruotare la ghiera in senso antiorario
per macinare piu fine.

* Rilasciare la leva (Part. 3) per bloccare
la ghiera nella nuova posizione.

Nota: Solo sul macinadosatore modello
F4 A la leva Blocco Ghiera (Part. 3) non
e prevista. Al suo posto & presente una
Ghieretta Blocca Ghiera (Part. 4) che non P ——
necessita di essere premuta. Per variare A @
il grado di macinatura, & quindi sufficiente
ruotare direttamente la ghiera di regola-
zione (Part. 1).

Mod. F4A 7 T

La regolazione va effettuata con motore
avviato. E consigliabile macinare piccoli l
quantitativi di caffe per una valutazione
visiva del grado di macinatura. 200
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5.4 Regolazione dosatura (solo su macinadosatori)

Per regolare la quantita di caffé macinato
scaricato ad ogni erogazione é sufficiente
variare l'altezza del gruppo stelle di do-
saggio presente all'interno del dosatore.

A tale scopo risulta necessario:

* Rimuovere il coperchio (Part. 1) dal do-
satore (Part. 2).

« Afferrare il perno (Part. 3) e mantener-
lo fermo per impedire la rotazione del
gruppo stelle di dosaggio (Part. 4) du-
rante la regolazione.

» Afferrare la manopola di regolazione
(Part. 5) posta sotto al dosatore, tirarla
verso il basso e ruotarla in senso ora-
rio per aumentare l'altezza del gruppo
stelle di dosatura (e di conseguenza la
quantita di caffé erogato ad ogni dosa-
ta).

 Tirare verso il basso la manopola di
regolazione (Part. 5) e ruotarla senso
antiorario per diminuire l'altezza del
gruppo stelle di dosatura (e di conse-
guenza la quantita di caffé erogato ad
ogni dosata).

» Aregolazione eseguita rilasciare la ma-

nopola di regolazione (Part. 5) e il per-
no di bloccaggio (Part. 3).

» Chiudere il dosatore con il coperchio
precedentemente rimosso.
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5.5 Prelevamento dose (solo su macinadosatori)

Per prelevare una dose di caffé macinato
dal dosatore & necessario:

» Posizionare la coppa porta filtro della
macchina per caffe (Part. 1) sulla for-
cella di supporto dell’apparecchio (Part.
2).

* Afferrare la leva del dosatore (Part. 3) e
tirarla a fine corsa (Part. 4) per consen-
tire lo scarico della dose di caffé maci-
nato dal dosatore alla coppa porta filtro.

* A prelevamento eseguito, rilasciare la
leva senza accompagnarla nella corsa
di ritorno.

* Qualora si desideri prelevare una dose
doppia di caffé macinato, tirare due vol-
te la leva del dosatore senza rimuovere
la coppa porta filtro dalla forcella.

AVVERTENZA: La leva del dosatore va
azionata sempre fino a fine corsa. Non
tirarla mai parzialmente.

5.7 Pressatura dose (solo su macinadosatori)

Per pressare la dose di caffe appena pre-
levata ¢ sufficiente spingere la coppa por-
ta filtro (Part. 1) contro il pressino (Part.
2).

Nota: Qualora I'apparecchio sia dotato di
pressino a molla (Part. 3 - Optional), posi-
zionare la coppa porta filtro sulla forcella
in corrispondenza del disco di pressatura
e successivamente premere il pomello
verso il basso.
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5.8 Raccolta caffé macinato (solo su macinacaffé)

Per raccogliere il caffé macinato in uscita
dal macinacaffé € necessario:

« Tirare verso l'alto la leva blocca sac-
chetto (Part. 1) presente sopra al tubo
di scarico caffé.

 Posizionare il sacchetto di carta (Part.
2) sul tubo di scarico caffé e bloccarlo
in posizione rilasciando la leva.

NOTA: Utilizzare dei sacchetti di raccol-
ta del caffé macinato sufficientemente
capienti da contenere tutto il caffé che si
desidera macinare.

* Accendere il macinacaffé attraverso
I'apposito interruttore (Part. 3) [vedi
§5.2.2 e §5.2.3] e attendere la macina-
tura della quantita di caffe desiderata.

» Dopo aver macinato la quantita di caffe
desiderata, arrestare la macinatura e
spegnere l'apparecchio ruotando I'in-
terruttore in posizione “O”.

» Rimuovere il sacchetto (Part. 2)dopo
averlo svincolato dalla leva di bloccag-
gio (Part. 3).

AVVERTENZA: Assicurarsi che la boc-
chetta di uscita del caffé sia libera da
qualsiasi ostruzione altrimenti 'apparec-
chio si blocca. Per uno scarico completo
del caffé macinato azionare con forza il
manico della bocchetta.
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6 MANUTENZIONE MACINADOSATORE

6.1 Manutenzione ordinaria

ATTENZIONE! Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione ordi-
naria sull’apparecchio, scollegarlo dalla alimentazione elettrica ruotando in
posizione “O” (OFF) I'apposito interruttore (Fig. 15) e scollegare la spina di
alimentazione dalla relativa presa (Fig. 16).

>

Fig. 16

Tutti gli interventi di manutenzione ordinaria del vostro apparecchio sono riassunti nella
tabella che segue.

Fiorenzato M.C. S.r.l. raccomanda ai propri clienti di seguire scrupolosamente gli inter-
venti indicati eseguendoli nei tempi e secondo le modalita descritte.

INTERVENTI DI MANUTENZIONE ORDINARIA

Frequenza Tipo Intervento Esecutore Par.
Ogni fine utilizzo Accurata pulizia dell’apparecchio Utilizzatore 6.1.1
Ogni fine utilizzo Controllo stato cavo di alimentazione | Utilizzatore 6.1.2
Ogni mese Pulizia fine delle macine Utilizzatore 6.1.3
Quando necessario Messa a riposo Macinadosatore Utilizzatore 6.1.4
Alla scadenza indicata
. - ) Operatore
per il vostro tipo di ualificato
apparecchio (vedi Sostituzione delle macine a : 6.1.5
o Tecnico

campi “Durata macine”

ai Par. 2.5.3 € 2.5.4). specializzato

30/40 Fiorenzato | Macinadosatori + Macinacaffe per Drogheria_00 Ed. 06/2022



Macinadosatori / Macinacaffé per drogheria

6.1.1 Pulizia apparecchio

AD OGNI FINE UTILIZZO: eseguire una accurata pulizia dell’'apparecchio.

Su tutti i macinadosatori e macinacaffée

+ Chiudere la serranda (Part. 1), allentare la vite di fis-
saggio (Part. 2) e rimuovere la tramoggia (Part. 3)
dall’apparecchio.

 Togliere il coperchio (Part. 4) dalla tramoggia e svuo-
tarla dai grani di caffe contenuti al suo interno. Si con-
siglia di riversare il caffé nel sacchetto di origine e
di chiuderlo ermeticamente per preservarne I'aroma.

 Pulire le superfici interne ed esterne della tramoggia
utilizzando acqua calda e un prodotto detergente e
sgrassante non profumato a PH neutro adatto al set-
tore alimentare. Non utilizzare spugne abrasive e/o
detergenti_aggressivi che possano danneggiare le
superfici della tramoggia.

» Asciugare accuratamente le parti lavate utilizzando
un panno morbido e asciutto.

ATTENZIONE! La tramoggia non puo esse-
re lavata in lavastoviglie.

Su tutti i macinadosatori e macinacaffé

» Con un pennello a setole morbide (pulito e igienizza-
to) e un aspiratore, rimuovere i chicchi e i residui di
polvere di caffé dalla camera di macinatura (Part. 1).

ATTENZIONE! Non utilizzare acqua e/o de-
tergenti per la pulizia della camera di maci-
natura e delle macine.
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Solo sui macinadosatori

* Rimuovere il coperchio dal dosatore e servendosi di
un pennello a setole morbide (pulito e igienizzato) e
un aspiratore, rimuovere i residui di polvere di caffé
dal contenitore (Part. 1) e dal gruppo stelle di dosa-
tura (Part. 2).

ﬁ ATTENZIONE! Non utilizzare acqua e/o de-

tergenti per la pulizia del dosatore.

Solo sui macinadosatori

Lavare il vassoio di raccolta caffé (Part. 1) con ac-
qua calda e un prodotto detergente e sgrassante non
profumato a PH neutro e specifico per il campo ali-
mentare.

Asciugare con un panno morbido.

Solo sui macinacaffe

Con uno spazzolino o con un pennello a setole mor-
bide (puliti e igienizzati) pulire I'interno del tubo di
scarico caffé (Part. 1).

ﬁ ATTENZIONE! Non utilizzare acqua e/o de-

tergenti per la pulizia del tubo di scarico.
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Su tutti i macinadosatori e macinacaffée

* La pulizia esterna del corpo macchina deve essere
eseguita utilizzando panni morbidi e prodotti idonei al
settore alimentare.

f ATTENZIONE! Non utilizzare spugne abra-

sive e/o prodotti aggressivi che possano
danneggiare le superfici esterne della mac-
china.

ATTENZIONE! E vietato usare getti di ac-
qua o di vapore per eseguire la pulizia del
corpo macchina.

Su tutti i macinadosatori e macinacaffe

» A pulizia eseguita, rimontare la tramoggia (es. Part.
1) sulla camera di macinazione e bloccarla con la re-
lativa vite di fissaggio (es. Part. 2).

» Chiudere la tramoggia con il relativo coperchio (es.
Part. 4).

Solo sui macinadosatori
» Chiudere il dosatore (Part. 4) con il relativo coperchio
(Part. 5).

» Posizionare il vassoio di raccolta caffé (Part. 6) alla
base del macinadosatore.

L’apparecchio & pronto per essere nuovamente utilizza-
to dopo essere stato alimentato elettricamente e riem-
pito con i chicchi di caffe.
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6.1.2 Controllo stato cavo di alimentazione

AD OGNI FINE UTILIZZO: verifica cavo di alimentazione.

Su tutti i macinadosatori e macinacaffé

» Con il cavo scollegato dalla presa di alimentazione,
verificare visivamente e al tatto che la guaina di pro-
tezione sia integra, che i fili non risultino scoperti e
che la spina non sia danneggiata.

ATTENZIONE! Qualora si riscontrino dan-

A neggiamenti al cavo di alimentazione, prov-
vedere alla sua sostituzione con uno di
uguali caratteristiche.

6.1.3 Pulizia a fondo delle macine

OGNI MESE: eseguire una pulizia a fondo delle macine

Su tutti i macinadosatori e macinacaffe

//7@

La pulizia approfondita delle macine deve essere ese-
guita una volta al mese (o quando necessario), utiliz-
zando prodotti specifici per la pulizia dei macinadosato-
ri e/o macinacaffé reperibili faciimente nel mercato (es.
il detergente PULY GRIND).

+ La pulizia a fondo va eseguita al termine della pulizia
di fine utilizzo (vedi paragrafo 6.1.1), con macchina
priva di caffe e senza la tramoggia di alimentazione.

* La pulizia delle macine viene eseguita versando nella
camera di macinazione (completamente vuota) una
dose di prodotto ed avviando la macinatura. Durante
la macinazione il prodotto (in grani o in cristalli) ri-
genera le macine rimuovendo completante dalle loro
superfici ogni deposito di caffé, incrostazioni, muffe
e depositi grassi, assorbendo I'olio e distruggendo il
rancido senza lasciare residui.

ey
V4

I
5,

* In questo modo la rigenerazione avviene senza la ne-
cessita di smontare le macine e senza dover variare
la posizione di macinatura impostata.

341740 Fiorenzato | Macinadosatori + Macinacaffe per Drogheria_00 Ed. 06/2022




Macinadosatori / Macinacaffé per drogheria

6.1.4 Messa a riposo dell’apparecchio

Se l'apparecchio non viene utilizzato per lunghi periodi (es. festivita, ferie, ecc...), si
raccomanda di eseguire le seguenti operazioni di pulizia per conservarlo in buono stato
ed evitare possibili inconvenienti al successivo riavvio.

QUANDO NECESSARIO: pulizia e messa a riposo

» Eseguire una accurata pulizia dell’apparecchio come
riportato al Par. 6.1.1.

» Eseguire la pulizia a fondo delle macine come
riportato al Par. 6.1.3.

* Disinserire il cavo di alimentazione elettrica dalla
presa di alimentazione.

» Coprire l'apparecchio con un canovaccio per
preservarlo dalla polvere e dallo sporco.

6.1.5 Sostituzione delle macine

La frequenza consigliata dalla Fiorenzato M.C. S.r.l. per la sostituzione delle macine
varia in funzione del modello di apparecchio in vostro possesso e del tipo di macine
installate. Per I'indicazione della frequenza di sostituzione, espressa in chilogrammi di
caffé macinato, fare riferimento alle tabelle dei dati tecnici riportate ai paragrafi 2.5.3 e
2.54.

ATTENZIONE! La sostituzione delle macine deve essere eseguita da un
operatore qualificato o essere affidata a tecnici specializzati utilizzando parti
di ricambio originali.

6.2 Manutenzione straordinaria

Per i macinadosatori per caffé e per i macinacaffé non sono previste operazioni di
manutenzione straordinaria programmate. Tuttavia, qualora si presentassero rotture e/o
mal funzionamenti non contemplati nella sezione “7 ANOMALIE - CAUSE - RIMEDI”,
non intervenire sull’apparecchio di propria iniziativa ma informare il proprio rivenditore
di zona che provvedera a contattare il servizio di assistenza della Fiorenzato M.C. S.r.l.
per risolvere il problema emerso.
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7 ANOMALIE - CAUSE - RIMEDI

In tabella sono riportate le possibili anomalie che possono causare un mancato e/o
non regolare funzionamento del vostro apparecchio. Per ogni anomalia viene indicata
la possibile causa che I'ha generata e le azioni da intraprendere per ripristinare il suo
corretto funzionamento.

Anomalia Causa Rimedio

L'apparecchio non | Mancanza di alimenta- | = Assicurarsi che l'interruttore sia in
si accende. zione. posizione “I” (ON);

 Assicurarsi che il magnetotermico
a monte della presa (se presente)
sia in posizione ON.

 Assicurarsi che il cavo di alimen-
tazione sia integro e correttamen-
te collegato alla presa elettrica
prevista nel luogo di utilizzo.

| grani di caffé non | Serranda chiusa.  Aprire la serranda.
scendono dalla tra-
moggia di alimenta-
zione.

Durante la macina- | Intervento del termico di | « Spegnere I'apparecchio e atten-
zione il motore si | protezione del motore | dere che si sia completamente
ferma. a causa del blocco del raffreddato.

sistema di macinatura | . gcollegare I'apparecchio dall'ali-

in presenza di oggetti o |  mentazione elettrica.
corpi estranei tra le ma-

cine * Chiudere la serranda e rimuovere

la tramoggia di alimentazione.

* Provvedere alla pulizia della ca-
mera di macinatura ed alla rimo-
zione degli eventuali corpi estra-
nei.

» Rimontare I'apparecchio e avviare
un ciclo di macinatura.

ATTENZIONE! Se I'anomalia persiste anche dopo aver eseguito le azioni
correttive suggerite, o qualora si verifichino anomalie funzionali non riportate
in tabella, contattare il proprio rivenditore di zona il quale decidera se interes-
sare il servizio assistenza della Fiorenzato M.C. S.r.l. o affidare ad un tecnico
specializzato la riparazione o revisione dell’apparecchio.
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8

RICHIESTA PARTI DI RICAMBIO

Qualora si renda necessaria la sostituzione di parti usurate dell’apparecchio (es.
macine) I'utilizzatore finale (es. barista / ristoratore / droghiere ecc..) dovra necessa-
riamente contattare il proprio distributore di zona quale intermediario diretto con la
Fiorenzato M.C. S.r.I. e comunicare il modello del macinadosatore in proprio possesso
per l'individuazione, la richiesta e I'approvvigionamento dei ricambi originali. Solo ai
distributori di zona autorizzati sara poi concessa la possibilita di registrarsi al nostro sito
web per procedere all’'ordinazione del ricambio necessario.

| distributori di zona per richiedere i ricambi dovranno:

Accedere al sito www.fiorenzato.com, entrare nella sezione dedicata ai ricambi e se-
lezionare il modello di macinadosatore indicato dall’utilizzatore finale.

Accedere all’area riservata inserendo nell’apposita form le proprie credenziali (al pri-
mo accesso ¢ richiesta la registrazione con inserimento dei propri dati identificativi).

Selezionare i ricambi necessari utilizzando le tavole in esploso del prodotto presenti
nel portale.

Seguire la procedura guidata per completare Il'ordine ed inviarlo alla
Fiorenzato M.C. S.r.l. .

Il distributore di zona verra contattato dal personale della Fiorenzato M.C. S.r.l. che
prendera in carico la richiesta.

da personale tecnico specializzato.

ATTENZIONE! La Fiorenzato M.C. S.r.l. non si ritiene responsabile di even-

ATTENZIONE! Si ricorda che gli interventi di sostituzione delle macine e in
generale di tutti gli organi interni del macinadosatore devono essere eseguiti

tuali infortuni a persone e/o danni all’apparecchio causati dalla sostituzione
di componenti con ricambi non originali ed eseguite da personale non qua-
lificato.
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9 SMALTIMENTO

ATTENZIONE! Nei vari paesi sono in vigore legislazioni differenti in
merito allo smaltimento dei prodotti elettrici ed elettronici e pertanto
si dovranno osservare le prescrizioni imposte dalle specifiche leggi e
dagli enti preposti dove avviene lo smaltimento.

* Nel caso in cui I'etichetta di identificazione affissa all’ap-
parecchio riporti il simbolo del cassonetto barrato indicato
in figura, significa che il prodotto & classificato, secondo le
norme vigenti, come apparecchiatura elettrica od elettro-
nica ed & conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC (RAEE)
e pertanto, alla fine della propria vita utile, dovra obbliga-
toriamente essere trattato separatamente dai rifiuti dome-
stici.

» L'apparecchio dovra pertanto essere consegnato gratui-
tamente a un centro di raccolta differenziata per apparec-
chiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al
proprio rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura equivalente.

» L'utente € responsabile del conferimento dell’apparec-
chio a fine vita alle appropriate strutture di raccolta, pena
le sanzioni previste dalla vigente legislazione sui rifiuti. _
L'’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell’apparecchio dismesso al riciclaggio, al trattamento e
allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce
ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla sa-
lute e favorisce il riciclo dei materiali di cui € composto il
prodotto. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi
di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smal-
timento rifiuti, o al negozio in cui € stato effettuato I'ac-
quisto. | produttori e gli importatori ottemperano alla loro
responsabilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smal-
timento ambientalmente compatibile sia direttamente sia
partecipando ad un sistema collettivo.
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1 ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.1 Allgemeine Informationen zur Betriebsanleitung und ihrer Konsultation

die Kaffemiihle mit Dosierer oder die Kaffeemiihle fiir Drogeriemarkt

f Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie
von Fiorenzato M.C. S.r.l. installieren und zum ersten Mal benutzen.

Diese Bedienungsanleitung wurde in Ubereinstimmung mit der Richtlinie 2006/42/EG
erstellt und enthélt alle niitzlichen Informationen fiir den Endverbraucher zur Installation,
Einstellung und Verwendung der Kaffemihle mit Dosierer und der Kaffeemuhle fir
Drogeriemarkt, hergestellt von Fiorenzato M.C. S.r.l.

Der Inhalt der vorliegenden Betriebsanleitung muss vor der Montage und Verwendung
lhres Gerats vollstandig gelesen und verstanden werden und flir eventuelle spatere
Konsultationen in guten Umgebungsbedingungen gelagert und aufbewahrt werden.

Die Bilder, Daten, Texte und Beschreibungen aus dieser Dokumentation sind Eigentum
der Fiorenzato M.C. S.r.l. und sie geben den Stand der Technik der Maschine zum
Zeitpunkt ihrer Markteinfiihrung wider.

Losungen zur Verbesserung der eigenen Produkte und daher behilt es sich das
Recht vor, im Laufe der Zeit Anderungen an der Kaffeemiihle mit Dosierer und
der dazugehorigen Dokumentation vorzunehmen ohne dabei die bereits auf den
Markt gebrachten Produkte als unzureichend und/oder veraltet zu betrachten.

o Das Unternehmen Fiorenzato M.C. S.r.l. ist immer auf der Suche nach neuen

Die Konsultation der vorliegenden Betriebsanleitung wird durch ein allgemeines Inhaltsverzeichnis
verbessert, welches das Auffinden des gesuchten Themas erleichtert und durch eine Reihe von
informativen Symbolen, die die Aufmerksamkeit des Benutzers auf Inhalte von besonderem
Interesse flr lhre eigene Sicherheit und fiir die korrekte Verwendung des Gerats lenken sollen.

1.2 In der Betriebsanleitung verwendete Symbole

WARNUNG - HINWEIS! Zeigt eine Warnung oder einen wichtigen Hinweis fiir
die spezifischen Funktionen und/oder niitzliche Informationen fiir den Benutzer
an. Beachten Sie die Absatze, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.

ALLGEMEINE GEFAHR - ACHTUNG! Allgemeines Gefahrensymbol. Ein
Text mit diesem Symbol weist darauf hin, dass die Nichteinhaltung der
vorliegenden Anweisungen zu Schaden an der Maschine fiihren und/oder
ein Unfallrisiko fur den Benutzer darstellen kann.

GERAT UNTER SPANNUNG - ACHTUNG! Ein Text mit diesem Symbol
weist auf die mogliche Gefahr eines Stromschlags hin. Beachten Sie die
angegebenen Anweisungen.

FUR AUTORISIERTE TECHNIKER VORBEHALTENER EINGRIFF: Ein
Text mit diesem Symbol weist darauf hin, dass der beschriebene Vorgang
von einem Fachtechniker (Kundendienst) ausgefiihrt werden muss.

D> PO
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1.3 Warnungen an den Kaufer

Die vorliegende Betriebsanleitung sowie die Konformitatserklarung CE sind wesentlicher
Bestandteil lhres Gerats. Daher sollten sie sorgfaltig benutzt und aufbewahrt werden,
allen Benutzern zur Verfliigung stehen und der Maschine folgen, falls sie fortbewegt oder
an Dritte weiterverkauft wird.

beim Hersteller angefordert werden. Dazu muss der auf der Riickseite
der Titelseite befindliche Code der Betriebsanleitung angegeben
werden.

@ Bei Verlust und/oder Abnutzung dieser Dokumentation kann eine Kopie

Bevor Sie einem anderen Benutzer erlauben, die Mihle mit Dosierer und/oder die
Kaffeemtihle fur Drogeriemarkt zu benutzen, vergewissern Sie sich, dass dieser den
Inhalt dieser Bedienungsanleitung gelesen und verstanden hat.

Die Betriebsanleitung enthalt alle Anleitungen und Gebrauchsanweisungen, die lhnen
bei richtiger Umsetzung einen sicheren Betrieb ermdglichen, ohne dass Sie sich selbst
oder der Maschine Schaden zufligen.

Dosierer und/oder der Kaffeemiihle fiir Drogeriemarkt verantwortliche
Personal angemessen in der Benutzung und Wartung der Kaffeemiihle
zu schulen.

f Der Kaufer ist verpflichtet, das fiir die Benutzung der Kaffemiihle mit

spezifischen Warnungen, die in dieser Betriebsanleitung enthalten

@ Der Kaufer und alle Benutzer des Gerats sollen aufmerksam allen
sind, folgen.

1.4 Kontaktdaten des Herstellers

Bei Fragen kénnen Sie Fiorenzato M.C. S.r.l. unter folgender Adresse kontaktieren:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALIEN
Tel. +39/049 628716 - Fax. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 Anweisungen fiir die Anforderungen eines Eingriffs

Um eine technische Hilfe bei der Maschine zu erhalten, muss der Benutzer sich unbedingt
an den Handler wenden, bei dem das Gerat erworben wurde. Fir weitere Informationen
oder Klarung bezuglich der Verwendung und/oder Wartung der Kaffemiihle mit Dosierer
und/oder der Kaffeemuhle fir Drogeriemarkt kontaktieren Sie uns bitte unter den hier
genannten Kontaktdaten Fiorenzato M.C. S.r.l. .
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1.6 Garantie

Fiorenzato M.C. S.r.l. gewahrt auf seine Produkte eine 24-monatige Garantie ab dem
Datum der Verkaufsrechnung, die von Fiorenzato M.C. S.r.l. ausgestellt wurde

In der Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller, alle Teile und/oder Komponenten, die
aufgrund von Herstellungsfehlern defekt sind, kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen.

Die Garantie fur das Produkt verfallt, wenn:
« Die Warnhinweise/Anweisungen der vorliegenden Betriebsanleitung nicht befolgt
wurden.

» Die gewohnlichen Wartungsarbeiten und die Maschinenreinigung nicht von einem
Benutzer durchgefiihrt worden sind, der ordnungsgemaR Uber die korrekten
Durchflihrungsbestimmungen aufgeklart wurde.

» Etwaige Reparaturen nicht qualifiziertem oder nicht vom Hersteller autorisiertem
Personal anvertraut wurden.

» Das Produkt fur andere als die in dieser Betriebsanleitung angegebenen Zwecke
verwendet wird.

* Ein etwaiger Austausch unter Verwendung von Nicht-Original-Ersatzteilen
durchgeflihrt wurde (Beachten Sie, dass ein Austausch mit Nicht-Original-Ersatzteilen
nicht nur die Garantie verfallen lasst, sondern auch die dem Gerat beiliegende
.Konformitatserklarung“ ungultig werden lasst).

» Die Garantie verfallt bei Schaden am Gerat wie z.B.: Vernachlassigung, Montage
und/oder Verwendung, die nicht in Ubereinstimmung mit den Vorschriften in dieser
Betriebsanleitung stehen, mangelnde Wartung (Reinigung), Schaden durch Blitzschlag
und Wetterphéanomene, falsche Stromversorgung, Uberspannung und Uberstrom.

1.7 Angewandte Richtlinien

Alle Kaffeemiihlen mit Dosierer von Fiorenzato M.C. S.rl. sind in Ubereinstimmung
mit den grundlegenden Anforderungen der folgenden EU-Richtlinien entwickelt und
hergestellt worden:

- 2006/42/EG [Maschinenrichtlinie].

- 2014/35/UE [Niederspannungsrichtlinie].

- 2014/30/EU [Richtlinie Gber die elekiromagnetische Vertréaglichkeit].
- 2011/65/EU [RoHS-Richtlinie].

- 2015/863/EU [Delegierte RoHS-Richtlinie].

- 2012/19/EU [WEEE-Richtlinie].
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2 KENNUNGSDATEN UND TECHNISCHE MERKMALE
2.1 Einleitung

Die Zubereitung von Kaffee gleicht einer Kunst und um die Geheimnisse dafiir eingehend zu
lernen, miissen prazise Regeln befolgt werden. Die Formel fiir eine perfekte Tasse Kaffee ist
jedenfalls sehr strukturiert und das Gerat spielt fiir einen optimalen Erfolg eine sehr grolle
Rolle und fiir ihre unanfechtbare Qualitat missen drei Elemente richtig kombiniert werden:

» Eine hochwertige Mischung.
» Die angemessene Verwendung der verfligbaren Gerate.

» Das geschickte Handwerk und die Professionalitdt des Kaffeezubereiters. Fir einen
guten Kaffee braucht man anders als man glaubt, nicht nur eine besondere Mischung.

Die Erfahrung und die Fahigkeit des Bedieners, die richtigen Vorbereitungsschritte des
Getranks zu befolgen und die angemessene Benutzung der Maschine tragen mafR-
geblich dazu bei, dass daraus ein kleines meisterhaftes Getrank entsteht. Aus diesem
Grund legen die Experten einen grofien Wert auf die Espressomaschine und die Kaffe-
emuhle mit Dosierer. Die wahren Meister des Kaffees kennen diese Mittel gut und sie
kénnen sie in einem perfektem Zustand halten und ihr volles Potenzial ausschopfen.
Die Qualitat eines guten Espressokaffees entsteht durch eine Reihe von Arbeitsschrit-
ten, unter denen das Mahlen eine wichtige Rolle spielt. Die Kaffeemuhle mit Dosierer
stellt daher fir den Bediener eines der grundlegenden Instrumente dar und ihre Struk-
tur muss bestimmten Merkmalen entsprechen, namlich: Robustheit, Widerstandsfahig-
keit und Funktionalitat. Diese Merkmale werden von den Kaffeemihle mit Dosierer von
Fiorenzato M.C. S.r.l. erfullt.

2.2 Kennzeichnung des Gerits

Alle Mihlen mit Dosierer von Fiorenzato M.C. S.rl. haben auf der linken Seite ein
Kennzeichnungsetikett, auf dem immer die folgenden Daten angegeben sein missen:

» Firmenname der Fiorenzato M.C. S.r.l.
» CE-Kennzeichnung und Baujahr.

» Andere etwaige Prifzeichen.

* Modell und Seriennummer.

» Gerateleistung.

» Erforderliche Versorgungsspannung und
-frequenz.

e ALY Movy

m
RS IARE s o Sosee
(R

Hinweis: Die Abbildung zeigt die Kaffeemiih-
le mit Dosierer Modell F5 A. Das Kennzeich-
nungsetikett befindet sich in ahnlicher Weise
auf allen Kaffemihlen mit Dosierer und Kaf-
feemuhlen Drogeriemarkt, die von Fiorenzato
hergestellt werden.
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2.3 Bezeichnung der Hauptteile der Gerate

Alle Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemihle bestehen aus einem Maschinenkorper
mit allen notwendigen Vorrichtungen zum Mahlen von Kaffee und einem Einfulltrichter
an der Oberseite zur Zuflhrung der zu mahlenden gerdsteten Kaffeebohnen. Die
wichtigsten Teile der verschiedenen Gerate werden in den folgenden Abschnitten
beschrieben.

2.31 Bezeichnung der Hauptteile der Kaffemiihlen mit Dosierer

Mit Verweis auf Abb. 1, bestehen die Kaffemiihlen mit Dosierer Modell F4 A, F5 , F6
und F71 AK aus den folgenden Hauptteilen:

1 | Trichterdeckel

2 | Einfllltrichter fur Kaffeebohnen

3 | Schieber am Trichter

Stellring zur Einstellung des
Mahlgrades

Hebel zur Ringmutterverriegelung (nur
bei den Modellen F5 A, F6 A und F71 AK)

6 | Dosierdeckel

7 | Dosiereinheit

Dosiereinheit mit vollstandiger

8 Mikro-Detektion

9 Dosierhebel (zum Dosieren von
gemahlenem Kaffee)

10 | Presse

11 | Stltzgabel fir Filterbecher

12 | Ein/Aus-Schalter der Maschine

13 | Kaffeepulver-Auffangschale

Kuhlgeblase (nur bei Mod. “F71

14 AK”)

Sicherungsring Mutter

15 ) " »
(nur bei Mod. “F4 A”) Abb. 1 - Teilebezeichnung
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2.3.2 Bezeichnung der Hauptteile Kaffeemiihle

Mit Verweis auf Abb. 2, bestehen die Kaffeemiihle Modell F5, F6 e F71 DK aus den
folgenden Hauptteilen:

1 | Trichterdeckel

2 | Einfllltrichter fur Kaffeebohnen

3 | Schieber am Trichter

Stellring zur Einstellung des
Mahlgrades

5 | Hebel zur Ringmutterverriegelung

6 | Kaffee-Auslaufrohr

7 | Beutelstopphebel

8 | Ein/Aus-Schalter der Maschine

Kihlgeblase (nur bei Mod. “F71
DK")

Abb. 2 - Teilebezeichnung

2.4 Verwendungszwecke

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fir das Mahlen von gerdsteten Kaffeebohnen bestimmt.
Jede andere Verwendungistals unsachgemaf und somit als gefahrlich zu betrachten. Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung fiir etwaige Schaden ab, die durch unsachgemafien
oder falschen Gebrauch entstehen. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Mahlen von
anderen Lebensmitteln oder anderenr kdrnigen Materialien. Unsere Kaffeemiihlen mit
Dosierer sind fur qualifiziertes Personal und somit fir den professionellen Einsatz und
nicht fir den Hausgebrauch bestimmt.
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2.5 Technische Merkmale

Fiorenzato M.C. S.r.l. stellt traditionelle Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemdhlen in
verschiedenen Modellen her. Die folgenden Tabellen zeigen die Gesamtabmessungen
und die wichtigsten technischen Merkmale von Kaffemihlen mit Dosierer und
Kaffeeautomaten, unterteilt nach Geratetyp.

251 Abmessungen und Gewichte Kaffemiihlen mit Dosierer

Modell
Abmessungen
169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x 270 x 670 | 230 x 270 x 670
[Hx B x Hmm]
Nettogewicht [kg] 10 14 16 21

25.2 Abmessungen und Gewichte Kaffeemiihlen

F4 D
Modell
Abmessungen
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670
[Hx B x Hmm]
Nettogewicht [kg] 13 15,5 19
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2.5.3 Technische Merkmale Kaffeemiihlen

Modell

F4A

F71 AK

=
Versoraun 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V
gung 50Hz | 50Hz | 50Hz | 50 Hz
Leistung [Watt] 250 350 650 850
Mahlwerktyp Flach Flach Flach Konisch
Durchmesser der Mahlwerke [mm] 58 64 83 71
1400 bei | 1350 bei | 1400 bei | 450 bei 50
) ) ) 50 Hz 50 Hz 50 Hz Hz
Drehzahl der Schleifscheibe [U/min]
1600 1550 1600 500
bei 60 Hz | bei 60 Hz | bei 60 Hz | bei 60 Hz
Trichterkapazitat [g] 500 1500 1500 1500
Dosiererkapazitat [g] 250 250 250 250
Dosiseinstellung pro Dosierhub [g] 55+10 55+10 55+10 55+10
Empfohlene Verwendung [kg/Tag] Bis zu 1 Bis zu 2 Biszu6 | Biszu 14
Verfiigbare Versionen (Betriebsarten)
Mit Mikroschalter zum automatischen
A Beflllen des Dosierers
Mit Timer (maximale Mahldauer = 60
T Sekunden/Zyklus) D D
M | Mit Schalter (ON/OFF) [] []
Haufigkeit des Mahlens, ausgedriickt in kg gemahlenen Kaffees
Standard-Schleifdauer 250 400 600 1200
Schleifdauer Red Speed / 1600 2400 4800
Optional
Glocke 500 g []
Metallpresse
Federpresse
Dosierhebel linke Seite
Schleifscheiben ,Red Speed" []
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254 Technische Merkmale Kaffeemiihle
F5D F6 D F71 DK
Modell . =
p y
£
Versoraun 220-240V 220-240V 220-240V
gung 50 Hz 50 Hz 50 Hz
Leistung [Watt] 350 650 850
Mahlwerktyp Flach Flach Konisch
Durchmesser der Mahlwerke [mm] 64 83 71
1350 1400 300
bei 50 Hz bei 50 Hz bei 50 Hz
Drehzahl der Schleifscheibe [U/min]
1550 bei 60 1600 bei 60 300
Hz Hz bei 60 Hz
Trichterkapazitat [g] 1500 1500 1500
Dosiererkapazitat [g] 250 250 250
Dosiseinstellung pro Dosierhub [g] 55+10 55+10 55+10
Empfohlene Verwendung [kg/Tag] Bis zu 2 Bis zu 6 Bis zu 14
Verfiigbare Versionen (Betriebsarten)
Mit Timer (maximale Betriebszeit = 60
T Sekunden/Zyklus)
M | Mit Schalter (ON/OFF)
Haufigkeit des Mahlens, ausgedriickt in kg gemahlenen Kaffees
Standard-Schleifdauer 400 600 1200
Schleifdauer Red Speed 1600 2400 4800
Optional
Glocke 500 g
Schleifscheiben ,Red Speed*”
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2.6 Larm

UNI EN ISO 3741 in Ubereinstimmung mit den Normen EN 60704-1, entspricht
den Normen EN 60704-1: 1998 und EN 607043: 1996. Der aquivalente Larmexpo-
sitionspegel fiir einen Bediener im Hinblick auf einen Grenzwertbetrieb der Maschi-
ne von 240 Minuten Uber acht Stunden entspricht 78 dB(A), geman der europai-
schen Richtlinie 86/188/EWG und der nachtraglichen Revision 2003/10/EWG. Die
Verwendung des Gerats erfordert daher keine Malnahmen gegen Risiken durch
Larmbelastung am Arbeitsplatz (Artikel 3-8 von der Richtlinie 2003/10/EWG)

@ Die hochste Larmemission unserer Mihlen mit Dosierer, gemessen im Hallraum

3 SICHERHEIT

3.1 Allgemeine Informationen

Der Kaufer muss das gesamte bedienende Personal Uber die méglichen Risiken bei
unsachgemafiem Gebrauch des Gerats, Uber die vom Hersteller vorgesehenen Sicher-
heitsvorrichtungen und Uber die allgemeinen Unfallverhiitungsvorschriften der EU-Richt-
linien und der Gesetzgebung des Landes, in dem das Gerat verwendet wird, informieren.
Die Benutzer sollten sich mit der Position und Bedienung aller in dieser Betriebsanleitung
beschriebenen Bedienelemente und Maschinenfunktionen vertraut machen.

installieren, einschalten und zum ersten Mal benutzen, missen Sie den ge-
samten Inhalt dieser Dokumentation und der Broschiire "SICHERHEITSHIN-
WEISE" gelesen und verstanden haben.

@ ACHTUNG! Bevor Sie die KaffemUihlen mit Dosierer von Fiorenzato M.C. S.r.l.

ACHTUNG: Unbefugte Eingriffe in die Maschine oder der unbefugte Aus-

A tausch eines oder mehrerer Teile der Maschine, die Verwendung von Zube-
horteilen, die den Gebrauch der Maschine verandern, und die Verwendung
von Nicht-Original-Ersatzteilen kénnen Verletzungen verursachen und den
korrekten Betrieb der Maschine beeintrachtigen.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Punkte befreit Fiorenzato M.C. S.r.l.
von jeglicher Verantwortung fir Schaden an Personen und/oder Sachen.

3.2 Verniinftigerweise vorhersehbare Fehlanwendung

Fiorenzato M.C. S.r.l. lehnt jede Verantwortung ab und die Garantie verfallt im Falle von
Fahrlassigkeit bei der Verwendung des Gerats oder Nichtbefolgung der Anweisungen
durch den Benutzer.

Jegliche Verwendung des Gerats, die von der in dieser Anleitung beschriebe-
nen abweicht, gilt als unsachgemaf.

Wahrend der Benutzung des Gerats sind keine anderen Arbeiten und Tatigkeiten er-
laubt, die als unsachgemal gelten und die allgemein Risiken fir die Sicherheit der Be-
nutzer und/oder Schaden an der Maschine verursachen kénnen.
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Vernlnftigerweise vorhersehbare Fehlanwendungen sind:

Die Verwendung des Gerats zum Mahlen anderer Produkte als gerdstete Kaffee-
bohnen (z.B. Pfeffer, Salz usw.).

Die Verwendung des Gerats mit vorgemahlenem Kaffee.

Die unsachgemafie Verwendung des Gerats durch Personal, das nicht in die Ver-
wendung eingewiesen wurde und/oder diese Betriebsanleitung nicht gelesen hat.

Die Verwendung von Ersatzteilen, die nicht original und/oder nicht spezifisch fir
das Modell Ihrer Kaffeemihle mit Dosierer sind.

Die Verwendung der Maschine in einer explosionsgefahrdeten Umgebung.

Darliber hinaus darf der Benutzer unter keinen Umstanden:

Den Versuch unternehmen, versehentlich in den Kaffee-Einfiilltrichter und/oder
den Mahlbereich gefallene Fremdkdrper zu entfernen, ohne das Gerat vorher
vom Stromnetz zu trennen.

Das Gerat mit nassen oder feuchten Handen benutzen.

Flussigkeiten jeglicher Art in den Kaffee-Einfulltrichter und den Mahlbereich ge-
ben.

Geben Sie den bereits gemahlenen Kaffee in den Trichter.

ﬁ Im Falle eines ungewoéhnlichen Verhaltens der Maschine ist fur jeden not-

wendigen Eingriff das Wartungspersonal verantwortlich.

3.3 Hinweise fiir einen korrekten und sicheren Gebrauch

Um die Sicherheit des Bedieners zu gewahrleisten und das Gerat optimal zu betreiben,
ist die Erfillung einiger einfacher, aber wichtiger Voraussetzungen wichtig, und zwar:

Achten Sie auf die korrekte Verwendung des Netzkabels. Verwenden Sie nur
Kabel oder Verlangerungen, deren Querschnitt fiir die in der Maschine installierte
Leistung geeignet ist.

Schiitzen Sie das Kabel vor hohen Temperaturen, Ol und scharfen Kanten.

Abweichungen vom Normalbetrieb (erhdhte Leistungsaufnahme, Temperaturan-
stieg, UbermaRige Vibrationen, abnormale Gerausche) deuten auf eine Fehlbe-
dienung hin. Um Fehlfunktionen zu vermeiden, die direkt oder indirekt zu Schaden
an Personen oder dem Gerét fihren kénnen, fihren Sie die notwendige Wartung
durch oder wenden Sie sich ggf. an |hren Handler oder einen Fachmechaniker.

Das Gerat ist schwer! Seien Sie vorsichtig wahrend des Transports, der Hand-
habung und der Montage! Siehe Abschnitt 2.5 fir das Gewicht des Gerats und
Kapitel 4 fur den richtigen Umgang mit dem Geréat.
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3.4 Am Gerat angebrachte Sicherheitsvorrichtungen

Kaffeemiihlen sind mit geeigneten mechanischen und elektromechanischen
Vorrichtungen ausgestattet, um die Sicherheit des Benutzers und die Unver-
sehrtheit/Funktionalitat des Gerats wahrend des Gebrauchs zu gewahrleisten.

@ Alle von Fiorenzato M.C. S.r.l. hergestellten Kaffemiihlen mit Dosierer und

Die Gerate sind insbesondere mit den folgenden Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet:

» Thermischer Motorschutz (bei allen Gerdaten vorhanden)

Der Motor des Gerats verfligt Uber einen Thermoschutz, der ihn vor GbermaRiger
Erwarmung aufgrund von Uberstrom schiitzt und durch Unterbrechung der Strom-
versorgung des Motors eingreift. Sollte der Thermischer Motorschutz aufgrund von
Fehlfunktionen (z.B. einer Verstopfung der Mahlwerke) auslésen, muss das Gerat mit
dem Schalter ausgeschaltet, der Netzstecker aus der Steckdose gezogen und das
Geréat an technisch qualifiziertes Personal Ubergeben werden. Arbeiten Sie niemals
an dem Gerat, wahrend es unter Strom steht, da die Gefahr besteht, dass der Motor
unerwartet anspringt. Wenn sich das Gerat aufgrund einer Motorblockade Uberhitzt
hat, warten Sie, bis es abgekuhlt ist, bevor Sie es reparieren.

 Pilz fur Eindringschutz am Kaffee-Einlauftrichter (Abb. 3)

Pilz fur Eindringschutz (Det. 1) vorhanden in allen Einfllltrichtern (Det. 2) ermdglicht
den Durchgang der Kaffeebohnen zur Mahlkammer und verhindert das versehentli-
che Einflihren der Finger durch den Bediener.

» Schutz des Kaffeeauslaufs bei Kaffemiihlen mit Dosierer (Abb. 4)

Das Kaffee-Auslaufrohr aller Kaffemuihlen mit Dosierer ist durch ein spezielles Kunst-
stoffgitter geschutzt (Det. 1), das am Gehause der Dosiereinheit befestigt ist (Det. 2),
das verhindert, dass Finger in die Mahlkammer gelangen, wenn die Abdeckung des
Dosierers (Det. 3) entfernt wird.
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* Hebel zur Ringmutterverriegelung (Abb. 5)

Bei allen Geraten (mit Ausnahme der Kaffemihle mit Dosierer Modell F4A) gibt es
einen Hebel zur Ringmutterverriegelung (Det. 1), der eine versehentliche Drehung der
Einstellringmutter verhindert (Det. 2). Die Ringmutter kann nur gedreht werden, wenn
Sie den Hebel zur Ringmutterverriegelung gedrickt halten.

» Sicherungsring Mutter (Abb. 6)

An der Mihle mit Dosierer Modell F4A gibt es eine Ringmutterverriegelung (Det. 1),
der eine versehentliche Drehung der Einstellringmutter verhindert (Det. 2). Die Ein-
stellringmutter kann nur gedreht werden, wenn eine anhaltende Kraft auf die Ringmut-
ter ausgelibt wird.

« Kiihlventilator (Abb. 7)
Nur bei der Mihle mit Dosierer Modell F71 AK und der Kaffeemuhle Modell F71 DK
befindet sich auf der Riickseite des Maschinengehduses ein Kihlgeblase (Det. 1),
das eine Uberhitzung des Antriebsmotors des Mahlwerks verhindert. Dieser Ventilator
wird elektronisch aktiviert.

Abb. 6 Abb. 7

3.5 Restrisiken

Fiorenzato M.C. S.rl. hat wahrend der Entwicklungsphase die notwendigen Vorkeh-
rungen getroffen, um den Betrieb der Kaffeemuhle mit Dosierer unter Bedingungen von
maximaler Sicherheit zu gewahrleisten. Bei der Montage, Reinigung und Wartung des
Gerats bleiben jedoch nicht auszuschlieRende Restrisiken, deren Auswirkungen durch
eine adaquate Schulung des Bedieners gemafl den in der folgenden Tabelle aufgefiihr-
ten Bestimmungen begegnet werden kann.

Fir jedes Restrisiko wird angegeben, welche MalRnahmen sinnvoll sind, um das Aus-
mal der einzelnen Risiken zu begrenzen und/oder aufzuheben.
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Restrisiko

Besteht bei:

Bestimmungen zur Risikominderung

Prellungen und/oder
Quetschungen der
oberen und unteren
GliedmaRBen durch
das Gewicht des
Gerats

Handhabung des Gerates
beim:

» Auspacken.

* Installation.

* Handhabung des Gerats
zur Reinigung der jeweili-
gen Stellflache.

» Halten Sie das Gerat vor der Hand-
habung ganz fest.

» Stellen Sie sicher, dass Sie genu-
gend Platz haben, um mit dem Gerat
sicher zu hantieren, damit Sie dabei
gegen keine Hindernisse stol3en.

» Verwenden Sie bei der Handhabung

mit der Kaffeemihle mit Dosierer
rutschfeste Handschuhe.

+ AnschlieRen und Trennen | « Uberpriifen Sie den Zustand des
A des Netzkabels. Netzkabels regelmafig und ersetzen
Sie es, wenn es abgenutzt oder be-

schadigt zu sein scheint.

» Stellen Sie sicher, dass der Schalter
in der Position "O" (OFF) steht, bevor
Sie das Netzkabel an die Kaffeemiih-
le mit Dosierer anschlieRen.

Stromschlage

3.6 Warnetiketten an der Maschine

An der Unterseite der Kaffemuhle mit Dosierer, in der Nahe des Netzkabels, ist ein Auf-
kleber (siehe Abb. 1) angebracht, der auf die Gefahr eines Stromschlags hinweist. Das
Etikett weist auf das Vorhandensein von stromfiihrenden Teilen im Inneren des Gerats
hin.

der Stecker an der Steckdose angeschlossen ist. Alle elektrischen Wartungs-
arbeiten (z.B. das Auswechseln eines beschadigten Kabels) miissen von
qualifiziertem Personal und bei vom Netz getrenntem Gerat durchgefihrt
werden.

ﬁ ACHTUNG! Es ist verboten, die untere Abdeckung zu entfernen, wahrend

Mihle Kaffeemuhle

Abb. 8

18 /40  Fiorenzato | Kaffemihlen mit Dosierer / Kaffeemuhle fiir Drogeriemarkt_00 Ausg. 06/2022



Kaffemiihlen mit Dosierer / Kaffeemiihle fiir Drogeriemarkt “

4 INSTALLATION

ACHTUNG! Bitte lesen Sie das Nachstehende sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat montieren und in Betrieb setzen.

4.1 Lagerung

Wenn das Gerat nicht unverziglich an seinem Einsatzort montiert wird und eine Zwi-
schenlagerung erforderlich ist, wird seine Ablegung an einem sicheren Ort empfohlen,
der die folgenden Anforderungen erfullt:

 Der fur die Zwischenlagerung des Gerats gewahlte Ort sollte ein vor Sonne und Wit-
terung geschutzter Bereich sein.

» Die Temperatur am Lagerort liegt zwischen 5C° und 40°C, die relative Luftfeuchtigkeit
zwischen 30% und 90%.

* Falls das Gerat vor der Installation fir Iangere Zeit gelagert werden muss, wird emp-
fohlen, es in seiner Originalverpackung zu lassen, um einen angemesseneren Schutz
zu gewabhrleisten.

4.2 Auswahl des Ortes fiir die Installation

In Anbetracht der Funktion der Kaffemiihle mit Dosierer wird empfohlen, sie in der Nahe
der Kaffeemaschine zu positionieren. Die KaffeemUhle kann aber auch an jedem ande-
ren Ort aufgestellt werden, der in jedem Fall die unten genannten Bedingungen erflillt.

Vergewissern Sie sich vor der Installation des Gerats, dass:

» Die fur die Aufstellung des Gerats vorgesehene Flache ist eben, gut nivelliert und
stabil genug, um das Gewicht des Gerats zu tragen;

» Der zur Verfligung stehende Platz ist grol3 genug, um das Gerat korrekt zu installieren
und einfach zu benutzen;

» Das Gerat darf nicht in der Nahe von Waschbecken und/oder Wasserhdhnen montiert
werden, die es mit Strahl- und/oder Spritzwasser nass machen kénnten;

Der Betriebsort sollte ausreichend beleuchtet und gut beliftet sein;

In der Nahe des Ortes der Installation sollte eine Steckdose fur den elektrischen
Anschluss des Gerats vorhanden sein, die den im Verwendungsland geltenden Vor-
schriften entspricht.

ACHTUNG! Die Steckdose muss mit einem effizienten Erdungssystem aus-
gestattet sein.

thermomagnetischen Sicherheitsschalter verfiigen, der sich vor der Steck-
dose an einer bekannten und fur den Bediener leicht erreichbaren Stelle be-
findet, damit das Geréat vor Uberlastungen und SpannungsstéRen und der
Benutzer vor Stromschlagen geschutzt werden.

f ACHTUNG! Das elektrische Versorgungssystem muss auferdem uber einen
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4.3 Auspacken und Handhabung des Gerits

Priifen Sie nach dem Offnen der Verpackung sorgfaltig, ob das Gerat unversehrt ist und
keine beschadigten Teile aufweist.

« Offnen Sie die Verpackung in der Nahe des Aufstellungsortes und achten Sie darauf,
dass geniigend Platz fiir eine sichere Handhabung des Gerates vorhanden ist.

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und halten Sie es fest und sicher.
 Stellen Sie die Kaffemuhle mit Dosierer oder die Kaffeemiihle auf die Arbeitsflache.

ACHTUNG! Gehen Sie bei der Handhabung des Gerats mit aulerster
Vorsicht vor. Aufgrund des Gewichts (10 bis 21 kg je nach Modell) und der
speziellen, abgerundeten Form des Geratekorpers besteht die Gefahr des
Ausrutschens und des Verlusts der Bodenhaftung mit méglichem Sturz und
Quetschungen der Fiie beim Anheben und/oder der Hande beim Abstellen
des Gerats auf der Arbeitsflache.

ACHTUNG! Die Verpackungsteile dirfen nicht in der Reichweite von Kindern
verbleiben, da sie eine potentielle Gefahrenquelle darstellen. Bewahren Sie
die Verpackung bis zum Ablauf der Garantiezeit auf.

4.4 Installation und Netzanschluss

Um die Installation abzuschlieRen und |hr neues Geréat in Betrieb zu nehmen, brauchen
Sie nur:

 Sicherstellen, dass die Spannung des Stromnetzes den Leistungsanforderungen
entspricht und dass die elektrische Kapazitdt des Systems flir die vom Gerat
aufgenommene Leistung ausreicht (siehe Kennzeichnungsetikett an der Seite der
Kaffeemuhle mit Dosierer).

» Stecken Sie den Stecker des Stromversorgungskabels (Abb. 9 Det. 1) in die am
Einsatzort vorgesehene Steckdose (Abb. 9 Det. 2);

Wenn die Verwendung von Netzadaptern, Mehrfachsteckdosen oder

@ Verlangerungskabeln erforderlich ist, missen unbedingt Produkte verwendet
werden, die den im Verwendungsland geltenden Zertifizierungsnormen
entsprechen.

Abb. 9
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» Falls vorhanden, stellen Sie den thermomagnetischen Schutzschalter vor der

Netzsteckdose auf die Position ,EIN" (Abb. 10).

EIN

AUS

Abb. 10

Die Kaffemihle mit Dosierer kann nun geladen und zum Mahlen von Kaffee verwendet
werden, wie im nachsten Kapitel beschrieben.
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5 VERWENDUNG DES GERATS

5.1 Vorbereitung fiir den Einsatz der Kaffemiihle mit Dosierer und der

Kaffeemiihle

Nach der Installation ist das Gerat einsatzbereit und kann mit zu mahlenden Kaffeeboh-
nen bestlickt werden.

Mit Verweis auf Abb. 11, unabhangig von der Art des Gerats, das Sie besitzen, mlissen
Sie zum Einfullen der Kaffeebohnen Folgendes beachten:

Montieren Sie den Trichter (Det. 1) auf die Mahlkammer (Det. 2) und fixieren Sie
ihn in seiner Arbeitsposition, indem Sie die Befestigungsschraube anziehen (Det.
3).

Sichergestellt werden, dass der Schieber (Det. 4) vollstandig geschlossen ist.

Der Deckel (Det. 5) und den Trichter mit den zum Mahlen vorbereiteten gerdsteten
Kaffeebohnen befillen.

Der Trichter mit dem dazugehorigen Deckel (Det. 5).

Den Schieber langsam 6ffnen (Det. 4) langsam getffnet werden, um die Beschi-
ckung der Mahlkammer mit den Kaffeebohnen zu erméglichen.

Das Gerat ist nun geladen und bereit, gestartet zu werden.

22/40  Fiorenzato | Kaffemihlen mit Dosierer / Kaffeemihle fiir Drogeriemarkt_00 Ausg. 06/2022



Kaffemiihlen mit Dosierer / Kaffeemiihle fiir Drogeriemarkt “

5.2 Steuerung der Maschine

Alle Kaffemiihlen mit Dosierer werden Uiber den Ein/Aus-Schalter am Gerat bedient.

Die Art des Schalters (und damit die Betriebsart des Gerats) variiert je nach der Version
der Kaffemuihle mit Dosierer und/oder der Kaffeemiihle, die Sie besitzen.

Die verschiedenen Schalter, die in den verschiedenen Versionen des Gerats vorhanden
sind, und ihre Funktionsweise werden im Folgenden beschrieben.

5.21 O/I/ISTART"-Schalter bei Geraten der "A"-Version

O/l/Start"-Schutzschalter (Abb. 12 Det. 1) verfugbar auf:
Miihle F4 A F5 (A) F6 (A) F71AK

Kaffeemiihle fur Drogeriemarkt / / / /

Bei Kaffemuhlen mit Dosierer der Version 'A' (d.h. mit einem Mikroschalter fiir die auto-
matische Befiillung der Dosiereinheit) gibt es einen dreistufigen 'O/I/START'-Schalter.

« Auf Stellung ,0“ gedreht: Gerat ausgeschaltet (Spannungsversorgung unterbro-
chen).

» Auf Position 'lI' gedreht: Gerat eingeschaltet (Stromzufuhr ausgeschaltet) mit auto-
matischem Mahlbeginn alle 6 Dosiervorgange.

- Das Mahlen wird automatisch gestoppt, wenn der Dosierer (Det. 2) vollstandig
geflllt ist und der Mikroschalter (Det. 3) durch den gemahlenen Kaffee aktiviert
wird, wenn der Hochststand erreicht ist.

- Das Mahlen wird nach sechs Dosiervorgangen automatisch neu gestartet und
beim Nachfillen des Dosierers wieder gestoppt.

» Aufdie Position 'START' gedreht: Der Motor startet und das Schleifen beginnt. Wird
in der Regel bei der Inbetriebnahme zum Befiillen der Dosiereinheit verwendet.
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5.2.2 Schalter mit "TIMER" bei Geraten der Version "T"

Schalter mit "TIMER" (Abb. 13 Det. 1) verflgbar auf:
Miihle F5(T) F6 (T)

Kaffeemiihle fur Drogeriemarkt F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)

Bei den Geraten der 'T'-Version gibt es einen Zeitschalter (TIMER), der den Beginn
des Mahlens fur die gewahlte Zeit (maximal 60 Sekunden pro Zyklus) steuert.

» Auf Position "0" gedreht: Gerat ausgeschaltet (Stromzufuhr unterbrochen).

» Auf Position "X" Sekunden gedreht: Gerat eingeschaltet (Stromzufuhr abgeschal-
tet) und sofortiger Beginn des Mahlens fir die gewahlte Zeit. Die maximale Zeit,
die fur das Mahlen eingestellt werden kann, betragt 60 Sekunden pro Zyklus.

- Das Mahlen wird automatisch gestoppt, wenn die ausgewahlte Zeit abgelaufen
ist.

Hinweis: Die Kaffemuhlen mit Dosierer der Version "T" sind nicht mit einem Mikro-
schalter fiir den automatischen Mahlstopp ausgestattet. Wenn also die eingestell-
te Zeit beim Befiillen der Dosiereinheit noch nicht abgelaufen ist (Det. 2) oder
der Behélter/Beutel in Kaffeemuhlen fir Drogeriemarkt (Det. 3), mlssen Sie das
Gerat manuell stoppen (ausschalten), indem Sie den Schalter auf die Position 0’
stellen.

Hinweis: Der Dosierhebel (Det. 4) bei der 'T'-Version der Kaffemihlen mit Dosierer
werden die Dosierhiibe nicht gezahlt und das Mahlen wird daher nicht automa-
tisch neu gestartet. Wenn Sie den Dosierer entleeren, muss das Mahlen manuell
neu gestartet werden, indem Sie den Schalter auf die gewlinschte Mahldauer
zuruickdrehen.

Abb. 13
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5.2.3 ,,Olll"-Schalter bei Geraten der "M"-Version

Manueller Schalter “O/I” (Abb. 14 Det. 1) verfigbar auf:
Miihle F5 (M) F6 (M)

Kaffeemiihle fur Drogeriemarkt F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /

Die Gerate der 'M'-Version verfligen Uber einen stabilen 'O/I'-Schalter mit zwei Posi-
tionen.

« Auf Stellung ,0“ gedreht: Gerat ausgeschaltet (Spannungsversorgung unterbro-
chen).

+ Auf Stellung ,I“ gedreht: Gerat eingeschaltet (elektrisch angetrieben) und soforti-
ger Beginn des Dauermabhlens.

- Um das Mahlen des Kaffees zu beenden, missen Sie den Schalter auf die
Position "O" stellen, indem Sie das Gerat vollstandig ausschalten.

Hinweis: Die Kaffemuhlen mit Dosierer der "M"-Version sind nicht mit einem Mikro-
schalter fir den automatischen Mahlstopp ausgestattet, so dass beim Befiillen
des Dosieres (Det. 2) oder der Behalter/Beutel in Kaffeemuhlen fiir Drogeriemarkt
(Det. 3), mussen Sie das Gerat manuell stoppen (ausschalten), indem Sie den
Schalter auf die Position 'O’ stellen.

Hinweis: Der Dosierhebel (Det. 4) bei der 'M'-Version der Kaffemuhlen mit Dosierer
werden die Dosierhube nicht gezahlt und das Mahlen wird daher nicht automa-
tisch neu gestartet. Wenn der Dosierer geleert wird, muss das Mahlen manuell
durch erneutes Drehen des Schalters wieder gestartet werden.

Abb. 14
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5.3 Mahlgrad einstellen

Unabhangig von der Art des Gerats in
lhrem Besitz (Kaffeemihle mit Dosierer
oder Kaffeeautomat) und dem jeweiligen
Modell/der jeweiligen Version miissen
Sie, um den Mahlgrad des Kaffees zu an-
dern, auf den Einstellring wirken (Det. 1),
der sich unter dem Trichter (Det. 2).

Um den Mahlgrad zu variieren, ist es not-
wendig:
» Das Mahlen des Kaffees starten.

» Den Hebel zur Ringmutterverriegelung
drticken und halten (Det. 3).

» Drehen Sie den Stellring im Uhrzeiger-
sinn, um grober zu mahlen.

» Drehen Sie den Stellring gegen den
Uhrzeigersinn, um feiner zu mahlen.

+ Lassen Sie den Hebel (Teil. 3) los, um die Ring-
mutter in der neuen Position zu verriegeln.

Hinweis: Nur bei der Kaffemihle mit Do-
sierer F4 A ist der Hebel zur Ringmutter-
verriegelung (Det. 3) nicht vorhanden.
An seiner Stelle befindet sich eine Siche-
rungsring Mutter (Det. 4), die nicht ge-
drickt werden muss. Um den Mahlgrad
zu andern, genugt es daher, die Einstell-
ringmutter direkt drehen (Det. 1).

Mod. F4A| 7

Die Einstellung soll bei laufendem Motor
erfolgen. Es wird das Mahlen von gerin- l
gen Mengen an Kaffee empfohlen, um den
Mahlgrad optisch einschéatzen zu konnen. 200
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5.4 Dosiereinstellung (nur bei Kaffemiihlen mit Dosierer)

Um die Menge des gemahlenen Kaffees
bei jeder Ausgabe einzustellen, genigt
es, die Hohe des Dosiersterns im Inneren
des Dosierers zu variieren.

Zu diesem Zweck ist es notwendig:

* Der Deckel (Det. 1) von der Dosierein-
heit entfernen (Det. 2).

» Fassen Sie den Stift (Det. 3) und halten
Sie ihn fest, um eine Drehung der Do-
sierstern-Baugruppe (Det. 4) wahrend
der Einstellung zu verhindern.

» Fassen Sie den Einstellknopf (Det. 5)
unter der Dosiereinheit an, ziehen Sie
ihn nach unten und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um die Hohe des Do-
siersterns (und damit die Menge des
bei jeder Dosierung ausgegebenen
Kaffees) zu erhéhen.

» Ziehen Sie den Einstellknopf (Det. 5)
nach unten und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn, um die Hohe des
Dosiersterns (und damit die Menge
des bei jeder Dosierung ausgegebenen
Kaffees) zu verringern.

* Wenn die Einstellung abgeschlossen

ist, lassen Sie den Einstellknopf (Det.
5) und den Sicherungsstift los (Det. 3).

» Verschliel3en Sie den Dosierer mit dem
zuvor entfernten Deckel.
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5.5 Abnahme der Dosis (nur bei Kaffemiihlen mit Dosierer)

Um eine Dosis gemahlenen Kaffee aus

dem Dosierer zu entnehmen, mussen

Sie:

» Die Filtertasse der Kaffeemaschine
(Det. 1) auf die Stiitzgabel der Maschi-
ne positionieren (Det. 2).

» Fassen Sie den Hebel der Dosierein-
heit (Det. 3) und ziehen Sie ihn bis zum
Anschlag (Det. 4), damit die Dosis ge-
mahlenen Kaffees aus dem Dosierer in
die Filtertasse flielen kann.

» Sobald die Dosis entnommen wurde,
lassen Sie den Hebel los, ohne ihn
beim Rickhub zu begleiten.

» Wenn Sie eine doppelte Dosis gemah-
lenen Kaffee entnehmen mochten,
ziehen Sie den Dosierhebel zweimal,
ohne die Filtertasse von der Gabel zu
nehmen.

WARNHINWEIS: Der Dosierhebel muss
immer bis zum Anschlag betatigt werden.
Ziehen Sie ihn niemals teilweise heraus.

5.6 Pressen der Dosis (nur bei Kaffemiihlen mit Dosierer)

Um die soeben bezogene Kaffeemenge
zu pressen, driicken Sie einfach die Fil-
tertasse (Det. 1) gegen die Presse (Det.
2).

Hinweis: Wenn das Gerat mit einer Fe-
derpresse ausgestattet ist (Det. 3 - Opti-
onal), setzen Sie den Filterbecher auf die
Gabel an der Pressscheibe und driicken
Sie dann den Knopf nach unten.
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5.7 Sammlung von gemahlenem Kaffee (nur bei Kaffeemiihlen)

Um den gemahlenen Kaffee, der aus der
KaffeemUhle kommt, zu sammeln, ist es
notwendig:

« Ziehen Sie den Hebel fiir die Beutelver-
riegelung (Det. 1), der sich Uber dem
Kaffeeauslaufrohr befindet, nach oben.

» Legen Sie die Papiertlite (Det. 2) auf
das Kaffeeauslaufrohr und verriegeln
Sie sie, indem Sie den Hebel loslassen.

HINWEIS: Verwenden Sie Auffangbeutel
fur gemahlenen Kaffee, die gro® genug
sind, um den gesamten Kaffee, den Sie
mahlen mdchten, aufzunehmen.

» Schalten Sie die Kaffeemihle uber
den Schalter (Det. 3) ein [siehe §5.2.2
und §5.2.3] und warten Sie, bis die ge-
wiinschte Menge Kaffee gemahlen ist.

» Nachdem Sie die gewiinschte Menge
Kaffee gemahlen haben, stoppen Sie
den Mahlvorgang und schalten das Ge-
rat aus, indem Sie den Schalter auf die
Position "O" stellen.

» Entfernen Sie den Beutel (Det. 2),
nachdem Sie ihn vom Verriegelungshe-
bel geldst haben (Det. 3).

WARNHINWEIS: Vergewissern Sie sich,
dass der Kaffeeauslauf frei von Hinder-
nissen ist, da sich das Gerat sonst ver-
klemmt. Um den gemahlenen Kaffee voll-
standig auslaufen zu lassen, driicken Sie
den Griff des Kaffeeauslaufs fest an.
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6 WARTUNG DER KAFFEEMUHLE MIT DOSIERER
6.1 Gewohnliche Wartung

ACHTUNG! Vor allen gewohnlichen Wartungsarbeiten am Gerat ist diese
vom Stromnetz zu trennen, indem man den entsprechenden Schalter (Abb.
15) in die Stellung , 0" (OFF) dreht und den Netzstecker aus der Steckdose
zieht (Abb. 16).

>

Abb. 16

Alle MaRnahmen zur gewoéhnlichen Wartung lhres Gerats sind in der nachstehenden
Tabelle zusammengefasst.

Fiorenzato M.C. S.r.I. empfiehlt seinen Kunden, die angegebenen Mallnahmen gewis-
senhaft zu befolgen und sie in den beschriebenen Zeiten und Modi auszufiihren.

PLANMASSIGE WARTUNGSEINGRIFFE

Haufigkeit Art des Eingriffs Ausfiihrender Par.
Am Ende jedes s - .
Verbrauchs Sorgfaltige Reinigung des Gerats Benutzer 6.1.1
Am Ende jedes Prifung des Zustandes des
Verbrauchs Netzkabels Benutzer 6.1.2
Jeden Monat Reinigung der Mahlwerke Benutzer 6.1.3
Bei Bedarf gth)”slieegr:?g der Kaffeemtihle mit Benutzer 6.1.4
Am Verfallsdatum, das
;ul: Izreer;);eirsattetyp Qualifizierter

19egen Austausch der Mahlwerke Bediener oder 6.1.5
(siehe die Felder Fachtechniker
"Schleifdauer" in Par.
2.5.3und 2.5.4).
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6.1.1 Reinigung des Geriats

NACH JEDEM ARBEITSTAG: Fiihren Sie eine grindliche Reinigung des Gerats durch.

Auf allen Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemiihlen

+ Schieber schlielen (Det. 1), Befestigungschraube I6sen
(Det. 2) und den Trichter vom (Det. 3) Gerat entfernen.

» Den Deckel (Det. 4) vom Trichter entfernen und diesen
von den innen liegenden Kaffeebohnen befreien. Es wird
empfohlen, den Kaffee in den Originalbeutel zu kippen
und luftdicht zu verschlieBen, um das Aroma zu erhalten.

* Die inneren und auReren Oberflachen des Trichters
mit warmen Wasser und einem geruchsneutralen
Reinigungs- und Entfettungsprodukt mit neutralem
pH-Wert reinigen, das fir den Lebensmittelbereich
geeignet ist. Keine Kratzschwamme und/oder ag-
gressive Reinigungsmittel verwenden, die die Ober-
flachen des Trichters beschadigen kénnten.

» Die gewaschenen Teile griindlich mit einem weichen,
trockenen Tuch abtrocknen.

:E ACHTUNG! Der Trichter spllmaschinenfest.

Auf allen Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemiih-
len

» Entfernen Sie mit einem Pinsel mit weichen Borsten
(sauber und desinfiziert) und einem Staubsauger
Kaffeebohnen und Kaffeepulverreste aus der Mahl-
kammer (Det. 1).

ACHTUNG! Verwenden Sie zur Reinigung
der Mahlkammer und der Mahlwerke kein
Wasser und/oder Reinigungsmittel.
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Nur bei Kaffemiihlen mit Dosierer

» Entfernen Sie die Abdeckung der Dosiereinheit und
entfernen Sie mit einem weichen Pinsel (sauber
und desinfiziert) und einem Staubsauger Kaffee-
pulverreste aus dem Behalter (Det. 1) und der Do-
sierstern-Baugruppe (Det. 2).

ACHTUNG! Verwenden Sie zur Reinigung
des Dosierers kein Wasser und/oder Reini-
gungsmittel.

Nur bei Kaffemiihlen mit Dosierer

Waschen Sie die Kaffeeauffangschale (Det. 1) mit
warmem Wasser und einem pH-neutralen, lebens-
mittelechten, unparfumierten Reinigungs- und Entfet-
tungsmittel.

Mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Nur bei Kaffeemiihlen

Reinigen Sie mit einem Pinsel oder einer Birste mit
weichen Borsten (sauber und desinfiziert) das Innere
des Kaffeeauslaufrohrs (Det. 1).

ACHTUNG! Verwenden Sie kein Wasser
und/oder Reinigungsmittel, um das Auslaus-
rohr zu reinigen.
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Auf allen Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemiih-
len

* Die auRere Reinigung des Maschinenkdrpers muss
mit weichen Tichern und Produkten durchgefiihrt
werden, die fir den Lebensmittelbereich geeignet
sind.

oder aggressive Reinigungsmittel verwen-
den, die die auleren Oberflaichen der Ma-
schine beschadigen kénnten.

f ACHTUNG! Keine Kratzschwamme und/

ACHTUNG! Es ist verboten, den Maschi-
nenkorper mit Wasser- oder Dampfstrahlen
Zu reinigen.

Auf allen Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemiih-

len

» Setzen Sie nach der Reinigung den Trichter (z.B.
Det. 1) wieder in die Mahlkammer ein und sichern
Sie ihn mit der entsprechenden Befestigungsschrau-
be (z.B. Det. 2).

» SchlieBen Sie den Trichter mit seinem Deckel (z.B.
Det. 4).

Nur bei Kaffemiihlen mit Dosierer

» SchlieBen Sie die Dosiereinheit (Det. 4) mit ihrem
Deckel (Det. 5).

» Stellen Sie die Kaffeeauffangschale (Det. 6) auf den
Boden der Kaffeemuhle mit Dosierer.

Das Gerat ist wieder einsatzbereit, nachdem es elekt-
risch betrieben und mit Kaffeebohnen gefllt wurde.
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6.1.2 Priifung des Zustands des Netzkabels

AM ENDE JEDES ARBEITSTAGES: Uberpriifung des Netzkabels.

Auf allen Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemiihlen

 Prifen Sie bei abgezogenem Kabel aus der Steckdo-
se visuell und durch Berlihrung, ob die Schutzhille
intakt ist, die Drahte nicht freiliegen und der Stecker
nicht beschadigt ist.

ACHTUNG! Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, ersetzen Sie es durch eines, das die
gleichen Eigenschaften hat.

6.1.3  Griindliche Reinigung der Mahlwerke

JEDEN MONAT: die Reinigung am Boden der Mahlwerke ausfiihren

Auf allen Kaffemiihlen mit Dosierer und Kaffeemiihlen

Die Mahlwerke miissen einmal im Monat (oder bei Be-
darf) griindlich gereinigt werden. Verwenden Sie dazu
spezielle Produkte zur Reinigung von Kaffemiihlen mit
Dosierer und/oder Kaffeemiihlen, die auf dem Markt
erhaltlich sind (z. B. PULY GRIND Reinigungsmittel).

+ Die grindliche Reinigung muss am Ende der Endreini-
gung (siehe Abschnitt 6.1.1) durchgeflihrt werden, wobei
die Maschine ohne Kaffee und ohne Einfilltrichter ist.

+ Die Reinigung der Muhlwerke erfolgt, indem eine Dosis
des Produkts in die Mahlkammer (vollig leer) gekippt
wird und der Mahlvorgang kann danach starten. Wah-
rend des Mahlens regeneriert das Produkt (in Form von
Kérnern oder Kristallen) die Mahlwerke, indem es alle
Kaffeeablagerungen, Verkrustungen, Schimmel und
Fettablagerungen vollstéandig von deren Oberflache ent-
fernt, das Ol absorbiert und den ranzigen Zustand elimi-
niert ohne dass dabei Riickstande hinterlassen werden.

+ Auf diese Weise erfolgt die Regeneration, ohne dass die
Mahlwerke demontiert werden mussen und ohne dass
die eingestellte Mahlposition umgeandert werden muss.

,@
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6.1.4  Stilllegen des Gerits

Wenn das Gerat fur einen langeren Zeitraum (Bsp. Feiertage, Ferien usw.) nicht
verwendet wird, werden folgende Reinigungsarbeiten fur ihre Erhaltung in einem gutem
Zustand und fur die Vermeidung von mdglichen Problemen beim nachsten Neustart
empfohlen.

WENN BENOTIGT: Reinigung und Stillegung

* FlUhren Sie eine griindliche Reinigung des Gerats
durch, wie in Abs. 6.1.1.

* Fuhren Sie eine grundliche Reinigung der Mahlwerke
durch, wie in Kapitel 6.1.3.

» Das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

» Decken Sie das Gerat mit einem Geschirrtuch ab, um
es vor Staub und Schmutz zu schiitzen.

6.1.5 Austausch der Mahlwerke

Die von Fiorenzato M.C. S.rl. empfohlene Haufigkeit fur den Austausch von
Schleifsteinen hangt von lhrem Geratemodell und der Art der installierten Schleifsteine
ab. Die Haufigkeit des Austauschs, ausgedrickt in Kilogramm gemahlenen Kaffees,
entnehmen Sie bitte den Tabellen der technischen Daten in den Abschnitten 2.5.3 und
254.

Bediener oder Fachtechnikern ausgefiihrt werden, die Original-Ersatzteile
verwenden.

ﬁ ACHTUNG! Der Austausch der Mahlwerke muss von einem qualifizierten

6.2 AuBerordentliche Wartung

Fir Kaffemihlen mit Dosierer und Kaffeemihlen sind keine auferordentlichen
Wartungsarbeiten vorgesehen. Im Falle von Briichen und/oder Stérungen, die nicht in
diesem Abschnitt ,7 STORUNGEN - URSACHEN - LOSUNGEN* behandelt werden,
sollten Sie jedoch nicht auf eigene Faust eingreifen, sondern lhren Handler vor Ort
informieren, der sich mit dem Servicezentrum von Fiorenzato M.C. S.r.l. in Verbindung
setzen wird, um das Problem zu l6sen.
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7 STORUNGEN - URSACHEN - LOSUNGEN

Die Tabelle zeigt die moglichen Stérungen, die dazu fiihren kdnnen, dass lhr Geréat
nicht richtig funktioniert und/oder nicht richtig funktioniert. Firr jede Stérung werden die
mogliche Ursache und die zur Wiederherstellung des korrekten Betriebs zu ergreifenden
Maflinahmen angegeben.

Stérung

Ursache

Lésung

Das Gerat schaltet
sich nicht ein.

Ausfall der Stromversor-
gung.

» Stellen Sie sicher, dass der Schal-
ter in der Position ,I" (ON) steht;

» Stellen Sie sicher, dass der Lei-
tungsschutzschalter vor der Netz-
steckdose (falls vorhanden) in der
Position ,EIN" steht.

» Vergewissern Sie sich, dass das
Netzkabel unbeschadigt und kor-
rekt an die Steckdose am Einsat-
zort angeschlossen ist.

Die Kaffeebohnen
gehen nicht vom
Einfllltrichter  her-
unter.

Schieber geschlossen.

« Offnen Sie den Schieber.

Wahrend des Mahl-
vorgangs schaltet
sich der Motor ab.

Eingriff des Thermo-
schutzes am Motor we-
gen der Blockierung des

» Das Gerat ausschalten und war-
ten, bis es vollstdndig abgekuhlt
ist.

Mahlsystems im Fall |,
von Gegenstanden oder
Fremdkorpern zwischen
den Mahlwerken.

Das Gerat von der Stromquelle
trennen.

* Den Schieber schliefen und den
Einfllltrichter entfernen.

* Reinigen Sie die Mahlkammer
und entfernen Sie alle Fremdkor-
per.

» Das Gerat wieder zusammenbau-
en und einen Mahlzyklus starten.

ACHTUNG! Wenn die Stérung auch nach Durchfiihrung der vorgeschlagenen
AbhilfemalRnahmen fortbesteht oder wenn Funktionsanomalien auftreten, die
nicht in der Tabelle aufgefiihrt sind, wenden Sie sich an Ihren Handler vor Ort,
der entscheiden wird, ob Sie den Kundendienst von Fiorenzato M.C. S.r.l.
das Gerat von einem spezialisierten Techniker reparieren oder Uberholen
lassen.

A
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8 ANFRAGE ERSATZTEILE

Wenn es notwendig ist, verschlissene Teile des Gerats (z.B. Mahlwerke) zu ersetzen,
muss der Endverbraucher (z.B. Barkeeper / Gastronom / Lebensmittelhandler usw.) sei-
nen ortlichen Handler als direkten Vermittler von Fiorenzato M.C. S.r.l. kontaktieren und
das Modell der Kaffeemuhle mit Dosierer seinem Besitz mitteilen, um Originalersatzteile
zu identifizieren, anzufordern und zu erhalten. Nur autorisierte Gebietshandler erhalten
dann die Mdglichkeit, sich auf unserer Website zu registrieren, um das erforderliche
Ersatzteil zu bestellen.

Gebietshandler, die Ersatzteile anfordern mochten, missen dies tun:

» Rufen Sie die Website www.fiorenzato.com auf, gehen Sie in den Bereich Ersatzteile
und wahlen Sie das vom Endverbraucher angegebene Modell der die Kaffeemuhle
mit Dosierer aus.

» Gehen Sie in den reservierten Bereich und geben Sie lhre Anmeldedaten in das ent-
sprechende Formular ein (beim ersten Zugriff wird eine Registrierung mit Eingabe
Ihrer Identifikationsdaten angefordert).

» Wahlen Sie die bendtigten Ersatzteile mithilfe der Explosionszeichnungen des Pro-
dukts im Portal aus.

» Folgen Sie den Anweisungen, um lhre Bestellung abzuschlieRen und sende Sie sie
an Fiorenzato M.C. S.r.l. .

* Der ortliche Handler wird von Fiorenzato M.C. S.r.l. Mitarbeitern kontaktiert, die sich
um die Anfrage kiimmern werden.

nem technischen Fachpersonal auszufiihren sind.

ACHTUNG! Fiorenzato M.C. S.r.l. (bernimmt keine Verantwortung fiir et-
waige Personen- und/oder Gerateschaden, die durch den Austausch von
Komponenten mit Nicht-Original-Ersatzteilen und durch die Arbeit von einem
unqualifizierten Personal entstehen.

ACHTUNG! Bitte beachten Sie, dass die Austauscharbeiten an den Mahl-
werken und allgemein an allen inneren Elementen der Kaffeemuhle von ei-
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9 ENTSORGUNG

ACHTUNG! In den verschiedenen Landern sind die Gesetze beziiglich
der Entsorgung von elektrischen und elektronischen Produkten
verschieden und daher miissen die Vorschriften der jeweiligen Gesetze
und der zustidndigen Behoérden am Ort der Entsorgung beachtet werden.

* Wenn das Kennzeichnungsetikett auf dem Gerat das
Symbol eines durchgestrichenen Mullcontainers (siehe
Abbildung) zeigt, weist dies darauf hin, dass das Pro-
dukt gemal den geltenden Bestimmungen als elektri-
sches oder elektronisches Gerat klassifiziert wird und der
EU-Richtlinie 2002/96/EG (RAEE) entspricht, weshalb es
am Ende seiner Lebenszeit verpflichtend vom Hausmidill
getrennt entsorgt werden muss.

» Das Gerat muss daher kostenlos bei einer Altstoffsam-
melstelle flr elektrische und elektronische Gerate oder im
Rahmen des Kaufs eines neuen gleichwertigen Gerats an
Ihren Handler zurtickgegeben werden.

» Der Benutzer ist dafir zustandig, das Gerat am Ende
seines Lebenszyklus zur entsprechenden Sammelstelle
zu bringen unter Androhung der in den geltenden Abfall-
gesetzen vorgesehenen Strafen. Eine adaquate Miuill-
trennung fur die Weiterverwertung, umweltschonende _
Behandlung und Entsorgung des fiir das Recycling aufbe-
reiteten Gerats tragt dazu bei, dass negative Auswirkun-
gen auf Gesundheit und Umwelt vermieden werden und
sie beglnstigt das Recycling der Materialien, aus denen
das Produkt besteht. Fur detailliertere Informationen tber
die verfigbaren Sammelstellen wenden Sie sich bitte an
die ortlichen Abfallbehdrden oder an das Geschaft, in dem
das Gerat gekauft wurde. Die Hersteller und Importeure
kommen ihrer Verantwortung hinsichtlich des Recyclings,
der Aufbereitung und der umweltgerechten Entsorgung
nach und das sowohl direkt als auch durch die Abgabe an
eine Sammelstelle.
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1 TENIKEZ MAHPO®OPIEZ

1.1 Tevikég TTANPOPOPIES YIO TO EYXEIPISIO KAl TV TTOPATTOUTTH O€ AUTO

A10BACTE TTPOCEKTIKA TO TTOAPOV EYXEIPIBI0 0BNYIWV TTPOTOU EYKATACTHOETE
A KOl XPNOIUOTIOINCETE YIA TIPWTN QOopd Tov AOGOUETPIKO MUAO yia KA®E 1\
Tov MUAo dAeong ka@é yia kagekotrTeia Tng Fiorenzato M.C. S.r.l.

To TTapdv eyxelpidlo odnylwv éxel ouvTtaxbei oupwva pe 6oa TTpoBAETToVTal aTTd TNV
Odnyia 2006/42/EK kai TTapéxel OAeG TIG ATTAPAITNTEG OONYieS yia Tov TEAIKO XPrOTn
TTPOKEINEVOU VA EYKATACTHOEI, VA PUBNICEI KOl va XPNOIUOTIOINGEl TOUG AOCOUETPIKOUG
MUAOUG yIa Ka@é Kal Toug MUAOUG GAEONG KA®E yIa KOPEKOTITEIQ, O OTTOIOI KATAOKEUAZoVTal
amd Tnv Fiorenzato M.C. S.r.l.

To TTEPIEXOUEVO TOU TTAPOVTOG EYXEIPIdioU TTPETTEI va SIaRAETaI KOl VO KOTAVOEITAI O€
OAa Ta pépn TOU TTIPIV TNV €YKATAOTOON KOI XPAON TNG OUCKEUNG OOG Kal TTPETTEl va
aToBnKeUETAI KOl VO SIOTNPEITAI € KAAN KATAGTAON YIA JEAAOVTIKI) avapopd.

O1 eIkOveg, Ta dedopéva, Ta KEIYEVA KAl Ol TTEPIYPOAPEG TTOU TTEPIEXOVTAl OTO TTAPOV
é€yypago atroteAouv 181okTnoia Tng Fiorenzato M.C. S.r.l. ka1 avrirrpoowtelouv TV
TEXVOAOYIKR €CEAIEN TTOU UTTAPXEI TN OTIYMK| TTOU TO TTPOIOV KUKAOQOPET OTnV ayopd.

TPOIOVTWY TOU Kal Yia TO AOyo auTo €TTIQUAGCCETAI TOU SIKAIWHATOG
va ETIPEPEL, OTO XPOVO, TPOTTOTTOINCEIG OTOV SOCOMETPIKO HUAO Kal
OTN OXETIKN TEKPUNPIWON XWPEIig va Bswpei Ta TTPoIiovVTa TTOU £XOoUuV RSN
TTWANOei akatdAAnAa r/kal TrTapwynuéva.

0 H Fiorenzato M.C. S.r.l. avadntei mavTa véeg AUoE€Ig yia TN BEATIwWoN TwWV

To TTapodv eyxelpidio dIABETElI Evav YEVIKO TTIVAKO TTEPIEXOMEVWY TTOU OIEUKOAUVEI TOV
EVTOTTIONO €VOG OUYKEKPIYEVOU BEpaTog KOBWG Kal pia oeipd cupfOAwv Ta oTToia
TpaBoUlv TNV TTPOCOXI TOU XPAOTN KAl TOV EVNUEPUWIVOUV OXETIKA WE TTEPIEXOUEVO €10IKOU
EVOIOPEPOVTOG PE OKOTTO TNV ACPAAEIG TOU KAl TN OWOTH XPrion TNG CUOKEUNG.

1.2 XopBoAa Tou xpnoipotroinénkav oTo eyxeipidio

MPOEIAOMOIHZH - ZHMEIQZH! YTrodeikvUel TTPOEIBOTTOINGN 1) ONUAVTIKN
onuEiwaon TTou aPopd CUYKEKPIPEVEG AEITOUPYIEG KaI/F) XPrOIUES TTANPOYOPIES
yla Tov XpAoTN. AWOTE TTPOCOXH OTIG TTAPAypd@oug TToU GEPOUV To aUUBoAO.

FENIKOZ KINAYNOZ - MPOZOXH! Zrjua yevikou Kivduvou. To Keiuevo TTou gépel
auTtd 10 oUPBoAo eixvel OTI N W TAPNCN TwV 0dNYIWY TTOU TTAPEXOVTAI UTTOPEI va
TTpoKaAéoel BAABEG 0TO PnXavnua Kai/f Kivduvoug TpaupaTiodou yia Tov XpARoTN.

EZOMNAIZMOZ YINO TAZH - MPOZOXH! To keipevo TTou QEPEl TO OUPPBOAO
autd deixvel Tov MOavo Kivouvo nAekTpottAnéiag. AwoTe TTPOCOXA OTIG
utrodeielg Tou didovrtal.

EPrAZIA NMOY ANEYOYNETAI ZE EZOYZIOAOTHMENOYZX TEXNIKOYZ: To
KEiJEVO TTOU PEPEI TO GUPBOAO auTd UTTOBEIKVUEI OTI N EPYACIA TTOU TTEPIYPAPETAI
Ba pETTEl va eKTEAEITAI ATTO £vav EIBIKEUPEVO TEXVIKO (TEXVIKNA BorBeia).

S>>0
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1.3 TMpo&IdoToINTEIS YIO TOV AyOPOOoTN

To Tapov eyxelpidio, padi ye Tn AnAwon Zuppdpewong CE, amoreAei avamdotracTto
MEPOG TNG CUCKEUNG 0AG KAl ETTOPEVWG N DIaXEipion Kal n @UAAEH Tou TTPETTEl va yiveTal
ME TTpoCoXn, va Bpioketal TTavTa aTn d1Id0eon OAWV TWV XPNOTWYV Kal va cuvodeUEl Tn
OUOKEUN O€ TTEPITITWON YETAPOPAGS A HETATTWANONG O€ TPITOUG.

va {NTACETE aVTiypa@oO OaTTO TOV KATOOKEUOOTH, UTTOSEIKVUOVTAG
TOV KWOIKO TOU £yXeIpISiou TTOU avaypd@ETal OTO oW HEPOG TOU
e§w@uAAou.

@ e mEPITTWON aTTWAEING | aAAoiWONG AUTAG TNG TEKMNPIWONG, MTTOPEITE

MpoTou emTpéweTe TN XPron Tou AOGOUETPIKOU PUAOU yia Ka®E fi/kal Tou MUAou GAeong
KOQE YIO KAQPEKOTITEIO O€ KATTOIOV AAAOV XpAOTn, BERaiwBeiTe 6Tl auTdg £xel OlaBATEl Kal
KOTAVONOEI TO TTEPIEXOUEVO TOU TTAPOVTOG EYXEIPISIOU.

To eyxeIpidio odnylwv TTEPIEXEl OAEG TIG UTTOOEIEEIS Kal TIG SIadIKaTieg Xprong TTou, av
TNEOUVTAI CWAOTA, ETTITPETTOUV TNV ACPAAr AIToupyia Xwpig va TTpokaAouvTal BAGRES o€
€0GG ] GTO PNXAavnua.

ATroteAei uTTOXPEWON TOU AyopaoTA va TTapéXel KATAAANAN ekTaidsuon

A WG TTPOG TN XPHRON KAl T CUVTAPNOT TOU AOGOUETPIKOU HUAOU Yia KO@E
f/kai Tou MUAou GAeonNg KAPE YiO KAQEKOTITEIO OTO TTPOOWTITIKO TTOU
gival utTeUBUVoO yiIa TN XPRON TOU.

TTPOCOoXI OAEG TIG E1IKEG TTPOEIBOTTOINOCEIG TTOU TTEPIEXOVTAI OTO TTAPOV

@ O ayopao TG Kol 6A0I 01 XPAOTEG TNG CUCKEUNG Ba TTPETTEl va THPOUV ME
€yxeipidio.

1.4 ZTOIXEiO TOU KATOOKEUAOTH

MNa otroiadrmoTe dlEUKpivion PTTOPEITE va TTIKOIVWVHOETE Pe TNV Fiorenzato M.C. S.r.l.
oTnv ak6AouBn dielBuvon:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITAAIA
TnA. +39/049 628716 - ®ag. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 Od&nyigg yia Tnv aiTnon apepfaocewv

MaTNVTEXVIKAUTTOOTAPIENTNGOUOKEUNG, 0XPAOTNGOATTPETTEIATTAPAITATWGVAATTEUBUVETAI
OTO KATAoTNUA aTtrd TO OTT0I0 AyOPaOE TN CUCKEUR. Na TTEPICOOTEPES TTANPOPOPIES I
SIEUKPIVAOEIG avaQOpPIKA Ue TN XxpAaon r/kal Tn ouvtApnon Tou AoGOUETPIKOU pUAou ry/
Kol Tou MUAou dAeong kagé yia kagekotrTeia, n Fiorenzato M.C. S.r.l. mapapével atn
8140€0T1 0OG Kal UTTOPEITE VA ETTIKOIVWVIOETE OTA OTOIKEIA TTOU AVAQPEPOVTAI TTAPATTAVW.
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1.6 Eyyunon

H Fiorenzato M.C. S.r.l. Tapéxel yia Ta Tpoidvta TG eyyunon 24 unvwy, Pe 1Iox0 oo
TNV NUEPOUNVIa TTOU avaypa@eTal oTnV atmoedeIfn ayopdg n otoia ekdideTal amd Tnv
Fiorenzato M.C. S.r.l.

Katd mn didpkeia TnG TrepIddou £yyunang, O KATAOKEUAOTAS avaAapuBAvel TNV UTTOXpEWON
va emodlopBbwvel 1 va avtikaBioTd dwpedv Ta PéEPN Kal/fp Ta €EQPTAMATA TTOU Eival
EAATTWHATIKA AOYW KATOOKEUAOTIKWY EAQTTWUATWV.

H eyyunon 1rou KaAUTITEl TO TTPOIOV TTaUEl va IoXUEl av:
* O1 TTpo<IBOTIOINCEIG/EVTOAEG TTOU TTEPIEXEI TO TTAPOV EYXEIPIBIO Sev £XOuv TNPNOEI.

* O1 epyaoieg TOKTIKAG OUVTAPNONG Kal KaBapiopoU TOU PNXavAPaTog Oev €XOuv
EKTEAEOTEI OTTO XPHOTN ME TNV KATAAANAN KATAPTION OXETIKA PJE TOUG CWOTOUG TPOTTOUG
eKTEAEONG.

» Tuxov epyaaieg emdIOPBwang £xouv avaredei o€ un €IBIKEUPEVO 1 Un E0UCI0d0TNHEVO
aTTO TOV KATAOKEUAOTH TTPOCWTTIKO.

+ To TPOoidV XPNOCIUOTTOIEITAI YIa OKOTTOUG SIAQOPETIKOUG ATTd AUTOUG TTOU TTPORAETTEI TO
TTAPOV EyXEIPIdIO.

* Tuxov QavTIKaTaOTACEIG £XOUV YiveEl PE XPNAON HN AUBEVTIKWY  aVTAAAAKTIKWY
(emonuaivetal OTI OI AVTIKATAOTACEIG PE PN YVAOIA AVTOAAGKTIKG, €KTOG TOU OTI
OKUPWYOUV TNV €yyunon, OKUPWVOUV KAl TNV «AAAwWCN CUPPOPOWONG» TTou
OuUVvOdEUEI TN CUOKEUN.

* H gyyunon mavel va iox0el Aoyw BAAGBNG TTOU TTPOKOAEITAI OTN OUCKEUN atro: apéAEIa,
eykaTdoTaon Kai/fj Xpron Tmou &V CUPPOPPUVETAI UE OO Opiel TO TTAPOV eyXEIpidlo,
éMeipn ouvtipnong (kaBapioudg), PAABeg TTou TTpokaAolvTal Ao KEPAUVOUG
KOl aTHOO@aIpIKG @aivopeva, AavBaouévn nAEKTPIKN TPo@odoaia, UTTEPTACEIG Kal
UTTEPEVTAOEIG.

1.7 Odnyieg TTou epapuddovTal

‘OMoi o1 BooOouETPIKOI PHUAOI KaPE TTou KaTaokeudlovTtal atod Tnv Fiorenzato M.C. S.r.l.
£XOUV OXEDIOOTEI KAl KATOOKEUAOTET BATEI TWV BACIKWY TTPOdIAYPAPWY TwV akOAouBwv
KOIVOTIKWY 0dNYIWV:

- 2006/42/EK [Odényiag mepi Mnxavwv].

- 2014/35/EE [Odnyia¢ XaunAng Taong).

- 2014/30/EE [Odnyia HAektpouayvnrikng 2uuBarornrag).
- 2011/65/EE [Odnyia RoHS].

- 2015/863/EE [Odnyia kar’séouoiodornon RoHS].

- 2012/19/EE [Odnyia AHHE].
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2 ZITOIXEIA ANAINQPIZHZ KAI TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

2.1 Eicaywyn

O kagég gival pia Téxvn kai TN Babid yvwon Twv PUCTIKWY Tou Ba TTPETTEN va TRPOUVTaI
akpIBeig kavoveg. H @oppouAa yia Tnv eTTiteuén Tou TéAEIOU GAITaVIOU TOU KAQE EOTTPECO
gival TTOAU TTePITTAOKN KOl TO PEPOG Tou €EOTTAICOU givarl TTOAU onuavTikd. Ma T BEATIOTN
ETMITUYia KaI TRV adIauQIoRATNTN TTOIOTNTA Ba TTPETTEI va GUVOUACTOUV OWOTA TPIA OTOIXEIA:

* 'Eva KaAod xapudvi.
* Tnv KatdAANAN xprion Tou dioBéaipou e€oTTAIoUOU.

* Tn degloTeXVia KOl TOV ETTAYYEAUATIONG TOU ATOPOU TTOU TO £TOINALEL MO va YEUTEITE Evav
KaAd ka@g, avTiBeTa pe 6,11 MoTEUETAI, DEV APKET HOVO N ETTIAOYH £VOG €I8IKOU XapUavIoU.

H eutreipia kai n IKavOTNTA TOU XEIPIOTH va aKOAOUB Tl TIG CwaTEG O1adIKATIES TTPOETOIA-
0iag TOU POPRHATOG Kal XPAoNS TwV KATAAANAWY Pnxavwy, CUPBAAOUY TTOQPACICTIKG OTN
onuioupyia evég PIKPoU apioToupyuaTtog. MNa 1o Adyo auTo, ol eTrayyeApaTieg divouv TOON
onuagia aTo Pnyxdvnua Kai atov JUAO. H KaAA yvwaon auTtwy Twv epyaieiwy, n Guvtipnaor
TOUG O€ GPIOTN KATAGTAON KAl N XPron Toug 600 To duvaTtdv KaAUTepa gival yia degidTnTa
TTOU QVIKElI OTOUG TTPAYHATIKOUG HOECTPOUG TOU KagE. H TToIdTnTa evOG KaAoU KagE gival
ATTOTEAET A TEIPAG EPYACIWV, HETALU TWV OTTOIWV N GAean TTaidel onuavTikd poro. O do-
OOMETPIKOG MUAOG GUVETTWG OTTOTEAE IO TOV XEIPIOTA éva aTTo TO BACIKG £pyaAEgia, n doun
TWV OTTOIWV TTPETTEI VO AVTATIOKPIVETOI G€ OPICUEVA XAPOKTNPICTIKA TToU €ival: aTiBapdTn-
TA, AVTIOTOON KAl AEITOUPYIKOTNTA, XOPOKTNPIOTIKA TTOU £X0UV IKavoTToIinBei TTARpwWS atrd
6A\oug Toug BOCOUETPIKOUG HUAOUG TTou KaTaokeuddovTtal atd TnvFiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 MNpoodiopIoPOG TOU PNXAVAHATOG

ATo TNV apioTtepr] TTAeupd OAwv Twv OOCOUETPIKWY MUAWV TTOU KOTOOKEUAZEl N
Fiorenzato M.C. S.r.l. , epapudleTal yia eTIKETA avayvwpIiong GTNV OTToIa ava@EéPovTal
TavTa Ta akdAouBa aToIxEia:

* ETaipikn ETTWVUIa g
Fiorenzato M.C. S.r.l.

» Xrupavon CE kal £€T0G KATAOKEUNG.

* AM\a orjpara moToToinang.

* MovtéAo kal apiBuOS uNTPWOuU.

* loxUg TnG oUOKEUNG.

* ATTaitoUuevn Taon Kal ouxvoTnTa Tpo®odo-
oiag.

Q ot

~18/02/21 o

A
S0

e
RSN 50w s S oN/stuc o
(R

Znueiwon: Ztnv eikéva atreikovifetal 0 Aogo-
METPIKOG WUAOG yia ka@é, MovTtélo F5 A. H ava-
YVWPIOTIKA ETIKETO BPioKETAI OTO D10 PEPOG OE
OA0UG TOUG BOTOUETPIKOUG JUAOUG Kal O OAOUG
TOUG MUAOUG GAEONG KOQE YIA KOAPEKOTTTEIA,
TTou Kataokeuddovral améd Tnv Fiorenzato.
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2.3 NpoodiopIoPOG TWV KUPIWV OTOIXEIWV TWV CUCKEUWV

‘OMol o1 dooopeTpIkoi PUAOI yia KO@E Kal ol JUAol GAeong ka@é atroteAolvtal atré To
KUPIO CWHA TNG UNXAVAG JE OAa Ta aTTopaiTnTa EEOPTAUATA VIO TNV EKTEAEON TNG AAEGNG
TOU KA®E Kal atmd pia xodvn T1po@odociag O0To TTAVW HEPOG YIa TV TPOoYodoaia e
KOBoupdIoUEVO KaPE OE KOKKOUG. ZTIG ETTOPEVEG TTAPAYPAPOUG ava@épovTal Ta KUPIa
oToIXEIa TWV dIAPOPWY CUCKEUWV.

2.3.1Mpocd10pICUOG TWV KUPIWV CTOIXEIWV TOU AOCOUETPIKOU JUAOU yia Ka@pE

‘Exovtag wg avagopd Tnv Eik. 1 o BooopeTpikoi puAol yia kaé, yovtéha F4 A, F5, F6
kal F71 AK, atroteAoUvTal atéd 1a akdAouBa KUpla Yépn:

Katrdki xodvng

2 | Xodvn @OpTwong KaPE o€ KOKKOUG

3 | KAgioTpo xodvng
AakTUAIOG yIa TN pUBUION TOU

4 )
BaBuou dAeong

5 MoxA6G ac@aAiong SakTuAiou (u6vo
ata povtéda F5 A, F6 A kal F71 AK)

6 | Katrdki docopetpnth

7 | Movada dooopétpnong

8 MIkpodIaKATITNG avixveuong
yeUATOU BOCOUETPNTA

9 MoxA6g docopeTpnTh (Yia Aqwn
500NG AAECUEVOU KAPE)

10 | Matnmp!

11 | Mipolvi oTAPIENG BrKNG YiATpoU

12 AlokOTTITNG évapéng/oBnoipatog
Hnxavrg

13 | Aiokog guAhoyng okovNng KaE

14 AvepioThpag Yigng (HOVO yia PovT.
“F71 AK”)

15 Meipog AopdaAiong AakTuAiou

(M6vo yia povT. “F4 A”)

Eik. 1 - Mpocdiopiouds pepwv
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2.3.2 Mpoodiopioudg TwV KUPIWV oTolXEiwv Tou MUAou dAeong kagé

‘Exovtag wg avagopd Tnv Eik. 2 ol poAol dAeong ka@é, povtéha F5, F6 kal F71 DK,
atroteAoUvTal atrd Ta akéAouba KUpla Pépn:

1 | Katmdki xodvng

2 | Xodvn @opTwong KOYE 0€ KOKKOUG

3 | KAgioTpo xodvng

AaKTUAIOG yia Tn pUBUIoH TOUu
Babuou dAeong

5 | MoxA6G ac@daAiong dakTuAiou

6 | ZwARvag e£6dou Kapé

7 | MoxA6g oTepéwaong cakoUAag

8 AlokoTITNG évapéng/oBnoipatog
Hnxavig

9 Avepiotipag wugng (MOvVo yia JovT.
“F71 DK”)

Eik. 2 - Mpoodiopiopdg yepwv

2.4 TpoBAemépevn XpRon

AuTA n ouokeun oxedIAOTNKE ATTOKAEIOTIKA yIO TN GAECN TWV KOKKWV KaBoupdiouévou
ka@é. Otroiadnmote AAAn xprnon Ba mpémel va BewpnBei akatdAANAN Kal ETTOPEVWG
emKivouvn. O KATOOKEUOOTAG ATTOTTOIEITAl OTTOIOCOONTTOTE £€UBUVNG yia BAGRES TTou Ba
ogeilovTal o€ akaTAAANAN 1 AavBaopévn xprion. Mn xpnoIMOTIOIEITE TN CUCKEUN YIA TTAV
GAean aAwv €10WV TPOPiPWY i} GAAWV UANIKWV 0€ KOKKOUG. O1 UAOI YOG €ival CUOKEUEG
TTOU TTPOoOPIoVTal YIO KOTOPTIOPEVO TTPOCWTTIKO, VIO ETTOYYEAUATIKN) KOl OXI OIKIAKN
xenon.
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2.5 TeXVIKA XOPAKTNPICTIKA

H Fiorenzato M.C. S.rl. kataokeudlel TTapadooiakols SOCTOUETPIKOUG pUAOUG yia
KOQE Kal HUAOUG GAeoNG Ka@E o€ JIAPOPO POVTEAA. ZTOUG TTIVAKEG TTOU aKOAouBouv
ava@épovTal ol dIaoTACEIG Kal Ta BACIKA TEXVIKA XAPOAKTNPIOTIKA TwWV OOCOPETPIKWV
HUOAWV yia Ka@é Kal Twv JUAwV GAEoNG Ka®E, Xwplopéva pe Baon Tov TUTTO CUOKEUNAG.

251 AlaoTtdoeig Kal Bapog AOCOUETPIKWY HUAWV

MovTtéAo

AlaoTdoeig

169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x 270 x 670 | 230 x 270 x 670

[Ax B x H mm]

KaBapd Bapog [kg] 10 14 16 21
25.2 AlaoTtdoeig kal Badpog MUAwV dAeong Ka@é

F4D

MovTtéAo

AlaoTaoelg
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670

[Ax B x Hmm]
KaBapo Bdpog [kg] 13 15,5 19
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2.5.3 TeXVIKG XOPOAKTNPIOTIKA AOGOMETPIKWYV HUAWV

F4 A F5 F6 F71 AK
MovTéAo ”
=
Toowo5osia 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V
poe 50Hz | 50Hz | 50Hz | 50 Hz
loxug [Watt] 250 350 650 850
TOTTOG paxaIpIwv GAEONg Emiteda | Emimeda | Emimeda Kwvika
AlGpETPOG payaipiwy dAeong [mm] 58 64 83 71
1400 ota | 1350 ota | 1400 ota | 450 oTta
Ta(TnTa TTEPIOTPOPHAG HAXAIPIWY GAENG 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz
[oTpoPEG/AeTITO] 1600 1550 1600 500
ota 60 Hz | ota 60 Hz | ota 60 Hz | ota 60 Hz
XwpnTIKATNTA X04vng [g] 500 1500 1500 1500
XwpnTikéTNTa docopeTpNnTA [g] 250 250 250 250
PUBuion pepovwpévng déong [g] 55+10 55+10 55+10 55+10
ZuvioTwuevn xprRon [ka/nuépal £wg 1 £wg 2 £wg 6 fwg 14
Ai0Béoipeg ekdOoE€Ig (TPOTTOI AgITOUPYiOG)
Me pIKpOBIOKOTITN YIa QUTOUATO
A YEéUIOPa Tou SOCOUETPNTH
Me xpovodIakoTrTn (UEYIoTOG XPOVOG
T dAeong = 60 deuT./KUKAO) D D
M | Me Biakomrm (ON/OFF) [] []
ZuXVvOTNTO OVTIKATACTAONG HOXAIPIWV AAEONG EKPPOTUEVN O kg OAEOHEVOU KOPE
Aidpkela paxaipiwv aAeong «Standard» 250 400 600 1200
Aidpkela poxaipiwv dheong Red Speed / 1600 2400 4800
MpoalpeTiKO
X0t 500, O
MeTaAAIKS TTOTNTAPI
Mot pe eAariipio
MoxA6g doooueTpnTA OTNV OPICTEPN) TTAEUPA
Mayxaipia dAeong «Red Speed» |:|
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254  Texvikd XapokTnpIioTiKd MUAou dAeong Kagpé
F5D F6 D F71 DK
MovTtéAo . -
Vs Vs
£
Toowo5osia 220-240V 220-240V 220-240V
poe 50 Hz 50 Hz 50 Hz
loxug [Watt] 350 650 850
TUTO0G pOxaIpIWY GAEoNg Emitreda Emitreda Kwvikd
AlGpeTPOG payaipiwyv dAeong [mm] 64 83 71
1350 1400 300
TaxUTnTa TTEPIOTPOPAG HAXAIPIWV GAETNG ota 50 Hz ota 50 Hz ota 50 Hz
[0TPOGEG/AETTTO] 1550 o0 60 | 1600 oTa 60 300
Hz Hz oTa 60 Hz
XwpnTik&TNTA X0aVvNS [g] 1500 1500 1500
XwpnTikéTNTa docopeTpNnTA [g] 250 250 250
PUBuion pepovwpévng déong [g] 55+10 55+10 55+10
JuvioTwpevn xpnon [kg/nuépal £wg 2 £wg 6 £wg 14
A10Béoipeg ekd60¢Ig (TPOTTOI AgiTOUPYiag)
Me xpovodIiakoTrTn (PEyIoTog XPOVOG

T Aeitoupyiag = 60 deuT./KUKAO)

M | Me diakéttn (ON/OFF)
ZuXVvOTNTO OVTIKATACTAONG HOXAIPIWV AAECONG EKPPATUEVN O kg OAECHEVOU KOAPE
Aidpkela poxaipiwv dAeang «Standard» 400 600 1200
Aidpkela paxaipiwv dheong Red Speed 1600 2400 4800
MpoaipeTik6
Xodvn 500 g
Mayxaipia dAeong «Red Speed»
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2.6 Oob6pupog

Tpouuevn o€ Bdhapo aviixnong UNI EN ISO 3741 oUpewva pe 1o TPOTUTIA
EN 60704-1, cuppopowvetal pe Ta Tpdtutta EN 60704-1: 1998 kai EN 607043:
1996. To avrioToixo emriredo €kBeang BopURou yia Evav XEIPIOTH, TTOU CUVOEETAI
QTTOKAEIOTIKG JE TNV OPIAKK AEIToUpyia TNG CUCKEUNG 240 AETTTWYV O€ OKTW WPEG,
icoUTal pe 78 dB(A), cuugwva pe TNV Eupwtraikn Odnyia 86/188/EOK kai T Je-
TayevéaTepn avabewpnon 2003/1 0/ EOK. MNa 1o Adyo auTd, n Xprion ThG GUOKEU-
NG dev atraiTel Kapia TPo@UAAEN KaTd Twv KIvOUVWY TToU TTPOKUTITOUV aTTé TNV
¢€kBean oTo BGpuPo aToUG XWpPoug epyaaiag (apbpa 3-8 Tng DE 2003/1 0/EOK).

@ H péyiotn extmoutrr) BopUBou Twv SOCOUETPIKWY WUAWV TToU JIaBéToupE, E-

3 AXIOQOAAEIA
3.1 Tevikég TAnpo@opieg

O ayopaoTig Ba TIPETTEN va GPOVTIOEI VO EVNPEPWOEI TO TIPOCWTTIKG TOU XPAOTN YIa TOUG TTiBa-
voUG KIvOUVOUG TTOU TTPOKUTITOUV aTT6 TNV aKaTAAANAN XpAon TNG GUOKEUNG, YIa TIG DIOTAEEIG
aoQAAEIag TTOU €XEl EYKPIVEI O KATAOKEUAOTAG KAl YIO TOUG YEVIKOUG KAVOVEG TTPOANWNG OTU-
XNHATWY TTOU TTPOBAETTOUV 01 KOIVOTIKEG 0BNYiEG Kal N VOUOBETia TNG XWpag aTnv oTroia Xpn-
olyoTtrolgital n guokeur). O1 XpAOTEG TTPETTEN va yvwpidouv Tn B€on kal T AeiToupyia GAwv Twv
EAEYXWV Kal TWV XOPAKTNPIOTIKWY TOU UNXOVAUATOG TTOU aQva@EPOVTAl OE QUTO TO EYXEIPIDIO.

TPWTN Popd Evav dooopeTPIKO PUAO TN Fiorenzato M.C. S.r.l. Ba mpérel va
£XeTe dIaAOEl Kal KATAVORTEl OAOKANPO TO TTEPIEXOPEVO TOU TTAPOVTOG EYYPA-
@ou, Kabwg kai Tou eyypdagou «OAHTIEZ AZOANEIALy.

@ MPOZOXH! MNpoToU £yKATAOTACETE, EVEPYOTIOINTETE KAI XPNOIUOTIOINTETE YIa

NPOZOXH: H un e¢ouaiodotnuévn aloiwon A avtikatdoTaon evog i TTEPICOOTE-
PWV TUNUATWY TOU PNXAVAUATOG, N XPAon eEaptnudTwy Tou Ba TpoToTTololv Tn
XPrON TOU KaI N XPARON UN QUBEVTIKWY avTAAAAKTIKWY, UTTOPEI va yivouv aiTiar KIv-
OUVWYV aTuxAuaTog Kal va B€Touv o€ KivOuvo TNV KOAA AEITOUPYia TOU UNXaviUOTOG.

@ H un mpnon Twv Tapamdvw atmaAldocoel Tnv Fiorenzato M.C. S.rl. amd

KGBe euBUvn yia {nuieg og aTopa Kai/f TTpdyuaTa.

3.2 Aoyikd mpoBAemropevn AavBaopévn XpRaon

HFiorenzato M.C. S.r.I. amroTroicital omroiacdiTToTe €UBUVNG Kal N eyyunon Tradel va 1oy U-
€1 O€ TTEPITITWON APEAEIOG KATA TN OTIYHI XPriONG TOU PNXOVAUOTOG ] YN TAPNONG o110 ThV
TTAEUPA TOU XPAOTN TWV 0BNYIWV XPAONG TTOU ava@EPOVTAl OTO TTOPOV EYXEIPIDIO.

Octwpeital AavBacopévn KEBe xprion TNG CUCKEUNG SIAQOPETIKY aTTd QUTH) TTOU
QVOQEPETAI OE AUTO TO EYXEIPIDIO.

Katd 1n didpkeia TNG XPAONG TNG OUCKEUNG, eV ETTITPETTOVTAI AAAEG Epyaaieg Kal dpa-
oTnPI6TNTEG TToU BewpoUvTal AavBaCTPEVEG KAl TTOU UTTOPET YEVIKG VO EVEXOUV KIVOUVOUG
yla TNV aCQAEAEID TV XPNOTWYV A/Kal va TTpokaAoUv BAGREG OTO pnxavnua.
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OewpouvTal wg TpoBAsTTOueveG AavBaouéveg XpPATEIC:

XpAoN TNG UNXAVAG YIa TNV GAECT TTPOIOVTWY EKTOG TOU KABOUPDSICUEVOU KAPE OE
KOKKOUG (TT.X. TTITTEPI, OAATI KATT.).

XpAoN TNG CUCKEUNG PE NON AAECHEVO KAPE.

AavBaopuévn xprnon TNG CUCKEUNG OTTO TTPOCWTTIKG JN EKTTAIOEUNEVO OTN XPHON
TNG /KAl TTOU BV €xeEl O€l TO TTAPOV EYXEIPIOI0 OONYIWV.

Xprion pn auBevTIKWV avTaAAGKTIKWY Kai/fj un €101KWYV yia To JovTEAO Tou 000-
METPIKOU PMUAOU TTOU EXETE.

XpAON TOU PNXOVAUOTOG O€ dUVNTIKA EKPNKTIKO TTEPIBGAAOV.

ETtriong. 0 xpAoTng dev TIPETTEI OE KAUIA TTEPITITWON:

Na TrpooTraBei va agaipei TuXOv Eéva gwpaTa TTou £Xouv TTEoEl KaTd AdBog péoa
oTn Xodvn TPoPodoaiag Kaé Kai/f aTnV TTEPIOXN GAECNG XWPIG VA ATTOCUVOETETE
TN OUOKEUN atTd TO JIKTUO NAEKTPIKAG TPOPODOTiag.

Na xpnoipoTrolei Tn ouokeun Pe uypd A Bpeyuéva XEpia.

Na pixvel uypd oTToIoUBATIOTE €idOUG HETA 0T XO0Avn TPOPOdOTIag TOU KOYE Kal
TNG TTEPIOXNG AAEoNG.

Na giodyel ka@é TTou gival AdN aAeapévog péaoa atn Xodvn.

ﬁ e TEPITTITWON avwpaAng AeiToupyiag TnG UNXavig, kaBe eidog eméupaong

TTOU aTTaITEITAl €ival EUBUVN TWV XEIPIOTWY CUVTAPNONG.

3.3 Mpoooxn yia Tn CwWOoTA Kal ac@aAl XpRAon

Ma TNV ao@aAeia Tou XpAGTN Kal yia TN BEATIOTN dlaxegipion Tou PnXavAPaTog, gival on-
HavTIKO va TnPNBoUV opIoPEVEG ATTAEG OAAG ONUAVTIKEG 0ONYiEG:

ATtro@uUyeTe TN AavBaopuévn XprRon Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag. XpnoIuoTToInaTE
MOVO KaAWDIA i} TIPOEKTATEIG KATAAANANG SIOTOPNAG YIa TNV I0XU TNG UNXAVAG.

Mpo@uAdgTe TO0 KOAWDIO aTTd UYWNAES BepOKPAaTies, AddI KOl KOPTEPEG YWVIEG.

MeTaBOAEG O€ OxEON PE TNV KAVOVIKK AglIToupyia (auénuévn atroppd@naon 10xU0G,
auénon g Bepuokpaciag, utrepBoAikoi Kpadaopoi, un GUaCIoAoyIKOG BOpuUROG)
KaBIoTOUV TTPOPaVEG OTI N AsiToupyia dev yiveTal cwoTd. lNa va atrorpatrolv BAG-
Beg TTOU pTTOPEl VO TTPOKAAECOUY Gueca H Eupeca BAAREG o€ AdTOPa A TN CUCKEUN,
(PPOVTIOTE yIa TNV QTTOPAITATA CUVTAPNON 1], AV XPEIAETAI, ETTIKOIVWVAOTE JUE TOV
QVTITIPOCWTTO 1) évav €IOIKEUUEVO TEXVIKO.

Bapu punxavnua! AwoTe TTPOCOXA KATA TN METAQOPA, TN WETOKIVNON KAl TNV £YKA-
TadoTaon! ZupBouleuteite TNV TTapdypago 2.5 yia 1o BAPOG TNG OCUCKEUNG KAl TO
KEQAAQIo 4 yia TN CWOTH PETAKIVNON TNG.
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3.4 Aiatda&eig aoc@aleiag TTou S10BETEI | CUOKEUN

afovtal amd Tnv Fiorenzato M.C. S.r.l. diaBétouv KATAAANAEG UNXAVIKEG Kal
NAEKTPOPNXAVIKES BIOTAEEIG TTOU SlacPaAifouv TNV ag@AAEIa TOU XPAOTN Kal
TNV aKEPAIOTNTA/AEITOUPYIKOTNTA TNG CUCKEUNG KATA TNG SIAPKEIN TNG XPNONG
™G.

@ ‘O\o1 01 BOCOUETPIKOI HUAOI YIa KA@E KOl Ol JUAOI GAECNG KAPE TTOU KATAOKEU-

JUYKEKPIPEVA, OTIG CUOKEUEG £XOUV TTPORAEPOEi 01 akdAouBeg diaTdelis ao@aAeiag:

* OgpMIKN TTPOOTACIO MOTEP (UTTAPXEI OE OAEG TIG CUOKEUEG)

To potép TNG oUOKeUNG O1aBETEl BEPUIKA TTPOCTACIO TTOU TNV TTPOCTATEUElI ATTO TNV
uTTEPBOAIKN BepudTNTA AdYyW UTTEPEVTAONG Kal TTapeURaivel SIAKOTITOVTAG TNV TPOPO-
000ia TOU POTEP. Z€ TTEPITITWOTN TTOU TTPAYUOTOTTOINBEN TTapEPBacn TNG BEPUIKNAG TTPO-
oTtagiag Adyw TTpoBAnudTwy otn Asitoupyia (TT.X. EUTTAOKI TwV PaxaIpiwy GAeong),
Oa péTTel va ORACETE TN OUCKEUN JECW TOU BIAKOTITN, VA OTTOCUVOETETE TO QIG ATTO
TO NAEKTPIKO PEUPA KAl va OTTEUBUVOEITE O€ €EEIBIKEUPEVO TEXVIKO TTPOCWTTIKG. Mnv
TTapePPaiveTe TTOTE GTN CUCKEUN OTAV €ival UTTO TAGN BIOTI UTTAPXEI KivOUVOG aTTOTO-
MNG eTTavekkivnong Tou potép. Edv n ouokeur utrepBeppavOei AOyw NG EUTTAOKAG TOU
MoTEP, Ba TTPETTEI VA TTEPIPEVETE £WG OTOU KPUWOEI TTPOTOU TTAPEUPBETE.

* E§apTnua Katd Tng dicioduong otn xodvn Tpopodociag kagé (Eik. 3)
To €€dpTtnua katd TnG digioduong (Ap. 1) TTou UTTAPXEI HEOQ OE OAEG TIG XOAVEG TPO-
@odoaiag (Ap. 2) emTpéTrel TN JIEAEUCT TWV KOKKWYV KAQE TTPOg Tov BAGAapo dAeong
ePTTOdICOVTAG TOV XPAROTN VA €104YEl TA BAKTUAG TOU.

* MpooTacia e§650uU KaPé oTOoUG S0COMETPIKOUG HUAoUG (EIK. 4)

O owAnvag €€6d0u Kagé ae OAoUG TouG BOCOUETPIKOUG JUAOUG TTPOCTATEUETAI ATTO
uia €181kn TTAAoTIKY oxdpa (Ap. 1), ouvdedepévn 010 CWPa Tou doooueTpnTr (Ap. 2)
TToU €UTTOdIEl TNV EI0AyWYR TwV SAKTUAWY OTO E0WTEPIKO Tou BaAduou dAeong otav
TO KATTaKI Tou doooueTPNTA (Ap. 3) agaipeiTal.
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* MoxAog Aog@dAiong AakTuAiou (Eik. 5)

>€ ONeG TIG OUOKEUEG (EKTOG atrd TO pOovTEAO F4A Tou SoCouETPIKOU PJUAOU), UTTAPXEI
HoxAOG acpdahiong dakTuliou (Ap. 1) o oroiog euTrodiCel TNV TuXaia TTEPIOTPOPHA TOU
dakTuAiou pUBuIong (Ap. 2). O BAKTUAIOG PTTOPET Va TTEPIOTPAQPEI HOVO OTAV EXETE TTO-
TNUEVO TOV HOXAG ao@AAiong dakTuAiou.

* MNeipog AcpdAiong AakTuliou (Eik. 6)

270 povTéAO F4A Tou So0ouETPIKOU HUAOU UTTAPXE! £vag TTEIPOG aa@AAiong daKTUAiou
(Ap. 1) o otroiog guTrodiCel TNV TUXAiQ TTEQIOTPOPH TOU dAKTUAiou puBuiong (Ap. 2).
O SakTUAIOG pUBUIONG PTTOPET VO TTEQIOTPOQEI HOVO OTAV ACKEITE TTiECN GTOV idI0 TOV
SaKTUAIO.

* Avepiotipag woéng (Eik. 7)
Movo oT1o poviédo F71 AK tou docoueTpikoU pUAou kal oto poviého F71 DK tou
HUAou dAeong KagE TTPORBAETTETAI, OTO TTIOW PEPOG TOU CWUATOG TG OUCKEUNG, €Vag
aveploTApag Wwuéng (Ap. 1) ou eutrodicel TNV uTTEPBEPUAVON TOu POTEP PETAdOONG
Kivnong Twv paxaipiiv dAeong. AuTOG 0 QVEUIOTAPOG EVEPYOTTOIEITAI NAEKTPOVIKA.

Eik. 5 Eik. 6 Eik. 7

3.5 YmoAermropevol kivduvol

H Fiorenzato M.C. S.r.l. A\auBdvel katé 1n dIGpKEIa TOU OXEDIAOPOU OAEG TIG ATTAPAITNTEG
TIPOPUAGEEIS yia va eEaa@alioel Tn xprjon Tou S0COUETPIKOU JUAOU O GUVORKEG PEYI-
oTng ac@dAciag. QoTd00, KATd TN SIAPKEIa TNG £yKATdoTaonG, Tou KaBapiopou Kal TNG
OuVvTAPNONG TNG OUCKEUNG TTAPAPEVOUV UTTOAEITTOMEVOI, PN e§aAeiwipol Kivduvol, Twv
OTTOIWV TO ATTOTEAETUATA UTTOPOUV VO AVTIMETWTTIOTOUV PE TNV KATAAANAN KOTAPTION TOU
XpnoTn Baocel Twv d1aTAgEWY TTOU avaPEPOVTAl GTOV aKOAOUBO TTivaKa.

Ma k&Be utroAemopEevo Kivduvo etmionuaivovTal ol dIaTdgelg TTou gival XPACIPES Yia TOV
TTEPIOPIOUO Kal/f TNV akUPWaN Tou PeYEBOUG TV HEUOVWHEVWY KIVOUVWV.
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Y1roAeimropevog Kivduvog

Ymdpyel katd Tn Sidpkeia:

PuBuioeig yia Tn peiwon Tou kivdivou

ZUVOAIyn TwV Avw
KOl KATW AKpWV
Aéyw Tou Bdpoug
TNG CUOKEURG

MeTakivnon NG OUOKEUNG
yia:

* Amoouokeuaaoia.

» EykatdoTaon.

* MeTokivnon Tng OUOKEU-

Ag yia Tov kabapiopd Tou
avTioToIXou £TTITTESOU OTH-

pIgng.

* [lidoTe KOAG TN CUOKEUNR TTPIV TTPOXW-
PAOETE OTN PETAKiVNON.

* BeBaiwbeite OTI £XETE APKETO XWPO
YIO va PETOKIVACETE TN OUOKEUN ME
ao@AAEIa Xwpig ENTTOdIA.

* XpnoigotroinaoTe  avtioAigOnTIKG  yd-
VTIO KATG TNV 0AioBnon yia Tnv Kivnon
TOU OOCOUETPIKOU PUAOU.

A\

+ ZU0vdeon Kkal atrooUvdeon
TOU KaAwdiou TPo®odoai-
ag.

* EAéyxeTe ouxva Tnv Kar@oTacn Tou
KaAwdiou TPoPodOaTiag KAl aVTIKATA-
OTACTE TO OTAV OIATTIOTWOEI OTI £XEI

aMoiwBei A €xel uTrooTel BAGRN.

* BeBaiwbeite 611 0 dIOKOTITNG Ppioke-
Ta1 oTn Béon «O» (OFF) Tpiv ouvdé-
oeTe T0 KAAwdIO TpoYodoaiag aTov
HUAO.

HAekTpomrAngia

3.6 ETikéTeg ofuavong Tou e@apuodovral oTo Pnxavnua

270 KATW PEPOG TOU BOCOUETPIKOU PUAOU, KOVTA OTO KAAWDIO TPOPodoaiag, UTTapxEl
auTokOAANTN eTIKETO (O€iTe EIK. 1) n oTToia avagéper Tov Kivduvo nAekTpoTTAnéiag. H eTi-
KETO ETTIONMAIVEL TNV TTOPOUCIa EEAPTNHUATWY UTTO TAON OTO ECWTEPIKO TOU CWHATOG TNG
OUOKEUNG.

MPOZOXH! AtrayopeUeTal va a@aIPEITE TO KATW KATIAKI TNG GUOKEUNG OTAV
TO QIG gival guvdEedEPEVO TNV TTPICa Tou peUpaTog. OAeg oI TTapeuRAcElg yia
NAEKTPIKA ouvTAPNOon (T1.X. OVTIKATAOTAON EVOEXOMEVWG KATEOTPOUMEVOU
KoAwdiou) TTpETTEl va eKTEAOUVTAI aTTO €EEIDIKEUUEVO TTPOCWTTIKO KAl YE TN
OUOKeUN atroouvoedepévn atro To NAEKTPIKO peUA.

AOCOUETPIKOG HUAOG MuUAog dAeong KagE

Eik. 8
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4 EFKATAXTAZH

MPOZOXH! Mpiv TTpOXwPrOETE TNV EYKATACTOCN KAl TN AEITOUpYia TNG OU-
OKEUNG, d1apdoTe TTPOoEKTIKA Ta akdAouba.

4.1 Atrofnikeuon

> TTEPITITWON TTOU TO PNXAvnua dev EyKATOOTABE AUECWGS OTO XWPEO XPHoNG Kal gival
aTapaitnTn N amobAKEUCH TOu, GUVIOTATAI VA TO TOTTOBETNOEI € AOPAAEG HEPOG TTou Ba
TTANPEi Ta akOAouBa XapaKTNPIOTIKA:

* O Xwpog TToU £XEl ETTIAEYED yIO TNV TTPOCWPIVH ATTOBAKEUCN TNG OUCKEUNG TTPETTEI VA
€ival KAEIOTOG Kal TTPOCTATEUPEVOS OTTO TOV RAIO Kal o110 TIG AOXNMUES KAIPIKEG OUVON)-
KEG.

* H Beppokpacia Tou xwpou atmmodrikeuong va eival petagu 5C° kai 40°C, pe OXETIKA
uypagia petagu 30% kai 90%.

e X& TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN TTPETTEI VA TTAPAEIVEI ATTOBNKEUNEVN VIO PEYAAO XpO-
VIKO S1doTnua TTpoTol eykaTaoTadeil, ouvioTatal n SIaTAPNOT TG YECO OTNV apyIKA
OuoKeuaaoia yia KaAUTEPN TTpooTaCid.

4.2 EmiAoyn onpeiou eykardotaong

NAapBavovtag utrown Tn Asitoupyia Tou S0GoUETPIKOU pUAou, cuvioTatal n TONOBGETH-
>H Tou va yivetal Kovtd oTtn pnxavr Tou ka@é. O pUAog AAEaNG KA®E yia KOQEKOTTTEIQ
pTTopEi avTiBeTa va ToTmoBeTnBei og oTToiadATIoTE AAAN BECN TTOU WOTAGO TTANPOI TIG
TTPOUTTOBETEIG TTOU AVAPEPOVTAI TTOPAKATW.

MpoToU TTPOXWPACETE OTNV EYKATAOTACN TNG CUOKEUNG BeBaiwbeite OTI:

* H em@aveia Tou TTPoopideTal yia TNV TOTTOBETNON TNG OUCKEUNG va eival eTitredn,
KOAG euBuypappIopévn Kal va OIaBETEN ETTAPKY AVTOXN WOTE VA UTTOPEI va avTEEEl TO
Bapog g.

* O OUYKEKPIPEVOG XWPOG eival apKeTA eUpUG WOTE va gival duvarTr) n owaTr] EyKATaoTa-
on Kal n €UKOAN Xprion TNG CUOKEUNG.

* H ouokeun dev TTpETTEl va TOTTOBETEITAI KOVTA O€ VEPOXUTEG Kal/fy BpUaeg OTTouU UTTOPEi

va Bpaxei MTOINEG Kal/f TTIOaKEG vepoU

O XWpPog XxpAoNG €ival GPKETE PWTIOPEVOG KAl KOAG agpIfOUEVOG.

Kovtd 010 onueio eykatdoTaong TTPORAETTETAI TTAPOXN YIO TNV NAEKTPIKA GUVOEDN TNG

OUOKEUNG OUPQWVA PE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIGUOUG OTN XWPO XPAoNG.

MPOZOXH! H mrapoxr peupaTog TPETTEl va YiveTal JEow piag atroTeEAEoUaTI-
KNG eyKaTAoTAONG YEIWONG.

O1a6£Tel payvnToBepuIkd ao@AAEIag TTou va BpiokeTal avavtn oTnv Tpida, o€
0¢on yvwaoTh Kal eUKOAa TTPoaBAaiun atrd ToV XEIPIOTH, WOTE VA TTPOCTATEUEI
TN CUOKEUN aT1Td UTTEPPOPTWON Kal HETABOAEG TAONG KAl TOV XPrOTn OTT0 TOV
Kivduvo nAekTpoTTAngiag.

f MPOZOXH! H nAektpikA eykardoTtaon Tpogodoaciag Ba TrpéTel, €1miong, va
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4.3 ATTOOUOKEUOCTIO KOI HETOKIVION TNG CUOKEUNG

AgpoU avoiteTe TN cuokeuacoia, BeRaiwdeiTe OTI N CUCKEUN gival aképain Kail 0TI dev UTTAP-
XOUV uépn TTou €Xouv uTtoaTeEl BAGRN.

» Avoilte Tn ouckeuagaia KOVTE OTO Onueio eykaTaoTaong kal BeRaiwdeite OTI €xeTe
QPKETO XWPEO YIia TNV ac@aAn diaxeipion TNG CUCKEUNG.

* AQaIp£0TE TN CUCKEUN OTTO TN CUOKEUAOIA, TIAVOVTAG TNV O0TABEPA Kal HE ao@AAEia.

» TotmoBeTACTE TOV SOCOMETPIKO PUAO A TOV PUAO GAEONG KA®E ETTAVW OTOV TTAYKO
epyaaoiag.

MPOZOXH! AwaoTe Tn PEYIOTN TTPOCOXN KOTA T dIdPKEIQ TNG PETOKIVNONG TNG
ouokeung. To Bapog (atd 10 wg 21 kg avaAdywg Tou HovTEAOU) Kai TO 1I31AITEPO
OTPOYYUAEUEVO OXAHA TOU CWHPATOG TNG CUCKEUNG PTTOPOUV VO TTPOKAAECOUV
ToV Kivduvo oAioBnang kai Tnv eTakdAouBn pn ocuykpdrnon pe moavr TITwaon Kol
TPOUUOTICUO/CUVOAIYN TWV TTOJIWYV OTAV ETTIXEIPAOETE VA TN GNKWOETE A/KAl TwWV
XEPIWV OTOV ETTIXEIPNOTETE VA TOTTOBETACETE TN CUCKEUN OTOV TIAYKO £PYATIAG.

TWV TTaISIWV KaBWG PTTopEi va atroTeAégouv TTnyr moavou Kivouvou. PuAGETe
TN ouOKeuaaoia PEXPI va ANgel n eyyunaon.

ﬁ MPOZOXH! Ta pépn Tng ouokeuaaoiag dev TTPETTE va agrjvovTal 0T d1aBeon

4.4 Eykardotaon Kal ouvdeon oTo NAEKTPIKO BikTUuO

Ma va oAoKANPWOETE TNV EYKATACGTACT KaI VO EEKIVATETE TN XPrON TNG CUCKEUNG 0OG
QapKei va:

* BeBaiwBeite 0TI n TAON TNG NAEKTPIKNG €YKATAOTAONG TPOoPodoaiag TTANPoi TIg
ATTAITOUUEVEG TTPOUTTIOBECEIG TPOPODOTIiag Kal OTI N NAEKTPIKA 10XUG TNG £yKATdoTOoNG
gival KatdAANAn va utrooTnpiter TNV 10X0 TTOU aTTOPPOPATAl OTTO T OUCKEUN (BEiTe
ETIKETA TTPOCGBIOPICUOU TTPOIOVTOG TTOU BPICKETAI OTO TTAGI TOU SOCOUETPIKOU PUAOU).

* YZuvdéoeTte To KaAwdIo Tpoodoaiag (Eik. 9 Ap. 1) oTnv emiToixia Tpida peUPATOG TTOU
uTtdpxel aTov Xwpo xpnong (Eik. 9 Ap. 2).

TTOAATTAAG €106d0U A TTPOEKTATEWY, Eival UTTOXPEWTIKI N XPron TPoidvTwy Tou Ba

@ Ze TEPITTTWON TOU €ival amapaitnTn n XPAon TPOCOPUOYEWY  PEUNATOG,
CGUUPOP@WVOVTAI JE TOUG KAVOVIOHOUG TTIOTOTIOINGNG TTOU IOYXUOUV TN XWPa XPAoNnG.

Eik. 9
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o Av UTTGpPXEl, QEPTE TO PAYVNTOBEPUIKO TTPOCTACIAG TTOU PBPICKETAlI TTAVW OTTO TNV
TTapoxr Tpopodoaiag atn Béon «ON» (Eik. 10).

ON

OFF

Eik. 10

270 onuEio auTtd PTTOPEITE VO YEPIOETE TOV SOCOUETPIKO HUAO Kl VO EEKIVIOETE TNV AAEON
TOU KO@€& OUPGWVA PE TNV TTEPIYPAPH OTO ETTOUEVO KEPAAQIO.
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5 XPHZH THZ YZKEYHZ

5.1 lMposTolpacia XpRong Tou S00ouETPIKOU MUAOU yia KA@E Kal TOU HUAoU
dAeong Ka@E

MeTd TNV 0AOKARpWaON TNG YKATAOTAONG, N CUCKEUN €ival £€TOIUN YIO XPrON KAl UTTOPEITE

VQ TN YEPIOETE PE KOKKOUG KAPE VIO VO TOUG OAECETE.

‘Exovtag wg avagopd tnv EIK. 11, ave{apTTwg Tou TUTTOU CUCKEUNG TTOU DIABETETE, yia

Va YEPIOETE TN OUOKEUN PE KOKKOUG KOQE Ba TTPETTEL

* Na tommoBetoeTe TN xodavn (Ap. 1) atov BdAapo aAeong (Ap. 2) Kai va TNV ac@ahi-
oeTe 0Tn B€on AeiItoupyiag ogiyyovtag Tnv avtioToixn Bida atepéwong (Ap. 3).

*  BeBaiwbeite 611 TO KAEIOTPO (Ap. 4) €ival evTEAWGS KAEIOTO.

*  AogaipéoTe To KAtk (Ap. 5) Kal YEPIOTE TN XO0AvN YE TOUG KOKKOUG KABOUPdITUEVOU
KO®E yIO VO TOUG OAEOETE.

»  KAegioTe Tn xodvn pe 10 €181KO KAtk (Ap. 5).

* Avoi¢re oTadlokd 10 KAioTpo (Ap. 4) WOTE 01 KOKKOI KAPE VO UTTOPECOUV VO EICEN-
Bouv oTov BAAapo dAeong.

* 2e autd To onueio N cuokeun gival YeUATN Kal £€ToIUN va TeOEi o€ AeiToupyia.
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5.2 Xeipiopog Pnxavig

‘OMol o1 dogopEeTPIKOI HUAOI Kal OA0I 0 JUAOI GAECNG KOQE EAEyXOVTal HEGW TOU DIAKAOTITN
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG TTOU UTTAPXEI OTN GUCKEUN.

O TUTT0G SIOKOTITN (KAI CUVETTWG O TPOTTOG AEITOUPYIOG TNG CUCKEUNG) dlagépel avaloya
ME TNV €kdoan TOoU SOCOUETPIKOU JUAOU /KAl TOU JUAOU GAEONG Ka®E TTOU OIABETETE.

Mapakdtw teplypd@ovTal o1 dIAQopol SIOKOTITEG TTOU UTTAPXOUV OTIG SIOPOPETIKEG EKDO-
O€IG TWV CUOKEUWV KAl Ol QvTioTOIXO!I TPOTTOI AEITOUPYIaG.

5.21 Aioko1rTng «O/l/START» o€ ouokeuég ékdoong «Ax

Autoparog SiakomrTng «O/l/Start» (Eik. 12 Ap. 1) diaBEoipog oe:

AOGOPETPIKOS HOAOC F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

MUAog GAeang Kagé yia KagekoTrTeia / / / /

>1oUg AOCOUETPIKOUG HUAOUG €kdoang «Ax» (TTou dnAadn diaBETouv PIKPOdIaKATTTH yia TO
QUTOMATO YEUIOUA TOU SOCOUETPNTA) UTTAPXEI £Vag DIaKOTTTNG TPIWV BEaewv «O/I/START».

Av mrepioTpagei otn B€an «O»: cuokeun oBnNoTh (ATTOOUVOEDEUEVN NAEKTPIKN TPO-

podoaia).

Av repioTpa@ei atn Béon «I»: cuokeur avappévn (NAEKTPIKE TPOPODOTOUUEVN) HE

auToéuaTn évapén TG AAeong avd 6 DOCOUETPOEIG.

- H dAeon otapatd autépaTa POAIG oAoKANPwOEi TO YEPIoPa Tou BOCOPETPNTA
(Ap. 2) 6Tav o PIKpodIaKOTITNG (Ap. 3) evepyoTToinBei atmd Tov aAeopEVO KAGE
KATA TNV ETTITEUEN TOU PEYIOTOU ETTITTEOOU.

- HaAeon Eexiva kal A auTtopata UoTepa atrd £€1 SOOOUETPATEIG yia VO OTAUA-
THOEI Kal TTAAI OTO ETTOUEVO YEUIOPO TOU SOCOUETPNTH).

Av TrepioTpagei otn 0éon «START»: ekkivnon Tou poTép We emmakdAoudn €vapén Tng
aAeong. Mevikd xpnOIUOTIOIEITAI KOTA TV EVEQYOTTOINGN YIA TO YEUIOUA TOU OOTONETPNTH.
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5.22  Aiokétrtng pe «XXPONOAIAKOINTH» o€ ouokeuég ékdoong «T»

AiakomrTng pe «XPONO» (Eik. 13 Ap. 1) diaBéoipog o€:

AOGOUETPIKOG MUAOG F5 (T) F6 (T)

MUAog dAeong kagé  yia F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)
KOQEKOTTTEIO

>TIG OUOKEUEG €kdoang «T» uttapxel évag xpovodiakotTng (TIMER) tTou divel evioAn
yia évapgén NG GAeong yia To €MAEyUEVO XPOVIKO didoTnua (60 deutepOAeTTa avd
KUKAO TO PE€YIOTO).

* Av mrepiotpagei otn 8éon «0»: cuokeur) oBnouévn (OTTOCUVOEDEUEVN NAEKTPIK
TPOYodoaia).

* Av mrepioTpa@ei otn B€an «X» OeUTEPOAETTTA: CUOKEUN avapuévn (NAEKTPIKG TPO-
@odoToupevn) Kal aTiyuiaia évapén Tng AAeong yia To €TTIAEYHEVO XPOVIKO DIdOoTN-
Ma. O péyioTog pubuIdpevog Xpovog yia Tnv dAeon cival 60 deuTepOAETITA avd
KUKAO.

- H dAeon otapatd autépara katd tn AREn Tou €TTIAEYHEVOU XpOvou.

Znueiwon: O1 dooopeTpIKOi HUAoI €kBoONG « T» dev BIOBETOUV PIKPOBIOKOTITN YA ThV
auTopaTn JIOKOTIA TNG GAEONG Kal ETTOPEVWG, EGV O PUBUIOUEVOG XPOVOG OEV £XEI
Mgl akopn étav yepioel o dooopeTpnTAG (Ap. 2) 1 TO dOXEIO/CAKOUAGKI OTOUG
MUAOUG GAeong kagé yia kagekoTrTeia (Ap. 3), €ival amrapaiTnTo va OTAPATACETE
XEIpoKivNTa (VO OBNACETE) TN CUOKEUN TTEPIOTPEPOVTAG TOV DIAKAOTITN aTN B€an «0».

Inpeiwon: O poxAdg doogoloyiag (Ap. 4) aToug BOCOUETPIKOUG JUAOUG €KBOONG «T»
Oev PETPA TIG TTAPEXOUEVEG OOTEIG KAl ETTONEVWG N GAETN OEV ETTAVEKKIVEITAI QU-
Tépata. OTav adeidoel 0 SOCOPETPNTAG, B TTPETTEI VA ETTAVEKKIVIOETE XEIPOKIVNTA
TNV GAEON TTEPICTPEPOVTAG EAVA TOV OIAKOTITN OTOV £MOUPNTO XPOVO GAEONG.

Eik. 13
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5.2.3 AiakémTng «O/l» oe ouokeuég Ekdoong «M»

XeipokivnTtog d1akomTng «O/l» (Eik. 14 Ap. 1) S1aBéaipog o€:

AOGOUETPIKOG HUAOG F5 (M) F6 (M)

MuUAog dAeong kagé  yia F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /
KOQEKOTTTEIO

>TIG OUOKEUEG €kdoong «M» uttdpyel £vag d1akdTTTNG dUo oTabepwyv BEoewv «Of1».

* Av mrepiotpagei otn B€on «Ox»: guokeur) oBnoTA (atmoouvdedepévn NAEKTPIKA TPO-
podoaia).
* Av TrepiaTpagei oTn B€on «lI»: guokeun avapuévn (NAEKTPIKE TPoPOodOTOUHEVN) KAl
aTIypIgia évapén TNG ouveXoUg GAEONG.
- Ta va oTapatAoeTe TNV AAECT TOU KOQE Ba TTPETTEI VA TTEPIOTPEWETE TOV BIOKO-
TN 01N B€é0n «O» oPrvovTag EVIEAWG TN CUOKEUN.

Znueiwon: O1 dooopeTpIkoi PUAOI €kdoang «M» dev diaBETouv HIKPOSIAKATTTN yia ThV
autoparn S1IaKoTTr TNG AAEaNG Kal ETTOPEVWG, OTaV Yepioel 0 doooueTpnTAG (Ap. 2)
1 T0 doyeio/oakoUAdKI aToug HUAOUG GAEoNG KaPE yia KagekoTrTeia (Ap. 3), €ival
aTTOPAITNTO VO OTOUOTACETE XEIpoKivnTa (VO ORACETE) TN OUOKEUN TTEPIOTPEPO-
vTag Tov dIakATITN 0T B€0n «0».

Inueiwon: O poxAog dogohoyiag (Ap. 4) oToug SOGOUETPIKOUG JUAOUG €kdoang «M»
Oev PETPA TIG TTAPEXOUEVEG OOCEIG KAl ETTOMEVWG N GAECN OEV ETTAVEKKIVEITAI QU-
Topata. Otav adeidagl 0 SOOOUETPNTAG, Ba TTPETTEI VO ETTAVEKKIVATETE XEIPOKIVNTA
TNV GAECT XPNOIYOTTOIWVTAG TIGAI TOV JIAKOTITH.

Eik. 14
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5.3 PuOuion Babuou dAeong

AvefapTATWG TOU TUTTOU CUCKEUNG TTOU
O1a6£TeTE, (DOCOPETPIKO MUAO 1} HUAO GAg-
ONG KAPE) KOl TOU aVTIOTOIXO JOVTEAOU/EK-
doong, yia va aAAGgeTe Tov BaBuod dAeong
TOU Ka®¢é Ba TTPETEl va TTapEUBETE aTOV
OOKTUAIO pUBuIoNG (Ap. 1) TTou BpiokeTal
KATW atrd Tn xodvn (Ap. 2).

Ma va aAAGEETE TNV KOKKOPETPIO TOU aAe-

OMEVOU TTPOIOVTOG Ba TTPETTEL

* Na gekiviioeTe TNV AAECN TOU KOQE.

* Na TTaTtACETE Kal VO KPATHAOETE TTATNUEVO
Tov MoyA6 AcgdaAiong AakTuAiou (Ap. 3).

* Na TrepioTpéyete Tov OOKTUAIO Oe€I6-
OTPOPA YIA TTIO XOVTpr AAEon.

* Na TepIoTpEWETE TO BAKTUAIO OPICTEPO-
OTPOPA YIA TTIO AETTITA GAEDN.

* Na atreAeuBepwoete Tov HoxAS (Ap. 3) waTe
0 daKTUNIOG va KAEIBWOEl 0Tn vEa B€an.

2nueiwon: Mévo oto poviédo F4 A Tou
Q000pETPIKOU pUAOU 0 MoyAdg Ac@AaAl-
ong AakTuAiou (Ap. 3) amoucidlel. XTn
B¢on Tou uttdpxel évag lMeipog AapaAiong
AakTuliou (Ap. 4) TTou Bev XpeldleTal va
Tov TraTdare. MNa va aAAagete Tov Babud
GAEoNG, APKEi ETTOPEVWG VO TTEPIOTPEWETE
KaTeuBeiav Tov dakTUAIo pubuiong (Ap. 1).

5

H puBuion Ba TpéTTel va yiveTal pe To HOTéP o€
€KKIVNON. ZUVIOTATal N GAEON MIKPWY TTOOOTAH- 1
TWV KA@E yia oTITIKO Aeyx0 Tou Babpou dAeong.

Ooo
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5.4 PuBuion docopéTpnong (MOVo yia SO0GONETPIKOUG MUAOUG)

Ma va puBpiceTte TNV TTOOOTNTA TOU QAE-
OMEVOU KOQE TTOU EKKEVWVETOI OE KABE
TTApPOXT), OPKEI va PETARAAETE TO UYWOG TOU
OUOTANOTOG TWV AOTEPIV OCOUETPNONG
TTOU BPIOKETOI OTO ECWTEPIKO TOU SOC0O-
METPNTA.

I’ autd, civalr amapaitnto va KAVETE Ta

€8AG:

* AgaipéoTe 1O Kamdkl (Ap. 1) amd Tov
dooopeTpnTh (Ap. 2).

» Md&oTe o1aBepd TOV TIEipO (Ap. 3) KaI
KPATACTE TOV OKIVNTO WOTE VA EPTTOdI-
OETE TNV TTEPIOTPOPN TOU CUCTAUATOG
TWV aoTepIWV dooopétpnong (Ap. 4)
KOTA TN dIdpKEIa TNG pUBUIONG.

* MdoTe 0T0BEPG TOV BIOKOTITN PUBUIONG
(Ap. 5) TTou BpiokeTal KATW aTTO TOV SO-
oopEeTPNTA, TPARAETE TOV TTPOG TO KATW
KOl TTEPIOTPEWTE TOV OECIOOTPOPA YIa VA
augnoete 1o UYPOG TOU CUCTAUATOG TWV
ACTEPIV DOCOUETPNONG (KOI CUVETTWG
TNV TTOGOTNTA TOU KOYE TTOU TTAPEXETA
o€ K&Be doon).

* TpaPAgte TTPog Ta KATW TOV OIAKOTITN
puBuIong (Ap. 5) Kal TTEPIOTPEYTE TOV
ApPIOTEPOOTPOPA YIA VA MEIWOETE TO
UYog TOU COUCTAUOTOG TWV OOTEPIWV
O00OUETPNONG (KAl GUVETTWG TNV TTOCO-
TNTQ TOU KAQE TTOU TTOPEXETAI OE KABE
ooan).

* AQOU ekTeAEDETE TN pUBUION aTTEAEUOE-
pwaoTe ToV BIOKOTITN puBuiong (Ap. 5)
Kal Tov Teipo acpaliong (Ap. 3).

» KAgioTe TOV SOCOUETPNTH ME TO KATTAKI
TTOU EIXATE APAIPETEI TTPONYOUNEVWG.
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5.5 AQyn d6ong (H6vo yia SOCOUETPIKOUG HUAOUG)

Ma va AaBete pia d6on aAeopévou Kage
atrd Tov dOCOUETPNTH Ba TTPETTEL:

* Na ToTToBeTACETE TN BNKN PE TO QIATPO
™G unxavng kagé (Ap. 1) oTo Tpoulvi
oTAPIENG TNG CUOKEUNG (Ap. 2).

* Na Tmaoete Tov JoXAG Tou BOCOUETPN-
™ (Ap. 3) kal va Tov TpapAgeTe wg TO
TépPa TNG diadpoung (Ap. 4) waoTe va
eKKEVWOEI N dOoN Tou aAeCPéVou KagE
atd Tov OOCOUETPNTA OTNn BRKN PE TO
@iATpO.

* Apou yivel n Aqwn, a@noTe Tov HOXAO
OiXwg va Tov wbeiTe yia va emavéADel
oTtn 6€an Tou.

» Xe TepimTwon Tou emOupEiTeE va Ad-
Bete &ITTAR 860N aAeouévou KaQE, Tpa-
Bri&Te o Popég Tov PHoXAG Tou dooo-
METPNTH XWPIG va a@aipEéoeTe TN BAKN
ME TO GIATPO OTTO TO TTIPOUVI OTHPIENG.

MPOEIAOMNOIHZH: O poxAég Tou dogo-
METPNTA TTPETTEI VO EVEPYOTTOIEITAI TTAVTA
WG TO TEPUA TNG dladpopng. Mnv Tov Tpa-

BaTe TTOTE PEPIKWG. |

5.6 Mdarnpa 86ong (HOvVo yia SOCTONETPIKOUG HUAOUG)

Ma va TTatAoeTe TN 000N TOU KAPE TTOU
MOAIG AdBaTte apkei va TmEoeTe TN ORKN
ToU @iATpou (Ap. 1) eTGvw OTO TTATNTAPI
(Ap. 2).

Znueiwon: Ze TEPITITWON TTOU N CUOKEUN
d1a0étel TaTnTAPI pe eAatipio (Ap. 3 -
MpoaipeTikd), TOTTOBETACTE TN OrKn e TO
@iATPO €TTAVW GTO TTIPOUVI OTO GNUEIO TOU
OioKOU GUTTIEONG KaI 0T CUVEXEIQ TTATA-
oTe TN Aafn TPog Ta KATW.
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5.7 ZuMAloyn aAeopévou Ka@é (U6vo yia puAoug dAeong KagE)

Ma va CUAEEETE TOV OAEOPEVO KAPE TTOU
Byaivel amd Tov pUAO GAeong kagé Ba
TTPETTEL

* Na Tpafngete Tpog Ta TTEAVW TOV MO-
XAO oTepéwaong cakoUAag (Ap. 1) TTou
UTTAPXEI ETTAVW OTTO TOV OWAAVA EKKE-
VWONG TOU KA®E.

* Na ToTTo0eTrOETE TO XAPTIVO COKOUAG-
Kl (Ap. 2) oTOV CWARVO EKKEVWONG TOU
KO@PE KOl VA TO OTEPEWOETE APrVOVTAG
TOV HOXAO.

ZHMEIQZH: Tia va ouM\éCeTe Tov ahe-
OMEVO KAPE, XPNOIUOTIOIEITE OOKOUAGKIA
ME APKETH XWPNTIKOTNTA WOTE VA PTTOPEI-
T va BAAeTE o€ auTA AoV TOV KAPE TToU
O¢AeTE va aAEOETE.

» EvepyotroifjoTte Tov JUAO GAEONG Ka®E
MéOw TOU OXeTIKOU BIokoTTn (Ap. 3)
[Oeite §5.2.2 kai §5.2.3] kai TTEPIPEVETE
€wg OTOU Yivel N GAeon Tng emBuUUNTAG
TTO0OTNTAG KAPE.

* AQou aAéaeTe TNV €mBOUUNTA TTOGATNTA
Ka@E, oTapatioTe TNV dAeon Kai ofn-
OTE TN OUOCKEUR TTEPIOTPEQPOVTAG TOV
S1aKOTITN 0N B¢0n «O».

* AgpaipéoTe TO 0OKOUAGKI (Ap. 2) agpou
TTPWTA TO OTTOOUVOECETE ATTO TOV MO-
XAO6 oTepéwong (Ap. 3).

MPOEIAOMOIHZH: Befaiwbeite 611 TO
oTéuIo €€600U TOU KagE eival dgv TTapE-
pTTodiCETaN, BIOTI BIAPOPETIKA N CUCKEUR
MTTAOKAPEL. IMa TTAAPN EKKEVWON TOU OAe-
opévou Kagé TTaTACTE Je dUvaun TN AaBn
TOU oTOpiOU.
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6 ZYNTHPHZH TOY AOZOMETPIKOY MYAOY

6.1 TakTIKA ocuvThpnon

MPOZOXH! MNpoToU ekTEAECETE OTTOIABATIOTE EPYATIa TAKTIKIG OUVTAPNONG
OTn OUOKEUT, ATTOCUVOEDTE TNV ATTO TO NAEKTPIKO PEUPA TTEPIOTPEPOVTAG OTN
0éon «O» (OFF) Tov oxeTiké d1akoOTTTN (EIK. 15) Kal aTToouveEDTE TO @IG TPO-
podoaoiag arréd Tnv mpida (Eik. 16).

>

Eik. 16

‘OAeg o1 TTapeuPATEIG TAKTIKAG TUVTAPNONG TNG CUCKEUNG 0AG ouvowilovTal OTOV aKo-
AouBo Trivaka.

Fiorenzato M.C. S.r.l. ouvioTd GTOUG TTEAATEG TOU va TNPOUV TTPOCEKTIKA TIG EVEPYEIES
TTOU UTTOdEIKVUOVTAI Kal VA TIG EQAPPOCOUV PE TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAPNKE.

EPrAZIEZ TAKTIKHZ ZYNTHPHZHZ

TuxvoTnTa Eidog epyaoiog Atopo Tmou Map.
TNV EKTEAEI

2710 TEAOG KGBE Xpriong | MpooekTIKOG KaBapIoPdG TNG GUCKEUNG | XproTng 6.1.1

210 TéAOG KGBE Xpriong | ‘EAeyxog katdoTaong kaAwdiou Tpogodoaiag | XprioTng 6.1.2

Kd&Be uriva NeTTTdG KOBAPIOPAG Paxalpiv GAeong | XpAoTng 6.1.3

©¢on ekTdG Asimoupyiag Tou
Ortav xpeladetal O0CONETPIKOU PUAOU YIa pEYAAO XpRoTng 6.1.4
XPOVIKO didoTnua

Kard tn ARgn tmou

AVaQEPETAI YIa TOV TUTTO Eidikeupévog

OUOKEUNG TToU JIaBETETE | AVTIKATAOTOON TWV HAXAIPIWV XEIPIOTAG N 6.15
(OeiTe TEdia « AIGPKEI dAeong €I6IKEUPEVOG o
HOXaIPIWV GAECNG» OTIG TEXVIKOG

Map. 2.5.3 ka1 2.5.4).
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6.1.1 KaBapiopog ouokeung

2TO TEANOZ KAOE XPHZHZ: ekteAéoTE OXOAAOTIKO KABAPIOUO TNG GUCKEUNG.

Ze 6Aoug Toug dogopeTpikoUg pUAOUG Kal UAOUG AAEONG KapE

» KAeioTe 10 KAgioTpo (Ap. 1), xahapwaTe Tn Bida oTe-
péwong (Ap. 2) kal agaipéaTe Tn xodvn (Ap. 3) amod
TN OUOKEUN.

* BydaAte 10 Kataki (Ap. 4) amd 1 xodvn kai adeidoTe
TOUG KOKKOUG KA@®¢ TTOU TTEPIEXOVTAl HETA OE AUTAV.
ZUVIOTATOI VO PIXVETE TOV KAME OTO APXIKO OAKOUAGKI
KQI vO TOV KAEIVETE €EPUNTIKG VIa va dIATNPACETE TNV

euan.

* KaBapioTe TIG ECWTEPIKEG KaI TIG EEWTEPIKEG ETTIPAVEI-
€G TNG X0Avng ue CeaTo vePO Kal éva KABaPIOTIKG Kal
MN apwUaTIOPEVO TTPOIGV PE oudéTepo PH, katdAAnAo
yia 1p0@Iua. Mn xpnoiyomoleite SIaBPWTIKA TQOUY-
yapia )/kal aTToppUTTAVTIKG TToU UTTopEi va BAdwouv
TIG_ETTIQAVEIEG TNG XOAVNG.

* YKOUTTIOTE YE TTPOCOXH TA TTAUPEVA PIEPN XPNOIUOTTOI-
WVTOG €va aTTOAO Kal OTEYVO TTAVi.

A MPOXZOXH! H xodvn dev utropei va TAuBEi
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Xe 6Aoug TOoug SO0COMETPIKOUG HUAOUG Kal HUAOUG
dAeong Ka@é

* Mg éva mivéAo pe aTTaAEG iveg (kaBapd Kal aTToAupa-
OMPEVO) KAl €va NAEKTPIKO OKOUTTAKI, apaIPEOTE TOUG
KOKKOUG KOl TO UTTOAEippaTa TNG oKOVNG TOU KA®E
atd Tov BaAapo aheong (Ap. 1).

MPOXZOXH! Mn xpnoiyotroigite vepd r/kai
QATTOPPUTTAVTIKA yIa TOV KaBapioud Tou Ba-
AGpoU GAECNG KAl TWV JOXAIPIWV GAEONG.
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Mévo oToug S00OUETPIKOUG HUAOUG

* BydAte 1O KOTT@KI a1Td TOV OOCOWETPNTA KAl XPNOI-
HOTTOIVTAG £va TTIVEAO pE HOAOKEG iveG (KaBapd Kkal
ATTOAUPOOPEVO) Kal éva NAEKTPIKO OKOUTTAKI, agal-
PEOTE TO UTTOAEIMPOTO TNG OKOVNG TOU KOQE aTrd TO
doxeio (Ap. 1) ka1 a1Té T0 UCTNUA TWV COTEPIWY BO-

oopétpnang (Ap. 2).

MPOZOXH! Mn xpnoiyotroigite vepd r/kai
ATTOPPUTTAVTIKA yIa TOov KaBapioud Tou do-

COMETPNTH.

Moévo oToug SO0COUETPIKOUG HUAOUG

MAUveTe TOV Bioko ouAloyng kaé (Ap. 1) pe CeoTd
veEPO Kal €va KaBaApIoTIKO Kal ATTOMITTAVTIKO TTPOIOV
Xwpig dpwpa pe oudétepo PH, tTou va ival €181k yia
OUCKEUEG TTOU €pYOVTal O€ ETTAPH PE TPOPIUQ.

2TEYVWOTE PE aTTaAd TTavi.

Mévo oToug pUAoug dAeong KagpE

Me €va BoupTodki ) éva TIvEAO Pe HaAaKEG iveg (Ka-
Bapd kal atroAupacpéva) kabBapioTe TO ECWTEPIKO TOU
owAAva ekkévwong kaeé (Ap. 1).

ﬁ MPOZOXH! Mn xpnoiyotroigite vepd nr/kai

QATTOPPUTTAVTIKG yIa TOV KaBapiouod Tou ow-
AAva eKKEVWONG.
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Ze 6Aoug TOoug BOCOMETPIKOUG HUAOUG Kol HUAOUG
dAeong Ka@é

* O ewrepIKOG KABAPITPOG TOU CWHATOG TOU PNXOVH-
paTog Ba TTPETTEN va YivETal XPNOIMOTIOIVTAG HOAGKA
TTavI& Kal TTPoidVTa KATAAANAA yia TPO@IUA.

MPOZOXH! Mn xpnoipotroieite diaBpwri-

A K& o@ouyydpia f/kar okAnpd TrpoidvTa TTou
pTTOpPEl va TTpokaAécouv BAAGBN OTIG e§wTEPI-
KEG ETTIPAVEIEG TOU PNXAVAUATOG.

MPOZOXH! AtrayopeleTal n xpAon Tmida-
KWV vePOU 1 aTpoU yia Tov KaBapioud Tou

OWHATOG TNG UNXAVAG.

2e 6Aoug Toug S0COMETPIKOUG HUAOUG Kal HUAOUG
dAegong Ka@é

* Metd TNV eKTEAEON TOU KOBOPIGHOU, ETTAVATOTTOBETA-
oTe TN xodvn (Ap. 1) otov BAGAauo GAeong Kal aoQa-
AioTe Tnv pe TNV avrioToixn Bida otepéwang (Ap. 2).

» KAegioTe Tn xodvn pe 10 KATTaKi Ap. 4).

Movo oToug SocoueTpikoUg pUAoug
» KAeioTte Tov docopetpntr] (Ap. 4) pe To Katraki (Ap. 5).

» TomroBetrioTe TOV BioKO OUAAOYAG Kagé (Ap. 6) oTn
Bdaon Tou 0COUETPIKOU PUAOU.

H ocuokeun eival étoiun va Xpnaoiyotroindei avd agou
TIPWTA TN OUVOEOETE OTO NAEKTPIKO PEUPA Kal TN YEMi-
OETE PE KOKKOUG KAPE.
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6.1.2 "EAeyxog KatdoTaong kaAwdiou Tpopodoaiag

2TO TEAOZ KAOE XPHZHZ: éAeyxog kaAwdiou Tpo®odoaiag.

Ze 6Aoug Toug S0COMETPIKOUG HUAOUG Kol HUAOug
dAeong Ka@é

* 'Exovtag 10 KaAWdI0 atroouvdedepévo atrd Tnv Tpida
peupaTtog, €maAnBeloTE OTITIKA KOI JEOW TNG OPAG
oag OTI TO TTPOCTATEUTIKO TTEPIBANUa gival avETTago,
6T Oev UTTAPYOUV eKTEBEINEVO aUpPaTa Kal OTI TO QIG
O¢ev €xel uTTooTel PBoPA.

f MPOZOXH! Av eugaviotolv BAdBeg oTO

KOAWSIO TPOPOBOTiag, @POVTIOTE yia ThV
QAVTIKATAOTACH TOU PE €va TTAPOUOIO Xapa-
KTNPIOTIKO.

6.1.3  ZXOAAOTIKOG KOBAPIOHOG TWV HaXalpIwVv AAEong

KAGE MHNA: kaBapilete ox0AaOTIKA Ta poxaipia GAEONG

Ze 6Aoug Toug SoaopeTpikoUg pUAOUG kal pUAOUG GAEONG KaPE

,@

1Y

i)
24

O oxoAaoTIKEG KaBapIouog Twy paxaipiwv GAeang Tpétel va
eKTEAEITaI Pia popd Tov urva (1) étav ival amapaitnTo), xpn-
OIMOTTOIWVTAG €IBIKA TTPOIGVTA Yia ToV KaBapiopd Twv docopE-
TPIKWV JUAWY A/Kal TwV UAWY GAEONG KAQE TO OTTOIC UTTOPEITE
eUKoAa va Bpeite aTnv ayopd (Tr.x. kaBapioTikd PULY GRIND).

N
2774,

* O oxoAaoTIKOG KOBAPIOUOG TTPETTEI VO EKTEAEITAI PETA
Tov KaBiepwuévo kabapiopd aTto TEAOG KABe Xprong
(S¢ite TTapdypao 6.1.1), Y€ TN CUCKEUN XWPIG KAPE
Kal XWwpig Tn xodvn Tpo@odoaiag.

* O KaBopIopog TwV paxalpiv GAeong yiveTal pixvovtag
oT0 BGAapo dAeang (evteAwg adelo) pia dGon TTPoIGVTOG
Kal EekivwvTag Tnv dAgon. Katd tn didpkeia TG dAeong,
TO TTPOIGV (0€ KOKKOUG i} 0€ KPUGTAAAOUG) aVaVEWVEI
T Hayaipia GAeong, aQAIPWVTOG EVIEAWG ATTO TIG £TTI-
@AavelEg TOug KABE ixvog KagE, £TTIKABATEIG, JoUxAa Kal
AITTapda Kat@AoITTa, atmoppo@uWvVTag 1o AddI Kal Kato-
OTPEPOVTAG TO TAYYIOUO XWPIG VO a@AVEI UTTOAEIJpATA.

* Mg autdv Tov TPOTTO, N avavéwaon YiveETal Xwpig TRV avaykn
QATTOOUVOPUOAOYNONG TWV HAXAIPILV GAEONG KAl XWpiG va
XpeIaleTal va aANGEeTe Tn B€on dAeong Tou €xel pUBUIOTEI.
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6.1.4  Ofon eKTOG AEITOUPYIOG TG CUOKEUNG VIO TTAPATETAUEVO XPOVIKO SIdoTNHA

Edv n ouokeur| 8ev xpnoiyotroindei yia ueyaAo Xpoviké didotnua (Tr.X. apyieg, SIaKoTTEG, KTA.),
OUVIOTATAI N EKTEAECN TWV TTAPAKATW EPYACIWV KaBapiopoU waoTe va dIatnpeital o€ KaAn
KOTAoTAON KAl Va oTToQeUyovTal EVOEXOUEVA TTPORBAAMATA KOTA TNV ETTOUEVN ETTAVEKKIVNON.

OTAN AMNAITEITAI: kaBapiopog kai B€on eKTOG AEITOUPYIAg TNG CUCKEUNG YIa
TIAPATETAPEVO XPOVIKO dIAaTNUA

» EkteAéoTe OXOAAOTIKO KOABOPIOPUO TNG OUOKEUAG
oUuewva pe Tnv Map. 6.1.1.

» ExTeAéoTE OXOAAOTIKO KOBOPIOHO TWV HAXAIPIWV
dAeong cupewva pe Tnv Map. 6.1.3.

* AmoouvdéoTe TO KOAWSIO TpoYodoaiag atd Tnv
Tpida Tpo@odoaTiag.

e JKETAOTE TN OUOKEUR MPe €va TTavi yia va Tnv
TTPOCTATEUCETE ATTO TN OKOVN Kal o110 TN Bpwuid.

6.1.5 AVTIKOTAOTOON TWV HOXAIPIWV AAECNG

H ouxvéTtnTa TTou cuvioTtdTal ammoé Tnv Fiorenzato M.C. S.r.l. yia Tnv avTikatdoTaon Twv
paxaipiwv GAeang TTolkiAel avdAoya PE TO HOVTEAO TNG CUOKEUAG TTOU OIABETETE KAl YE
TOV TUTTO TWV EYKOTECTAUEVWV PAXAIPIWY GAECNG. INa TN ouxvOTNTA TNG AVTIKATAOTACNG,
EKQPOOUEVN O€ KING AAETPEVOU KOGE, avaTPEETE OTOUG TTIVOKEG PE TO TEXVIKG OTOIXEIO
TT0U TrepIAaPBavovTal aTig TTapaypd@oug 2.5.3 kai 2.5.4.

MPOZOXH! H avtikatdotaon Twv paxaipidv GAeong Ba mpémel va
TTpAyPaTOTTOIEITaI ATTO EIOIKEUPEVO XEIPIOTA A va avaTiBeTal o€ €1I6IKEUPEVOUG
TEXVIKOUG PE TN XPron YVACIWY avVTOAAOKTIKWV.

6.2 'EkTOaKTNn OUVTAPNON

MNa Toug B0COUETPIKOUG HUAOUG KAPE Kal yIa TOUG HUAOUG AAEoNG KaE dev TTPORAETTOVTAI
TTPOYPANMATIOPEVEG EPYOTIEG EKTAKTNG ouvTipnong. QoTtéoo, O¢ TTEPITITWON TTOU
TTapouciacTolv Bpadoelg ri/kal SUCAEITOUPYIEG TTOU BEV ava@épovTal OTnV evotnTta
«7 MPOBAHMATA - AITIEX - AYZEIZ», unv mapeufaivete oTn OUOKeUr Pe BIKA 0OG
TpwToROUAia aAAG evnueEPWOTE TOV TIPOPNOEUT) 0ag O oTroiog Ba avaAdfel va
ETTIKOIVWVNOEI PE TNV uTtnpeoia o€pPig Tng Fiorenzato M.C. S.rl. yia va emAdoel 10

TTPORANua.
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7 TMPOBAHMATA - AITIEZ - AYZEIZ

1oV Trivaka ava@épovTal Ta TTeavd TTPoBAAUATA TTOU WTTOPEI va TTPOKAAECOUV TN
pn opaAn Aermoupyia TG ouokeung oag. MNa kaBe TpdBAnua utrodeikvUeTal n moavr)
aiTio TToU TO TTPOKAAECE KABWG Kal Ol EVEPYEIEG TTOU TTPETTEl VA EKTEAOUVTAI yiO TNV
aTToKATACTOON TNG OCWOTAG AEITOUPYIaG.

MpoBAnua ArTia Auon

H ouokeun dev avd- | ATrouaia Tpogodoaciag. |« BeBaiwbeite 611 0 dIakOTTTNG PBpi-

Ber. oketal atn Béan «I» (ON).

* BeBaiwBeite 611 TO payvnToBeppI-
KO avavtn Tng Aapng (av utrdpxel)
Bpiokerar atn B¢on ON.

* BeBaiwBeite 611 TO KOAWDIO TPO-
(odoaciag eivalr avérmago Kal ow-
oTA ouvdedepévo aTnv TIpila Tou
PEUPATOG TTOU UTTAPXEI GTOV XWPO
xprong.

O1 kékkol Tou Kagé | KAeioTpo KAEIOTO. * Avoigte 1O KAgiOTpO.
Oev KaTeRaivouv
amod T xodvn TpOo-
podoaiag.

Katra tnv dAeon T0 | MapéuPacn Tou Bepui- | ZPAOCTE TN CUCKEUN KAl TTEPIPEVETE
MoTEP oTapaTd. KoU TTpoaTaciag Tou po- MEXPIG OTOU KPUWOEI EVTEAWG.

TEP AGYW EPTTAOKAG TOU | o AmroguvBéoTe TN OUCKEUR aTTO
OUOTAUATOG BAEONG TTO- | 1y NAeKTPIKI] TPOYOBOTIG.
pouaia EEVwV avTIKEIPE-
VWV 1 OWPATWY PETagU
TWV MaxaIpiwyv GAEoNG.

KAeioTe 10 KAEIOTPO KAl aQaIpECTE
TN Xodvn TpoYodoaiag.

» Mpoxwpnrote o€ Kabapioud ToUu
BaAdpou dAeang Kal eVOEXOUEVWG
O€ AQaipedn TwV EEVWYV CWHATWY.
TomroBeteioTe avda Tn pnxavh Kai
gekiviaTe €vav KUKAO GAeong.

MPOZOXH! Edv 10 TPORANUa TTapAUEVEl KAl PETA TNV EKTEAEGN TwWV Olop-
BWTIKWV EVEPYEIWV TTOU TTPOTEIVOVTAI, ) O€ TTEPITITWON TTOU TTOPOUCIOCTET
KATTOIO AEITOUPYIKO TTPORANKA TTOU OEV AVOQEPETAI OTOV TTIVOKA, ETTIKOIVW-
VAOTE PE TOV TOTTIKO TTpounBeuTr) 0ag o otroiog Ba atmogaacioel v Ba ava-
Béoel TNV emdIOPOWON A EAEyXO TNG OUOKEUNG OTNV UTINpeaia o€pPIig TNG
Fiorenzato M.C. S.r.l. fj o€ €€eIdIKEUPEVO TEXVIKO.
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8 AITHMA I'A ANTAAANAKTIKA

Y& TTEPITITWON TTOU ATTAITEITAI AVTIKOTAOTOON @BapUévwyY €EAPTNUATWY TNG OUCKEUNG
(1T.X. Mayaipia dAeang), o TEANIKOG XPNoTNG (TT.X. HTTOPIoTAG / E0TIATOPAG / TTAVTOTTIWANG,
KTA.) Ba TTPETTEI UTTOXPEWTIKA VA ETTIKOIVWVNOEl Y TOV TOTTIKO dlavopéa o otroiog Ba
pecoAaBnoel atnv Fiorenzato M.C. S.rl. kai va avagépel T0 JovTéAO TOU OOCOUETPI-
KOU JUAoU TTOoU OIOBETEI TTPOKEIMEVOU VA TTPAYUOTOTTOINOEN TO QiTNUA KAl N TTAPOXT TWV
YyVAGIwV avTtaAAakTIKWy. Movo ol egouciodoTnuévol ToTTikoi diavopeig Ba £xouv ETTeiTa
TN duvaTéTNTA VA £YYPAPOUV OTNV IOTOCEAIDO YOG TTPOKEINEVOU VA TTPOXWPHOOUV 0TV
TTapayyeAia Tou aTTaITOUPEVOU aVTOAAQKTIKOU.

O1 TOTTIKOI SIAVOUEIG VIO VO EKTEAECOUV TO AITNA YIa AVTAAAGKTIKG B TTPETTEN

* Na petaBoulv otnv IoTooeAida www.fiorenzato.com, va YTTouv oTnV €vOTNTA TTOU OPO-
pd To avTaAAGKTIKG Kal va ETTIAECOUV TO JOVTEAO TOU BOCOMETPIKOU PUAOU TTOU UTTOOEI-
KVUEI 0 TEAIKOG XPAOTNG.

* lMpoéoBacn oTnv TepIoyr TTEAATWY TTANKTPOAOYWVTAG TO OTOIXEIO OOG OTNV AVTIOTOIXN
@Opua (OTNV TTPWTN TTPOCRaCn gNTEiTal N EYyPAPR PE EI0AYWYH TWV OTOIXEIWV avO-
yvwpIong).

* EmMAECTE TO AVTOAAOKTIKG TTOU OTTAITOUVTAI XPNOIUOTTOIWVTAG TOUG TTIVAKEG TOU TTPOI-
OVTOG PECQ OTNV TTUAN.

* AxkoAouBnaTe Tnv KaBodnyouuevn d1adIKaCia yia va OAOKANPWOETE Tn TTapayyeAia Kai
armrooTteilete TNV oTnv Fiorenzato M.C. Sir.l. .

» To mpoowTrkéd TG Fiorenzato M.C. S.r.l. 1Tou Ba avaAdBel To aitnua Ba ETTIKOIVWVI-
O€l JE TOV TOTTIKO BIaVOUEQ.

eKTEAOUVTAI OTTO EIBIKEUPEVO TEXVIKO TTPOCWTTIKO.

MPOZOXH! H etaipeia Fiorenzato M.C. S.r.l. dev Bewpeital utrelBuvn yia
TUXOV atuxAuaTa oe dropa kai/fp BAGBEG OTn CUOKeEUN TToU Ba TTPOoKUYOoUV
atd TNV avTikatdoToon eCOPTNUATWY PE Un auBevTikd avTaAAaKTIKE TTou Ba
ekTEAOUVTAI OTTO WN EIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

MPOZOXH! YTrevBupiloupe OTI 01 €pyadieg avTIKATAOTAONG TWV PAXAIPIWV
GAEoNG Kal YEVIKA OAWV TWV EGWTEPIKWY OPYAVWY TOU PUAOU Ba TTpETTEl va
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9 AIAGEzZH

MPOZOXH! ZTig di1d@opeg XWPES I0XUOUV BIOPOPETIKEG VoUoBeTieg
OXETIKA ME TN 8100£0N TWV NAEKTPIKWY KOI NAEKTPOVIKWV TTPOIOVTWV
Kal yla To Adyo auté Oa mrpémmel va Tnpenouv ol Tpodiaypa@ég TTou
emBAAAOUV oI CUYKEKPIPEVOI VOUOI KO Ol appodiol popeig 6TTou yiveTal
n d166eon.

e 2TNV TTEPITITWON TTOU N ETIKETA TTPOCOIOPIOUOU TTOU €XEI
avaptnBei TN ouokeun @€pel TO GUUBOAO Tou dlaypap-
MEVOU KABOU TTOU UTTOBEIKVUETAI OTNV EIKOVA, CNUaAivel OTI
TO TTPOIOV TAEIVOUEITAI, CUUPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KO-
VOVIOHOUG, WG NAEKTPIKOG 1] NAEKTPOVIKOG £EOTTAIGUOG Kal
ouppopewvetal e v Odnyia EE 2002/96/EK (AHHE)
Kal yIa To AOyo auTd, oTo TEAOG TNG AEITOUPYIKNG (WG Tou,
Ba TTPETTEl UTTOXPEWTIKA va UTTOBAAAETal O€ EeXwpIoTh
emegepyaania atrd Ta OIKIAKA atTORANnTOa.

* H ouokeun Ba TpéTrel eTToPéVWG va TTapadoBbei dwpedv o€
KEVTPO BIAPOPOTTOINKEVNG CUANOYAG NAEKTPIKOU Kal NAe-
KTpoviKoU €EOTTAIGOU 1] va TTapadoBei oTo onueio TTwAN-
ong KaTa TNV ayopd véou avaAoyou eE0TTAIGHOU.

* O xpnoTng givar utTeUBUVOG yia Tn PETAPOPA TNG GUOKEU-

NG 010 TEAOG TNG CWNG TNG, ME TNV EMIQUAALN TWV KUPW-
oegwv TTOU TTPORAETTOVTOI aTTd TNV I0XUoUCa vouoBeaia
yia Ta améBAnTa. H katdAAnAn diagopotroinuévn GuAAo-
Yy yia TNV €TTOUEVN £vapEn TNG CUOKEUNG TTou dEV XPNOl- _
JoTrolgiTal yia avakUKAwan, emegepyaaia kar diabeon ue
TePIBAAOVTIKG oupBaTd TPOTTO GUUBAAAEI OTNV OTTOPUYA
MOAVWY OPVNTIKWYV ETITITWOEWY OTO TTEPIBAAAOV Kal 0ThV
uyeia Kal OIEUKOAUVEI TNV aVOKUKAWGN TwV UAIKWV atrd
Ta oTroia atroTeAeiTal To TTPOoidv. MNa TEPIOCOTEPES TTAN-
POPOPIEG OXETIKA Pe Ta dIaBEoIua ocuoTAPATa OUAAOYNG,
atreuBuvBeite 0TV TOTTIKN UTTNPETia diIdBeong aTTORANRTWY
Il OTO KATAOTNUA ayopds. O1 KATOOKEUAOTEG KA O EI0aYW-
YEiG eKTTANPWVOUV TNV €uBUVN TOUG YIa TNV aVaKUKAWGON,
TNV emeCepyaaia kai Tn d1dBean ue TepIBalAovTikG oupBa-
16 TPOTTO TOOO aTTEUBEIOG OO Kal PE TNV AUETN CUPMPETOXA
TOUG 0€ éva OUAAOYIKO oUCTNA.

38/40 Fiorenzato | Aooopetpikoi MUAol + MUAol AAeong Kagé yia Kagekotrteia_00 ‘Exd. 06/2022



Aocoperpikoi MUAoi / MUAo1 AAeong Kagé yia KagekoTrTEia

KENH ZEAIAA

Fiorenzato | Aogopetpikoi MUAol + MUAol Aheong Kagé yia Kagpekotteia_00 ‘Exd. 06/2022 39/40



% FIORENZATO

Fiorenzato M.C. S.r.l.

Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITAAIA
TnA. +39/049 628716 - ®ag. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

Rev_00 - Ed_06/2022 - Cod. FAA-F5/F5D -F6/F6 D - F71 AK/F71 DK_00



FIORENZATO

Traditional coffee grinder-dosers and
coffee grinders for grocery stores

F4 A

F5/ F5D
F6 / F6 D
F71 AK
F71 DK

Installation, use and
maintenance manual

N\ LA

S o ==
ORIGINAL INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully before first use. Rev_00 Ed_06/2022



“ Coffee grinder-dosers / Coffee grinders for grocery stores

2/40 Fiorenzato | Coffee grinder-dosers + Coffee grinders for grocery stores_00 Ed. 06/2022



Coffee grinder-dosers / Coffee grinders for grocery stores “

1 GENERAL INFORMATION 5
1.1 General information on the manual and its consultation 5
1.2 Symbols used in the manual 5
1.3 Warnings for the purchaser 6
1.4 Contact details of the manufacturer 6
1.5 Instructions to request interventions 6
1.6 Warranty 7
1.7 Applied directives 7

2 IDENTIFICATION DATA AND TECHNICAL CHARACTERISTICS 8
2.1 Introduction 8
2.2 Appliance identification 8
2.3 Identification of main parts of the appliances 9
2.3.1 Identification of main parts of the Coffee grinder-dosers 9
232 Coffee grinder main parts identification 10
2.4 Intended uses 10
25 Technical features 11
2.5.1 Coffee grinder-doser dimensions and weights 11
252 Coffee grinder dimensions and weights 11
253 Coffee grinder-doser technical characteristics 12
254 Coffee grinder technical characteristics 13
26 Noise 14

3 SAFETY 14
3.1 General information 14
3.2 Incorrect reasonably foreseeable use 14
3.3 Precautions for correct and safe use 15
3.4 Safety devices applied to the appliance 16
3.5 Residual risks 17
3.6 Warning labels applied to the machine 18

4 INSTALLATION 19
41 Storage 19
4.2 Choice of installation point 19
4.3 Unpacking and handling of the appliance 20
4.4 Installation and connection to the electrical network 20

5 USE OF THE APPLIANCE 22
51 Preparation for use of the coffee grinder-doser and of the coffee grinder22
5.2 Machine controls 23
521 “O/I/ISTART” switch on version "A" appliances 23
5.2.2 Switch with "TIMER" on appliances in "T" version 24

Fiorenzato | Coffee grinder-dosers + Coffee grinders for grocery stores_00 Ed. 06/2022 3 /40



Coffee grinder-dosers / Coffee grinders for grocery stores

5.2.3 "O/1" switch on "M" version appliances 25
5.3 Grinding size adjustment 26
5.4 Dispensing adjustment (only on grinder-dosers) 27
5.5 Dose extraction (only on coffee grinder-dosers) 28
5.6 Dose pressing (only on coffee grinder-dosers) 28
5.7 Ground coffee collection (only on coffee grinder) 29
6 GRINDER-DOSER MAINTENANCE 30
6.1 Ordinary maintenance 30
6.1.1 Cleaning the equipment 31
6.1.2 Supply cable status check 34
6.1.3 Thorough cleaning of the grinders 34
6.1.4 Storing the appliance 35
6.1.5 Replacing the grinders 35
6.2 Extraordinary maintenance 35
7 ANOMALIES - CAUSES - REMEDIES 36
8 REQUESTING SPARE PARTS 37
9 DISPOSAL 38

4140

Fiorenzato | Coffee grinder-dosers + Coffee grinders for grocery stores_00 Ed. 06/2022



Coffee grinder-dosers / Coffee grinders for grocery stores “

1 GENERAL INFORMATION

1.1 General information on the manual and its consultation

Fiorenzato M.C. S.r.l. coffee grinder-doser or coffee grinder for grocery

f Read this instruction manual carefully before installing and using the
stores for the first time.

This instruction manual has been drawn up in accordance with the provisions of Directive
2006/42/EC and provides all useful information for the end user to install, adjust and
use the coffee grinder-dosers and coffee grinders for grocery stores produced by
Fiorenzato M.C. S.r.l.

The contents of this manual must be read and understood in its entirety before installing
and using your appliance and must be kept and maintained in a good condition for future
reference.

The images, data, texts and descriptions contained in this documentation are the
property of Fiorenzato M.C. S.r.l. and reflect the state of the art of the machine at the
time of its release on the market.

products and therefore reserves the right to make changes to the coffee
grinder-doser and to its documentation over time without considering
the products already sold as being inadequate and/or obsolete.

o Fiorenzato M.C. S.r.l. is constantly seeking new solutions to improve its

Consultation of this manual is assisted by a general index that facilitates identification of
the topic of interest and by a series of information symbols that draw the user’s attention
to the contents of particular interest for the purpose of their safety and correct use of
the appliance.

1.2 Symbols used in the manual

WARNING - NOTE! It indicates a warning or important note relating to
specific functions and/or to useful information for the user. Pay attention to
the paragraphs marked with this symbol.

GENERAL HAZARD - ATTENTION! Generic warning sign. The text marked
with this symbol indicates that failure to follow the instructions provided may
cause damage to the machine and/or result in the risk of injury to the user.

LIVE EQUIPMENT - ATTENTION! Text marked with this symbol indicates
the possible risk of electrocution. Pay attention to the instructions provided.

OPERATION INTENDED FOR AUTHORISED TECHNICIANS: The text
marked with this symbol indicates that the action described must be performed
by a specialist technician (technical assistance).

S>> O
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1.3 Warnings for the purchaser

This manual, like the EC Declaration of Conformity, is an integral part of your appliance
and must therefore be treated and stored with care, made available to all users and
accompany the machine in case it is moved or resold to third parties.

to request a copy from the manufacturer indicating the manual code

@ In case of loss and/or deterioration of this documentation, it is possible
shown on the rear cover.

Before allowing another user to use the coffee grinder-doser and/or of the coffee grinder
for grocery stores, make sure that they have read and understood the contents of this
manual.

The instruction manual contains all the instructions and use procedures which, if
properly followed, will enable safe operation without causing damage to yourself and
to the machine.

The purchaser must provide adequate training in the use and
maintenance of the coffee grinder-doser and/or of the coffee grinder for
grocery stores to the personnel responsible for its use.

follow all the specific warnings contained in this manual.

@ The purchaser and all users of the appliance are required to carefully

1.4 Contact details of the manufacturer

For any clarification, please contact the company at the Fiorenzato M.C. S.r.l. following
address:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALY
Tel. +39/049 628716 - Fax. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 Instructions to request interventions

For technical assistance on the machine, the user must necessarily contact the dealer
from whom they purchased the appliance. For further information or clarifications relating
to the use and/or maintenance of the coffee grinder-doser and/or of the coffee grinder
for grocery stores, Fiorenzato M.C. S.r.l. remain available and can be contacted at the
addresses listed above.

6/40 Fiorenzato | Coffee grinder-dosers + Coffee grinders for grocery stores_00 Ed. 06/2022



Coffee grinder-dosers / Coffee grinders for grocery stores “

1.6 Warranty

Fiorenzato M.C. S.r.I. applies to its products a warranty of 24 months from the date of
the sales invoice issued Fiorenzato M.C. S.r.l.

During the warranty period, the manufacturer undertakes to repair or replace free of
charge the parts and/or components that are shown to be defective at origin due to
manufacturing defects.

The warranty covering the product is void in the event that:
» The warnings/instructions contained in this manual have not been observed.

» The routine maintenance and machine cleaning operations have not been carried out
by a user duly instructed on the correct execution procedures.

» Any repairs entrusted to unqualified personnel or to those persons not authorised by
the manufacturer.

» The product is used for purposes other than those specified in this manual.

* Any replacements that have been made using non-original spare parts (please note
that replacements with non-original spare parts, in addition to voiding the warranty,
also invalidate the "Declaration of Conformity" that accompanies the appliance.

» The warranty is void for damage caused to the appliance due to: neglect, installation
and/or use that does not comply with the requirements of this manual, insufficient
maintenance (cleaning), damage caused by lightning and atmospheric phenomena,
incorrect power supply, overvoltages and overcurrents.

1.7 Applied directives

All the coffee grinder-dosers produced by Fiorenzato M.C. S.r.l. have been designed
and built in compliance with the essential requirements of the following community
directives:

- 2006/42/EC [Machine Directive].

- 2014/35/EU [Low Voltage Directive].

- 2014/30/EU [Electromagnetic Compatibility Directivel].
- 2011/65/EU [RoHS Directivel].

- 2015/863/EU [RoHS Delegated Directivel].

- 2012/19/EU [WEEE Directive].
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2 IDENTIFICATION DATA AND TECHNICAL CHARACTERISTICS

2.1 Introduction

Making coffee is an art and to learn its secrets, it is necessary to follow precise rules.
The formula for obtaining a perfect cup of espresso is, in fact, very complex and the part
played by the equipment is extremely important. For optimal success and indisputable
quality, three elements must be correctly combined:

» Afine blend.
» The appropriate use of available equipment.

» The wise skill and professionalism of those persons who prepare it. To enjoy a good
coffee, contrary to popular belief, it is not enough to simply choose a particular blend.

The operator's experience and skill in following the correct procedures for preparing the
drink and using suitable machinery contribute significantly to creating a small master-
piece. This is why professionals attach so much importance to the espresso machine
and to the coffee grinder-doser. Knowing these tools well, keeping them in perfect work-
ing order and using them to their full potential is a skill that belongs to true masters of
coffee. The quality of a good espresso stems from a series of operations, where grinding
plays an important role. The grinder-doser, therefore, represents for the operator one
of the basic tools, whose structure must respond to certain characteristics which are:
sturdiness, resistance and functionality, characteristics fully satisfied by all the grind-
er-dosers produced by Fiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 Appliance identification

An identification label is applied on the left side of all the coffee grinder-dosers produced
by Fiorenzato M.C. S.r.l., which always shows the following data:

» Company name of Fiorenzato M.C. S.r.l.
» CE marking and year of manufacture.

» Any other certification marks.

* Model and serial number.

» Power of the appliance. R
. ~18/02/21 o
* Required power supply voltage and fre- |||usamrsess,,

({2
T8RE 250 IS sbnc O 6ac 7%
(R

quency.

Note: The figure shows the Model F5 A coffee
grinder-doser. The identification label is posi-
tioned in the same way on all grinder-dosers
and on all coffee grinders for grocery stores
produced by Fiorenzato.
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2.3 Identification of main parts of the appliances

All coffee grinder-dosers and coffee grinders consist of a machine body with all the
devices necessary to grind the coffee and a supply hopper on the top to feed in the
roasted coffee beans to be ground. The identification of the main parts of the various
appliances is shown in the following paragraphs.

2.31 Identification of main parts of the Coffee grinder-dosers

With reference to Fig. 1 the coffee grinder-dosers model F4 A, F5 , F6 and F71 AK
consist of the following main parts:

1 | Hopper lid

2 | Granular coffee loading hopper

3 | Shutter on hopper

4 | Ring nut for grinding size adjustment

Ring nut lock lever (only on models
F5A, F6 Aand F71 AK)

6 | Dispenser lid

7 | Dispenser unit

8 | Full dispenser detection micro

Dispenser lever (for ground coffee
dose dispensing)

10 | Press

11 | Filter cup support fork

12 | Machine on/off switch

13 | Coffee powder collection tray

14 | Cooling fan (only on mod. “F71 AK”)

Ring Nut Lock Ferrule

15 p B
(only on mod. “F4 A”) Fig. 1 - Identification of parts
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2.3.2 Coffee grinder main parts identification

With reference to Fig. 2 the coffee grinders model F5, F6 and F71 DK consist of the
following main parts:

1 | Hopper lid

2 | Granular coffee loading hopper

3 | Shutter on hopper

4 | Ring nut for grinding size adjustment

5 | Ring nut lock lever

6 | Coffee outlet pipe

7 | Bag clamp lever

8 | Machine on/off switch

9 | Cooling fan (only on mod. “F71 DK”)

Fig. 2 - Identification of parts

2.4 Intended uses

This appliance has been designed exclusively for the grinding of roasted coffee beans.
Any other use is to be considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
declines all responsibility for any damage due to improper or incorrect use. Do not use
the appliance to grind other types of food or other granular materials. Our coffee grinder-
dosers are devices intended for qualified personnel for professional use and not for
domestic use.
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2.5 Technical features

Fiorenzato M.C. S.rl. produces traditional coffee grinder-dosers and coffee grinders
in different models. The following tables show the overall dimensions and the main
technical characteristics of the coffee grinder-dosers and coffee grinders, divided by
type of appliance.

251 Coffee grinder-doser dimensions and weights

Model
Dimensions
169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x 270 x 670 | 230 x 270 x 670
[Ax B x H mm]
Net weight [kg] 10 14 16 21

25.2 Coffee grinder dimensions and weights

F4D
Model
Dimensions
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670
[Ax B x Hmm]
Net weight [kg] 13 15.5 19
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2.5.3 Coffee grinder-doser technical characteristics

F4A F5 F6 F71 AK

Model -
A -
;‘— e
Power suppl 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V
PPy 50Hz | 50Hz | 50Hz | 50Hz
Power [Watts] 250 350 650 850
Type of grinders Flat Flat Flat Tapered
Grinder diameter [mm] 58 64 83 71
1400 at 50 | 1350 at 50 | 1400 at 50 | 450 at 50
Hz Hz Hz Hz
Grinders rotation speed [rpm]
1600 1550 1600 500
at60Hz | at60Hz | at60Hz | at60 Hz
Hopper capacity [g] 500 1500 1500 1500
Dispenser capacity [g] 250 250 250 250
Shot dose adjustment [g] 55+10 55+10 55+10 55+10
Recommended use [kg/day] up to 1 upto 2 up to 6 up to 14

Available versions (operating mode)

A With microswitch for automatic filling of

the dispenser

T With timer (maximum grinding time = 60 I:l I:l

seconds/cycle)
M | With switch (ON/OFF) [] []
Grinder replacement frequency expressed in kg of ground coffee
Standard grinders duration 250 400 600 1200
Red Speed grinders duration / 1600 2400 4800
Optional

Chamber 500 g

Metal presser

Spring press

Dispenser lever on left side

L& =IO
K| <= =] <]
RS EEE
RS EEE

“Red Speed” Grinders
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2,54 Coffee grinder technical characteristics

F5D F6 D F71 DK
Model '
y. 4

£

Power subpl 220-240V 220-240V 220-240V
PPy 50 Hz 50 Hz 50 Hz

Power [Watts] 350 650 850
Type of grinders Flat Flat Tapered
Grinder diameter [mm] 64 83 71

1350 1400 300

at 50 Hz to 50 Hz at 50 Hz

Grinders rotation speed [rpm]

1550 at 60 Hz | 1600 at 60 Hz at ?é(()JOHz

Hopper capacity [g] 1500 1500 1500
Dispenser capacity [g] 250 250 250
Shot dose adjustment [g] 55+10 55+10 55+10
Recommended use [kg/day] up to 2 upto 6 up to 14
Available versions (operating mode)

T \é\gtg;érgﬁés(;'g?éllg;um operating time =

M | With switch (ON/OFF)
Grinder replacement frequency expressed in kg of ground coffee
Standard grinders duration 400 600 1200
Red Speed grinders duration 1600 2400 4800
Optional
Chamber 500 g
“Red Speed” Grinders
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2.6 Noise

UNI EN ISO 3741 reverberation room in accordance with the EN 60704-1
standards, is in accordance with the EN 60704-1 standards: 1998 and EN
607043: 1996. The equivalent level of sound exposure for an operator, linked
exclusively to a limit operation of the appliance of 240 minutes over eight
hours, is 78 dB(A), in accordance with the European Directive 86/188/EEC
and subsequent revision 2003/1 0/EEC. Use of the device does not therefore
require any precautions against risks arising from exposure to noise in the
workplace (articles 3-8 of DE 2003/1 0/EEC).

@ The maximum sound emission of our coffee grinder-dosers, measured in a

3 SAFETY

3.1 General information

The purchaser must inform all user personnel about the possible risks deriving from
improper use of the appliance, about the safety devices adopted by the manufactur-
er and about the general rules on accident-prevention provided for by the European
Community directives and by the legislation of the country where the appliance is used.
Users must be aware of the position and operation of all the controls and features of the
machine listed in this manual.

coffee grinder-doser for the first time, it is necessary to have read and under-
stood all the contents of this documentation and of the “SAFETY INSTRUC-
TIONS” booklet.

@ ATTENTION! Before installing, switching on and using a Fiorenzato M.C. S.r.|.

ATTENTION: The unauthorised tampering with or replacement of one or
more parts of the machine, the adoption of accessories that modify use of the
same and the use of non-original spare parts can cause risks of injury and
compromise efficient functioning of the appliance.

@ Failure to comply with the above exempts Fiorenzato M.C. S.r.l. from any

liability for damage to persons and/or property.

3.2 Incorrect reasonably foreseeable use

Fiorenzato M.C. S.r.l. disclaims any liability and the warranty is void in the event of neg-
ligence when using the machine or due to failure by the user to comply with the user
instructions contained in this manual.

Any use of the device other than that reported in this manual is considered
incorrect.

During use of the device, other types of work and activities considered incorrect and
which in general could involve risks for the safety of users and/or damage to the ma-
chine are not permitted.
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Reasonably foreseeable misuse is considered:

Use of the machine for the grinding of products other than roasted coffee beans
(e.g. pepper, salt, etc.).

Use of the appliance with pre-ground coffee.

Incorrect use of the appliance by untrained personnel and/or by personnel who
have not read this instruction manual.

The use of non-original and/or non-specific spare parts for the coffee grinder-dos-
er model in your possession.

Use of the machine in a potentially explosive environment.

Furthermore, the user must never under any circumstances:

Attempt to remove any foreign bodies that have accidentally fallen into the coffee
supply hopper and/or into the grinding area without first disconnecting the appli-
ance from the power supply.

Use of the appliance with damp or wet hands.

The introduction of liquids of any kind into the coffee supply hopper and into the
grinding area.

Introduce pre-ground coffee into the hopper.

ﬁ In the event of abnormal machine behaviour, any type of necessary interven-

tion is the responsibility of the maintenance operators.

3.3 Precautions for correct and safe use

To ensure the safety of the user and to optimally manage the appliance, it is important
to satisfy a number of simple but important provisions, namely:

Avoid incorrect use of the power cord. Use only cables or section extensions
suitable for the power installed in the machine.

Protect the cable from high temperatures, oil and sharp edges.

Variations with respect to normal operation (increased power absorption, increase
in temperature, excessive vibrations, abnormal noises) can signal that operation
is incorrect. To prevent faults, which can directly or indirectly cause damage to
persons or to the appliance, ensure the necessary maintenance or, if necessary,
contact the dealer or a specialist repairer.

Heavy appliance! Pay attention during the transportation, handling and installa-
tion phases! Refer to the paragraph 2.5 for the weight of the appliance and chap-
ter 4 for its correct handling.
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3.4 Safety devices applied to the appliance

Fiorenzato M.C. S.r.Il. are equipped with adequate mechanical and electro-
mechanical devices designed to protect the safety of the user and the integ-
rity/functionality of the appliance during its use.

@ All the coffee grinder-dosers and coffee grinders produced by

In particular, the appliances are equipped with the following safety devices:

» Motor thermal protector (present on all appliances)

The device motor has a thermal protector that protects it from excessive heating due
to overcurrents and intervenes by interrupting the power supply to the motor. If the
thermal protector intervenes due to malfunctions (for example the grinders stop), it is
necessary to turn off the appliance using the switch, remove the connection plug from
the mains and contact technically qualified personnel. Never intervene on the live
appliance as there is the risk that the motor could suddenly restart. If the appliance
has overheated due to the motor stopping, it is necessary to wait for it to cool before
intervening.

» Anti-intrusion mushroom on the coffee supply hopper (Fig. 3)

The anti-intrusion mushroom (ltem 1) present inside all the supply hoppers (ltem 2)
allows the passage of coffee beans towards the grinding chamber, preventing the
accidental introduction of fingers by the operator.

» Coffee outlet protection on coffee grinder-dosers (Fig. 4)

The coffee outlet pipe of all the coffee grinder-dosers is protected by a dedicated plas-
tic grid (Item 1), built into the body of the dispenser (Item 2) which prevents fingers
from being introduced into the grinding chamber when the lid of the dispenser (ltem
3) is removed.
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* Ring Nut Lock Lever (Fig. 5)
On all appliances (with the exception of the grinder-doser model F4A), there is a ring
nut lock lever (Item 1) which prevents accidental rotation of the adjustment ring (Item
2). The ring nut can only be turned by keeping the ring nut lock lever pressed.

* Ring Nut Lock Ferrule (Fig. 6)
On the model F4A grinder-doser there is a ring nut lock ferrule (Item 1) which prevents
accidental rotation of the adjustment ring (ltem 2). The adjustment ring nut can only be
turned by exerting a sustained force on the ring nut itself.

» Cooling fan (Fig. 7)
Only on the grinder-doser model F71 AK and on the coffee grinder model F71 DK on
the back of the machine body there is a cooling fan (Item 1) which is used to avoid
overheating of the grinders drive motor. This fan is activated electronically.

Fig. 5 Fig. 6 Fig. 7

3.5 Residual risks

During the design Fiorenzato M.C. S.r.l. adopted all the necessary precautions to en-
sure use of the coffee grinder-doser in conditions of maximum safety. However, during
installation, cleaning and maintenance of the appliance, there are a number of residual
risks that cannot be eliminated, the effects of which can be addressed by adequately
training the user according to the provisions set out in the following table.

For each residual risk, the provisions useful to limit and/or cancel the degree of the
individual risks are indicated.
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Residual risk

Present during:

Provisions to reduce the risk

Contusion and/
or crushing of the
upper and lower
limbs due to the
weight of the device

Handling of the device for:
» Unpacking.
* Installation.

* Movement of the appli-
ance for cleaning of the
relative support surface.

» Firmly grip the appliance before mov-
ing it.

* Ensure there is sufficient space to
move the appliance safely without
striking obstacles.

» Possibly use anti-slip gloves for han-
dling of the coffee grinder-doser.

A\

» Connecting and discon-
necting the power cord.

» Frequently check the condition of the
power cable and replace it when it is
found to be deteriorated or damaged.

* Make sure that the switch is in the
"O" (OFF) position before connecting
the power cable to the coffee grind-
er-doser.

Electrocution

3.6 Warning labels applied to the machine

An adhesive label is applied to the bottom of the coffee grinder-doser, near the power
cable (see Fig. 1) indicating the danger of electrocution. The label indicates the pres-
ence of live components inside the machine body.

ATTENTION! It is forbidden to remove the lower closing lid with the plug
connected to the power socket. All electrical maintenance operations (e.g. re-
placement of any damaged cable) must be carried out by qualified personnel
and with the appliance disconnected from the mains.

Coffee grinder-doser Coffee grinder

Fig. 8
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4 INSTALLATION

ATTENTION! Before proceeding with installation and commissioning of the
appliance, read the following carefully.

4.1 Storage

In the event that the appliance is not immediately installed in the place of use and it is
necessary to temporarily store it, it should be stored in a safe place that respects the
following characteristics:

» The place chosen for the temporary storage of the appliance is a closed environment,
protected from the sun and from weathering.

» The temperature of the storage place is between 5C° and 40°C, with relative humidity
of between 30% and 90%.

+ If the appliance must remain in storage for a long time before being installed, it is ad-
visable to keep it in its original packaging to ensure more adequate protection.

4.2 Choice of installation point

Considering the function of the coffee grinder-doser, it is advisable to PLACE it near the
coffee machine; the coffee grinder for grocery stores, instead, can be positioned in any
other place that in any case satisfies the following conditions.

Before proceeding with the installation of the appliance, make sure that:

» The surface intended for positioning of the appliance is flat, well levelled and strong
enough to support its weight;

« The available space is large enough to allow correct installation and easy use of the
appliance;

» The appliance must not be installed near sinks and/or taps that can wet it with jets
and/or splashes of water;

» The place of use is sufficiently lit and well ventilated;

» A socket is provided near the installation point for the electrical connection of the ap-
pliance in compliance with the regulations in force in the country of use.

g ATTENTION! The socket must be equipped with an efficient earthing system.

a safety magnetothermic switch placed upstream of the socket in a known
position that can be easily reached by the operator in order to protect the
appliance from overloads and sudden changes in voltage and the user from
the risk of electrocution.

g ATTENTION! The electrical power supply system must also be equipped with
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4.3 Unpacking and handling of the appliance

After opening the packaging, carefully check that the appliance is intact and that there
are no damaged parts.

» Open the packaging near the installation point, ensuring there is sufficient space to
handle the appliance safely.

* Remove the appliance from the packaging, gripping it firmly and safely.
 Place the coffee grinder-doser or coffee grinder on the work surface.

ATTENTION! Pay the utmost attention when handling the appliance. lts
weight (from 10 to 21 kg depending on the model) and the particular rounded
shape of the machine body can generate the risk of slipping and loss of grip
with possible falling and bruising/crushing of the feet during lifting and/or of
the hands during positioning of the appliance on the worktop.

ATTENTION! The parts of the packaging must not be left within the reach of
children as they are a source of potential danger. Keep the packaging until
the warranty has expired.

4.4 Installation and connection to the electrical network

To complete the installation and to start using your new appliance, simply:

» Make sure that the voltage of the electrical power system meets the required power
requirements and that the electrical capacity of the system is adequate to withstand
the power absorbed by the appliance (see product identification label applied on the
side of the coffee grinder-doser).

* Insert the power cable plug (Fig. 9 Item 1) to the wall socket located in the place of
use (Fig. 9 ltem. 2);

essential to use products that comply with the certification standards in force

@ If it is necessary to use power adapters, multiple sockets or extensions, it is
in the country of use.
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« If present, set the protection magnetothermic switch located upstream of the power
socket to the “ON” position (Fig. 10).

ON
!

OFF

Fig. 10

At this point the coffee grinder-doser can be loaded and started to grind the coffee as
described in the next chapter.
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5 USE OF THE APPLIANCE
5.1 Preparation for use of the coffee grinder-doser and of the coffee grinder

Once installation is complete, the appliance is ready for use and can be filled with coffee
beans to be ground.

With reference to Fig. 11, regardless of the type of appliance in your possession, to load
the coffee beans it is necessary:

» Fit the hopper (Item 1) on the grinding chamber (Iltem 2) and lock it in the working
position by tightening the relative fixing screw (Item 3).
* Make sure that the shutter (Item 4) is completely closed.

* Remove the lid (Item 5) and fill the hopper with the roasted coffee beans to be
ground.

» Close the hopper with the relative lid (Item 5).

* Gradually open the shutter (Item 4) to allow the flow of coffee beans into the grind-
ing chamber.

« Atthis point the appliance is loaded and ready to be started.
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5.2 Machine controls
All the coffee grinder-dosers and all the coffee grinders are managed through the on/off
switch on the appliance.

The type of switch (and consequently the operating mode of the appliance) varies ac-
cording to the version of the coffee grinder-doser and/or coffee grinder in your posses-
sion.

The various switches provided on the different versions of the appliances and the rela-
tive operating modes are described below.

5.21 “O/l/ISTART” switch on version "A" appliances

Automatic “O/l/Start” switch (Fig. 12 ltem 1) available on:
Coffee grinder-doser F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

Grocery store coffee grinder / / / /

On the “A” version grinder-dosers (i.e. equipped with a microswitch for automatic
filling of the dispenser) there is a three-position switch “O/I/START".

» Turned to position “O”: appliance off (power supply disconnected).

» Turned to position "I": appliance on (electrically powered) with automatic start of
grinding every 6 doses.
- Grinding is stopped automatically when the dispenser is full (ltem 2) when the

microswitch (ltem 3) is activated by the ground coffee when the maximum level
is reached.

- Grinding is automatically restarted after six doses and stops again when the
dispenser is refilled.

» Turned to "START" position: the motor starts with consequent grinding start. Gen-
erally used upon start-up to fill the dispenser.
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5.2.2 Switch with "TIMER" on appliances in "T" version

“TIMER” switch (Fig. 13 ltem 1) available on:
Coffee grinder-doser F5 (T) F6 (T)

Grocery store coffee grinder F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)

On the “T” version appliances there is a time switch (TIMER) that commands the start
of grinding for the selected time (maximum 60 seconds per cycle).

» Turned to position "0": appliance off (power supply disconnected).

» Turned to position "X" seconds: appliance switched on (electrically powered) and
immediate start of grinding for the selected time. The maximum time that can be
set for grinding is 60 seconds per cycle.

- Grinding is automatically stopped after the selected time has elapsed.

Note: The "T" version grinder-dosers are not equipped with a microswitch for auto-
matic grinding stop, therefore, if the set time has not yet expired when the dispens-
er is filled (Item 2) or the container/bag in grocery store coffee grinders (Item 3), it
is necessary to manually stop (turn off) the appliance by turning the switch to the
"0" position.

Note: The dispensing lever (Item 4) on the “T” version grinder-dosers does not count
the dispensing shots and therefore the grinding is not restarted automatically.
When the dispenser is empty, it is necessary to manually restart the grinding by
turning the switch again to the desired grinding time.
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5.2.3 "O/lI" switch on "M" version appliances

Manual switch “O/I” (Fig. 14 ltem 1) available on:

Coffee grinder-doser F5 (M) F6 (M)

Grocery store coffee grinder F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /

On the appliances in the “M” version there is a switch with two stable positions “O/I”.
» Turned to position “O”: appliance off (power supply disconnected).

» Turned to position "I": appliance switched on (electrically powered) and immediate
start of continuous grinding.

- To stop the grinding of the coffee, it is necessary to turn the switch to the "O"
position, completely turning off the appliance.

Note: The grinder-dosers in the "M" version are not equipped with a microswitch for
the automatic stop of the grinding therefore, when the dispenser is filled (ltem 2)
or the container/bag in grocery store coffee grinders (Item 3), it is necessary to
manually stop (turn off) the appliance by turning the switch to position "O".

Note: The dispensing lever (Item 4) on the “M” version grinder-dosers does not count
the dispensing shots and therefore the grinding is not restarted automatically.
When the dispenser is emptied, it is necessary to manually restart the grinding by

acting on the switch again.
0
I

Fig. 14
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5.3 Grinding size adjustment

Regardless of the type of appliance in
your possession (coffee grinder-doser
or coffee grinder) and the relative model/
version, to change the degree of grinding
of the coffee it is necessary to use the ad-
justment ring (Item 1) located under the
hopper (ltem 2).

To vary the granulometry of the ground it
is necessary to:
« Start grinding the coffee.

» Press and hold down the Ring Nut Lock
lever (Item 3).

* Turn the ring nut clockwise to grind
coarser.

 Turn the ring nut anti-clockwise to grind
finer.

* Release the lever (ltem 3) to lock the
ring nut in the new position.

Note: For the coffee grinder-doser F4 A
there is no Ring Nut Lock Lever (ltem 3)
. Instead, there is a Ring Nut Lock Fer-
rule (Item 4) which does not need to be P ——
pressed. To vary the degree of grinding, —_— @
therefore simply turn the adjustment ring
nut directly (Item 1).

Mod. F4 A TN

The adjustment must be made with the
motor running. It is advisable to grind
small quantities of coffee for a visual as- i
sessment of the degree of grinding.

Ooo
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5.4 Dispensing adjustment (only on grinder-dosers)

To adjust the quantity of ground coffee
provided with each dispensing, simply
vary the height of the dosing star group
inside the dispenser.

For this purpose, proceed as follows:

* Remove the lid (ltem 1) from the dis-
penser (Item 2).

* Grip the pin (ltem 3) and keep it still to
prevent rotation of the dosing star unit
(Item 4) during adjustment.

* Grip the adjustment knob (ltem 5) locat-
ed under the dispenser, pull it down and
turn it clockwise to increase the height
of the dosing star unit (and consequent-
ly the quantity of coffee dispensed with
each dose).

» Pull the adjustment knob downwards
(Item 5) and turn it anti-clockwise to
decrease the height of the dosing star
unit (and consequently the quantity of
coffee dispensed with each dose).

* Once the adjustment has been made,

release the adjustment knob (ltem 5)
and the locking pin (Iltem 3).

» Close the dispenser with the lid previ-
ously removed.
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5.5 Dose extraction (only on coffee grinder-dosers)

To extract a dose of ground coffee from
the dispenser, proceed as follows:

* Position the filter holder cup of the cof-
fee machine (Item 1) on the appliance
support fork (Item 2).

» Grip the dispenser lever (Item 3) and
pull it to the end of its stroke (Item 4) to
allow the ground coffee dose to be dis-
charged from the dispenser to the filter
holder cup.

» Once the extraction has been complet-
ed, release the lever without accompa-
nying it in the return stroke.

» To extract a double dose of ground cof-
fee, pull the dispenser lever twice with-
out removing the filter holder cup from
the fork.

WARNING: The dispenser lever must al-
ways be operated as far as it will go. Nev-
er pull it partially.

5.6 Dose pressing (only on coffee grinder-dosers)

To press the dose of coffee just extracted,
simply push the filter holder cup (Item 1)
against the press (Item 2).

Note: If the appliance is equipped with
a spring press (Item 3 - Optional), posi-
tion the filter holder cup on the fork at the
pressing disc and then press the knob
downwards.
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5.7 Ground coffee collection (only on coffee grinder)

To collect the ground coffee coming out
of the coffee grinder, proceed as follows:

* Pull the bag locking lever upwards (ltem
1) located above the coffee outlet pipe.

+ Position the paper bag (Item 2) on the
coffee outlet pipe and lock it in position,
releasing the lever.

NOTE: Use collection bags for ground
coffee that are large enough to hold all
the coffee to be ground.

» Turn on the coffee grinder using the
appropriate switch (Item 3) [see §5.2.2
and §5.2.3] and wait for the desired
quantity of coffee to be ground.

» After grinding the desired quantity of
coffee, stop grinding and turn off the
appliance by turning the switch to the
"O" position.

* Remove the bag (Item 2) after releas-
ing it from the locking lever (ltem 3).

WARNING: Make sure that the coffee
outlet is free from any obstruction, other-
wise the appliance will become blocked.
For complete discharge of the ground cof-
fee, forcefully operate the outlet handle.
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6 GRINDER-DOSER MAINTENANCE

6.1 Ordinary maintenance

ATTENTION! Before performing any ordinary maintenance on the equip-
ment, disconnect it from the power supply by turning the switch (Fig. 15) to
the "O" (OFF) position and disconnect the power plug from its socket (Fig.
16).

>

Fig. 16

All routine maintenance interventions on your appliance are summarised in the following
table.

Fiorenzato M.C. S.r.l. advises its customers to strictly follow the indicated interventions,
carrying them out in the times and in the manner described.

ORDINARY MAINTENANCE INTERVENTIONS

Frequency Type of Intervention Executor Para.
After each use Precise equipment cleaning User 6.1.1
After each use Supply cable status check User 6.1.2
Monthly Final cleaning of grinders User 6.1.3
Whenever necessary Put the coffee grinder-doser into rest User 6.1.4
mode
At the expiry date
indicated for your Qualified

type of appliance (see operator or
"Grinder duration" fields specialist
in Paras. 2.5.3 and technician
2.5.4).

Replacing the grinders
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6.1.1 Cleaning the equipment

AFTER EACH USE: thoroughly clean the appliance.

On all the coffee grinder-dosers and coffee grinders

» Close the shutter (Item 1) loosen the fixing screw
(Item 2) and remove the hopper (Item 3) from the ap-
pliance.

* Remove the lid (Item 4) from the hopper and empty
out all the coffee beans contained inside. It is advisa-
ble to pour the coffee back into the bag of origin and
to close it hermetically to preserve its aroma.

» Clean the internal and external surfaces of the hop-
per using hot water and a neutral PH non-perfumed
detergent and degreaser suitable for the food sector.
Do not use abrasive sponges and/or aggressive de-
tergents that could damage the surfaces of the hop-
per.

* Dry the washed parts thoroughly using a soft, dry
cloth.

:E ATTENTION! The hopper cannot be washed

in the dishwasher.

On all the coffee grinder-dosers and coffee grinders

» With a brush with soft bristles (clean and sanitised)
and a vacuum cleaner, remove the beans and coffee
powder residues from the grinding chamber (ltem 1).

ATTENTION! Do not use water and/or de-
tergents to clean the grinding chamber and
the grinders.
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Only on the grinder-dosers

* Remove the lid from the dispenser and using a soft
bristle brush (clean and sanitised) and a vacuum
cleaner, remove the coffee powder residues from the
container (Item 1) and from the dosing star unit (Item
2).

ﬁ ATTENTION! Do not use water and/or deter-

gents to clean the dispenser.

Only on the grinder-dosers

Wash the coffee drip tray (Item 1) with hot water and
a non-perfumed detergent and degreaser with a neu-
tral PH and specific for the food sector.

Dry with a soft cloth.

Only on the coffee grinders

With a toothbrush or a soft bristle brush (clean and
sanitised) clean the inside of the coffee outlet pipe
(Item 1).

ﬁ ATTENTION! Do not use water and/or deter-

gents to clean the outlet pipe.
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On all the coffee grinder-dosers and coffee grinders

* The external cleaning of the machine body must be
performed using soft cloths and products suitable for
the food sector.

ATTENTION! Do not use abrasive sponges
and/or aggressive products that can damage
the external surfaces of the machine.

ATTENTION! It is forbidden to use jets of
water or steam to clean the machine body.

On all the coffee grinder-dosers and coffee grinders

 After cleaning, reassemble the hopper (e.g. Item 1)
on the grinding chamber and lock it with the relative
fixing screw (e.g. Iltem 2).

» Close the hopper with the relative lid (e.g. Item 4).

Only on the grinder-dosers

 Close the dispenser (Item 4) with the relative lid (Item
5).

+ Position the coffee drip tray (Item 6) at the base of the
coffee grinder-doser.

The appliance is ready to be used again after being
electrically powered and filled with coffee beans.
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6.1.2 Supply cable status check

AFTER EACH USE: check the power cable.

On all the coffee grinder-dosers and coffee grinders

» With the cable disconnected from the power socket,
check visually and by touch that the protective sheath
is intact, that the wires are not exposed and that the
plug is not damaged.

ATTENTION! If damage is found to the pow-
er supply cable, replace it with one of the
same characteristics.

6.1.3 Thorough cleaning of the grinders

EVERY MONTH: perform thorough cleaning of the grinders

On all the coffee grinder-dosers and coffee grinders

Thorough cleaning of the grinders must be carried out
once a month (or when necessary), using specific prod-
ucts for cleaning coffee grinder-dosers and/or coffee
grinders readily available on the market (e.g. the PULY
GRIND detergent).

» Thorough cleaning must be carried out at the end of
use (see paragraph 6.1.1), with the machine without
coffee and without the supply hopper.

» Cleaning of the grinders is performed by pouring a
dose of product into the (completely empty) grind-
ing chamber and starting grinding. During grinding,
the product (in grains or crystals) regenerates the
grinders, completely removing any coffee deposits,
encrustations, moulds and fatty deposits from their
surfaces, absorbing the oil and destroying any rancid
part without leaving residues.

* In this way, regeneration takes place without the
need to disassemble the grinders and without having
to change the set grinding position.

,@

1Y

L
v

34 /40 Fiorenzato | Coffee grinder-dosers + Coffee grinders for grocery stores_00 Ed. 06/2022



Coffee grinder-dosers / Coffee grinders for grocery stores “

6.1.4 Storing the appliance

If the appliance is not used for long periods (e.g. holidays, annual leave, etc.), it is
advisable to carry out the following cleaning operations to keep it in a good condition and
to avoid possible problems upon subsequent restart.

WHEN NECESSARY: cleaning and storage

* Perform thorough cleaning of the appliance as
reported in Para. 6.1.1.

» Thoroughly clean the grinders as reported in Para.
6.1.3.

» Unplug the power cord from the power outlet.

» Cover the appliance with a cloth to protect it from dust
and dirt.

6.1.5 Replacing the grinders

The frequency recommended by Fiorenzato M.C. S.rl. for the replacement of the
grinders varies according to the model of appliance in your possession and the type
of grinders installed. For an indication of the replacement frequency, expressed in
kilograms of ground coffee, refer to the technical data tables in paragraphs 2.5.3 and
2.54.

ATTENTION! Replacement of the grinders must be carried out by a qualified
operator or entrusted to specialist technicians using original spare parts.

6.2 Extraordinary maintenance

There are no scheduled extraordinary maintenance operations for coffee grinder-
dosers and coffee grinders. However, if there are any breakages and/or malfunctions
not covered in this section “7 ANOMALIES - CAUSES - REMEDIES”, do not intervene
on the appliance on your own initiative but inform your local dealer who will contact the
after-sales service of Fiorenzato M.C. S.r.l. to resolve the problem.
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7 ANOMALIES - CAUSES - REMEDIES

The table shows the possible anomalies that can cause non- and/or incorrect operation
of your appliance. For each anomaly, the possible cause that generated it and the
actions to be taken to restore its correct operation are indicated.

Anomaly Cause Solution
The appliance does | No electric power. * Make sure that the switch is in the
not switch on. "I" (ON) position;

» Make sure that the circuit breaker
upstream of the socket (if present)
is in the ON position.

* Make sure that the power cable
is undamaged and correctly con-
nected to the electrical socket en-
visaged in the place of use.

Coffee beans do not | Shutter closed. * Open the shutter.

descend from the

supply hopper.

The motor stops | Motor protection ther- | « Turn off the appliance and wait for
during grinding. mal cut-out intervention it to cool completely.

due to blocking of the | . pisconnect the appliance from the
grinding system in the power supply.

presence of objects or
foreign bodies between
the grinders.

* Close the shutter and remove the
supply hopper.

» Clean the grinding chamber and
remove any foreign bodies.

* Reassemble the appliance and
start a grinding cycle.

ATTENTION! If the anomaly persists even after carrying out the suggested
corrective actions, or if functional anomalies occur that are not listed in the
table, contact your local dealer who will decide whether to request the assis-
tance service of Fiorenzato M.C. S.r.l. or to entrust the repair or overhaul of
the appliance to a specialist technician.
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8

REQUESTING SPARE PARTS

If it is necessary to replace worn parts of the appliance (e.g. grinders), the end user (e.g.
barista / restaurateur / grocery stores, etc.) must necessarily contact their local distrib-
utor as a direct intermediary with Fiorenzato M.C. S.r.l. and communicate the model of
the coffee grinder-doser in their possession for the identification, request and procure-
ment of original spare parts. Only authorised area distributors will then be granted the
opportunity to register on our website to order the necessary spare part.

In order to request spare parts, local distributors must:

Access the website www.fiorenzato.com, enter the section dedicated to spare parts
and select the coffee grinder model indicated by the end user.

Access the reserved area by entering your details in the appropriate form (upon the
first access, registration is required by entering your identification data).

Select the necessary spare parts using the exploded tables of the product present in
the portal.

Follow the wizard to complete the order and send it to Fiorenzato M.C. S.r.l. .

The local distributor will be contacted by the personnel of Fiorenzato M.C. S.r.l. who
will oversee the request.

specialist technical personnel.

ATTENTION! Fiorenzato M.C. S.r.l. is not responsible for any injury to per-

ATTENTION! Remember that the interventions to replace the grinders and
in general all the internal parts of the grinder-doser must be carried out by

sons and/or damage to the appliance caused by the replacement of compo-
nents with non-original spare parts and performed by unqualified personnel.
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9 DISPOSAL

ATTENTION! Different laws are in force in the various countries
regarding the disposal of electrical and electronic products and
therefore the requirements imposed by the specific laws and by the
bodies responsible for disposal must be observed.

« If the identification label affixed to the appliance shows
the symbol of the crossed-out bin shown in the figure, it
means that the product is classified, according to the reg-
ulations in force, as electrical or electronic equipment and
complies with the EU Directive 2002/96/EC (WEEE) and
therefore, at the end of its useful life, it must necessarily
be treated separately from household waste.

» The appliance must therefore be delivered free of charge
to a separate collection centre for electrical and electronic
equipment or returned to your dealer when purchasing a
new equivalent appliance.

» The user is responsible for taking the appliance at the end
of its life to the appropriate collection facilities, otherwise
incurring the penalties provided for by the current waste
legislation. Adequate separate collection for future use of
the equipment assigned for recycling, treatment and envi- ]
ronmentally compatible disposal helps to prevent possible
negative effects on the environment and on human health
and promotes recycling of the materials that compose the
product. For more detailed information regarding the col-
lection systems available, contact the local waste disposal
service or the store where the purchase was made. Man-
ufacturers and importers must comply with their responsi-
bility for environmentally compatible recycling, treatment
and disposal either directly or by participating in a collec-
tive scheme.
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1 INFORMACION GENERAL

1.1 Informacién general sobre el manual y sobre su consulta

instalar y utilizar por primera vez el Molinillo dosificador para café o el

f Lea cuidadosamente el presente manual de instrucciones antes de
Molinillo de café para tienda de comestibles de Fiorenzato M.C. S.r.l.

El presente manual de instrucciones ha sido redactado de conformidad con la Directiva
2006/42/CE y proporciona toda las indicaciones utiles al usuario final para instalar,
regular y utilizar el Molinillo, dosificador para café y el Molinillo para café para tienda de
comestible fabricado por Fiorenzato M.C. S.r.l.

El contenido del presente manual debe leerse y comprenderse en su totalidad antes de
instalar y utilizar su aparato y debe conservarse y mantenerse en buenas condiciones
para permitir eventuales consultas futuras.

Las imagenes, los datos, los textos y las descripciones presentes en esta documentacion
son propiedad de Fiorenzato M.C. S.r.l. y reflejan el estado de la técnica de la maquina
en el momento de su introduccion en el mercado.

soluciones para mejorar sus productos y, por lo tanto, se reserva el
derecho de aportar en el tiempo modificaciones al molinillo dosificador
y a la relativa documentacion, sin que por esto se consideren
inadecuados y/o obsoletos los productos ya vendidos.

o Fiorenzato M.C. S.r.l. esta siempre en la continua busqueda de nuevas

La consulta del presente manual esta favorecida por un indice general que facilita la
identificacion del argumento de interés y por una serie de simbolos informativos que
llaman la atencion del usuario sobre los contenidos de interés particular con el fin de su
seguridad y del uso correcto del aparato.

1.2 Simbologia utilizada en el manual

jADVERTENCIA - NOTA! Indica una advertencia o una nota importante
relativa a funciones especificas y/o informacion util para el usuario. Preste
atencion a los parrafos marcados con el presente simbolo.

{PELIGRO GENERICO - ATENCION! Sefial de peligro genérico. El texto
marcado con este simbolo indica que el incumplimiento de las instrucciones
proporcionadas puede causar dafios a la maquina y/o comportar riesgo de
accidente para el usuario.

APARATO BAJO TENSION - jATENCION! El texto marcado con este
simbolo indica el posible riesgo de electrocucion. Preste atencion a las
instrucciones impartidas.

OPERACION DESTINADA A TECNICOS AUTORIZADOS: El texto marcado
con este simbolo indica que la acciéon descrita debe ser realizada por un
técnico especializado (asistencia técnica).

D> PO
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1.3 Advertencias para el comprador

Este manual, al igual que la Declaracion CE de Conformidad es parte integrante de su
aparato, por lo tanto debe ser tratado y conservado con cuidado, estar a disposicion
de todos los usuarios y seguir a la maquina en caso de traslado o reventa a terceros.

solicitar una copia al fabricante indicando el cédigo del manual que

@ En caso de pérdida y/o deterioro de esta documentacion, es posible
figura en la contraportada.

Antes de permitir el uso del Molinillo dosificador para café y/o del Molinillo de café a
otro usuario, asegurese de que este ultimo haya leido y comprendido el contenido de
este manual.

El manual de instrucciones contiene todas las indicaciones y los procedimientos de
uso que, si se siguen correctamente, permiten operar la maquina de forma segura sin
acarrear dafnos a si mismo ni a la maquina.

para el uso y mantenimiento del Molinillo dosificador para y/o del
Molinillo de café para tiendas de comestibles al personal predispuesto
para su uso.

f Es obligacion del comprador proporcionar una formaciéon adecuada

El compradory todos los usuarios del aparato deben seguir atentamente
todas las advertencias especificas contenidas en este manual.

1.4 Datos de contacto del fabricante

Para cualquier aclaratoria es posible ponerse en contacto con Fiorenzato M.C. S.rl. a
la siguiente direccion:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALIA
Tel. +39/049 628716 - Fax. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 Instrucciones para solicitud de intervenciones

Para obtener asistencia técnica en la maquina, el usuario debe dirigirse necesariamente
al revendedor al que ha comprado el aparato. Para mas informacién o aclaraciones
sobre el uso y/o el mantenimiento del Molinillo dosificador y/o de Molinillo de café
para tienda de comestibles, Fiorenzato M.C. S.r.l. queda a la disposicion y puede ser
contactada en las direcciones arriba indicadas.
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1.6 Garantia

Fiorenzato M.C. S.r.l. aplica a sus productos una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de la factura de venta emitida por Fiorenzato M.C. S.r.l.

Durante el periodo de garantia, el fabricante se compromete a reparar o sustituir
gratuitamente las piezas y/o componentes resultaren defectuosos en su origen por
fallas de fabricacion.

La garantia que cubre el producto quedara anulada en caso de que:

» No se hayan respetado las advertencias/instrucciones contenidas en este manual.

» Las operaciones de mantenimiento ordinario y limpieza de la maquina no hayan sido
realizadas por un usuario debidamente instruido sobre los métodos correctos de
ejecucion.

» Las operaciones de reparacion se hayan confiado a personal no cualificado o no
autorizado por el fabricante.

» El producto sea utilizado para fines distintos a los previstos en este manual.

« Eventuales sustituciones se hayan realizado utilizando piezas de recambio no
originales (se recuerda que las sustituciones con recambios no originales, ademas
de anular la garantia, también anulan la "Declaracion de conformidad" que acompafia
al equipo).

» La garantia quedara invalidada por dafios provocados al equipo por: negligencia,
instalacion y/o uso no conformes con las instrucciones prescritas en este manual, falta
de mantenimiento (limpieza), dafios causados por rayos y fendmenos atmosféricos,
alimentacion eléctrica incorrecta, sobretension y sobrecarga.

1.7 Directivas aplicadas

Todos los Molinillos dosificadores para café fabricados por Fiorenzato M.C. S.r.l.
han sido disefiados y fabricados de conformidad con los requisitos esenciales de las
siguientes directivas comunitarias:

- 2006/42/EC [Directiva Maquinas].

- 2014/35/UE [Directiva Baja Tension).

- 2014/30/UE [Directiva de Compatibilidad Electromagnétical].
- 2011/65/UE [Directiva RoHS].

- 2015/863/UE [Directiva Delegada RoHS].

- 2012/19/UE [Directiva RAEE].
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2 DATOS DE IDENTIFICACION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Introduccion

Hacer café es un arte, y para aprender a fondo los secretos hay que seguir reglas preci-
sas. La férmula para obtener una taza perfecta de café expreso es, de hecho, muy articu-
lada y el papel que desempefia el equipo es muy importante. Para obtener un resultado
6ptimo y una calidad indiscutible, es necesario combinar correctamente tres elementos:

* Una mezcla de buena calidad.
* El uso adecuado de los equipos disponibles.

 La habilidad y la profesionalidad de quien lo prepara. Para disfrutar de un buen café,
a diferencia de lo que se piensa, no basta solo elegir una determinada mezcla.

La experiencia y la destreza del operador a la hora de seguir los procedimientos correctos
para la preparacion de la bebida y utilizar los equipos adecuados, contribuyen de forma
determinante para crear una pequefia obra maestra. Por esto, los profesionales dan tanta
importancia a la maquina expreso y al molinillo dosificador. Conocer bien estas herra-
mientas, mantenerlas en perfecta eficiencia y emplearlas al maximo de sus posibilidades
es una habilidad que pertenece a los verdaderos maestros del café. La calidad de un
buen café expreso deriva de una serie de operaciones, entre las que la molienda desem-
pefia un papel importante. EI molinillo dosificador, por lo tanto, representa para el ope-
rador una de las herramientas basicas, cuya estructura debe responder a determinadas
caracteristicas que son: robustez, resistencia y funcionalidad, caracteristicas plenamente
satisfechas por todas los molinillos dosificadores fabricados por Fiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 Identificacion del equipo

En el lado izquierdo de todas los molinillos dosificadores fabricados por
Fiorenzato M.C. S.r.l. , se aplica una etiqueta de identificacién en la que se indican
siempre los siguientes datos:

» Razoén social de Fiorenzato M.C. S.r.l.
* Marcado CE y afio de fabricacion.
» Otros eventuales marcados de certifica-

cion.
* Modelo y nimero de serie.
« Potencia del equipo. ﬁm
« Tension y frecuencia de alimentacion re- |||~ [y~
queridas, I TER

Nota: En la figura esta representado el Molini-
llo dosificador para café Modelo F5 A. La eti-
queta de identificacion esta colocada de forma
similar en todos los molinillos dosificadores de
café y en los molinillos de café para tienda de
comestibles fabricados por Fiorenzato.
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2.3 Identificacion de las piezas principales de los aparatos

Todos los molinillos dosificadores para café y los molinillos de café estan compuestos por
un cuerpo de maquina con todos los dispositivos necesarios para realizar la molienda
del café y por una tolva de alimentacion en la parte superior para la alimentacién del
café torrefacto en granos a moler. La identificacién de las piezas principales de los
distintos aparatos esta indicada en los siguientes parrafos.

2.31 Identificacion de la piezas principales del Molinillo dosificador de café

Con referencia a la Fig. 1 los molinillos dosificadores para café modelo F4 A, F5, F6
y F71 AK estan compuestos por las siguientes piezas principales:

1 | Tapa tolva

2 | Tolva de carga de café en granos

3 | Dispositivo de cierre en tolva

Anillo para la regulacién del grado
de molido

Palanca de bloqueo anillo (solo en
modelos F5 A, F6 Ay F71 AK)

6 | Tapa del dosificador

7 | Grupo dosificador

8 | Micro de deteccion dosificador lleno

Palanca dosificador (para extraer la
dosis de café molido)

10 | Prensador

11 | Horquilla soporte copa porta filtro

Interruptor de encendido/apagado

12 de la maquina

Bandeja para recoger el polvo del

13 café

Ventilador de refrigeracion (solo en

141 mod. “F71 AK?)

Virola Bloquea Anillo

15 p »
(solo en mod. “F4 A”) Fig. 1 - Identificacién de las piezas
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2.3.2 Identificacion de las piezas principales del Molinillo de café

Con referencia a la Fig. 2 los molinillos para café modelo F5, F6 y F71 DK estan
compuestos por las siguientes piezas principales:

1 | Tapa tolva

2 | Tolva de carga de café en granos

3 | Dispositivo de cierre en tolva

Anillo para la regulacion del grado
de molido

5 | Palanca de bloqueo del anillo

6 | Tubo salida café

7 | Palanca de parada de la bolsa

Interruptor de encendido/apagado
de la maquina

Ventilador de refrigeracion (solo en
mod. “F71 DK”)

Fig. 2 - Identificacién de las piezas

2.4 Uso previsto

Este equipo ha sido concebido exclusivamente para moler granos de café torrefacto.
Cualquier otro uso debe considerarse inadecuado y por tanto, peligroso. El fabricante
declina toda responsabilidad por eventuales dafios causados por un uso inadecuado o
incorrecto. No utilice el equipo para moler otro tipo de alimentos u otros materiales en
grano. Nuestros molinillos dosificadores son equipos destinados a personal cualificado
para uso profesional y no para uso doméstico.
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2.5 Caracteristicas técnicas

Fiorenzato M.C. S.r.l. fabrica molinillos dosificadores para café y molinillos de café en
diferentes modelos. En las tablas siguientes se muestran las dimensiones totales y las
principales caracteristicas técnicas de los molinillos dosificadores para café y de los
molinillos de café, divididas por tipo de aparato.

251 Dimensiones y pesos Molinillos dosificadores

Modelo

Dimensiones

169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x 270 x 670 | 230 x 270 x 670
[Ax B x H mm]

Peso neto [kg] 10 14 16 21

25.2 Dimensiones y pesos Molinillo de café

F4D

Modelo

Dimensiones

230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670
[Ax B x Hmm]

Peso neto [kg] 13 15,5 19
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2.5.3 Caracteristicas técnicas Molinillos dosificadores

F4A F5 F6 F71 AK

Modelo

»

=
Alimentacion 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V

50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz

Potencia [Watt] 250 350 650 850
Tipo muelas Planas Planas Planas Coénicas
Diametro muelas [mm] 58 64 83 71

1400 a 50 | 1350 a 50 | 1400 a 50 | 450 a 50
Velocidad de rotacion de las muelas Hz Hz Hz Hz
[revoluciones/min] 1600 1550 1600 500

a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz
Capacidad de la tolva [g] 500 1500 1500 1500
Capacidad del dosificador [g] 250 250 250 250
Ajuste de la dosis por ciclo [g] 55+10 55+10 55+10 55+10
Uso recomendado [kg/dia] hasta 1 hasta 2 hasta 6 hasta 14

Versiones disponibles (modos de funcionamiento)

A Con microinterruptor para llenado

automatico del dosificador

T Con temporizador (tiempo maximo de I:l I:l

molienda = 60 segundos/ciclo)

M | Con interruptor (ON/OFF) [] []
Frecuencia de sustitucion de las muelas expresada en kg de café molido
Duracion muelas estandar 250 400 600 1200
Duracion muelas Red Speed / 1600 2400 4800
Opcional

Campana 500 g

Prensador de metal

Prensador con muelle

Palanca dosificador en lado izquierdo

L& =IO
K| <= =] <]
RS EEE
RS EEE

Muelas “Red Speed”
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2.5.4 Caracteristicas técnicas Molinillo de café

F5D F6 D F71 DK
Modelo : '
Vs Vs
£
Alimentacién 220-240V 220-240V 220-240V
50 Hz 50 Hz 50 Hz
Potencia [Watt] 350 650 850
Tipo muelas Planas Planas Conicas
Diametro muelas [mm] 64 83 71
1350 1400 300
Velocidad de rotacién de las muelas a50Hz as50Hz a 50 Hz
[revoluciones/min] 300
1550 a 60 Hz | 1600 a 60 Hz
a 60 Hz
Capacidad de la tolva [g] 1500 1500 1500
Capacidad del dosificador [g] 250 250 250
Ajuste de la dosis por ciclo [g] 55+10 55+10 55+10
Uso recomendado [kg/dia] hasta 2 hasta 6 hasta 14
Versiones disponibles (modos de funcionamiento)
Con temporizador (tiempo maximo de
T funcionamiento = 60 segundos/ciclo)
M | Con interruptor (ON/OFF)
Frecuencia de sustitucion de las muelas expresada en kg de café molido
Duracion muelas estandar 400 600 1200
Duracion muelas Red Speed 1600 2400 4800
Opcional
Campana 500 g
Muelas “Red Speed”
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2.6 Ruido

la camara de reverberacion UNE EN ISO 3741 de acuerdo con las normas
EN 60704-1, resulta de acuerdo con las normas EN 60704-1: 1998 y EN
607043: 1996. El nivel equivalente de exposicién sonora para un operador,
ligado exclusivamente a un funcionamiento limite del aparato de 240 min
en ocho horas, es igual a 78 dB(A), de acuerdo con la Directiva Europea
86/188/ECC y revision posterior 2003/10/EEC. El uso del equipo no requiere
por lo tanto de ninguna precaucion contra riesgos derivados de la exposicion
al ruido en los lugares de trabajo (articulos 3-8 de la DE 2003/1 O/CEE).

@ La emisién sonora maxima de nuestros molinillos dosificadores, medida en

3 SEGURIDAD
3.1 Informacion general

El comprador debe informar a todo el personal usuario sobre los posibles riesgos de-
rivados del uso inadecuado del equipo, sobre los dispositivos de seguridad adoptados
por el fabricante y sobre las reglas generales en tema prevencion de accidentes previs-
tas por las directivas comunitarias y por la legislacion del pais donde se utiliza el equipo.
Los usuarios deben conocer la posicion y el funcionamiento de todos los mandos y
caracteristicas de la maquina sefialados en este manual.

nillo dosificador de la Fiorenzato M.C. S.r.l. es necesario debe haber leido
y comprendido todo el contenido de esta documentacion y del folleto “INS-
TRUCCIONES DE SEGURIDAD”.

@ {ATENCION! Antes de instalar, encender y utilizar por primera vez un moli-

ATENCION: El desajuste o la sustitucién no autorizada de una o varias pie-
zas de la maquina, la adopcién de accesorios que modifiquen su uso y la
utilizacion de piezas de recambios no originales pueden provocar riesgos de
accidente y comprometer el correcto funcionamiento de la maquina.

@ El incumplimiento de lo antes sefialado exime a Fiorenzato M.C. S.r.l. de

cualquier responsabilidad por dafios a personas y/o cosas.

3.2 Uso incorrecto racionalmente previsible

Fiorenzato M.C. S.r.l. declina cualquier responsabilidad y la garantia quedara anulada
en caso de negligencia durante el uso de la maquina o de incumplimiento por parte del
usuario de las instrucciones para el uso sefaladas en este manual.

Se considera incorrecto cualquier uso del equipo distinto al descrito en el
presente manual.

Durante el uso del equipo no se permite ningun otro tipo de trabajos o actividades con-
siderados incorrectos y que, en general, puedan implicar riesgos para la seguridad de
los usuarios y/o dafios a la maquina.
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Se consideran usos incorrectos racionalmente previsibles:

- Uso de la maquina para la molienda de productos distintos al café tostado en
grano (por ejemplo, pimienta, sal, etc.).

- Uso del equipo con café ya molido.

- Uso incorrecto del equipo por parte de personal no instruido para el uso y/o que
no haya leido este manual de instrucciones.

- Uso de piezas de recambio no originales y/o no especificas para el modelo de
molinillo dosificador que posee.

- Uso de la maquina en un entorno potencialmente explosivo.

Ademas el usuario no debe nunca y en ningun caso:

- Intentar retirar cualquier objeto extrafio que pueda haber caido accidentalmente
dentro de la tolva de alimentacién de café y/o en la zona de molienda sin antes
desconectar el equipo de la alimentacion eléctrica.

- Utilizar el equipo con las manos humedas o mojadas.

- Introducir liquidos de cualquier tipo en la tolva de alimentacion de café y de la
zona de molido.

- Introducir café ya molido dentro de la tolva.

vencion necesaria es competencia de los operadores encargados del man-
tenimiento.

ﬁ En caso de comportamiento anormal de la maquina, cualquier tipo de inter-

3.3 Cuidados para un uso correcto y seguro

Para garantizar la seguridad del usuario y para manejar el equipo de modo éptimo, es
importante cumplir con algunas disposiciones simples pero importantes, es decir:

- Evitar un uso incorrecto del cable de alimentacién. Utilizar unicamente cables
o alargadores con secciones adecuadas a la potencia instalada en la maquina.

- Proteger el cable de las altas temperaturas, aceite y los bordes afilados.

- Cambios en relacion con el funcionamiento normal (aumento de la absorcion de
potencia, aumento de la temperatura, vibraciones excesivas, ruidos anomalos)
indican que el funcionamiento no es correcto. Para evitar fallas, que podrian cau-
sar directa o indirectamente dafios a las personas o al equipo, realice el mante-
nimiento necesario o, si es necesario, pongase en contacto con el revendedor o
con un reparador especializado.

- jEquipo pesado! jPreste atencién durante las fases de transporte, el desplaza-
miento y la instalacién! Consulte el parrafo 2.5 para el peso del aparato y el capi-
tulo 4 para su correcto desplazamiento.
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3.4 Dispositivos de seguridad aplicados en el aparato

Fiorenzato M.C. S.r.I. estan equipados con dispositivos mecanicos y electro-
mecanicos adecuados para salvaguardar la seguridad del usuario y la inte-
gridad/funcionalidad del equipo durante su uso.

@ Todos los molinillos dosificadores de café y los molinillos de café de

En particular, en los aparatos estan previstos los siguientes dispositivos de seguridad:

» Protector térmico del motor (presente en todos los aparatos)

El motor del equipo dispone de un protector térmico que lo protege de calentamientos
excesivos debidos a las sobrecorrientes e interviene interrumpiendo la alimentacion
del motor. En el caso de que el protector térmico se dispare debido a un mal funcio-
namiento (por ejemplo, un bloqueo de las muelas), es necesario apagar el aparato
mediante el interruptor, el enchufe debe ser retirado de la red y el aparato debe ser
remitido a personal técnicamente cualificado. No intervenir nunca en el aparato mien-
tras esté bajo tension, ya que existe el riesgo de que el motor se ponga en marcha
inesperadamente. Si el aparato se ha recalentado debido al bloqueo del motor, es
necesario esperar a que se enfrie antes de intervenir.

» Seta anti-intrusion en la tolva de alimentacion de café (Fig. 3)

La seta anti-intrusion (Part. 1) presente dentro de todas las tolvas de alimentacion
(Part. 2) permite el paso de los granos de café hacia la camara de molido, impidiendo
una introduccion accidental de los dedos por parte del operador.

» Proteccion salida del café en molinillos dosificadores (Fig. 4)

El tubo de salida del café de todos los molinillos dosificadores esta protegido por una
rejilla de plastico especial (Part. 1), integrada en el cuerpo del dosificador(Part. 2) que
impide la introduccion de los dedos dentro de la camara de molienda cuando la tapa
del dosificador (Part. 3) se quita.

16 /40  Fiorenzato | Molinillos dosificadores + Molinillo de café para tienda de comestibles_00 Ed. 06/2022



Molinillos dosificadores / Molinillo de café para tienda de comestibles “

» Palanca de Bloqueo del Anillo (Fig. 5)

En todos los aparatos (a excepcion del molinillo dosificador modelo F4A), hay una
palanca de bloqueo del anillo (Part. 1) que impide la rotacion accidental del anillo de
regulacion (Part. 2). El anillo puede girarse solo manteniendo presionada la palanca
bloquea-anillo.

* Virola de Bloqueo del Anillo (Fig. 6)

En el molinillo dosificador modelo F4A hay una virola bloquea anillo (Part. 1) que
impide la rotacién accidental del anillo de regulacion (Part. 2). El anillo de regulacién
puede girarse solo ejerciendo una fuerza sostenida en el mismo.

» Ventilador de refrigeracion (Fig. 7)

Solo en el molinillo dosificador modelo F71 AK y en el molinillo de café modelo F71
DK esta previsto, en la parte trasera del cuerpo de la maquina, un ventilador de refri-
geracion (Part. 1) que permite evitar recalentamiento del motor de accionamiento de
las muelas. Este ventilador se activa electronicamente.

Fig. 5 Fig. 6 Fig. 7

3.5 Riesgos residuales

Fiorenzato M.C. S.r.l. ha adoptado durante la fase de disefio todas las precauciones
necesarias para garantizar el uso del molinillo dosificador en condiciones de maxima
seguridad. Sin embargo, durante la instalacion, la limpieza y el mantenimiento del equi-
po, permanecen algunos riesgos residuales que no pueden eliminarse, cuyos efectos
pueden afrontarse formando adecuadamente al usuario segun las disposiciones indica-
das en la tabla siguiente.

Para cada riesgo residual, se indican las disposiciones utiles para limitar y/o eliminar la
entidad de cada riesgo.
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Riesgo residual

Presente durante:

Disposiciones para reducir el riesgo

Contusion y/o
aplastamiento
de los miembros
superiores e
inferiores debido al
peso del equipo

Desplazamiento del equipo
por:

» Desembalaje.

* Instalacion.

* Desplazamiento del equi-
po para la limpieza de la
relativa superficie de apo-

yo.

» Aferre firmemente el equipo antes de
moverlo.

» Asegurese de tener suficiente espa-
cio para mover el equipo con seguri-
dad sin chocar con obstaculos.

» Utilice eventuales guantes antidesli-

zantes para mover el molinillo dosi-
ficador.

A\

Electrocucion

» Conexion y desconexion
del cable de alimentacion
eléctrico.

» Compruebe con frecuencia el estado
del cable de alimentacion y sustituya-
lo cuando lo encuentre deteriorado o
danado.

» Asegurese de que que el interruptor
esté en posicién “O” (OFF) antes de
conectar el cable de alimentacién al
molinillo dosificador.

3.6 Etiquetas de advertencia colocadas en la maquina

En el fondo del molinillo dosificador, cerca del cable de alimentacion, esta aplicada una
etiqueta adhesiva (ver Fig. 1) que indica el peligro de electrocucién. La etiqueta sefala
la presencia de componentes bajo tensién dentro del cuerpo de la maquina.

{ATENCION! Esta prohibido retirar la tapa de cierre inferior con el enchufe
conectado a la toma de corriente. Todas los intervenciones de mantenimien-
to eléctrico (por ejemplo, la sustitucion de cualquier cable dafiado) deben ser
realizados por personal cualificado y con el aparato desconectado de la red
eléctrica.

Molinillo dosificador Molinillo de café

Fig. 8
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4 INSTALACION

jATENCION! Lea atentamente lo siguiente antes de instalar y poner en mar-
cha el equipo.

4.1 Almacenamiento

En el caso en que el equipo no se instale inmediatamente en el lugar de uso y sea ne-
cesario almacenarlo temporalmente, es aconsejable colocarlo en un lugar seguro que
cumpla con los siguientes requisitos:

» El lugar elegido para el almacenamiento temporal del equipo debe ser cerrado, pro-
tegido del sol y de la intemperie.

» Latemperatura del lugar de almacenamiento se encuentre entre 5°C y 40°C, con una
humedad relativa entre el 30% y el 90%.

» Si el equipo debe estar almacenado durante mucho tiempo antes de ser instalado,
es aconsejable guardarlo en su embalaje original para garantizar una proteccion mas
adecuada.

4.2 Seleccidon del punto de instalacion

Dada la funcion del molinillo dosificador, se recomienda COLOCARLO cerca de la ma-
quina de café; sin embargo, el molinillo de café de la tienda de comestibles puede colo-
carse en cualquier otro lugar que cumpla las condiciones que se indican a continuacion.

Antes de proceder a la instalacion del aparato asegurarse de que:

* La superficie destinada a la colocacion del aparato sea plana, bien nivelada y sufi-
cientemente resistente para soportar el peso;

» El espacio disponible sea lo suficientemente amplio para permitir la instalacion ade-
cuada y un uso facil del equipo;

 El equipo no debe instalarse cerca de fregaderos y/o grifos que puedan mojarlo con
chorros y/o salpicaduras de agua;

El lugar de uso debe estar suficientemente iluminado y bien ventilado;

En las proximidades del punto de instalacion, esté prevista una toma para la conexion
eléctrica del equipo que cumpla con las normativas vigentes en el pais de utilizacion.

{ATENCION! La toma de corriente debe estar dotada de un sistema eficiente
de toma de tierra.

pado con un magnetotérmico de seguridad situado antes de la toma, en una
posicion conocida y facilimente alcanzable por el operador, con la finalidad
de proteger el equipo de sobrecargas y subidas de tension y al usuario del
riesgo de electrocucion.

f JATENCION! El sistema eléctrico de alimentacion debe ademas estar equi-
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4.3 Desembalaje y desplazamiento del equipo

Después de abrir el embalaje, compruebe cuidadosamente que el equipo esté intacto y
que no haya piezas danadas.

» Abra el embalaje cerca del lugar de instalacién, asegurandose de que haya espacio
suficiente para manipular el dispositivo con seguridad.

» Extraiga el equipo del embalaje, sujetandolo con firmeza y seguridad.
» Coloque el molinillo dosificador para café o el molinillo de café en la superficie de uso.

{ATENCION! Preste la maxima atencién durante el desplazamiento del
equipo. Su peso (de 10 a 21 kg en funcion del modelo) y la particular
forma redondeada del cuerpo de la maquina pueden generar el riesgo
de deslizamiento y pérdida del agarre con posible caida y contusion/
aplastamiento de los pies durante la elevacion y/o de las manos durante la
colocacion de la maquina en la superficie de trabajo.

JATENCION! Las piezas del embalaje no deben dejarse al alcance de los
nifos, ya que son una fuente potencial de peligro. Conserve el embalaje
hasta que expire la garantia.

4.4 Instalacidon y conexion a la red eléctrica

Para completar la instalacién y empezar a utilizar su nuevo aparato café es suficiente:

» Asegurarse de que la tension del sistema eléctrico de alimentaciéon cumpla con
los requisitos de alimentacion requeridos y que la capacidad eléctrica del sistema
sea adecuada para soportar la potencia absorbida por el equipo (vea la etiqueta de
identificacion del producto aplicada al lado del molinillo dosificador).

» Conectar el enchufe del cable de alimentacién (Fig. 9 Part. 1) a la toma de corriente
prevista en el lugar de utilizacion (Fig. 9 Part. 2);

Si fuera necesario utilizar adaptadores de corriente, tomas multiples o
alargadores, es obligatorio el uso de productos que cumplan con las normas
de certificacion vigentes en el pais de uso.

Fig. 9
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» Si esta presente, lleve el magnetotérmico de proteccion situado antes de la toma de
corriente a posicion “ON” (Fig. 10).

ON
!

OFF

Fig. 10

Ahora se puede cargar el molinillo dosificador y ponerlo a moler como se describe en
el siguiente capitulo.
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5 USO DEL APARATO

5.1 Preparacion para el uso del molinillo dosificador para café y del molinillo de
café

Una vez terminada la instalacion el aparato esta listo para su uso y puede cargarse con
el café en granos a moler.

Con referencia a la Fig. 11, independientemente del tipo de aparato que posea, para
cargar granos de café es necesario:

* Montar la tolva (Part. 1) en la camara de molienda (Part. 2) y bloquearla en posi-
cion de trabajo apretando el respectivo tornillo de fijacion (Part. 3).

» Asegurese de que el dispositivo de cierre (Part. 4) esté completamente cerrado.
* Retire la tapa (Part. 5) y llene la tolva con los granos de café torrefacto a moler.
» Cierre la tolva con la correspondiente tapa (Part. 5).

» Abra gradualmente el dispositivo de cierre (Part. 4) para permitir que los granos de
café fluyan hacia la camara de molido.

* En esto punto el aparato esté cargado y listo para ser puesto en marcha.
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5.2 Controles de la maquina

Todos los molinillos dosificadores y todos los molinillos de café se manejan a través del
interruptor de encendido/apagado previsto en el aparato.

El tipo de interruptor (y en consecuencia el modo de funcionamiento del aparato) varia
en base a la versién del molinillo dosificador y/o del molinillo de café que posee.

A continuacion se describen los diferentes interruptores previstos en las distintas versio-
nes de los dispositivos y sus modos de funcionamiento.

5.21 Interruptor “O/I/START” en aparatos version “A”

Interruptor automatico “O/l/Start” (Fig. 12 Part. 1) disponible en:

Molinillo dosificador F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

Molinillo de café para tienda / / / /
de comestibles

En los Molinillos dosificadores version “A” (es decir con microinterruptor para el llenado
automatico del dosificador) hay presente un interruptor de tres posiciones “O/I/START".

» Girado a la posicidn “O”: equipo apagado (alimentacion eléctrica seccionada).

» Girado a la posicion “I”: equipo encendido (alimentado eléctricamente) con inicio
automatico de la molienda cada 6 dosificaciones.
- La molienda se detiene automaticamente cuando el dosificador esta comple-

tamente lleno (Part. 2) cuando el microinterruptor (Part. 3) se activa por el café
molido al alcanzar el nivel maximo.

- La molienda se reinicia automaticamente después de seis ciclos de dosifica-
cion y se detiene de nuevo cuando se llena el dosificador.

» Girado a posicion “START”: puesta en marcha del motor, lo que provoca el inicio
de la molienda. Generalmente se utiliza en el encendido para llenar el dosificador.
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5.2.2 Interruptor con “TEMPORIZADOR?” en aparatos version “T”

Interruptor a “TIEMPO” (Fig. 13 Part. 1) disponible en:
Molinillo dosificador F5 (T) F6 (T)

Molinillo de café para tienda F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)
de comestibles

En los aparatos version “T” hay presente un interruptor a tiempo (TEMPORIZADOR)
que ordena el inicio de la molienda durante el tiempo seleccionado (maximo 60 se-
gundos por ciclo).

» Girado a la posicién “0”: equipo apagado (alimentacion eléctrica seccionada).
» Girado a la posicion “X” segundos: aparato encendido (alimentado eléctricamen-

te) e inicio instantaneo de la molienda durante el tiempo seleccionado. El tiempo
maximo configurable para la molienda de 60 segundos por ciclo.

- La molienda se detiene automaticamente al finalizar el tiempo seleccionado.

Nota: Los molinillos dosificadores version “T” no estan dotados de microinterruptor
para la parada automatica de la molienda, por lo tanto, si el tiempo configurado
no ha finalizado al llenarse el dosificador (Part. 2) o el recipiente/bolsa en los
molinillos de café de tienda de comestibles (Part. 3), resulta necesario detener
manualmente (apagar) el aparato girando el interruptor a posicién “0”.

Nota: La palanca de dosificacion (Part. 4) en los molinillos dosificadores versiéon “T”
no cuenta los ciclos de suministro y por lo tanto la molienda no se reinicia automa-
ticamente. Al vaciarse el dosificador, la molienda debe reiniciarse manualmente
girando nuevamente el interruptor hasta el tiempo de molienda deseado.
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5.2.3 Interruptor “O/I” en aparatos version “M”

Interruptor manual “O/I” (Fig. 14 Part. 1) disponible en:

Molinillo dosificador F5 (M) F6 (M)

Molinillo de café para tienda F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /
de comestibles

En los aparatos version “M” hay presente un interruptor de dos posiciones estables
“ollI”.

» Girado a la posicidn “O”: equipo apagado (alimentacién eléctrica seccionada).
» Girado a la posicion aparato encendido (alimentado eléctricamente) e inicio
instantaneo de la molienda continua.

- Para detener la molienda del café es necesario girar el interruptor a posicion
“O” apagando completamente el aparato.

nln_

Nota: Los molinillos dosificadores versién “M” no estan dotados de microinterruptor
para la parada automatica de la molienda, por lo tanto, al llenarse el dosificador
(Part. 2) o el recipiente/bolsa en los molinillos de café de tienda de comestibles
(Part. 3), resulta necesario detener manualmente (apagar) el aparato girando el
interruptor a posicion “O”.

Nota: La palanca de dosificacion (Part. 4) en los molinillos dosificadores versiéon “M”
no cuenta los ciclos de suministro y por lo tanto la molienda no se reinicia auto-
maticamente. Al vaciarse el dosificador es necesario reiniciar manualmente la
molienda interviniendo nuevamente en el interruptor.

Fig. 14
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5.3 Regulacion de grado de molido

Independientemente del tipo de aparato
que posee (molinillo dosificador o molini-
llo de café) y del relativo modelo/version,
para variar el grado de molienda del café
se debe intervenir en el anillo de regula-
cion (Part. 1) situado debajo de la tolva
(Part. 2).

Para cambiar la granulometria de la mo-
lienda es necesario:

* Iniciar la molienda del café.

* Presionar y mantener presionada la
palanca de Bloqueo del Anillo (Part. 3).

» Gire el anillo en sentido horario para
moler mas grueso.

» Gire el anillo en sentido antihorario
para moler mas fino.

» Suelte la palanca (Part. 3) para blo-
quear el anillo en la nueva posicion.

Nota: Solo en el molinillo dosificador
modelo F4 A la palanca de Bloqueo del
Anillo (Part. 3) no esta prevista. En su lu-
gar hay una Virola de Bloqueo del Anillo —
(Part. 4) que no necesita ser presionada. A @
Para variar el grado de molienda, es por
lo tanto suficiente girar directamente el
anillo de regulacion (Part. 1).

Mod. F4A| 7
s o

El ajuste debe realizarse con el motor en
marcha. Es aconsejable moler pequefias 1
cantidades de café para evaluar visual-
mente el grado de molienda. 200
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5.4 Regulacion dosificacion (solo en molinillos dosificadores)

Para ajustar la cantidad de café molido
descargado en cada suministro, basta
con variar la altura del conjunto de estre-
llas de dosificacion dentro del dosificador.

Para tal fin:

* Retire la tapa (Part. 1) del dosificador
(Part. 2).

 Aferrar el perno (Part. 3) y mantenerlo
detenido para impedir la rotacion del
conjunto de estrellas de dosificacion
(Part. 4) durante la regulacion.

 Aferrar el mando de regulacion (Part. 5)
ubicado debajo del dosificador, tirarlo
hacia abajo y girarlo en sentido horario
para aumentar la altura del conjunto de
estrellas de dosificacion (y en conse-
cuencia la cantidad de café suministra-
do en cada dosis).

« Tirar hacia abajo el mando de regula-
cion (Part. 5) y girarlo en sentido an-
tihorario para disminuir la altura del
conjunto de estrellas de dosificacion
(y en consecuencia la cantidad de café
suministrado en cada dosis).

» Una vez finalizada la regulacion, soltar
el mando de regulacion (Part. 5) y el
perno de bloqueo (Part. 3).

 Cerrar el dosificador con la tapa retira-
da antes.
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5.5 Extraccion de dosis (solo en molinillos dosificadores)

Para extraer una dosis de café molido del
dosificador es necesario:

» Colocar la copa porta filtro de la cafe-
tera (Part. 1) en la horquilla de soporte
del aparato (Part. 2).

* Aferrar la palanca del dosificador (Part.
3) y halarla hasta el final de carrera
(Part. 4) para permitir la descarga de la
dosis de café molido desde el dosifica-
dor a la copa porta filtro.

+ Al finalizar la extraccion, soltar la pa-
lanca sin acompanfiarla en la carrera de
retorno.

» Si se desea extraer una dosis doble de
café molido, tirar de la palanca del do-
sificador dos veces sin retirar la copa
porta filtro de la horquilla.

ADVERTENCIA: La palanca del dosi-
ficador se debe accionar siempre hasta
el final de carrera. Nunca halarla parcial-
mente.

5.6 Prensado de dosis (solo en molinillos dosificadores)

Para prensar la dosis de café recién ex-
traida, basta con empujar la copa porta
filtro (Part. 1) contra el prensador (Part.
2).

Nota: Si el aparato tiene prensador con
muelle (Part. 3 - Opcional), colocar la
copa porta filtro en la horquilla a nivel del
disco de prensado y luego presionar el
pomo hacia abajo.
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5.7 Recogida de café molido (solo en molinillo de café)

Para recoger el café molido que sale del
molinillo de café es necesario:

» Halar hacia arriba la palanca bloquea
bolsa (Part. 1) presente encima del
tubo de descarga del café.

 Colocar la bolsa de papel (Part. 2) en el
tubo de descarga del café y bloquearla
en posicién soltando la palanca.

NOTA: Utilice bolsas de recogida de café
molido lo suficientemente grandes como
para contener todo el café que desee mo-
ler.

» Encienda el molinillo de café mediante
el correspondiente interruptor (Part. 3)
[ver §5.2.2 e §5.2.3] y esperar la mo-
lienda de cantidad de café deseada.

» Después de haber molido la cantidad
de café deseada, detener la molienda y
apagar el aparato girando el interruptor
a posicion “O”.

» Retire la bolsa (Part. 2) después de ha-
berla soltado de la palanca de bloqueo
(Part. 3).

ADVERTENCIA: Asegurarse de que
la salida de café esté libre de cualquier
obstruccion, de lo contrario el aparato se
atascara. Para una descarga completa
del café molido, accione la manilla de sa-
lida con fuerza.
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6 MANTENIMIENTO DEL MOLINILLO DOSIFICADOR

6.1 Mantenimiento ordinario

JATENCION! Antes de realizar cualquier intervencion de mantenimiento ordi-
nario en el aparato, desconéctelo de la red eléctrica colocando en interruptor
correspondiente en la posicion “O” (OFF) (Fig. 15) y desconecte la clavija de
la toma correspondiente (Fig. 16).

Fig. 16

Todas las intervenciones de mantenimiento ordinario de su equipo se resumen en la
siguiente tabla.

Fiorenzato M.C. S.r.l. recomienda a sus clientes seguir escrupulosamente las interven-
ciones indicadas, realizandolas segun los tiempos y métodos descritos.

INTERVENCIONES DE MANTENIMIENTO ORDINARIO

Frecuencia Tipo de Intervencién Ejecutor Par.

Cada final de uso Cuidadosa limpieza del equipo Usuario 6.1.1

Control del estado del cable de

Cada final de uso ) - Usuario 6.1.2
alimentacion
Mensual Limpieza fin de las muelas Usuario 6.1.3
Cuando sea necesario Pue's.ta en reposo del Molinillo Usuario 6.1.4
dosificador
En la fecha de
caducidad indicada
Operador

para su tipo de aparato cualificado
(véanse los campos Sustitucion de las muelas o Técnico 6.1.5
“Duracion de las especializado
muelas” en los Par.

253y254).
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6.1.1 Limpieza del equipo

EN CADA FINAL DE USO: realice una limpieza cuidadosa del aparato.

En todos los molinillos dosificadores y molinillos
de café

 Cierre el dispositivo de cierre (Part. 1), afloje el tor-
nillo de fijacion (Part. 2) y retire la tolva (Part. 3) del
equipo.

» Retire la tapa (Part. 4) de la tolva y vaciela de los
granos de café que se encuentran en su interior. Se
recomienda verter de nuevo el café en la bolsita ori-
ginal y cerrarla_herméticamente para conservar el
aroma.

 Limpie las superficies internas y externas de la tolva
utilizando agua caliente y un producto detergente y
desgrasador no perfumado con PH neutro adecuado
para el sector alimentario. No utilice esponjas abrasi-
vas y/o detergentes agresivos que puedan danar las
superficies de la tolva.

» Seque cuidadosamente las partes lavadas utilizando
un pafio suave y seco.

{ATENCION! La tolva no puede lavarse en
' lavavaijllas.

En todos los molinillos dosificadores y molinillos
de café

» Con un pincel de cerdas suaves (limpio y desinfec-
tado) y un aspirador, retire los granos de café y los
residuos de café en polvo de la camara de molienda
(Part. 1).

iATENCION! No utilice agua y/o detergen-
tes para la limpieza de la camara de molien-

da vy de las muelas.
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Solo en los molinillos dosificadores

* Retire la tapa del dosificador y ayudandose con un
pincel de cerdas suaves (limpio y desinfectado) y un
aspirador, retire los residuos de polvo de café del re-
cipiente (Part. 1) y del conjunto de estrellas de dosi-
ficacion (Part. 2).

{ATENCION! No utilice agua y/o detergen-
tes para la limpieza del dosificador.

Solo en los molinillos dosificadores

Lavar la bandeja de recogida del café (Part. 1) con
agua caliente y un producto detergente y desgrasa-
dor no perfumado con PH neutro y especifico para el
campo alimentario.

Seque con un pafio suave.

Solo en los molinillos de café

Con un cepillito o un pincel de cerdas suaves (limpios
y desinfectados) limpie el interior del tubo de descar-
ga del café (Part. 1).

ﬁ {ATENCION! No utilice agua y/o detergen-

tes para la limpieza del tubo de descarga.
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En todos los molinillos dosificadores y molinillos
de café

» La limpieza externa del cuerpo de la maquina debe
realizarse con pafos suaves y productos adecuados
para la industria alimentaria.

{ATENCION! No utilice esponjas abrasivas

A y/o productos agresivos que puedan dafar
las superficies externas del equipo.
JATENCION! No utilice chorros de agua o
de vapor para limpiar el cuerpo de la ma-
quina.

En todos los molinillos dosificadores y molinillos
de café

Al finalizar la limpieza, vuelva a montar la tolva (e;.
Part. 1) en la camara de molienda y bloquearla con el
respectivo tornillo de fijacion (ej. Part. 2).

 Cierre la tolva con la correspondiente tapa (ej. Part.
4).

Solo en los molinillos dosificadores

+ Cierre el dosificador (Part. 4) con la correspondiente
tapa (Part. 5).

» Colocar la bandeja de recogida del café (Part. 6) en
la base del molinillo dosificador.

El aparato esta listo para ser utilizado de nuevo des-
pués de ser alimentado eléctricamente y llenado con
granos de café.
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6.1.2 Control del estado del cable de alimentacion

AL FINAL DE CADA TURNO: verificacion del cable de alimentacion.

En todos los molinillos dosificadores y molinillos
de café

» Con el cable desconectado de la toma de corriente,
compruebe visualmente y al tacto que la funda pro-
tectora esta intacta, que los hilos no estan expuestos
y que el enchufe no esta dafiado.

{ATENCION! Si el cable de alimentacion
esta dafado, sustitiyalo por otro de las mis-
mas caracteristicas.

6.1.3 Limpieza a fondo de las muelas

Mensual: realice una limpieza a fondo de las muelas

En todos los molinillos dosificadores y molinillos de café

//7@

La limpieza profunda de las muelas debe realizarse una
vez al mes (o cuando sea necesario), utilizando produc-
tos especificos para la limpieza de los molinillos dosifica-
dores y/o molinillos de café que se encuentran faciimente
en el mercado (por ejemplo, el detergente PULY GRIND).

» Lalimpieza a fondo debe realizarse al final de la lim-
pieza de fin de turno (ver parrafo 6.1.1), con la ma-
quina sin café y sin la tolva de alimentacion.

* La limpieza de las muelas se realiza vertiendo una do-
sis de producto en la camara de molienda (completa-
mente vacia) e iniciando el proceso de molido. Durante
el proceso de molienda el producto (en granos o en
cristales) regenera las muelas eliminando completa-
mente de sus superficies todo depdsito de café, in-
crustaciones, moho y depositos grasos, absorbiendo el
aceite y destruyendo el rancio sin dejar ningun residuo.

» De este modo, la regeneracion se lleva a cabo sin
necesidad de desmontar las muelas y sin tener que
cambiar la posicion de molido ajustada.

ey
V4

I
5,
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6.1.4 Puesta en reposo del aparato

Si el aparato no se utiliza durante largos periodos de tiempo (por ejemplo, dias festivos,
vacaciones, etc...), se recomienda realizar las siguientes operaciones de limpieza para
mantenerlo en buen estado y evitar posibles inconvenientes en el sucesivo arranque.

CUANDO SEA NECESARIO: limpieza y puesta en reposo

» Realice una limpieza a fondo del aparato como se
describe en el Par. 6.1.1.

» Realice la limpieza a fondo de las muelas como se
describe en el Par. 6.1.3.

» Desconecte el cable de alimentaciéon de la toma de
alimentacion.

* Cubra el aparato con un pafio de cocina para
protegerlo del polvo y la suciedad.

6.1.5 Sustitucion de las muelas

La frecuencia recomendada por Fiorenzato M.C. S.r.l. para la sustitucion de las muelas
varia en funcién del modelo de aparato que posee y del tipo de muelas instaladas. Para
conocer la frecuencia de sustitucion, expresada en kilogramos de café molido, consulte
las tablas de los datos técnicos indicadas en los parrafos 2.5.3y 2.5.4.

{ATENCION! Las muelas deben ser sustituidas por un operario cualificado o
por técnicos especializados utilizando piezas de recambio originales.

6.2 Mantenimiento extraordinario

Para el molinillo dosificador de café y para el molinillo de café no estan previstas
operaciones de mantenimiento extraordinario programadas. Sin embargo, en caso de
que se produzcan roturas y/o malos funcionamientos no contemplados en la seccion “7
ANOMALIAS - CAUSAS - REMEDIOS”, no intervenga en el aparato por iniciativa propia,
sino que informe a su distribuidor local, que se pondra en contacto con el servicio de
asistencia de la Fiorenzato M.C. S.r.l. para solucionar el problema.
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La tabla muestra las posibles anomalias que pueden causar un fallo y/o mal
funcionamiento de su aparato. Para cada anomalia, se indica la posible causa que la

ha generado y las acciones a seguir para restablecer su correcto funcionamiento.

Anomalia

Causa

Solucion

El aparato no se en-
ciende.

No hay suministro de
energia.

» Asegurese de que el interruptor
esté en la posicion "I" (ON);

» Asegurese de que el magneto-
térmico situado antes de la toma
de corriente (si lo hay) esté en la
posicion ON.

» Asegurese de que el cable de ali-
mentacion no esté dafado y que
esté correctamente conectado a
la toma de corriente eléctrica pre-
vista en el lugar de uso.

Los granos de café
no descienden de
la tolva de alimen-
tacion.

Dispositivo de cierre ce-
rrado.

» Abra el dispositivo de cierre.

El motor se detiene
durante la molien-
da.

Activacion de la protec-
cion térmica del motor
debido al bloqueo del

» Apague el equipo y espere a que
se enfrie completamente.

» Desconecte el equipo de la ali-

sistema de molienda por
objetos o cuerpos extra-
fios entre las muelas.

mentacioén eléctrica.
 Cierre dispositivo de cierre y retire
la tolva de alimentacion.

» Limpie la camara de molienda y a
la eliminacién de cualquier cuerpo
extrafio.

* Vuelva a montar el equipo e inicie
un ciclo de molienda.

{ATENCION! Si la anomalia persiste incluso después de llevar a cabo las
acciones correctivas sugeridas, o si se producen anomalias funcionales que
no figuran en la tabla, péongase en contacto con su distribuidor local, quien
decidira si se pone en contacto con el departamento de servicio del fabri-
cante Fiorenzato M.C. S.r.l. o si hace que un técnico especializado repare o
revise el aparato.

A
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8 SOLICITUD PIEZAS DE RECAMBIO

En caso de que sea necesario sustituir las piezas desgastadas del aparato (por ejem-
plo, las muelas) el usuario final (por ejemplo, el barista / el restaurador / tiendas de co-
mestibles,etc ...) debe ponerse en contacto con su distribuidor local como intermediario
directo con Fiorenzato M.C. S.r.l. y comunicar el modelo de molinillo dosificador que
posee para identificar, solicitar y obtener las piezas de recambio originales. Solo los
distribuidores autorizados de la zona tendran la oportunidad de registrarse en nuestro
sitio web para pedir la pieza de recambio necesaria.

Los distribuidores de la zona para solicitar los recambios deberan:

» Acceder al sitio www.fiorenzato.com, entrar en la seccion dedicada a los recambios y
seleccionar el modelo de molinillo dosificador indicado por el usuario final.

» Acceder al area reservada introduciendo en el formulario correspondiente las propias
credenciales (en el primer acceso se requiere el registro con la insercion de los datos
de identificacion).

» Seleccionar los recambios necesarios utilizando las tablas de despiece del producto
presentes en el portal.

» Seguir el procedimiento guiado para completar la orden y enviarla a
Fiorenzato M.C. S.r.l. .

« El distribuidor de la zona sera contactado por el personal de Fiorenzato M.C. S.r.l.
que se hara cargo de la solicitud.

realizadas por personal técnico especializado.

{ATENCION! Fiorenzato M.C. S.r.l. no se hace responsable de eventuales
accidentes a las personas y/o dafios al equipo causados por la sustitucion de
componentes con piezas de recambio no originales y realizadas por personal
no cualificado.

JATENCION! Recuerde que las intervenciones de sustitucion de las muelas
y en general de todos los 6rganos internos del molinillo dosificador deben ser
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9 ELIMINACION

jATENCION! En los distintos paises hay legislaciones vigentes
diferentes en relacion a la eliminacion de los productos eléctricos y
electronicos y, por lo tanto, deberan respetarse las prescripciones
impuestas por las leyes especificas y por los organismos encargados
donde tiene lugar la eliminacion.

» Si en la etiqueta de identificacion colocada en el equipo
se encuentra el simbolo del contenedor tachado que se
muestra en la figura, significa que el producto esta clasi-
ficado, segun las normas vigentes, como equipo eléctrico
o electrénico y cumple con la Directiva EU 2002/96/CE
(RAEE) y, por tanto, al final de su vida util, debe obliga-
toriamente ser tratado por separado de los residuos do-
meésticos.

» El equipo debera entregarse por lo tanto gratuitamente a
un centro de recogida selectiva para equipos eléctricos y
electrénicos o devolverse al propio revendedor cuando se
compre un nuevo equipo equivalente.

» El usuario es responsable de la entrega del equipo al final
de su vida util a las estructuras de recogida adecuadas,
so pena de las sanciones previstas por la legislacion vi-
gente en materia de residuos. La recogida selectiva para _
el posterior reciclaje, tratamiento y eliminacion ambiental-
mente compatible del equipo desechado contribuye a evi-
tar posibles efectos negativos sobre el ambiente y la salud
y favorece el reciclaje de los materiales con los que esta
compuesto el producto. Para obtener informacion mas de-
tallada sobre los sistemas de recogida disponibles, pon-
gase en contacto con el servicio local de eliminaciéon de
desechos o con la tienda en donde se ha comprado el
producto. Los fabricantes e importadores cumplen con su
responsabilidad para el reciclaje, tratamiento y la elimina-
cion ambientalmente compatible sea de modo directo o
participando en un sistema colectivo.
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1 INFORMATIONS GENERALES

1.1 Informations générales sur le manuel et sur sa consultation

d'utiliser le moulin-doseur ou le moulin a café pour épicerie pour la

f Lisez attentivement ce manuel d'instructions avant d'installer et
premiére fois Fiorenzato M.C. S.r.l.

Ce manuel d'instructions a été rédigé conformément aux dispositions de la directive
2006/42/CE et fournit toutes les informations utiles a I'utilisateur final pour installer,
régler et utiliser les moulins-doseurs et les moulins a café pour épicerie fabriqués par
Fiorenzato M.C. S.r.l.

Le contenu du présent manuel doit étre lu et compris dans son intégralité avant d’installer
et d'utiliser votre appareil et doit étre conservé et maintenu dans de bonnes conditions
pour permettre d’éventuelles consultations futures.

Les images, les données et les descriptions contenues dans cette documentation sont
la propriété de Fiorenzato M.C. S.r.l. et reflétent I'état de la technique au moment de sa
mise sur le marché.

de nouvelles solutions pour améliorer ses produits et se réserve, par
conséquent, le droit d’apporter dans le temps des modifications au
moulin-doseur et a la documentation correspondante sans pour autant
considérer comme inappropriés et/ou obsolétes les produits déja vendus.

o La société Fiorenzato M.C. S.r.l. est toujours a la recherche constante

La consultation de ce manuel est favorisée par un sommaire général qui facilite
l'identification de I'argument d'intérét et par une série de symboles d’information qui
attirent I'attention de I'utilisateur sur le contenu présentant un intérét particulier pour sa
sécurité et I'utilisation correcte de I'appareil.

1.2 Symbolique utilisée dans le manuel

AVERTISSEMENT - REMARQUE ! Indique un avertissement ou une
remarque importante relative a des fonctions spécifiques et/ou a des
informations utiles a I'utilisateur. Préter attention aux paragraphes marqués
de ce symbole.

DANGER GENERIQUE - ATTENTION ! Signal de danger générique. Le texte
marqué de ce symbole indique que le non-respect des instructions fournies peut
endommager la machine et/ou comporter des risques de blessure pour I'utilisateur.

APPAREIL SOUS TENSION - ATTENTION ! Le texte marqué de ce symbole
indique un risque d’électrocution. Préter attention aux indications données.

OPERATION DESTINEE AUX TECHNICIENS AGREES : Le texte marqué
de ce symbole indique que I'action décrite doit étre effectuée par un technicien
spécialisé (assistance technique).

S>> O
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1.3 Consignes pour I’acheteur

Le présent manuel, ainsi que la Déclaration CE de Conformité, fait partie intégrante de
votre appareil et doit donc étre traité et conservé soigneusement, mis a la disposition
de tous les utilisateurs et suivre la machine en cas de déplacement ou de revente a des
tiers.

est possible d’en demander une copie au fabricant en indiquant le code

@ En cas de perte et/ou de détérioration de la présente documentation, il
du manuel reporté au dos de la couverture.

Avant de permettre a un autre utilisateur d'utiliser le moulin-doseur a café et/ou le moulin
a café pour épicerie, veuillez vous assurer que ce dernier a lu et compris le contenu de
ce manuel.

Le manuel d'instructions contient toutes les indications et les procédures d’utilisation qui,
si suivies correctement, permettent d’agir en sécurité sans se blesser ni endommager
la machine.

Il est de I'obligation de I'acheteur de fournir une formation adéquate sur
I'utilisation et I'entretien du moulin-doseur a café et/ou du moulin a café
pour épicerie au personnel chargé de son utilisation.

attentivement toutes les consignes spécifiques contenues a l'intérieur
du présent manuel.

@ L’acheteur et tous les utilisateurs de I'appareil sont appelés a suivre

1.4 Coordonnées du fabricant

Pour tout éclaircissement il est possible de contacter la société Fiorenzato M.C. S.r.l. a
'adresse suivante :

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALIE
Tél. +39/049 628716 - Fax. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 Instructions pour demande d’interventions

Pour I'assistance technique sur la machine, l'utilisateur doit nécessairement s'adresser
au revendeur aupres duquel il a acheté I'appareil. Pour de plus amples informations
ou précisions concernant I'utilisation et/ou I'entretien du moulin-doseur et/ou du moulin
a café pour épicerie, Fiorenzato M.C. S.r.l. reste a votre disposition et peut étre
contactée aux coordonnées indiquées ci-dessus.
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1.6 Garantie

Fiorenzato M.C. S.r.I. applique une garantie de 24 mois sur ses produits a partir de la
date de la facture de vente émise par Fiorenzato M.C. S.r.l.

Durant la période de garantie le fabricant s’engage a réparer ou remplacer gratuitement
les piéces et/ou les composants qui s’avereraient défectueux a l'origine a cause de
vices de construction.

La garantie qui couvre le produit déchoit au cas ou :
* les consignes/instructions contenues dans le présent manuel n’auraient pas été
respectées.

* Les opérations d’entretien courant et de nettoyage machine n’auraient pas été
effectuées par un utilisateur diiment instruit sur les modalités d’exécution correctes.

» D’éventuelles opérations de réparation auraient été confiées a du personnel non
qualifié ou non agréé par le fabricant.

» Le produit serait utilisé a des fins autres que celles prévues dans le présent manuel.

« D’éventuels remplacements auraient été effectués en utilisant des piéces de rechange
non d’origine (on rappelle que toute substitution par des piéces de rechange non
d’origine, outre annuler la garantie, fait aussi déchoir la validité de la « Déclaration de
conformité » qui accompagne I'appareil.

+ La garantie déchoirait pour des dommages provoqués a I'appareil par : négligence,
installation et/ou utilisation non conformes aux prescriptions contenues dans le
présent manuel, manque d’entretien (nettoyage), dommages provoqués par la foudre
et des phénoménes atmosphériques, alimentation électrique erronée, surtensions et
surintensiteés.

1.7 Directives appliquées

Tous les Moulins-doseurs a café fabriqués par Fiorenzato M.C. S.r.l. ont été congus
et construits conformément aux exigences essentielles des directives communautaires
suivantes :

- 2006/42/EC [Directive Machines].

- 2014/35/UE [Directive Basse Tension).

- 2014/30/UE [Directive Compatibilité Electromagnétiquel.
- 2011/65/UE [Directive RoHS].

- 2015/863/UE [Directive Déléguée RoHS].

- 2012/19/UE [Directive DEEE].
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2 DONNEES D’IDENTIFICATION ET CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

2.1 Introduction

Faire du café est un art et il. faut suivre des régles précises pour en connaitre tous les
secrets a fond. La méthode pour obtenir une tasse de café expresso parfaite est, en ef-
fet, plutét complexe et I'appareil y joue un réle trés important. Trois éléments doivent né-
cessairement étre combinés pour que la réussite soit optimale et la qualité indiscutable :

* Un bon mélange.
» L’emploi approprié des appareils disponibles.

» L’habileté et le professionnalisme de la personne qui le prépare. Contrairement a ce que I'on
croit, pour déguster un bon café il ne suffit pas simplement de choisir un mélange particulier.

L'expérience et I'habileté de I'opérateur a suivre les bonnes procédures de préparation
de la boisson et a utiliser les appareils appropriés, contribuent de maniére déterminante
a créer un petit chef-d'ceuvre. C’est la raison pour laquelle les professionnels du sec-
teur accordent autant d'importance a la machine a expresso et au moulin-doseur. Bien
connaitre ces appareils, faire en sorte qu'ils soient toujours efficaces et les utiliser afin
qu'ils soient les plus performants possibles requiert une habileté que seuls les vrais vir-
tuoses du café possedent. La qualité d’'un bon café expresso dérive d'une série d’opéra-
tions ou la mouture revét un role important. Le moulin-doseur représente, donc, I'un des
appareils fondamentaux pour I'opérateur et sa structure doit avoir des caractéristiques
spécifiques : robustesse, résistance et fonctionnalité, des caractéristiques pleinement
satisfaites par tous les moulins-doseurs fabriqués par Fiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 Identification appareil

Sur le c6té gauche de tous les moulins-doseurs fabriqués par Fiorenzato M.C. S.r.l., est appliquée
une étiquette d'identification sur laquelle sont toujours indiquées les données suivantes :

 Raison sociale de Fiorenzato M.C. S.r.l.
» Marquage CE et année de fabrication.

» Autres marques éventuelles de certifica-
tion.

* Modéle et numéro de série.

+ Puissance de I'appareil. -

+ Tension et fréquence d'alimentation re- “"l’|"“ i
quises. I

({2
22000 S ON /tunc 077
A

Note : La figure montre le moulin-doseur a
café modele F5 A. L'étiquette d'identification
est placée de maniére similaire sur tous les
moulins-doseurs et les moulins a café pour
épicerie fabriqués par Fiorenzato.
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2.3 Identification des principales piéces des appareils

Tous les moulins-doseurs a café et les moulins a café sont constitués d'un corps de
machine avec tous les dispositifs nécessaires pour moudre le café et d'une trémie
d'alimentation sur le dessus pour alimenter les grains de café torréfiés a moudre.
L'identification des principales parties des différents appareils est donnée dans les
paragraphes suivants.

2.31 Identification des piéces principales Moulins-doseurs a café

En ce qui concerne la Fig. 1 les moulins-doseurs a café modéle F4 A, F5 , F6 et F71
AK sont composés des piéces principales suivantes :

1 | Couvercle trémie

Trémie d’alimentation du café en
grains

3 | Vanne sur trémie

Bague pour le réglage du degré de
mouture

Levier de verrouillage de la bague (uniquement
sur les modéles F5 A, F6 Aet F71 AK)

6 | Couvercle de dosage

7 | Unité de dosage

Micro-interrupteur de détection de
dosage complet

Levier de dosage (pour la prise de
doses de café moulu)

10 | Tasseur

11 | Fourchette support porte-filtre

Interrupteur de marche/arrét

12 machine

Bac de récupération de poudre de

13 café

Ventilateur de refroidissement

14 (uniquement sur les modéles « F71 AK »)

Ferrule de verrouillage

15 . .
(uniquement sur le modeéle « F4 A ») Fig. 1 - Identification des piéces
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2.3.2 Identification des piéces principales Moulin a café

En ce qui concernela Fig. 2, les moulins a café modéles F5, F6 et F71 DK sont
composeés des piéces principales suivantes :

1 | Couvercle trémie

Trémie d’alimentation du café en
grains

3 | Vanne sur trémie

Bague pour le réglage du degré de
mouture

5 | Levier de verrouillage de la bague

6 | Tube de sortie de café

7 | Levier d'arrét du sachet

Interrupteur de marche/arrét
machine

Ventilateur de refroidissement
(uniquement sur le modéle « F71 DK »)

Fig. 2 - Identification des pieces

2.4 Destinations d'usage

Cet appareil a été congu exclusivement pour moudre des grains de café torréfié. Tout
autre usage doit étre considéré comme impropre et donc dangereux. Le fabricant décline
toute responsabilité pour d’éventuels dommages dus a un usage impropre ou erroné.
Ne pas utiliser I'appareil pour moudre d’autres types d’aliments ou d’autres matériaux
en grains. Nos moulins-doseurs sont des appareils destinés a un personnel qualifié pour
un usage professionnel et non domestique.
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2.5 Caractéristiques techniques

Fiorenzato M.C. S.r.l.

produit des moulins-doseurs pour le café traditionnels et des

moulins a café de différents modeles. Les tableaux ci-dessous présentent les dimensions

hors tout et les principales caractéristiques techniques des moulins-doseurs a café et
des moulins a café, ventilés par type d'appareil.

2.51 Dimensions et poids Moulins-doseurs

Modeéle
Dimensions
169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x270x 670 | 230 x 270 x 670
[Ax B x H mm]
Poids net [kg] 10 14 21

25.2 Dimensions et poids Moulin a café

F4D

Modéle
Dimensions
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670
[Ax B x Hmm]
Poids net [kg] 13 15,5 19
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2.5.3 Caractéristiques techniques des moulins-doseurs

F4A F5 F6 F71 AK

Modéle
=
Alimentation 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V
50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz
Puissance [Watt] 250 350 650 850
Type de meules Plates Plates Plates Coniques
Diamétre meules [mm] 58 64 83 71
1400 a 50 | 1350 a 50 | 1400 a 50 450 a
Hz Hz Hz 50 Hz
Vitesse de rotation des meules [tr/min]
1600 1550 1600 500
a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz
Capacité de la trémie [g] 500 1500 1500 1500
Capacité unité de dosage [g] 250 250 250 250
Ajustement de la dose par arrét [g] 55+10 55+10 55+10 55+10
Utilisation recommandée [kg/jour] jusqu'a1 | jusqu'a2 | jusqu'a6 | jusqu'a 14

Versions disponibles (modes de fonctionnement)

A Avec micro-interrupteur pour le remplissage

automatique de I'unité de dosage

T | movure = 60 secondesiepcley | N
M | Avec interrupteur (ON/OFF) [] []
Fréquence de remplacement de la meule exprimée en kg de café moulu
Durée meules standard 250 400 600 1200
Durée meules Red Speed / 1600 2400 4800
En option
Cloche 500 g

Tasseur en métal

Tasseur a ressort

Levier de dosage sur le cété gauche

L& =IO
K| <= =] <]
RS EEE
RS EEE

Meules « Red Speed »
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254 Caractéristiques techniques Moulin a café
F5D F6 D F71 DK
Modéle : '
y. 4
£
Alimentation 220-240V 220-240V 220-240V
50 Hz 50 Hz 50 Hz
Puissance [Watt] 350 650 850
Type de meules Plates Plates Coniques
Diamétre meules [mm] 64 83 71
1350 1400 300
a 50 Hz a 50 Hz a 50 Hz
Vitesse de rotation des meules [tr/min]
R . 300
1550 a 60 Hz | 1600 a 60 Hz 460 Hz
Capacité de la trémie [g] 1500 1500 1500
Capacité unité de dosage [g] 250 250 250
Ajustement de la dose par arrét [g] 55+10 55+10 55+10
Utilisation recommandée [kg/jour] jusqu'a 2 jusqu'a 6 jusqu'a 14
Versions disponibles (modes de fonctionnement)
Avec minuterie (durée maximale de
T fonctionnement = 60 secondes/cycle)
M | Avec interrupteur (ON/OFF)
Fréquence de remplacement de la meule exprimée en kg de café moulu
Durée meules standard 400 600 1200
Durée meules Red Speed 1600 2400 4800
En option
Cloche 500 g
Meules « Red Speed »
Fiorenzato | Moulins-doseurs + Moulins & café pour épiceries_00 Ed. 06/2022 13740



“ Moulins-doseurs / Moulins a café pour épicerie

2.6 Bruit

chambre réverbérante UNI EN ISO 3741 en accord avec les normes EN
60704-1, est conforme aux normes EN 60704-1: 1998 et EN 607043: 1996.
Le niveau équivalent d’exposition sonore pour un opérateur, lié exclusive-
ment a un fonctionnement limite de I'appareil de 240 sur huit heures, est de
78 dB(A), conformément a la Directive Européenne 86/188/EEC et révision
ultérieure 2003/1 0/ EEC. L'utilisation de I'appareil ne requiert donc aucune
précaution contre les risques dérivant de I'exposition au bruit sur le lieu de
travail (articles 3-8 de la norme DE 2003/1 O/EEC).

@ L’émission sonore maximale de nos moulins-doseurs, mesurée dans une

3 SECURITE

3.1 Informations générales

L’acheteur doit pourvoir a informer tout le personnel utilisateur sur les risques possibles
dérivant d’'un usage impropre de 'appareil, sur les dispositifs de sécurité adoptés par
le fabricant et sur les régles générales en matiére de sécurité du travail prévues par
les directives communautaires et par la Iégislation du pays ou I'appareil est utilisé. Les
utilisateurs doivent avoir connaissance de la position et du fonctionnement de toutes les
commandes et des caractéristiques de la machine reportées dans ce manuel.

ATTENTION ! Avant d'installer, de mettre en marche et d'utiliser un moulin-do-
seur de la Fiorenzato M.C. S.r.l. vous devez avoir lu et compris tout le contenu
de cette documentation et du livret « INSTRUCTIONS DE SECURITE ».

ATTENTION : L’altération ou le remplacement non autorisé de une ou plu-
sieurs pieces de la machine, I'adoption d’accessoires modifiant 'usage de
celle-ci et 'emploi de pieces de rechange non d’origine, peuvent étre source
de risques d’accident et compromettre le bon fonctionnement de I'appareil.

Le non-respect des indications susmentionnées décharge
Fiorenzato M.C. S.r.l. de toute responsabilité en cas de dommages aux per-
sonnes et/ou aux choses.

QPO

3.2 Usage incorrect raisonnablement prévisible

Fiorenzato M.C. S.r.l. décline toute responsabilité et la garantie déchoit en cas de négli-
gence au moment de l'utilisation de la machine ou de non-respect de la part de I'utilisa-
teur du mode d’emploi figurant dans ce manuel.

Toute utilisation de I'appareil autre que celle indiquée dans ce manuel doit
étre considérée comme incorrecte.

Tout autre type de travail et d’activité considéré comme incorrect et qui en général com-
porte des risques pour la sécurité des utilisateurs et/ou pourrait endommager la ma-
chine n’est pas admis durant I'utilisation de I'appareil.
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Sont considérées comme usages incorrects raisonnablement prévisibles :

L'utilisation de I'appareil pour la mouture de produits autres que le café torréfié en
grains (ex. poivre, sel, etc.).

L'utilisation de I'appareil avec du café déja moulu.

L'utilisation incorrecte de I'appareil de la part de personnel non formé a I'utilisation
et/ou qui n'a pas pris connaissance de ce manuel d'instructions.

L'utilisation de pieces de rechange non d’origine et/ou non spécifiques pour le
modéle de moulin-doseur en votre possession.

L 'utilisation de I'appareil dans un environnement potentiellement explosif.

En outre l'utilisateur ne doit jamais et en aucun cas :

Tenter d’enlever d'éventuels corps étrangers tombés accidentellement a l'inté-
rieur de la trémie d’alimentation café et/ou de la zone de mouture sans d’abord
avoir débranché I'appareil du secteur.

Utiliser I'appareil avec les mains humides ou mouillées.

Introduire des liquides de quelque genre que ce soit a I'intérieur de la trémie d’ali-
mentation café et de la zone de mouture.

Placez le café déja moulu dans la trémie.

ﬁ En cas de comportement anomal de la machine, tout type d’intervention né-

cessaire est du ressort des opérateurs préposés a I'entretien.

3.3 Précautions pour un usage correct et sar

Pour garantir la sécurité de I'utilisateur et pour gérer de maniére optimale I'appareil, il
est important de satisfaire a quelques dispositions simples mais importantes, a savoir :

Eviter un emploi erroné du cordon d’alimentation. N'utiliser que des cordons ou
des rallonges de section appropriés a la puissance installée sur la machine.

Protéger le cordon des températures élevées, de I'huile et des arétes tranchantes.

Des écarts par rapport au fonctionnement normal (absorption de puissance ac-
crue, augmentation de la température, vibrations excessives, bruit anormal) in-
diquent un fonctionnement incorrect. Pour empécher toute panne, qui peut provo-
quer directement ou indirectement des dommages aux personnes ou a I'appareil,
pourvoir a I'entretien nécessaire ou, s'il le faut, contacter le revendeur ou un ré-
parateur spécialisé.

Appareil lourd ! Préter attention durant les phases de transport, manutention et
installation ! Voir le paragraphe 2.5 pour le poids de I'appareil et le chapitre 4 pour
sa manutention correcte.
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3.4 Dispositifs de sécurité fixés sur I'appareil

Fiorenzato M.C. S.r.l. sont équipés de dispositifs mécaniques et électromé-
caniques appropriés pour garantir la sécurité de I'utilisateur et I'intégrité/fonc-
tionnalité de I'appareil pendant son utilisation.

@ Tous les moulins-doseurs a café et les moulins a café fabriqués par

En particulier, les dispositifs de sécurité suivants sont prévus sur les appareils :

* Protecteur thermique du moteur (présent sur tous les appareils)

Le moteur de I'appareil est protégé contre les surchauffes excessives dues a la surin-
tensité par un dispositif de protection thermique qui se déclenche en coupant I'alimen-
tation du moteur. En cas de déclenchement du protecteur thermique di a des dys-
fonctionnements (par exemple, blocage des meules), il faut éteindre I'appareil a l'aide
de l'interrupteur, retirer la fiche du réseau et confier I'appareil a un personnel techni-
quement qualifié. Ne travaillez jamais sur I'appareil lorsqu'il est sous tension, car il y
a un risque de démarrage inopiné du moteur. Si I'appareil a surchauffé en raison d'un
blocage du moteur, il est nécessaire d'attendre qu'il refroidisse avant d'intervenir.

» Capuchon anti intrusion sur trémie d’alimentation café (Fig. 3)

Le capuchon anti intrusion (Dét. 1) présents a l'intérieur de toutes les trémies d'ali-
mentation (Détail 2) permet le passage des grains de café vers la chambre de mou-
ture en empéchant une introduction accidentelle des doigts de la part de I'opérateur.

» Protection de la sortie du café sur les moulins-doseurs (Fig. 4)

Le tube de sortie du café de tous les moulins-doseurs est protégé par une grille spé-
ciale en plastique (Détail 1) fixée au corps de I'unité de dosage (Détail 2) qui empéche
I'introduction de doigts dans la chambre de mouture lorsque le couvercle de l'unité de
dosage (Détail 3) est retire.

16 /40 Fiorenzato | Moulins-doseurs + Moulins a café pour épiceries_00 Ed. 06/2022



Moulins-doseurs / Moulins a café pour épicerie “

» Levier de verrouillage de la bague (Fig. 5)

Sur tous les appareils (a I'exception du moulin-doseur F4A), il y a un levier de ver-
rouillage de la bague (Détail 1) qui empéche la rotation accidentelle de la bague de
réglage (Détail 2). La bague ne peut étre tournée qu'en maintenant le levier de la
bague de verrouillage enfoncé.

* Ferrule de verrouillage de la bague (Fig. 6)

Sur le modele de moulin-doseur F4A, il y a une ferrule de verrouillage de la bague
(Détail 1) qui empéche la rotation accidentelle de la bague de réglage (Détail 2). La
bague de réglage ne peut étre tournée qu'en exergant une force soutenue sur la
bague elle-méme.

» Ventilateur de refroidissement (Fig. 7)

Seul le moulin-doseur modéle F71 AK et le moulin-doseur modéle F71 DK sont équi-
pés d'un ventilateur de refroidissement a l'arriere du corps de la machine (Détail 1)
pour éviter la surchauffe du moteur d'entrainement des meules. Ce ventilateur est
activé électroniquement.

Fig. 5 Fig. 6 Fig. 7

3.5 Risques résiduels

Durant la conception, Fiorenzato M.C. S.r.l. a adopté toutes les précautions néces-
saires a garantir I'utilisation du moulin-doseur dans des conditions de sécurité maxi-
males. |l subsiste toutefois, durant I'installation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil,
des risques résiduels non éliminables dont les effets peuvent étre affrontés en formant
adéquatement I'utilisateur suivant les dispositions reportées dans le tableau ci-aprés.

Chaque risque résiduel est accompagné des dispositions utiles a la limitation et/ou a
'annulation du risque.
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Risque résiduel

Présent durant :

Dispositions pour réduire le risque

Contusion et/ou
Ecrasement des
membres supérieurs
et inférieurs a
cause du poids de
I'appareil

Manutention de

I'appareil

pour :

Déballage.
Installation.

Manutention de l'appareil
pour le nettoyage du plan
d’appui relatif.

» Saisir fermement [l'appareil avant

d’en effectuer la manutention.

» S’assurer d’avoir suffisamment d'es-
pace pour déplacer I'appareil en sé-
curité sans heurter d’obstacles.

 Utiliser éventuellement des gants an-

ti-glissement pour la manutention du
moulin-doseur.

A\

Electrocution

Branchement ou débran-
chement du cordon d’ali-
mentation électrique.

» Vérifier frequemment I'état du cordon
d’alimentation et le remplacer si dété-
rioré ou endommagé.

» S’assurer que l'interrupteur est sur la
position “O” (OFF) avant de brancher
le cordon d’alimentation sur le mou-
lin-doseur.

3.6 Etiquettes de signalisation appliquées a la machine

Une étiquette adhésive est fixée au bas du moulin-doseur, pres du cable d'alimentation
(voir Fig. 1) indiquant un danger d'électrocution. L'étiquette indique la présence de com-
posants sous tension a l'intérieur du corps de la machine.

ATTENTION ! Il est interdit de retirer le couvercle inférieur avec la fiche
connectée a la prise de courant. Tous les travaux d'entretien électrique (par
exemple, le remplacement d'un céble endommagé) doivent étre effectués
par du personnel qualifié et avec I'appareil débranché du secteur.

Moulin-doseur Moulin a café

Fig. 8
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4 INSTALLATION

ATTENTION ! Avant de procéder a l'installation et a la mise en service de
I'appareil lire attentivement ce qui suit.

4.1 Stockage

Au cas ou I'appareil ne serait pas immédiatement installé sur le lieu d’utilisation et qu’il
s'avérerait nécessaire de le stocker temporairement, il est recommandé de I'entreposer
dans un lieu sar qui réponde aux caractéristiques suivantes :

» Le lieu choisi pour le dép6t momentané de I'appareil doit étre un lieu fermé, a I'abri du
soleil et des intempéries.

» La température du lieu de stockage est comprise entre 5C° et 40°C, avec une humi-
dité relative comprise entre 30 % et 90 %.

» Au cas ou I'appareil devrait rester entreposé pendant longtemps avant d'étre installé,
il est recommandé de le conserver dans son emballage d’origine pour en garantir une
protection plus adéquate.

4.2 Choix du lieu d’installation

Etant donné la fonction du moulin-doseur, il est recommandé de le placer prés de la
machine a café ; le moulin a café pour épicerie peut toutefois étre placé n'importe ou
ailleurs, a condition de respecter les conditions ci-dessous.

Avant d'installer I'appareil, assurez-vous que :

 La surface sur laquelle I'appareil doit étre placé doit étre plate, bien nivelée et suffi-
samment solide pour supporter son poids ;

» L'espace disponible est suffisamment grand pour permettre une installation correcte
et une utilisation facile de l'appareil ;

» L'appareil ne doit pas étre installé a proximité d’éviers et/ou de robinets afin d’'éviter
qu’il ne soit mouillé par des jets et/ou des éclaboussures d’eau ;

Le lieu d'utilisation est suffisamment éclairé et bien aéré ;

Une prise pour le branchement électrique de I'appareil conforme aux réglementations
en vigueur dans le pays d'utilisation doit étre prévue a proximité du lieu d’installation.

ATTENTION ! La prise de courant doit étre munie d’un systéme de mise a la
terre efficace.

d’un disjoncteur magnétothermique de sécurité situé en amont de la prise,
dans une position connue et facilement accessible par I'opérateur, afin de
protéger I'appareil contre les surcharges et les surtensions et I'utilisateur du
risque d’électrocution.

f ATTENTION ! Linstallation électrique d’alimentation doit en outre étre dotée
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4.3 Déballage et manutention de I'appareil

Aprés avoir ouvert 'emballage, contréler soigneusement que I'appareil est intégral et
qu’aucune piéce n’est endommageée.

» Ouvrir 'emballage a proximité du lieu d'installation en s’assurant d’avoir suffisamment
d’espace pour manipuler en sécurité I'appareil.

+ Extraire I'appareil de son emballage, en le saisissant de maniére ferme et slre.
» Placez le moulin-doseur a café ou le moulin a café sur le plan de travail.

ATTENTION ! Préter la plus grande attention durant la manutention de
I'appareil. Son poids (de 10 a 21 kg selon le modéle) et la forme arrondie
particuliére du corps de la machine peuvent générer un risque de glissement
et de perte de prise avec chute possible et contusions/écrasement des pieds
lors du levage et/ou des mains lors du positionnement de I'appareil sur le
plan de travail.

ATTENTION ! Les éléments de I'emballage sont une source de danger
potentiel et doivent étre tenus hors de portée des enfants. Conserver
I'emballage jusqu’a I'échéance de la garantie.

4.4 Installation et branchement sur secteur

Pour achever l'installation et commencer a utiliser votre nouvel appareil, il suffit de :

« S’assurer que latension de I'installation électrique d’alimentation répond aux exigences
d’alimentation requises et que le débit électrique de linstallation convient a la prise
en charge de la puissance absorbée par I'appareil (voir étiquette d’identification du
produit appliquée sur le c6té du moulin-doseur).

» Branchez le cable d'alimentation (Fig. 9 Détail 1) a la prise murale prévue sur le lieu
d'utilisation (Fig. 9 Détail 2) ;

Au cas ou il s’avérerait nécessaire d’utiliser des adaptateurs de courant,
des prises multiples ou des rallonges, il est obligatoire d’utiliser des produits
conformes aux normes de certification en vigueur dans le pays d’utilisation.

Fig. 9
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« Si présent, mettre le disjoncteur magnétothermique de protection situé en amont de
la prise d’alimentation sur la position « ON » (Fig. 10).

ON

OFF

Fig. 10

Le moulin-doseur peut maintenant étre chargé et commencer a moudre du café comme
décrit dans le chapitre suivant.
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5

UTILISATION DE L'APPAREIL

5.1 Préparation a l'utilisation du moulin-doseur a café et du moulin a café

Une fois l'installation terminée, la machine est préte a étre utilisée et peut étre chargée
de grains de café a moudre.

En ce qui concerne la Fig. 11, quel que soit le type d'appareil en votre possession, pour
charger les grains de café il faut :

Monter la trémie (Détail 1) sur la chambre de mouture (Détail 2) et la bloquer en
position de travail en serrant la vis de fixation correspondante (Détail 3).

S’assurer que la vanne (Détail 4) est complétement fermée.

Enlever le couvercle (Détail 5) et remplir la trémie de grains de café torréfié a
moudre.

Fermer la trémie a I'aide du couvercle correspondant (Détail 5).

Ouvrir progressivement la vanne (Détail 4) pour permettre I'afflux de grains de café
dans la chambre de mouture.

L'appareil est maintenant chargé et prét a étre mis en marche.
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5.2 Commandes machine

Tous les moulins-doseurs sont actionnés par l'interrupteur marche/arrét de I'appareil.

Le type d'interrupteur (et par conséquent le mode de fonctionnement de I'appareil) varie
en fonction de la version du moulin-doseur et/ou du moulin a café en votre possession.

Les différents interrupteurs prévus sur les différentes versions des appareils et leurs
modes de fonctionnement sont décrits ci-dessous.

5.21 Interrupteur « O/IISTART » sur les appareils de la version « A »

Interrupteur automatique « O/I/Start » (Fig. 12 Détail 1) disponible sur :

Moulin-doseur F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

Moulin a café pour épicerie / / / /

Sur les moulins-doseurs version « A » (c'est-a-dire équipés d'un micro-interrupteur
pour le remplissage automatique de I'unité de dosage), il y a un interrupteur a trois
positions « O/I/START ».

» Tourné sur la position « O » : appareil éteint (alimentation électrique sectionnée).
« En position « | », I'appareil est en marche (alimentation électrique) avec démar-
rage automatique de la mouture toutes les 6 doses.
- La mouture est arrétée automatiquement lorsque le doseur est complétement

rempli (Détail 2) lorsque le micro-interrupteur (Détail 3) est activé par le café
moulu lorsque le niveau maximum est atteint.

- La mouture est automatiquement relancée apres six doses et s'arréte a nou-
veau lorsque le doseur est a nouveau rempli.

* En position « START », le moteur démarre et la mouture commence. Générale-
ment utilisé au démarrage pour remplir le doseur.
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5.2.2 Interrupteur avec « MINUTERIE » sur les appareils de la version « T »

Interrupteur a « TEMPS » (Fig. 13 Détail 1) disponible sur :

Moulin-doseur F5 (T) F6 (T)

Moulin a café pour épicerie F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)

Sur les appareils de la version « T », il y a un interrupteur a temps (MINUTERIE) qui
commande le début de la mouture pendant la durée sélectionnée (maximum 60 se-
condes par cycle).

» Tourné sur la position « 0 » : appareil éteint (alimentation déconnectée).

» Tourné sur la position « X » secondes : appareil mis en marche (alimentation
électrique) et démarrage instantané de la mouture pendant le temps sélectionné.
La durée maximale qui peut étre réglée pour la mouture est de 60 secondes par
cycle.

- La mouture est arrétée automatiquement a I'expiration du temps sélectionné.

Note : Les moulins-doseurs de la version « T » ne sont pas équipés d'un micro-inter-
rupteur pour l'arrét automatique de la mouture, donc si le temps réglé n'est pas
encore écoulé lorsque le doseur est rempli (Détail 2) ou le récipient/sachet des
moulins a café pour épicerie (Détail 3) il est nécessaire d'arréter manuellement
I'appareil en mettant l'interrupteur sur la position « 0 ».

Note : Le levier de dosage (Détail 4) sur les moulins-doseurs de la version « T » ne
compte pas les arréts de distribution et, par conséquent, la mouture ne redémarre
pas automatiquement. Lors de la vidange du doseur, la mouture doit étre redé-
marré manuellement en ramenant l'interrupteur sur le temps de mouture souhaité.
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5.2.3 Interrupteur « O/l » sur les appareils de la version « M »

Interrupteur manuel « O/l » (Fig. 14 Détail 1) disponible sur :

Moulin-doseur F5 (M) F6 (M)

Moulin a café pour épicerie F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /

Sur les appareils de la version « M », il existe un interrupteur a deux positions stables
« Ofl ».

» Tourné sur la position « O » : appareil éteint (alimentation électrique sectionnée).

» En position « | », I'appareil est mis en marche (alimentation électrique) et la mou-
ture continue commence instantanément.

- Pour arréter la mouture du café, mettez l'interrupteur sur la position « O » et
éteignez complétement l'appareil.

Note : Les moulins-doseurs de la version « M » ne sont pas équipés d'un micro-inter-
rupteur pour I'arrét automatique de la mouture, de sorte que lorsque le doseur est
rempli (Détail 2) ou le récipient/sachet des moulins a café pour épicerie (Détail 3),
il est nécessaire d'arréter manuellement (éteindre) I'appareil en mettant l'interrup-
teur sur la position «O».

Note : Le levier de dosage (Détail 4) sur les moulins-doseurs de la version « M » ne
compte pas les arréts de distribution et, par conséquent, la mouture ne redémarre
pas automatiquement. Lorsque le doseur est vidé, la mouture doit étre redémar-
rée manuellement en tournant a nouveau l'interrupteur.

Fig. 14
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5.3 Réglage du degré de mouture

Quel que soit le type d'appareil en votre
possession (moulin-doseur ou moulin a
café) et le modele/version respectif, vous
devez utiliser la bague de réglage (Détail
1) située sous la trémie (Détail 2).

Pour faire varier la granulométrie du café
moulu il faut :

* Commencer a moudre le café.

* Appuyer et maintenir le levier de ver-
rouillage de la bague (Détail 3).

» Tourner la bague dans le sens horaire
pour moudre plus grossiérement.

» Tourner la bague dans le sens anti-ho-
raire pour moudre plus finement.

» Relacher le levier (Détail 3) pour ver-
rouiller la bague dans sa nouvelle po-
sition.

Note : Uniquement sur le modéle de mou-
lin-doseur F4 A le levier de verrouillage
de la bague (Détail 3) n'est pas prévu. A
sa place se trouve une ferrule de verrouil-
lage de la bague (Détail 4) qui n'a pas
besoin d'étre pressée. Pour modifier le
degré de mouture, il suffit de tourner di-
rectement la bague de réglage (Détail 1).

Mod. F4A| " ™

Le réglage doit étre effectué quand le
moteur tourne. Il est recommandé de
moudre de petites quantités de café pour 1
une évaluation visuelle du degré de mou-
ture. 550
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5.4 Réglage de dose (uniquement sur les moulins-doseurs)

Pour régler la quantité de café moulu
déversé a chaque distribution, il suffit de
faire varier la hauteur de I'étoile de do-
sage a l'intérieur du doseur.

A cette fin, il est nécessaire :

» Enlever le couvercle (Détail 1) du do-
seur (Détail 2).

« Saisir la goupille (Détail 3) et la mainte-
nir immobile pour empécher la rotation
de I'étoile de dosage (Détail 4) pendant
le réglage.

+ Saisir le bouton de réglage (Détail 5)
situé sous le doseur, le tirer vers le bas
et le tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre pour augmenter la hau-
teur de I'étoile de dosage (et par consé-
quent la quantité de café distribuée a
chaque dose).

« Tirer vers le bas le bouton de réglage
(Détail 5) et le tourner dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre pour
diminuer la hauteur de I'étoile de do-
sage (et par conséquent la quantité de
café distribuée a chaque dose).

» Lorsque le réglage est terminé, rela-

cher le bouton de réglage (Détail 5) et
la goupille de verrouillage (Détail 3).

» Fermer le doseur avec le couvercle re-
tiré précédemment.
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5.5 Retrait de la dose (uniquement sur les moulins-doseurs)

Pour prélever une dose de café moulu du
doseur il faut :

» Placer la coupelle porte-filtre de la ma-
chine a café (Détail 1) sur la fourchette
de support de l'appareil (Détail 2).

+ Saisir le levier du doseur (Détail 3) et le
tirer jusqu'a la fin de la course (Détail 4)
pour permettre I'écoulement de la dose
de café moulu du doseur vers la cou-
pelle porte-filtre.

» Une fois que le levier a été libéré, re-
lachez-le sans l'accompagner sur la
course de retour.

» Si vous voulez prendre une double
dose de café moulu, tirez deux fois le
levier du doseur sans retirer la coupelle
porte-filire de la fourchette.

AVERTISSEMENT : Le levier du doseur
doit toujours étre actionné jusqu'a la limite
de sa course. Ne le tirez jamais partielle-
ment.

5.6 Pressage de la dose (uniquement sur les moulins-doseurs)

Pour presser la dose de café qui vient
d'étre prise, il suffit de pousser la cou-
pelle porte-filire (Détail 1) contre le tas-
seur (Détail 2).

Note : Sil'appareil est équipé d'un tasseur
a ressort (Détail 3 - En option), placez la
coupelle porte-filtre sur la fourchette au
niveau du disque de pressage, puis pous-
sez le bouton vers le bas.
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5.7 Collecte du café moulu (uniquement sur les moulins a café)

Pour collecter le café moulu qui sort du
moulin a café, il est nécessaire :

» Tirer vers le haut le levier de ver-
rouillage du sachet (Détail 1) présent
au-dessus du tube de sortie du café.

* Placer le sachet en papier (Détail 2) sur
le tube de sortie de café et le verrouiller
en place en relachant le levier.

NOTE : Utilisez des sachets de collecte
de café moulu suffisamment grands pour
contenir tout le café que vous voulez
moudre.

* Mettez le moulin a café en marche a
l'aide de linterrupteur (Détail 3) [voir
§5.2.2 et §5.2.3] et attendez que la
quantité de café souhaitée soit moulue.

» Apres avoir moulu la quantité de café
souhaitée, arrétez de moudre et étei-
gnez la machine en tournant l'interrup-
teur sur la position « O ».

* Retirez le sachet (Détail 2) apres avoir
relaché le levier de verrouillage (Détail
3).

AVERTISSEMENT : Veillez a ce que le
bec verseur du café soit libre de toute
obstruction, sinon l'appareil se bloquera.
Pour une sortie compléte du café moulu,
actionnez la poignée du bec verseur avec
force.
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6 ENTRETIEN MOULIN-DOSEUR

6.1 Entretien courant

ATTENTION ! Avant d’effectuer toute intervention d’entretien courant sur
I'appareil, le débrancher de I'alimentation électrique en tournant I'interrupteur
prévu a cet effet sur la position « O » (OFF) (Fig. 15) et débrancher la fiche
d’alimentation de la prise correspondante (Fig. 16).

>

Fig. 16

Toutes les interventions d’entretien courant de votre appareil sont résumées dans le
tableau qui suit.

Fiorenzato M.C. S.r.l. recommande a ses clients de suivre scrupuleusement les inter-
ventions indiquées en les effectuant dans les délais et selon les modalités décrites.

INTERVENTIONS D'ENTRETIEN COURANT

Fréquence Type d’Intervention Exécuteur Par.
A la fin de chaque N ) .

utilisation Nettoyage soigné de I'appareil Utilisateur 6.1.1
A'I'a fll‘! de chaque C‘or'ntrole dg I’état du cordon Utilisateur 6.1.2
utilisation d’alimentation

Tous les mois Nettoyage fin des meules Utilisateur 6.1.3
Lorsque nécessaire Mise au repos Moulin-doseur Utilisateur 6.1.4
A la date de péremption

indiquée pour votre Opérateur

type d'appareil (voir

. ualifié ou
les champs « Durée Remplacement des meules g . 6.1.5
Technicien
meules » aux S
spécialisé

paragraphes 2.5.3 et
2.5.4).
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6.1.1 Nettoyage de I’appareil

A LA FIN DE CHAQUE UTILISATION : effectuer un nettoyage complet de I'appareil.

Sur tous les moulins-doseurs et moulins a café

» Fermer la vanne (Détail 1) desserrer la vis de fixation
(Détail 2) et enlever la trémie (Détail 3) de I'appareil.

» Enlever le couvercle (Détail 4) de la trémie et la vi-
der des grains de café contenus a l'intérieur. Il est
conseillé de reverser le café dans le sachet d’origine
et de le fermer hermétiquement pour en préserver
l'aréme.

» Nettoyer les surfaces internes et externes de la trémie
en utilisant de I'eau chaude et un produit détergent et
dégraissant non parfumé a PH neutre approprié au
secteur alimentaire. Ne pas utiliser d’éponges abra-
sives et/ou de détergents agressifs pouvant endom-
mager les surfaces de la trémie.

» Essuyer soigneusement les parties lavées en utili-
sant un chiffon doux et sec.

ATTENTION ! La trémie ne peut étre lavée
au lave-vaisselle.

Sur tous les moulins-doseurs et moulins a café

+ A l'aide d'une brosse & poils doux (propre et asepti-
sée) et d'un aspirateur, retirez les résidus de grains
de café et de poudre de café de la chambre de mou-
ture (Détail 1).

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’eau et/ou de
détergents pour le nettoyage de la chambre
de mouture et des meules.
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Seulement sur les moulins-doseurs

* Retirez le couvercle du doseur et, a l'aide d'une
brosse a poils doux (propre et aseptisée) et d'un as-
pirateur, enlevez les résidus de poudre de café du
réservoir (Détail 1) et du groupe étoile de dosage
(Détail 2).

ATTENTION ! N'utilisez pas d'eau et/ou de
détergents pour nettoyer le doseur.

Seulement sur les moulins-doseurs

Lavez le bac de récupération du café (Détail 1) avec
de l'eau chaude et un agent de nettoyage et de dé-
graissage non parfumé, au pH neutre, de qualité ali-
mentaire.

Essuyer a I'aide d’un chiffon doux.

Seulement sur les moulins a café

A Tl'aide d'une brosse ou d'un pinceau & poils doux
(propre et désinfecté), nettoyez l'intérieur du tube de
sortie du café (Détail 1).

ﬁ ATTENTION ! N'utilisez pas d'eau et/ou de

détergents pour nettoyer le tube de sortie.
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Sur tous les moulins-doseurs et moulins a café

* Le nettoyage externe du corps de la machine doit
étre effectué en utilisant des chiffons doux et des
produits appropriés au secteur alimentaire.

f ATTENTION ! Ne pas utiliser d’éponges

abrasives et/ou de produits agressifs pou-
vant endommager les surfaces externes de
la machine.

ATTENTION ! Il est interdit d’utiliser des jets
d’eau ou de vapeur pour nettoyer le corps de
la machine.

Sur tous les moulins-doseurs et moulins a café

» Apres le nettoyage, réassemblez la trémie (ex. Détail
1) sur la chambre de mouture et la fixer a l'aide de la
vis de fixation correspondante (ex. Détail 2).

» Fermez la trémie a I'aide de son couvercle (ex. Détail
4).

Seulement sur les moulins-doseurs

» Fermez le doseur (Détail 4) avec le couvercle corres-
pondant (Détail 5).

» Placez le bac de récupération du café (Détail 6) a la
base du moulin-doseur.

L'appareil est prét a étre réutilisé apres avoir été ali-
menté électriquement et rempli de grains de café.
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6.1.2 Controle de I’état du cordon d’alimentation

A CHAQUE FIN D'UTILISATION : vérifier le cordon d'alimentation.

Sur tous les moulins-doseurs et moulins a café

* Le cable étant débranché de la prise de courant, vé-
rifiez visuellement et au toucher que la gaine de pro-
tection est intacte, que les fils ne sont pas dénudés et
que la fiche n'est pas endommageée.

ATTENTION ! Au cas ou le cordon d’alimen-
tation serait endommagé, le remplacer par
un cordon ayant les mémes caractéristiques.

6.1.3 Nettoyage a fond des meules

TOUS LES MOIS : effectuer un nettoyage a fond des meules

Sur tous les moulins-doseurs et moulins a café

,@

1Y

Un nettoyage approfondi des meules doit étre effectué une
fois par mois (ou lorsque cela est nécessaire), en utilisant des
produits spécifiques pour le nettoyage des moulins-doseurs
et/ou des moulins a café qui sont facilement disponibles sur
le marché (par exemple le détergent PULY GRIND).

» Un nettoyage approfondi doit étre effectué aprés le net-
toyage de fin d'utilisation (voir le paragraphe 6.1.1), avec
la machine sans café et sans la trémie d'alimentation.

» Le nettoyage des meules doit étre effectué en versant
dans la chambre de mouture (complétement vide)
une dose de produit et en démarrant la mouture. Du-
rant la mouture le produit (en grains ou en cristaux)
régénere les meules en éliminant complétement de
leurs surfaces tout dép6t de café, incrustations, moi-
sissures et dépodts gras, en absorbant 'huile et en
détruisant le rance sans laisser de résidus.

Vint?
4

7/
¥ A

y

» De cette maniére la régénération s’effectue sans qu'’il
soit nécessaire de démonter les meules et sans de-
voir modifier la position de mouture réglée.
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6.1.4  Arrét de I'appareil

Si 'appareil n’est pas utilisé pendant de longues périodes (ex. fétes, vacances, etc...), il
est recommandé d’effectuer les opérations de nettoyage suivantes pour le conserver en
bon état et éviter d’éventuels inconvénients au redémarrage suivant.

AU BESOIN : nettoyage et arrét

 Effectuez un nettoyage complet de I'appareil comme
décrit dans le Par. 6.1.1.

 Effectuer le nettoyage a fond des meules, comme
indiqué au Par. 6.1.3.

» Débrancher le cordon d’alimentation électrique de la
prise d’alimentation.

» Couvrez l'appareil avec un torchon pour le protéger
de la poussiére et de la saleté.

6.1.5 Remplacement des meules

La fréquence recommandée par Fiorenzato M.C. S.rl. pour le remplacement des
meules varie en fonction du modéle d'appareil en votre possession et du type de
meules installées. Pour une indication de la fréquence de remplacement, exprimée en
kilogrammes de café moulu, veuillez vous référer aux tableaux des données techniques
aux paragraphes 2.5.3 et 2.5.4.

ATTENTION ! Le remplacement des meules doit étre effectué par un
opérateur qualifié ou étre confié a des techniciens spécialisés en utilisant
des piéces de rechange d’origine.

6.2 Entretien extraordinaire

I n'y a pas d'opérations de maintenance extraordinaire programmeées pour les
moulins-doseurs a café et les moulins a café. Toutefois, en cas de casses et/ou
de dysfonctionnements non couverts par la section «7 ANOMALIES - CAUSES -
SOLUTIONS», n'intervenez pas vous-méme sur l'appareil, mais informez-en votre
revendeur local qui contactera le service d'assistance technique de I'entreprise
Fiorenzato M.C. S.r.l. pour résoudre le probléeme qui s'est présenté.
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7 ANOMALIES - CAUSES - SOLUTIONS

Le tableau indique les défauts possibles qui peuvent entrainer une panne et/ou un
mauvais fonctionnement de votre appareil. Pour chaque anomalie, sont indiquées
la cause possible qui I'a générée et les actions a entreprendre pour rétablir son bon
fonctionnement.

Anomalie Cause Solution

L'appareil ne s'al- | Absence d’alimentation. |« S’assurer que linterrupteur est
lume pas. sur la position « | » (ON) ;

» S’assurer que le disjoncteur ma-
gnétothermique en amont de la
prise (si présent) est sur la posi-
tion ON.

» Assurez-vous que le cable d'ali-
mentation n'est pas endommagé
et qu'il est correctement connecté
a la prise électrique prévue sur le
lieu d'utilisation.

Les grains de café | Vanne fermée.  Ouvrir la vanne.
ne descendent pas
de la trémie d’ali-
mentation.

Le moteur s'arréte | Déclenchement du dis- |« Eteindre I'appareil et attendre qu'il
durant la mouture. | positif de protection ait complétement refroidi.
thermique du moteur a | . peprancher 'appareil de I'alimen-
cause du blocage du| tation électrique.

systeme de mouture en
présence d’objets ou de
corps étrangers entre

* Fermer la vanne et enlever la tré-
mie d’alimentation.

les meules. * Nettoyez la chambre de mou-
ture et retirez les corps étrangers
éventuels.

» Remonter l'appareil et lancer un
cycle de mouture.

ATTENTION ! Si I'anomalie persiste méme apres avoir effectué les actions
correctives suggérées, ou si des anomalies fonctionnelles non répertoriées
dans le tableau se produisent, contactez votre revendeur local qui décidera
s'il convient de contacter Fiorenzato M.C. S.r.l. ou faites réparer ou réviser
I'appareil par un technicien spécialisé.
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8 DEMANDE DE PIECES DE RECHANGE

S'il s'avere nécessaire de remplacer les pieces usées de I'appareil (par exemple, les
meules), l'utilisateur final (par exemple, le barman/restaurateur/épicier, etc.) doit contac-
ter son distributeur local en tant qu'intermédiaire direct avec Fiorenzato M.C. S.r.l. et
communiquer le modéle du moulin-doseur en leur possession pour l'identification, la
demande et |'obtention de pieces de rechange originales. Seuls les distributeurs régio-
naux agréés auront alors la possibilité de s'inscrire sur notre site web pour commander
la piece de rechange nécessaire.

Pour demander des piéces de rechange, les distributeurs locaux doivent :

* Aller sur www.fiorenzato.com, entrer dans la section des piéces de rechange et sélec-
tionner le modéle de moulin-doseur indiqué par I'utilisateur final.

* Accéder a la zone réservée en saisissant ses identifiants dans le formulaire de
connexion prévu a cet effet (le premier accés requiert I'enregistrement avec la saisie
de ses données d’identification).

» Sélectionner les pieces de rechange nécessaires en utilisant les planches éclatées du
produit présentes sur le portail.

» Suivre la procédure guidée pour compléter la commande et I'envoyer a
Fiorenzato M.C. S.r.l. .

* Le distributeur local sera contacté par le personnel de Fiorenzato M.C. S.r.l. qui se
chargera de la demande.

étre effectuées par un personnel technique spécialisé.

ATTENTION ! La société Fiorenzato M.C. S.r.l. n’est aucunement respon-
sable d'éventuels accidents aux personnes et/ou de dommages a I'appareil
dus au remplacement de composants par des pieces de rechange non d’ori-
gine et effectué par un personnel non qualifié.

ATTENTION ! On rappelle que les interventions de remplacement des
meules et en général de tous les organes internes du moulin-doseur doivent
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9 ELIMINATION

ATTENTION ! Chaque pays a des législations différentes en matiére
d’élimination des produits électriques et électroniques et il faudra,
par conséquent, observer les prescriptions imposées par les lois
spécifiques et par les organismes préposés des pays dans lesquels a
lieu I’élimination.

* Au cas ou I'étiquette d’identification apposée sur I'appareil
reporterait le symbole de la poubelle barrée indiquée sur
la figure, cela signifie que le produit est classé, selon les
normes en vigueur, comme un équipement électrique ou
électronique et est conforme a la Directive EU 2002/96/
EC (DEEE) et devra par conséquent, a la fin de sa durée
de vie utile, étre obligatoirement traité séparément des dé-
chets ménagers.

* L'appareil devra par conséquent étre remis gratuitement
a un centre de collecte séparée pour équipements élec-
triques et électroniques ou remis a son revendeur au mo-
ment de 'achat d’'un nouvel équipement équivalent.

» L'utilisateur devra s’assurer que l'appareil en fin de vie
sera remis aux structures de collecte appropriées, sous
peine des sanctions prévues par la législation en vigueur
sur les déchets. Une collecte séparée appropriée de I'ap- _
pareil usagé pour un recyclage, un traitement et une élimi-
nation dans le respect de I'environnement contribue a évi-
ter d’éventuels effets négatifs sur I'environnement et sur
la santé et favorise le recyclage des matériaux dont le pro-
duit est composé. Pour des informations plus détaillées
relatives aux systemes de collecte disponibles, s’adresser
au service local d’élimination des déchets, ou au magasin
aupres duquel 'achat a été réalisé. Les fabricants et les
importateurs obtempérent a leur responsabilité pour le re-
cyclage, le traitement et I'élimination dans le respect de
I'environnement aussi bien directement qu’en participant
a un systeme collectif.
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1 INFORMAGOES GERAIS

1.1 Informagdes gerais acerca do manual e da sua consulta

utilizar pela primeira vez o Moinho-doseador de café ou o Moinho de

f Leia atentamente o presente manual de instrugées antes de instalar e
café para mercearia da Fiorenzato M.C. S.r.l.

O presente manual de instrugdes foi redigido em conformidade com o previsto pela
diretiva 2006/42/CE e fornece todas as indicagdes Uteis ao utilizador final para instalar,
regular e utilizar os Moinhos-doseadores de café ou o Moinhos de café para mercearia
produzidos pela Fiorenzato M.C. S.r.l.

O conteudo deste manual deve ser lido e compreendido em todas as suas partes antes
de instalar e utilizar o seu aparelho e deve ser conservado e mantido em bom estado,
para permitir eventuais consultas futuras.

Imagens, dados, textos e descricdes contidos nesta documentagdo pertencem a
Fiorenzato M.C. S.r.l. e refletem o estado da arte da maquina no momento do seu
langamento no mercado.

para melhorar os préprios produtos e, por conseguinte, reserva-se o
direito de efetuar ao longo do tempo modificagcdoes ao moinho-doseador
e a respetiva documentagido sem para tal considerar inadequados e/ou
obsoletos os produtos ja vendidos.

o AFiorenzato M.C. S.r.l. encontra-se sempre a procura de novas solugoes

A consulta deste manual é agilizada por um indice geral que facilita a identificacdo do
assunto de interesse e por uma série de simbolos informativos que chamam a atencao
do utilizador para os conteudos de particular interesse, a fim da propria seguranca e da
utilizagao correta do aparelho.

1.2 Simbologia utilizada no manual

ADVERTENCIA - NOTA! Indica uma adverténcia ou uma nota importante
relativa a fungdes especificas e/ou a informagdes Uteis para o utilizador.
Preste atencéo aos paragrafos assinalados pelo presente simbolo.

PERIGO GENERICO - ATENGAO! Sinal de perigo genérico. O texto
assinalado por este simbolo indica que a ndo observancia das instrugbes
fornecidas pode causar danos na maquina e/ou comportar riscos de
acidentes para o utilizador.

APARELHOS SOB TENSAO - ATENGAO! O texto assinalado por este
simbolo indica o possivel risco de eletrocusséo. Preste atencéo as indicagdes
fornecidas.

OPERAGCAO DESTINADA AOS TECNICOS AUTORIZADOS: O texto
assinalado por este simbolo indica que a agao descrita deve ser levada a
cabo por um técnico especializado (assisténcia técnica).

D> PO
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1.3 Adverténcias para o adquirente

Este manual, a par da Declaragcdo de conformidade CE, é parte integrante do seu
aparelho, portanto, deve ser tratado e guardado com cuidado, disponibilizado a todos
os utilizadores e acompanhar a maquina, no caso do seu deslocamento ou revenda a
terceiros.

documentacao, é possivel solicitar uma copia ao fabricante, indicando

@ Em caso de desaparecimento e/ou deterioragio da presente
o codigo do manual contido no verso da capa.

Antes de permitir o uso do Moinho-doseador para café e/ou do Moinho de café para
mercearia a outro utilizador, certifique-se de que este tenha lido e compreendido o
conteudo deste manual.

O manual de instrugbes contém todas as instrugdes e os procedimentos de utilizagdo
que, se realizados corretamente, permitem operar em seguranga sem causar danos a
si proprio e a maquina.

E obrigacdo do adquirente fornecer formagao adequada para a utilizagao
e a manutengao do Moinho-doseador de café e/ou do Moinho de café
para mercearia ao pessoal encarregado da sua utilizagao.

atencao todos os avisos especificos contidos neste manual.

@ O adquirente e todos os utilizadores do aparelho deverdo seguir com

1.4 Contactos do fabricante

Para qualquer esclarecimento, é possivel contactar a Fiorenzato M.C. S.rl. para o
seguinte enderego:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALY
Tel. +39/049 628716 - Fax. +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 Instrugdes para solicitagdo de intervencoes

Para a assisténcia técnica na maquina, o utilizador devera necessariamente dirigir-se
ao revendedor ao qual adquiriu o aparelho. Para mais informagdes ou esclarecimentos
relativos a utilizagdo e/ou a manutengao do Moinho-doseador e/ou Moinho de café para
mercearia, a Fiorenzato M.C. S.r.l. permanece a disposicdo e pode ser contactada
através dos contactos acima indicados.
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1.6 Garantia

A Fiorenzato M.C. S.r.l. aplica aos seus proprios produtos uma garantia de 24 meses a
decorrer desde a data da fatura de venda emitida pela Fiorenzato M.C. S.r.l.

No periodo de garantia, o fabricante compromete-se a reparar ou a substituir
gratuitamente as pegas e/ou 0s componentes que possam encontrar-se defeituosos de
origem por defeitos de fabrico.

A garantia que cobre o produto é anulada caso:

* N&o sejam respeitadas as adverténcias/instru¢cdes contidas no presente manual.

* As operagdes de manutengédo ordinaria e limpeza da maquina nao tenham sido
efetuadas por um utilizador devidamente instruido acerca dos métodos de execugéo
corretos.

» Eventuais operagdes de reparagcdo que tenham sido confiadas a pessoas nao
qualificadas ou ndo autorizadas pelo fabricante.

» O produto tenha sido usado para fins diferentes dos previstos no presente manual.

» Eventuais substituicbes que tenham sido levadas a cabo utilizando pegas de
reposi¢cdo ndo de origem (lembramos que as substituicdes com pegas de reposigéo
nao de origem, além de anular a garantia, fazem invalidar também a “Declaragéo de
conformidade” que acompanha o aparelho.

* A garantia é anulada por danos causados ao aparelho por: negligéncia, instalagéo
e/ou usos nao conformes ao prescrito no presente manual, falta de manutengéo
(limpeza), danos provocados por trovoada e fendmenos atmosféricos, alimentacao
elétrica incorreta, sobretensdes e sobrecorrentes.

1.7 Diretivas aplicadas

Todos os Moinhos-doseadores para café produzidos pela Fiorenzato M.C. S.r.l. foram
projetados e fabricados em conformidade com os requisitos essenciais das seguintes
normas comunitarias:

- 2006/42/CE [Diretiva Maquinas].

- 2014/35/UE [Diretiva Baixa Tensao].

- 2014/30/UE [Diretiva de Compatibilidade Eletromagnétical.
- 2011/65/UE [Diretiva RoHS].

- 2015/863/UE [Diretiva Delegada RoHS].

- 2012/19/UE [Diretiva RAEE).
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2 DADOS DE IDENTIFICAGAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 Introducgao

Fazer o café é uma arte e, para apreender a fundo os segredos, é necessario seguir regras
precisas. A férmula para obter uma chavena de café expresso perfeita &, de facto, muito ar-
ticulada e a parte desempenhada pelo aparelho é de extrema importancia Para um resulta-
do 6timo e uma qualidade indiscutivel é necessario combinar corretamente trés elementos:

* Uma mistura nobre.
» A utilizagédo apropriada dos aparelhos disponiveis.

O know-how e o profissionalismo de quem o prepara. Para saborear um bom café, ao contra-
rio daquilo que € comum pensar-se, nao basta apenas escolher uma mistura em particular.

A experiéncia e a capacidade de o operador seguir os procedimentos de preparagao
certos da bebida e de utilizagdo de maquinas adequadas contribuem de forma determi-
nante para criar uma pequena obra-prima. E por este motivo que os profissionais dao
tanta importancia a maquina expresso € ao moinho-doseador. Conhecer bem estes
instrumentos, manté-los em perfeito estado de eficacia e utilizados ao maximo das suas
possibilidades sdo capacidades que s6 os verdadeiros mestres do café dominam. A
qualidade de um bom café expresso é consequéncia de uma série de operagoes, entre
0s quais a moagem, que tem uma fungao determinante. Por conseguinte, o0 moinho-
doseador representa para o operador um dos instrumentos base, cuja estrutura deve
satisfazer determinadas caracteristicas, sendo estas: robustez, resisténcia e funcionali-
dade, caracteristicas satisfeitas em pleno por todos os moinhos-doseadores produzidos
pela Fiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 Identificagao do aparelho

No lado esquerdo de todos o0s moinhos-doseadores produzidos pela
Fiorenzato M.C. S.r.l. , é aplicada uma etiqueta de identificagdo na qual sdo sempre
indicados os seguintes dados:

* Razao social da Fiorenzato M.C. S.r.l.

» Marcagéao CE e ano de fabrico.

» Outras eventuais marcas de certificagao.
* Modelo e numero de matricula.
 Poténcia do aparelho. Q o g

~ ~ . . ~ . 1800221 [majed (€@»1
» Tensao e frequéncia de alimentacéo exigi- mm-lvxr;

das. i

05 A
1" Shaac ON /60sec OFF
000492062

Nota: Na figura esta representado o Moinho-do-
seador de café Modelo F5 A. O rétulo de identifica-
¢&o esta posicionado de forma analoga em todos
0s moinhos-doseadores e em todos os moinhos de
café para mercearia produzidos pela Fiorenzato.
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2.3 Identificagcdo das principais pe¢as dos aparelhos

Todos os moinhos-doseadores e os moinhos de café sdo compostos por um corpo de
maquina com todos os dispositivos necessarios para realizar a moagem do café e uma
tremonha de alimentagédo na parte superior para a alimentagdo do café torrefeito em
gréos a serem moidos. A identificagédo das principais pecgas dos diversos aparelhos esta
apresentada nos paragrafos seguintes.

2.31 Identificagdo das principais peg¢as dos Moinhos-doseadores de café

Relativamente a Fig. 1 os moinhos-doseadores de café modelo F4 A, F5 , F6 e F71
AK sdo compostos pelas seguintes pecas principais:

1 | Tampa da tremonha

Tremonha de carga do café em
graos

3 | Regulador de tiragem na tremonha

Anel de regulacdo do grau de
moagem

Alavanca bloqueio anel roscado (s6
nos modelos F5 A, F6 A e F71 AK)

6 | Tampa doseador

7 | Grupo doseador

8 | Micro detegao doseador cheio

Alavanca doseador (para recolher
dose café moido)

10 | Calcador

11 | Forquilha suporte copo porta-filtro

Interruptor de ligagédo/desligamento

12 I
da maquina

13 | Tabuleiro de recolha do pé de café

Ventilador de arrefecimento (sé no

141 mod. “F71 AK?)

Contraporca Bloqueio Anel roscado

15 . « »
(s6 no mod. “F4 A”) Fig. 1 - Identificagdo das pecgas
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2.3.2 Identificagdo das principais peg¢as do Moinho de café

Relativamente a Fig. 2 os moinhos de café modelo F5, F6 e F71 DK sdo compostos
pelas seguintes pegas principais:

1 | Tampa da tremonha

Tremonha de carga do café em
gréos

3 | Regulador de tiragem na tremonha

Anel de regulagao do grau de
moagem

5 | Alavanca bloqueio anel roscado

6 | Tubo de saida de café

7 | Alavanca batente do saco

Interruptor de ligagdo/desligamento
da maquina

Ventilador de arrefecimento (s6 no
mod. “F71 DK”)

Fig. 2 - Identificagdo das pecgas

2.4 Destino de utilizagao

Este aparelho foi pensado em exclusivo para moer gréos de café torrados. Qualquer
outra utilizagdo é considerada improépria e, por conseguinte, perigosa. O fabricante
isenta-se de todas as responsabilidades por eventuais danos decorrentes de uma
utilizagao indevida ou errada. N&o utilize o aparelho para moer outros tipos de alimentos
ou outros materiais em gréo. Os nossos moinhos-doseadores sédo aparelhos destinados
a pessoal qualificado para uma utilizagéo profissional, e ndo para utilizagdo doméstica.
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2.5 Carateristicas técnicas

A Fiorenzato M.C. S.r.I. produz moinhos-doseadores de café tradicionais e moinhos de
café de diversos modelos. Nas tabelas seguintes séo referidas as dimensdes gerais e
as principais carateristicas técnicas dos moinhos-doseadores de café e dos moinhos de
café, divididas por tipo de aparelho.

2.51 Dimensdes e pesos dos Moinhos-doseadores

Modelo
Dimensodes
169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x270x 670 | 230 x 270 x 670
[Ax B x H mm]
Peso liquido [kg] 10 14 16 21

25.2 Dimensodes e pesos dos Moinhos de café

F4 D
Modelo
Dimensdes
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670
[Ax B x Hmm]
Peso liquido [kg] 13 15,5 19
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2.5.3 Carateristicas técnicas dos Moinhos-doseadores

Modelo

F4A

F5

F71 AK

=
Alimentacio 220-240V | 220-240V | 220-240V | 220-240V
¢ 50Hz | 50Hz | 50Hz | 50 Hz
Poténcia [Watt] 250 350 650 850
Tipo de moinhos Planas Planas Planas Coénicas
Diametro dos moinhos [mm] 58 64 83 71
1400 a 50 | 1350 a 50 | 1400 a 50 | 450 a 50
) Hz Hz Hz Hz
Velocidade de rotagdo das més [rpm]
1600 1550 1600 500
a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz a 60 Hz
Capacidade da tremonha [g] 500 1500 1500 1500
Capacidade do doseador [g] 250 250 250 250
Regulacéo dose por batimento [g] 55a10 55a10 55a10 55a10
Utilizagdo recomendada [kg/dia] até 1 até 2 até 6 até 14
Versoes disponiveis (modo de funcionamento)
Com microinterruptor para enchimento
A automatico do doseador
Com temporizador (tempo méaximo de
T moagem = 60 segundos / ciclo) D D
M | Com interruptor (ON/OFF) L] L]
Frequéncia de substituicdo das més expressa em kg de café moido
Durag@o mos padrao 250 400 600 1200
Duragédo mos Red Speed / 1600 2400 4800
Opcional
Campanula 500 g |:|
Prensa metalica
Calcador de mola
Alavanca doseador no lado esquerdo
Mos "Red Speed” []
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2.5.4  Carateristicas técnicas dos Moinhos de café
F5D F6 D F71 DK
Modelo '
7 #
£
Alimentacio 220-240V 220-240V 220-240V
¢ 50 Hz 50 Hz 50 Hz
Poténcia [Watt] 350 650 850
Tipo de moinhos Planas Planas Conicas
Diametro dos moinhos [mm] 64 83 71
1350 1400 300
a 50 Hz a 50 Hz a 50 Hz
Velocidade de rotagéo das mos [rpm]
300
1550 a 60 Hz | 1600 a 60 Hz 260 Hz
Capacidade da tremonha [g] 1500 1500 1500
Capacidade do doseador [g] 250 250 250
Regulagéo dose por batimento [g] 55a10 55a10 55a10
Utilizagado recomendada [kg/dia] até 2 até 6 até 14
Versoes disponiveis (modo de funcionamento)
Com temporizador (tempo maximo de
T funcionamento = 60 segundos / ciclo)
M | Com interruptor (ON/OFF)
Frequéncia de substituicdo das més expressa em kg de café moido
Duragéo mos padréao 400 600 1200
Durag@o mos Red Speed 1600 2400 4800
Opcional
Campénula 500 g
Més "Red Speed”
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2.6 Ruido

mara reverberante UNI EN ISO 3741 de acordo com as normas EN 60704-1,
encontra-se de acordo com as normas EN 60704-1: 1998 e EN 607043:
1996. O nivel equivalente de exposigdo sonora para um operador, ligado ex-
clusivamente a um funcionamento limite do aparelho de 240 minutos em oito
horas, ¢ igual a 78 dB(A), de acordo com a Diretiva Europeia 86/188/CEE e
subsequente revisdo de 2003/1 0/CEE. A utilizagdo do aparelho ndo neces-
sita portanto de nenhuma precaugao contra riscos decorrentes da exposigao
ao ruido nos locais de trabalho (artigos 3-8 da DE 2003/10/CEE).

@ A maxima emissao sonora dos nossos moinhos-doseadores, medida em ca-

3 SEGURANCA
3.1 Informacgodes gerais

O adquirente deve proceder a informar todo o pessoal do utilizador acerca dos possi-
veis riscos decorrentes de uma utilizagao indevida do aparelho, acerca dos dispositivos
de seguranga adotados pelo fabricante e acerca as regras gerais relativas a prevengao
de acidentes previstas pelas diretivas comunitarias e pela legislacdo do pais onde o
aparelho é utilizado. Os utilizadores devem ter conhecimento da posigéo e do funciona-
mento de todos os comandos e das caracteristicas da maquina indicados neste manual.

ATENGAO! Antes de instalar, ligar e utilizar pela primeira vez um moinho-do-
seador da Fiorenzato M.C. S.r.l., é necessario ter lido e compreendido todo
o conteudo desta documentacgéo e do folheto “SAFETY INSTRUCTIONS”.

ATENGAO: A adulteracéo ou a substituicdo ndo autorizada de uma ou mais
partes da maquina, o uso de acessorios que modifiquem o uso do mesmo e a
utilizagao de pecas sobressalentes néo de origem, podem constituir um risco
de acidente e colocar em causa o bom funcionamento do aparelho.

A ndo observancia do acima indicado isenta a Fiorenzato M.C. S.r.l. de to-
das as responsabilidades por ferimentos pessoais e/ou danos materiais.

QPO

3.2 Utilizagao incorreta razoavelmente previsivel

A Fiorenzato M.C. S.r.l. isenta-se de qualquer responsabilidade e a garantia € anulada
em caso de negligéncia no momento de utilizagdo da maquina ou do incumprimento por
parte do utilizador das instrugdes de utilizagdo constantes do presente manual.

E considerada incorreta qualquer utilizagdo do aparelho diferente do indica-
do no presente manual.

Durante a utilizagédo do aparelho ndo sao permitidos outros tipos de trabalhos e ati-
vidades considerados incorretos e que, no geral, possam constituir um risco para a
seguranca dos utilizadores e/ou danos da maquina.
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Consideram-se utilizagdes incorretas razoavelmente previsiveis:

- Utilizagdo da maquina para moer produtos diferentes do café tostado em graos
(por ex. pimenta, sal, etc.).

- Utilizagao do aparelho com café ja moido.

- Utilizagao incorreta do aparelho por parte de pessoal ndo instruido acerca da
utilizagdo e/ou que ndo tenha lido o presente manual de instrugdes.

- Utilizacdo de pecgas de reposicdo ndo de origem e/ou ndo especificas para o
modelo do moinho-doseador na sua posse.

- Utilizagdo da maquina num ambiente potencialmente explosivo.

Além disso. o utilizador ndo devera, em circunstancia alguma:

- Tentar remover eventuais corpos estranhos caidos acidentalmente para dentro
da tremonha de alimentagao do café e/ou da zona de moagem sem primeiro ter
desligado o aparelho da corrente elétrica.

- Utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

- Introduzir liquidos de qualquer género dentro da tremonha de alimentagéo do
café e da zona de moagem.

- Introduzir café ja moido dentro da tremonha.

Em caso de comportamento anémalo da maquina, qualquer tipo de interven-
¢cao necessaria € da competéncia dos operadores encarregados da manu-
tengao.

3.3 Atencoes para uma utilizacao correta e segura

Para garantir a segurancga do utilizador e para gerir de forma étima o aparelho é impor-
tante satisfazer algumas disposi¢des simples mas importantes, ou:

- Evitar uma utilizagcdo errada do cabo de alimentacéo. Utilize apenas cabos ou
extensdes com secgao adequada a poténcia instalada na maquina.

- Proteger o cabo de temperaturas elevadas, do éleo e de arestas pontiagudas.

- Variagbes em relacéo ao funcionamento normal (consumo de poténcia majorado,
aumento da temperatura, vibragbes excessivas, ruidos andomalos) fazem prever
que o funcionamento ndo seja correto. Para impedir avarias que possam acar-
retar direta ou indiretamente ferimentos pessoais ou danos materiais, agende a
manutengao necessaria ou, se necessario, contacte o revendedor ou um repa-
rador especializado.

- Aparelho pesado! Preste atengéo durante as fases de transporte, movimentagao
e instalagao! Consulte o paragrafo 2.5 para o peso do aparelho e o capitulo 4
para a sua movimentagao correta.
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3.4 Dispositivos de seguranca aplicados ao aparelho

Fiorenzato M.C. S.r.l. estdo equipados com dispositivos mecanicos e eletro-
mecanicos adequados, aptos a salvaguardar a seguranga do utilizador e a
integridade/funcionalidade do aparelho durante a sua utilizagao.

@ Todos os moinhos-doseadores de café e os moinhos de café produzidos pela

Em particular, nos aparelhos estéo previstos os seguintes dispositivos de seguranca:

* Protetor térmico do motor (presente em todos os aparelhos)

O motor do aparelho possui um protetor térmico que o protege de aquecimentos
excessivos decorrentes de sobrecorrentes e intervém interrompendo a alimentagéo
do motor. No caso de intervengéo do protetor térmico devido a anomalias no funcio-
namento (por ex. bloqueio das mds), € necessario desligar o aparelho através do
interruptor, retirar a ficha de ligagao da rede elétrica e entrar em contacto com pessoal
tecnicamente qualificado. Nunca intervenha no aparelho sob tensdo com o risco de
um arranque subito do motor. Se o aparelho aqueceu excessivamente devido ao blo-
queio do motor, & necessario esperar que arrefeca antes de intervir.

* Manipulo em cogumelo anti-intrusdo na tremonha de alimentacao do café (Fig.
3)
O manipulo em cogumelo anti-intruséo (Porm. 1) presente dentro de todas as tremo-
nhas de alimentagéo (Porm. 2) permite a passagem dos gréos de café para a cdamara
de moagem, impedindo uma introducao acidental dos dedos por parte do operador.

» Protecgao saida café nos moinhos-doseadores (Fig. 4)

O tubo de saida de café de todos os moinhos-doseadores é protegido por uma grade
de plastico apropriada (Porm. 1), solidario ao corpo do doseador (Porm. 2) que im-
pede a introdugao dos dedos na camara de moagem quando a tampa do doseador
(Porm. 3) é removida.
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» Alavanca Bloqueio Anel Roscado (Fig. 5)

Em todos os aparelhos (com excecao do moinho-doseador modelo F4A), existe uma
alavanca de bloqueio do anel roscado (Porm. 1) que impede a rotagéo acidental do
anel roscado de regulagdo (Porm. 2). O anel roscado s6 pode ser rodado mantendo
pressionada a alavanca de bloqueio do anel roscado.

» Contraporca Bloqueio Anel roscado (Fig. 6)

No moinho-doseador modelo F4A existe uma contraporca de bloqueio do anel ros-
cado (Porm. 1) que impede a rotagéo acidental do anel roscado de regulagdo (Porm.
2). O anel roscado s6 pode ser rodado exercendo uma forga sustentada no proprio
anel roscado.

* Ventoinha de arrefecimento (Fig. 7)

S6 esta prevista no moinho-doseador modelo F71 AK e no moinho de café modelo
F71 DK, na parte de tras do corpo da maquina, uma ventoinha de arrefecimento
(Porm. 1) que permite evitar o sobreaquecimento do motor de acionamento das mos.
Esta ventoinha é ativada eletronicamente.

Fig. 5 Fig. 6 Fig. 7

3.5 Riscos residuais

A Fiorenzato M.C. S.r.l. adotou durante a projetacao todas as precaugdes necessarias
para garantir a utilizagdo do moinho-doseador em condigbes da maxima seguranga.
N&o obstante, durante a instalagcdo, a limpeza e a manutencdo do aparelho perma-
necem riscos residuais nao eliminaveis cujos efeitos podem ser mitigados formando
adequadamente o utilizador segundo as medidas constantes da tabela seguinte.

Para cada um dos riscos residuais sdo indicadas as medidas Uteis para limitar e/ou
anular o proprio risco.
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Risco residual

Presente durante:

Medidas para reduzir o risco

Contusao e/ou
esmagamento dos
membros superiores
e inferiores devido
ao peso do aparelho

Movimentagdo do aparelho
para:

» Desembalamento.

* Instalagéo.

* Movimentagdo do apare-
lho para a limpeza do res-
petivo plano de apoio.

» Agarre bem no aparelho antes de
realizar a sua movimentacéo.

» Certifique-se de que possui espacgo
suficiente para movimentar o apare-
lho em seguranga sem colidir com
obstaculos.

» Utilize eventuais luvas anti-derrapa-

gem para a movimentagdo do moi-
nho-doseador.

A\

Eletrocussao

» Ligagdo e desligamento
do cabo de alimentagéo
elétrica.

» Verifique frequentemente o estado
do cabo de alimentacao e substitua-
-0, caso se encontre deteriorado ou
danificado.

» Certifique-se de que o interruptor se
encontra na posigéo "O” (OFF) antes
de ligar o cabo de alimentagdo ao
moinho-doseador.

3.6 Etiquetas de sinalizagao aplicadas na maquina

Na parte inferior do moinho-doseador, na proximidade do cabo de alimentagéo, é apli-
cada uma etiqueta adesiva (veja a Fig. 1) indicando o perigo de eletrocusséo. A etiqueta
sinaliza a presenga de componentes sob tenséo no interior do corpo da maquina.

ATENGAO! E proibido remover a tampa de fecho inferior com a ficha ligada
a tomada de alimentacgéao elétrica. Todas as intervengées de manutencgéo
elétrica (por ex., substituicdo de qualquer cabo danificado) devem ser reali-
zadas por pessoal qualificado e com o aparelho desligado da rede elétrica.

Moinho-doseador Moinho de café

Fig. 8
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4 INSTALAGAO

ATENGAO! Antes de proceder & instalagdo e a colocagdo em funcionamento
do aparelho, leia atentamente o seguinte.

4.1 Armazenamento

Caso o aparelho nao seja de imediato instalado no local de utilizagéo e se torne neces-
sario o seu armazenamento temporario, € aconselhavel coloca-lo num local seguro que
satisfaca as caracteristicas seguintes:

* O local escolhido para o depdsito momentaneo do aparelho seja um ambiente fecha-
do, ao abrigo do sol e das intempéries.

» Atemperatura do local de depdsito esteja entre 5 °C e 40 °C, com humidade relativa
entre 30% e 90%.

» Caso o aparelho deva ficar em armazém por muito tempo antes de ser instalado, é
aconselhavel manté-lo na sua embalagem original para lhe garantir uma protecéo
mais adequada.

4.2 Escolha do ponto de instalagao

Tendo em consideracao a fungdo do moinho-doseador, é aconselhavel POSICIONA-LO
na proximidade da maquina de café; o moinho de café para mercearia por sua vez, pode
ser posicionado em qualquer outro local que ainda satisfaca as seguintes condigdes.

Antes de proceder a instalagado do aparelho, certifique-se de que:
» A superficie destinada ao posicionamento do aparelho seja plana, bem nivelada e
suficientemente resistente para suportar o seu peso;

» O espaco disponivel seja suficientemente amplo para permitir a correta instalacdo e
uma utilizacao agil do aparelho;

» O aparelho ndo deve ser instalado nas proximidades de pias e/ou de torneiras que
possam molha-lo com jatos e/ou esguichos de agua;

O local de utilizagéo devera ser suficientemente iluminado e bem arejado;

Nas proximidades do ponto de instalagdo, devera ser colocada uma tomada para a
ligagao elétrica do aparelho, em conformidade com as normas em vigor no pais de
utilizagao.

ATENGAO! A tomada de corrente deve ser fornecida com um sistema de
ligagéo a terra eficiente.

magnetotérmico de seguranga situado a montante da tomada, numa posi¢ao
conhecida e facilmente atingivel pelo operador, a fim de proteger o aparelho
contra sobrecargas e oscilagbes da tensao e o utilizador do risco de eletro-
cussdo.

f ATENGAO! O sistema elétrico de alimentagdo deve ainda ser dotado de
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4.3 Desembalamento e movimentacao do aparelho

Depois de ter aberto a embalagem, controle com cuidado que o aparelho esteja integro
e que ndo subsistam pecas danificadas.

» Abra a embalagem préximo do ponto de instalagdo, certificando-se de que possui
espaco suficiente para manusear o aparelho em seguranca.

» Extraia o aparelho da embalagem, agarrando no mesmo com firmeza e seguranca.
» Coloque o moinho-doseador de café ou o moinho de café plano de utilizagao.

ATENGCAO! Preste a maxima atencao durante a movimentacéao do aparelho.
O seu peso (de 10 a 21 kg em fungédo do modelo) e a forma arredondada
particular do corpo da maquina podem gerar o risco de escorregamento
e perda da aderéncia com possivel queda e contusdo/esmagamento dos
pés durante o levantamento e/ou das maos durante o posicionamento do
aparelho na superficie de trabalho.

ATENGAO! As pegas da embalagem ndo devem ser deixadas ao alcance de
criangas, uma vez que sao fonte de potencial perigo. Conserve a embalagem
até a expiragao da garantia.

4.4 Instalagao e ligagao a corrente

Para concluir a instalagao e comecgar a utilizar o seu novo aparelho, basta:

« Certificar-se de que a tenséo do sistema elétrico de alimentacgéao satisfaz os requisitos
de alimentagéo exigidos e de que a capacidade elétrica do sistema seja adequada
para suportar a poténcia consumida do aparelho (ver etiqueta de identificagcdo do
produto aplicada na lateral do moinho-doseador).

* Insira aficha do cabo de alimentagdo (Fig. 9 Porm. 1) natomada de parede predisposta
no local de utilizagéo (Fig. 9 Porm. 2);

fichas multiplas ou extensdes, é obrigatério utilizar produtos conformes com

@ Sempre que se torne necessario a utilizagdo de adaptadores de corrente,
as normas de certificagdo em vigor no pais de utilizagéo.

Fig. 9
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» Se presente, coloque 0 magnetotérmico de protegéo situado a montante da ficha de
alimentagao na posigao “ON” (Fig. 10).

ON
!

OFF

Fig. 10

Neste ponto, o moinho-doseador pode ser carregado e aviado para a moagem do café
como descrito no proximo capitulo.
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5 UTILIZAGAO DO APARELHO

5.1 Preparagao para a utilizagdao do moinho-doseador de café e/ou do moinho
de café

Uma vez concluida a instalagao, o aparelho esta pronto para utilizagao e pode ser car-
regado com os graos de café para serem moidos.

Relativamente a Fig. 11, independentemente do tipo de aparelho que possui, para car-
regar os graos de café é necessario:

* Montar a tremonha (Porm. 1) na cAmara de moagem (Porm. 2) e bloqueie-a na
posicéo de trabalho apertando o respetivo parafuso de fixagdo (Porm. 3).

» Certifique-se de que o regulador de tiragem (Porm. 4) esteja completamente
fechado.

* Remova a tampa (Porm. 5) e encha a tremonha com os gréos de café tostado a
moer.

* Feche a tremonha com a respetiva tampa (Porm. 5).

» Abra gradualmente o regulador de tiragem (Porm. 4) para permitir a passagem dos
graos de café para a cdmara de moagem.

* Neste ponto, o dispositivo esta carregado e pronto para ser aviado.
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5.2 Comandos da maquina

Todos os moinhos-doseadores e todos os moinhos de café sao geridos através do in-
terruptor de ligar/desligar previsto no aparelho.

O tipo de interruptor (e consequentemente o modo de funcionamento do aparelho) varia
de acordo com a versao do moinho-doseador e/ou do moinho de café na sua posse.

De seguida sao descritos os diversos interruptores previstos nas diferentes versdes dos
aparelhos e os respetivos modos de funcionamento.

5.21 Interruptor “O/I/START” em aparelhos na versao “A”

Interruptor automatico “O/I/Start” (Fig. 12 Porm. 1) disponivel no:

Moinho-doseador F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

Moinho de café mercearia / / / /

Nos Moinhos-doseadores na versdo “A” (ou seja equipados com microinterruptor para
enchimento automatico do doseador) existe um interruptor de trés posicoes “O/I/START".

* Rodado para a posigéo “O”: aparelho desligado (alimentagao elétrica secciona-
da).

* Rodado para a posigao “I”: aparelho ligado (alimentado eletricamente) com arran-
que automatico da moagem a cada 6 dosagens.
- A moagem é interrompida automaticamente quando o enchimento do dosea-

dor esta completo (Porm. 2) quando o microinterruptor (Porm. 3) é ativado pelo
café moido ao atingir o nivel maximo.

- A moagem é reiniciada automaticamente apos seis dosagens para parar nova-
mente aquando do reenchimento do doseador.

* Rodado para a posigdo "START": arranque do motor com consequente arranque
da moagem. Geralmente utilizado no acendimento para encher o doseador.
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5.2.2 Interruptor com "TIMER" em aparelhos na versao "T"

Interruptor por “TEMPO” (Fig. 13 Porm. 1) disponivel no:

Moinho-doseador F5 (T) F6 (T)

Moinho de café mercearia F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)

Nos aparelhos da versdo "T" existe um interruptor por tempo (TIMER) que comanda
o arranque da moagem pelo tempo selecionado (maximo 60 segundos por ciclo).

* Rodado para a posigao "0": aparelho desligado (alimentagéo seccionada).

* Rodado para a posigao "X" segundos: aparelho ligado (alimentado eletricamente)
e arranque instantaneo da moagem pelo tempo selecionado. O tempo maximo
que pode ser definido para moagem é de 60 segundos por ciclo.

- A moagem é interrompida automaticamente apds o prazo do tempo selecio-
nado.

Nota: Os moinhos-doseadores na versao "T" ndo estdo equipados com um microin-
terruptor para a paragem automatica da moagem, portanto, se o tempo definido
ainda néo tiver expirado aquando do enchimento do doseador (Porm. 2) ou do
recipiente/saco nos moinhos de café de mercearia (Porm. 3), é necessario parar
manualmente (desligar) o aparelho rodando o interruptor para a posigéo "0".

Nota: A alavanca de dosagem (Porm. 4) nos moinhos-doseadores na versao “T”
nao conta os batimentos de dispensacgéo e, portanto, a moagem nao é reiniciada
automaticamente. Aquando do esvaziamento do doseador, é necessario reiniciar
manualmente a moagem, rodando o interruptor novamente para o tempo de moa-
gem desejado.
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5.2.3 Interruptor “O/I/START” em aparelhos na versao “M”

Interruptor manual “O/I” (Fig. 14 Porm. 1) disponivel no:

Moinho-doseador F5 (M) F6 (M)

Moinho de café mercearia F5D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /

Nos aparelhos da versao “M” existe um interruptor de duas posi¢des estaveis “O/I”.

* Rodado para a posigdo “O”: aparelho desligado (alimentagao elétrica secciona-
da).

* Rodado para a posic¢ao "I": aparelho ligado (alimentado eletricamente) e arranque
imediato da moagem continua.

- Para parar a moagem do café, é necessario rodar o interruptor para a posi¢éo
"Q", desligando completamente o aparelho.

Nota: Os moinhos-doseadores na versao "M" ndo estdo equipados com microinter-
ruptor para a paragem automatica da moagem, portanto, aquando do enchimento
do doseador (Porm. 2) ou do recipiente/saco nos moinhos de café de mercearia
(Porm. 3), é necessario parar manualmente (desligar) o aparelho rodando o inter-
ruptor para a posigao "O".

Nota: A alavanca de dosagem (Porm. 4) nos moinhos-doseadores na versao “M”
nao conta os batimentos de dispensacgéo e, portanto, a moagem néo é reiniciada
automaticamente. Aquando do esvaziamento do doseador, é necessario reiniciar
manualmente a moagem, atuando novamente no interruptor.

Fig. 14
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5.3 Regulacdo do grau de moagem

Independentemente do tipo de aparelho
na sua posse (moinho-doseador ou moi-
nho de café) e do respetivo modelo/ver-
sdo, para alterar o grau de moagem do
café deve atuar no anel roscado de regu-
lagdo (Porm. 1) situado sob a tremonha
(Porm. 2).

Para alterar a granulometria do moido é

necessario:

* Iniciar a moagem do café.

» Manter pressionada a alavanca de Blo-
queio do Anel (Porm. 3).

* Rode o anel em sentido horario para
uma moagem mais grossa.

* Rode o anel em sentido anti-horario
para uma moagem mais fina.

» Solte a alavanca (Porm. 3) para blo-
quear o anel roscado na nova posigao.

Nota: S6 no moinho-doseador modelo F4
A é que a alavanca de Bloqueio do Anel
(Porm. 3) nao esta prevista. No seu lugar
estda uma Contraporca de Bloqueio do —
Anel roscado (Porm. 4) que nado precisa A @
ser pressionada. Para alterar o grau de
moagem, basta rodar diretamente o anel
roscado de regulagao (Porm. 1).

Mod. F4A 7 T

A regulacdo deve ser realizada com o
motor ligado. E aconselhavel moer pe- l
quenas quantidades de café para uma
avaliacao visual do grau de moagem. 200
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5.4 Regulagao de dosagem (s6 nos moinhos-doseadores)

Para regular a quantidade de café moi-
do descarregada em cada dispensagao,
basta variar a altura do grupo estrelas de
dosagem dentro do doseador.

Para isso é necessario:

* Remova a tampa (Porm. 1) do dosea-
dor (Porm. 2).

» Agarrar o pino (Porm. 3) e manté-lo
imovel para impedir a rotagéo do grupo
estrelas de dosagem (Porm. 4) durante
a regulagéao.

* Agarrar o manipulo de regulagédo
(Porm. 5) colocado sob o doseador,
puxa-lo para baixo e roda-lo no sentido
horario para aumentar a altura do gru-
po estrelas de dosagem (e consequen-
temente a quantidade de café dispen-
sado em cada dosagem).

» Puxar o manipulo de regulagéo para
baixo (Porm. 5) e roda-lo no sentido
anti-horario para diminuir a altura do
grupo estrelas de dosagem (e conse-
quentemente a quantidade de café dis-
pensado em cada dosagem).

» Uma vez feita a regulagao, solte o ma-
nipulo de regulacéo (Porm. 5) e o pino
de bloqueio (Porm. 3).

* Feche o doseador com a tampa remo-
vida anteriormente.
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5.5 Retirada de dose (s6 nos moinhos-doseadores)

Para retirar uma dose de café moido do
doseador é necessario:

» Colocar o copo porta-filtro da maquina
de café (Porm. 1) na forquilha de su-
porte do aparelho (Porm. 2).

» Agarrar a alavanca do doseador (Porm.
3) e puxa-la até ao fim do curso (Porm.
4) para permitir a descarga da dose de
café moido do doseador para o copo
porta-filtro.

» Concluida a retirada, solte a alavanca
sem acompanha-la no curso de retor-
no.

» Caso deseje tomar uma dose dupla de
café moido, puxe a alavanca do dosea-
dor duas vezes sem retirar o copo por-
ta-filtro da forquilha.

AVISO: A alavanca do doseador deve ser
sempre acionada até ao limite do curso.
Nunca a puxe parcialmente.

5.6 Prensagem dose (s6 nos moinhos-doseadores)

Para prensar a dose de café recém-reti-
rada, basta empurrar o copo porta-filtro
(Porm. 1) contra o calcador (Porm. 2).

Nota: Caso o aparelho esteja equipado
com um calcador de mola (Porm. 3 - Op-
cional), posicione o copo porta-filtro na
forquilha em correspondéncia com o dis-
co de prensagem e pressione a magane-
ta para baixo.
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5.7 Recolha de café moido (s6 nos moinhos de café)

Para recolher o café moido a saida do
moinho de café é necessario:

* Puxar para cima a alavanca de blo-
queio do saco (Porm. 1) presente sobre
o tubo de descarga de café.

» Colocar o saco de papel (Porm. 2) no
tubo de descarga do café e bloquea-lo
na posic¢ao soltando a alavanca.

NOTA: Utilize sacos de recolha do café
moido que sejam suficientemente gran-
des para conter todo o café que deseja
moer.

» Ligue o moinho de café através do in-
terruptor apropriado (Porm. 3) [veja o
§5.2.2 e 0 §5.2.3] e aguarde a moagem
da quantidade de café desejada.

» Depois de ter moido a quantidade de
café desejada, interrompa a moagem e
desligue o aparelho rodando o interrup-
tor para a posigéao "O".

* Remova o saco (Porm. 2) depois de o
ter libertado da alavanca de bloqueio
(Porm. 3).

AVISO: Certifique-se de que a bica de
saida do café esteja desobstruida, caso
contrario o aparelho bloqueia-se. Para
uma drenagem completa do café moido,
acione com forga o punho da bica.
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6 MANUTENGAO DO MOINHO-DOSEADOR

6.1 Manutengao ordinaria

ATENGAO! Antes de realizar qualquer intervengdo de manutengao ordinaria
no aparelho, desligue-o da alimentagéo elétrica rodando o interruptor apro-
priado para a posigéo "O" (OFF) (Fig. 15) e desligue a ficha de alimentacao
da respetiva tomada (Fig. 16).

Fig. 16

Todas as intervengdes de manutengéo ordinaria do seu aparelho encontram-se resumi-
das na tabela seguinte.

O Fiorenzato M.C. S.rl. recomenda aos proprios clientes seguir estritamente as in-
tervencgdes indicadas, efetuando-as nos tempos e segundo as modalidades descritas.

INTERVENGOES DE MANUTENGAO ORDINARIA
Frequéncia Tipo de intervencao Quem a Par.
executa :
A cada final utilizagdo Limpeza a fundo do aparelho Utilizador 6.1.1
A cada final utilizaggo | SONtrolo do estado do cabo de Utilizador 6.1.2
alimentagao
Todos os meses Limpeza final dos moinhos Utilizador 6.1.3
Quando necessario Collocagao em inatividade do Utilizador 6.1.4
moinho-doseador
No prazo indicado para Operador
o seu tipo de aparelho o
) R . qualificado
(veja os campos Substituicdo dos moinhos . 6.1.5
N = Lan ou técnico
Duragao das més" nos especializado
Par. 2.5.3 ¢ 2.5.4). P
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6.1.1 Limpeza do aparelho

A CADA FINAL UTILIZAGAO: efetue uma limpeza minuciosa do aparelho.

Em todos os moinhos-doseadores e moinhos de
café

* Feche o regulador de tiragem (Porm. 1), desaperte o
parafuso de fixagcdo (Porm. 2) e remova a tremonha
(Porm. 3) do aparelho.

» Retire a tampa (Porm. 4) da tremonha e esvazie os
graos de café contidos no seu interior. E_aconselha-
vel verter o café para a saqueta de origem e voltar a
fecha-la hermeticamente para preservar o seu aro-
ma.

 Limpe as superficies interiores e exteriores da tremo-
nha usando agua quente e um produto detergente
e desengordurante ndo perfumado, com pH neutro,
adequado para o setor alimentar. Nao utilize espon-
jas abrasivas e/ou detergentes agressivos que pos-
sam danificar as superficies da tremonha.

+ Seque bem as pecas lavadas usando um pano ma-
cio e seco.

ATENGAO! A tremonha n&o pode ser lava-
da na maquina de lavar louga.

Em todos os moinhos-doseadores e moinhos de
café

» Com um pincel de cerdas macias (limpo e higieniza-
do) e um aspirador de po, retire os gréos e os resi-
duos de p6 de café da cAmara de moagem (Porm. 1).

ATENGAO! Nao utilize 4gua e/ou detergen-
tes para a limpeza da camara de moagem
e das mos.
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S6 nos moinhos-doseadores

* Remova a tampa do doseador e com um pincel de
cerdas macias (limpo e higienizado) e um aspirador
de po, remova os residuos de p6 de café do recipien-
te (Porm. 1) e do grupo estrelas de dosagem (Porm.
2).

ﬁ ATENGAO! Nao utilize 4gua e/ou detergen-

tes para a limpeza do doseador.

S6 nos moinhos-doseadores

Lave o tabuleiro de recolha de café (Porm. 1) com
agua quente e um produto detergente e desengordu-
rante nao perfumado de PH neutro e especifico para
o setor alimentar.

Seque com um pano macio.

S6 nos moinhos de café

Com uma escovinha ou um pincel de cerdas macias
(limpas e higienizadas) limpe o interior do tubo de
descarga do café (Porm. 1).

ﬁ ATENGAO! Nao utilize 4gua e/ou detergen-

tes para a limpeza do tubo de descarga.
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Em todos os moinhos-doseadores e moinhos de
café

» Alimpeza exterior do corpo da maquina deve ser rea-
lizada usando panos macios e produtos adequados
para o setor alimentar.

ATENGAO! Nao utilize esponjas abrasivas
e/ou produtos agressivos que possam dani-
ficar as superficies exteriores da maquina.

ATENGAO! E proibido usar jatos de agua
ou de vapor para realizar a limpeza do corpo
da maquina.

Em todos os moinhos-doseadores e moinhos de
café

» Apos a limpeza, remonte a tremonha (por ex., Porm.
1) na cdmara de moagem e bloqueie-a com o respe-
tivo parafuso de fixagéo (por ex., Porm. 2).

» Feche a tremonha com a respetiva tampa (por ex.
Porm. 4).

S6 nos moinhos-doseadores
» Feche o doseador (Porm. 4) com a respetiva tampa
(Porm. 5).

 Posicione o tabuleiro de recolha de café (Porm. 6) na
base do moinho-doseador.

O aparelho esta pronto para ser utilizado novamen-
te apods ser alimentado eletricamente e enchido com
gréos de café.
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6.1.2 Controlo do estado do cabo de alimentagéao

A CADA FINAL DE UTILIZAGAO: verificacdo do cabo de alimentacéo.

Em todos os moinhos-doseadores e moinhos de
café

» Com o cabo desligado da tomada, verifique visual-
mente e pelo toque se a manga de protecdo esta in-
tacta, se os fios ndo estdo descarnados e se a ficha
nao esta danificada.

ATENGAO! Sempre que forem detetados
danos no cabo de alimentagéo, proceda a

sua substituicdo por outro de caracteristicas
iguais.

6.1.3 Limpeza a fundo dos moinhos

TODOS OS MESES: efetue uma limpeza a fundo dos moinhos

Em todos os moinhos-doseadores e moinhos de café ~
%

7/

7,

A limpeza profunda das més deve ser feita uma vez
por més (ou quando necessario), utilizando produtos
especificos para a limpeza dos moinhos-doseadores
e/ou moinhos de café encontrados com facilidade no
mercado (por ex. o detergente PULY GRIND).

» Alimpeza a fundo deve ser realizada apds a limpeza
de final do utilizagéo (veja o paragrafo 6.1.1), com a
magquina sem café e sem o tremonha de alimentagao.

» Alimpeza dos moinhos deve ser feita vertendo para
a camara de moagem (completamente vazia) uma
dose de produto e iniciando a moagem. Durante a
moagem o produto (em grdos ou em cristais) rege-
nera os moinhos, removendo completamente da sua
superficie todos os depdsitos de café, incrustagdes,
bolores e depdsitos de gordura, absorvendo o dleo e
destruindo o rango sem deixar residuos.

» Desta forma, a regeneracéo é feita sem necessidade
de desmontar os moinhos e sem ter de mudar a po-
sicdo de moagem configurada.

24

Z
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y
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6.1.4 Colocacao do aparelho em repouso

Se o aparelho ndo for utilizado por longos periodos (por ex., feriados. férias etc...),
é recomendavel realizar as seguintes operagdes de limpeza para manté-lo em bom
estado e evitar possiveis problemas no reinicio seguinte.

QUANDO NECESSARIO: limpeza e colocagdo em repouso

* Realize uma limpeza minuciosa do aparelho
conforme relatado no Par. 6.1.1.

» Efetue a limpeza a fundo dos moinhos conforme
indicado no Par. 6.1.3.

» Desinsira o cabo de alimentagéo elétrica da tomada
de corrente.

» Cubra o aparelho com um pano para preserva-lo da
poeira e da sujidade.

6.1.5 Substituicdo dos moedores

A frequéncia recomendada pela Fiorenzato M.C. S.r.l. para a substituicdo das mos
varia de acordo com o modelo de aparelho que possui e do tipo de mé instalada. Para
uma indicacdo da frequéncia de substituicao, expressa em quilogramas de café moido,
consulte as tabelas dos dados técnicos nos paragrafos 2.5.3 e 2.5.4.

ATENGAO! A substituicdo dos moinhos deve ser efetuada por um operador
qualificado ou ser confiada a técnicos especializados, usando pegas de
reposi¢ao de origem.

6.2 Manutencgao extraordinaria

Para os moinhos-doseadores de café e para os moinhos de café n&do estdo previstas
operagbes programadas de manutengdo extraordinaria. Contudo, caso aparegam
avarias e/ou anomalias de funcionamento nao contempladas na secgéo “7 ANOMALIAS
- CAUSAS - SOLUGOES”, nao intervenha no aparelho por sua prépria iniciativa, mas
informe o seu revendedor local que entrara em contacto com o servigo de assisténcia
da Fiorenzato M.C. S.r.l. para resolver o problema surgido.
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7 ANOMALIAS - CAUSAS - SOLUGOES

Natabela encontram-se indicadas as possiveis anomalias que podem causar uma avaria
e/ou mau funcionamento do seu aparelho. Para cada anomalia é indicada a possivel
causa que a gerou e as agdes a levar a cabo para restabelecer o seu funcionamento
correto.

Anomalia Causa Solugao

O aparelho ndo se | Auséncia de alimenta- | * Assegure-se de que o interruptor

liga. cao. esta na posic¢ao “I” (ON);

 Certifique-se de que o magneto-
térmico a montante da ficha (se
presente) esta na posi¢cdo ON.

» Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo esta intacto e ligado
corretamente a tomada elétrica
prevista no local de utilizagao.

Os gréos de café | Regulador de tiragem |+ Abra o regulador de tiragem.
ndo descem pela | fechado.
tremonha de ali-
mentagao.

Durante a moagem, | Intervengédo do térmico | + Desligue o aparelho e aguarde
0 motor para. de protegdo do motor | que arrefega totalmente.

devido ao bloqueio do | . Desligue o aparelho da alimenta-
sistema de moagem na céo elétrica.

presenca de objetos ou
corpos estranhos entre
0s moinhos.

» Feche o regulador de tiragem e
retire a tremonha de alimentagéo.

* Providencie a limpeza a cama-
ra de moagem e a remocao de
quaisquer corpos estranhos.

* Remonte o aparelho e arranque
um ciclo de moagem.

retivas sugeridas, ou caso se verifiquem anomalias funcionais néo referidas
na tabela, contacte o seu revendedor local, o qual decidira se deve solicitar
o servigo de assisténcia da Fiorenzato M.C. S.r.l. ou confiar a reparagdo ou
revisdo do aparelho a um técnico especializado.

ﬁ ATENGCAO! Se a anomalia persistir mesmo apds ter executado as agdes cor-
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8 PEDIDO DE PEGAS DE REPOSIGAO

Se for necessario substituir pecas desgastadas do aparelho (por ex., mos), o utiliza-
dor final (por ex., empregado de bar / restaurante / mercearia etc.) devera necessaria-
mente entrar em contacto com o seu distribuidor local como intermediario direto com
a Fiorenzato M.C. S.r.l. e comunicar o modelo do moinho-doseador que possui para
identificagéo, solicitacdo e aprovisionamento das pegas de reposigéo originais. So sera
permitida aos distribuidores autorizados da area a possibilidade de se registarem no
nosso site para proceder a encomenda da peca de reposigao necessaria.

Para solicitar as pecas de reposicéo, os distribuidores locais deverao:

» Aceder ao site www.fiorenzato.com, entrar na secgéo dedicada as pecgas de reposi-
¢éo e selecionar o modelo do moinho-doseador indicado pelo utilizador final.

» Aceda a area reservada inserindo no correspondente formulario as suas credenciais
(no primeiro acesso é-lhe pedido que se registe, inserindo os proprios dados de iden-
tificagéo).

» Selecione as pecgas de reposi¢cao necessarias usando as tabelas ampliadas do pro-
duto presentes no portal.

» Siga o procedimento guiado para concluir o pedido e envia-lo para a
Fiorenzato M.C. S.r.l. .

« O distribuidor local sera contactado pela equipa da Fiorenzato M.C. S.r.l. que se en-
carregara da solicitagéo.

ser realizadas por pessoal técnico especializado.

ATENGAO! A Fiorenzato M.C. S.r.l. ndo se considera responsavel por even-
tuais acidentes a pessoas e/ou danos do aparelho causados pela substitui-
¢do de componentes com pecgas de reposicdo néo de origem e realizadas
por pessoal ndo qualificado.

ATENGAO! Lembramos que as intervencdes de substituigdo dos moinhos
e, no geral, de todos os componentes interiores do moinho-doseador devem
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9 ELIMINAGAO

ATENGAO! Nos varios paises, encontram-se em vigor legislagdes
diferentes em matéria de eliminagao de produtos elétricos e eletrénicos.
Por conseguinte, devem ser observadas as prescrigbes impostas
pelas leis e pelas autoridades competentes no Pais onde é realizada a
eliminagao.

» Caso a etiqueta de identificagdo afixada no aparelho con-
tenha o simbolo do caixote do lixo com uma cruz indicado
na figura, tal significa que o produto é classificado, se-
gundo as normas em vigor, como aparelho eletrénico ou
eletrénico e que esta em conformidade com a Diretiva UE
2002/96/CE (REEE) e, deste modo, no fim da prépria vida
util, devera ser obrigatoriamente tratado em separado dos
residuos domésticos.

» O aparelho devera ser entregue gratuitamente a um cen-
tro de recolha diferenciada para aparelhos elétricos e ele-
tronicos ou novamente entregue ao préprio revendedor,
aquando da compra de um novo aparelho equivalente.

» O utilizador é responsavel pela entrega do aparelho no
fim da sua vida util nos centros de recolha apropriados,
sob pena de sangdes previstas pela legislagdo em vigor
em matéria de residuos. A recolha diferenciada adequa- _
da para a ativagéo posterior do aparelho encaminhado
para a reciclagem, o tratamento e a eliminagdo compati-
veis com o ambiente contribui para evitar possiveis efei-
tos adversos para o ambiente e a saude e favorecer a
reciclagem dos materiais que compdem o produto. Para
informagdes mais detalhadas inerentes aos sistemas de
recolha disponiveis, dirija-se ao servigo local de elimina-
¢ao de residuos ou a loja onde foi efetuada a aquisigao.
Os fabricantes e os importadores irdo cumprirdo as suas
responsabilidades de reciclagem, tratamento e elimina-
¢ao ambientalmente compativeis, quer diretamente, quer
participando num sistema coletivo.
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1 OBLWAA NHOOPMALIUA

1.1 O6wasn nHcopmauusi o pykoBoacTee U nopsigke paboTbl C HUM

Mcnosnb30BaHMEM B NepBbIN pa3 kKoheMornK1u-go3aTopa unm Koemonkm

f BHuMaTenbHO npoYTMTE 3TO PYKOBOACTBO MNepes YCTaHOBKOW U
ans 6akaneu npounssoacTea komnaHuu Fiorenzato M.C. S.r.l.

HacTosLee pykoBOACTBO MO aKCMyaTauuy COCTaBneHo B COOTBETCTBMU C MOSNOXEHNSMU
anpektnbl 2006/42/CE n cogepxuT BCH MOME3Hy0 MHOPMaUMIo AN KOHEYHOro
nonb30BaTens no yCTaHOBKE, HACTPOMKE M UCMONb30BaHMI0 KOEeMOrKu-go3atopa unm
kodbeMonku anst 6akanen npomasoacTea komnaHum Fiorenzato M.C. S.r.l.

lMepen ycTaHOBKOW M MCMOMNb30BaHNEM Ballero yCTpoMcTBa HeO6X04MMO MOMHOCTbLIO
npoynTaTb U MOHATL COAEepXaHwe 3Toro pykosoAacTBa. Ero Heobxoanmo xpaHuTb 1
NoAAEpPXKMBaTb B XOPOLLEM COCTOSHUM ANS KOHCyNbTaummn B ByayLiem.

M306pakeHusi, JaHHble, TEKCTbI 1 ONUCaHUS, CcoaepXalluecs B 3TON OOKYMEHTauuu,
ABMSIOTCA CcOOCTBEHHOCTbIO koMmnaHum Fiorenzato M.C. S.rl. u oTpaxalT ypoBeHb
TEXHUYECKOrO PasBUTUS MaLLUHLI HA MOMEHT €€ pa3MeLLEHUsI Ha PbIHKE.

Komnanwus Fiorenzato M.C. S.r.l. Bcerga uwieT HOBble pelleHus Ans ynyylieHus
cBoey NPOAYKLMU U MO3TOMY OCTaBNSeT 3a CO601 NPaBO CO BpeMEHEM BHOCUTb
M3MeHeHUs B KOhEeMOTIKY U ee AOKYyMEeHTauuIo. TOT pakT He NO3BONSAET CUMTATh
yXe npoAaHHble YCTPOMNCTBA HECOOTBETCTBYIOWMUMM M/UNN YCTapeBLLUMMMU.

O3HakoMeHue ¢ 3TM pykoBoACTBOM obneryaetcsa obWwMM yKasarenew, KOTOpbIN nomoraet
HanTn NHTEPECYIOLLY0 TEMY, N cepuen NHpopMaLMOHHbLIX CUMBOSOB, KOTOPbLIE NPUBREKatOT
BHMMaHME nonb3oBaTena K coAepXxaHuo, npeacrasndatoiemMy 0cobblIl WUHTEpeEeC, C Uenblo
obecneyeHns ero 6e3onacHoCTA 1 npaBUIbHOIO NCNonb30BaHUA yCTpOVICTBa.

1.2 CumBoOnbI, UCNONb3yeMble B PyKOBOACTBE

BHUMAHUE - NMPUMEYAHMUE! YkasbiBaeT Ha npegynpexpeHue Wnum BaxHoe
npyMeYaHne, OTHOCSLLEeeCs K onpeaeneHHbIM yHKLMSM W/unu noneaHoi nHdopmawmm
ansa nonb3osatens. ObpaTtnTe BHUMaHWe Ha naparpadbl, OTMEYEHHBIE 3TUM CUMBOJIOM.

OBLUAA ONMACHOCTb - BHUMAHME! 3Hak onacHocTu obLLero xapakTepa.
TeKCT, OTMEYEHHbI 3TVM CUMBOJIOM, yKa3blBaeT Ha TO, YTO HecobnioaeHne
WHCTPYKLMIA MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO YCTPOMCTBA U/UNK NOBeYb 3a
coboWi pUck NornyYeHnst TpaBMbl NOMNb30BaTENEM.

YCTPOUCTBO NoA HANPSXXEHUEM - BHUMAHMUE! TekcT, OTMEUEHHbI
3TUM CUMBOSIOM, YKa3blBAET Ha BO3MOXHbIN PUCK NOPaXKEHUS SMEeKTPUYECKUM
Tokom. OBpaTnTe BHMMaHWE Ha AaHHbIE NHCTPYKLMN.

ONEPAUMA, NPEOHA3HAYEHHAA AOnNA  YNOJIHOMOYEHHbIX
TEXHUKOB. TekcT, OTMEYEHHbIW 3TMM CMMBOJIOM, YyKas3blBaeT Ha ToO,
UYTO OMUCaHHble AEWCTBUSI AOIMKHbI BbIMOMHATLCA Chneuuanu3MpoBaHHbIM
TEXHUKOM (CEPBUCHBIM LIEHTPOM).

D> PO
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1.3 Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTY AN Nofb3oBaTens

310 PYKOBOACTBO, KakK U AeKnapauna COOTBETCTBUA EC, siBnsietca HeoTbemnemon
YacTblOo Ballero yCTpOﬁCTBa, Nno3TOMY ero cnegyert 6epe>|<Ho MCNonb30BaTb U XPaHUTb.
Ero Heobxogumo coenatb AOCTYNMHbIM OnA BCeX nonb3oBartenen n nepegasarb BMecTe
C yCTpOVICTBOM B Clly4dae ero nepegayu vnu nepenpogaxu Tpetbm nuuam.

B cnyuae yTepu u/vunm nopym 3ToM AOKYMEHTaLUM MOXHO 3anpocuUTb
KOMUIO Yy NPOM3BOAUTENS, YKa3aB KOO PYKOBOACTBA, yKa3aHHbIA Ha
3agHen CTOPOHE OBJIOXKKMU.

Mpexae Yem paspeLunTb APYrMM Monb3oBaTensM UCMonb30BaTb KOeMOonkKy-403aTop
n/mnu kodpemornky Ans 6akaneu, yéeauTech, YTO OHU NPOYUTaNM 1 NMOHANW CoaepXKaHue
[JaHHOTo pPyKOBOACTBA.

PykoBoacTBO no akcnnyatauuuM COLEPXWT BCE MHCTPYKUMM UK npoueaypbl  no
MCNOJ1Ib30BaHUO, KOTOPbIE NpuU nNpaBUIibHOM cobniogeHn no3pornsoT 6e3onacHo
paﬁOTaTb, He NpUYnHAAa Bpena cebe 1 malumnHe.

U TeXHn4yeckoro OGCHy)KMBaHVIﬂ kodeMornku-gosatopa unm kohemMorsku

f I'onynaTenb 06s3aH o6ecnevunTb Hagnexatlee oﬁyquMe JKcnnyaTtauuu
ans 6akaneu ans nepcoHana, orBeTCTBeHHOro 3a ee UCNnosib3oBaHue.

MokynaTtens M BCe Nonb3oBaTeN YCTPOMCTBA AOMKHbI TWATeNbHO
co6niogaTth Bce npeaynpexaeHus, coaepialymecs B 3ITOM PyKOBOACTBE.

1.4 [aHHble npousBoaAUTEns

Ona nonyyeHuss nobbiXx pasbsiCHEHWA Bbl MOXeTe 00paTUTbCH B KOMMNaHWUo
Fiorenzato M.C. S.r.l. no cnepytowemy agpecy:

Fiorenzato M.C. S.r.l.
Via Rivale, 18 - Santa Maria di Sala (VE) - ITALY (UTAJTINA)
Ten. +39/049 628716 - dakc +39/049 8956200
info@fiorenzato.it - www.fiorenzato.it

1.5 YkaszaHus no 3anpocy BbINOMHEHUs paboT

[ns nonyyeHns TEXHNYECKOWN MOMOLLM MO MaLLUHE Nonb3oBaTerb AOMKEH 06s13aTensHO
obpatntbCcs K Ounepy, y KOTOpPOro OH npuobpen ycTpowcTBo. [Ona nonyyeHus
[OOMONHUTENBHON MHOPMaLUM NN PasbsACHEHUA OTHOCUTENbHO WUCMONb30BaHuUsS W/
unun obcnyxmneBaHusa KoeMornku-go3aTopa unu kodemonku ansa 6akaneu, KomnaHus
Fiorenzato M.C. S.r.l. pekomeHayeT o6paLlaTbCcs K HEl No yka3aHHbIM Bbillie agpecam.
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1.6 TlapaHTUA

Fiorenzato M.C. S.rl. obecne4vBaeT CBOI NPOAYKUMIO rapaHTMen Ha 24 mecsiua c
OaTbl BbICTaBMNeHns cyeTa-gakTypbl komnaHuen Fiorenzato M.C. S.r.l.

B TeueHne rapaHTUMHOro cpoka npounseBoanTenb 00s3yeTca 6ecnnaTHO OTPEMOHTMPOBATL
WU 3aMeHUTb AeTanu U/Mnm KOMMOHEHTbI, KOTOPble MOTYT UMETb NMPOU3BOACTBEHHbIE
nedekTbl.

lapaHTWsA Ha n3genue aHHYNUPYeTCs B Criyvae, ecrnu:

* He OblIMM cobnodeHbl NpeaynpPeXAeHUA/MHCTPYKUMK, COAEpXKallnecs B 3TOM
PYKOBOACTBE;

¢ onepauun no Tekyuemy O6CJ'Iy)KMBaHMPO N OYMCTKE MalLWHbl He OblfM BbIMOMHEHDI
nonb3oBatenem, OOJKHbIM 06pa30M MNPOUHCTPYKTUPOBAHHbIM O MpaBUSIbHbIX
npouenypax BblNOJIHEHUA;

* PEMOHT Obin nopy4eH HeKBaJ'IM(bVILI,VIpOBaHHOMy nepcoHany wnn nuuam, He
YNOJTHOMOYE€HHbIM NPOUN3BOANTENEM;

* n3genvie UCMornb3yeTcsa Ans Lenem, OTNINYHBIX OT YKasaHHbIX B JaHHOM PYKOBOACTBE;

* 3aMeHa KOMMOHEHTOB MpoM3BOAUNacb C  WCMOMb30BaHMEM HEOPUTMHANbHbIX
3anacHbix Jacten (obpaTtuTe BHMMaHMe, YTO 3aMeHa HEeOpUrMHarbHbIX 3anacHbIX
yacTter, MOMWMO aHHYNUPOBAHWUS rapaHTUW, Takke aHHynupyeT «[eknapaumio
COOTBETCTBUSI», NpUnaraemyto K npubopy).

« [apaHTMs aHHynupyeTcs B Criyyae MOBPEeXAeHWsl, BbI3BAHHOTO: HeBPeXHbIM
obpalleHnem, yCTaHOBKOW W/MNM  MCNOMb30BaHMEM, He COOTBETCTBYHOLLUMM
NOMNOXEHUAM [aHHOTO PYKOBOACTBA, OTCYTCTBMEM TEXHWYECKOro OOCy>XuBaHuSA
(4nCTKM), NOBPEXAEHUAMMN, BbI3BAHHBIMWU MOSTHUEN N aTMOCHEPHBIMU SABMEHUAMU,
HenpaBWMbHbIM 3MEeKTPOCHabXeHEM, N30bITOYHBIM HaNpPsXXeHNeM 1 neperpy3kow no
TOKY.

1.7 TlpumMeHeHHble AUPEKTUBDI
Bce kodemonku npounssogcTea komnanum Fiorenzato M.C. S.rl. cnpoekTnpoBaHbl u
N3roTOBMEHbI B COOTBETCTBMMU C OCHOBHbIMW TpeboBaHWsIMU cnegytolumx avpektms EC:
- 2006/42/EC [Qupekmusa o mawiuHam u mexaHusmam).
- 2014/35/UE [Qupekmuea ro HU3Ko80/bmMHOMYy 060py0o8aHur].
- 2014/30/UE [Hupekmusa ro anekmpomMazHUmMHoU coemecmumocmul.
- 2011/65/UE [Qupekmusa rno RoHS].
- 2015/863/UE [deneeuposaHHas dupekmusa rno RoHS].
- 2012/19/UE [Hupekmusa O330].
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2 WAEHTU®UKALMOHHbLIE OAHHBLIE U TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU

2.1 BBengeHue

MpurotoBneHue koge - 3TO MCKYCCTBO, U YTOObI y3HATb €ro CEKPETHI, HYXHO cobnoaaTtb YeT-
kne npasuna. Popmyna Ans nonyveHust ngeanbHONM Yalkv Kode 3Crnpecco, No CyTu, 04YeHb
CnoxHas 1 060pyAoBaHMI0 NPUHAANEXUT O4EHb BaXHAas Porb. [4ns nonyvyeHns onTumarnbsHo-
ro pesynesrara n 6eCCrnopHOro kayectsa, He0OXOAUMO NPaBUMbLHO CoYeTaTb TPY ANEMEHTa:

¢ NnpekpacHasa CMecCb;
* Hapgnexaulee ncnonb3oBaHne nMerLerocq 060py,D,OBaHI/IFI;

* MacTepcTBO U MpodeccMoHanmn3m Toro, KTO roToBuUT Kodpe. YToBbl HacnaguTbest
XOpOLUMM Kodpe, BOMPEKN pacripoCTpaHEHHOMY MHEHWIO, HEAOCTAaTOYHO NPOCTO Bbl-
6patb ocobyto cmechb.

OnbIT 1 HaBbIkK onepaTopa B cobroaeHny NpaBumbHbIX NpoLeayp NPUroTOBNEHUS Ha-
nMTKa U UCMONb30BaHUM NOAXoASALEro o6opyaoBaHMsa B 3HAYUTENbHOW CTEMEHU Crno-
COOCTBYIOT co3faHuio HebonbLLOoro Wweaespa. BoT noyemy npodeccnoHansl npuaatot
Takoe bonblUoe 3Ha4YeHne KohemMallmHe u kopemorke. XopoLlee 3HaHNe 3TUX MHCTPY-
MEHTOB, nogaepxaHue nx 6esynpeqHor 3aPEPEKTUBHOCTN U MaKCMMarbHOE MCMOrb-
30BaHVe WX NMoTeHumana - 3T0 HaBblK, KOTOpPbIM 06MagalT HacToswmMe mactepa npu-
rotToBneHns koge. KayecTtBo XopoLLero acnpecco 3aBUCUT OT psiaa onepauui, cpeu
KOTOPbIX MOMOIT UrpaeT BaXHyto ponb. Taknum ob6pa3om, kodhemornka npeacTaBnseT ans
oneparopa ofivH N3 OCHOBHbIX UHCTPYMEHTOB, KOHCTPYKLIMSI KOTOPOro JOSMKHa OTBeYaTh
onpefeneHHbIM XxapakTepucTukam, a UMeHHO: NPOYHOCTb, YCTONYMBOCTb U (DYHKLMO-
HanbHOCTb. Takumy xapakTepucTukammu obnagatoT Bce KOEMOIKM, NpOU3BOAUMbIE
komnaHvewn Fiorenzato M.C. S.r.l.

2.2 WpeHnTtudmkaumn yctpomuctaea

Ha neBon cTtopoHe Bcex kodhemorok npou3soactea komnanum Fiorenzato M.C. S.r.l.
nMeeTcs unAeHTUUKaAUMOHHas 3TMKETKa, Ha KOTOpoW Bcerga oTtobpaxarTcs
crnepyloLLme AaHHble:

» HaseaHue komnanum Fiorenzato M.C. S.r.l.
» Mapkuposka CE 1 rog npov3BoacTea.

* JTo6ble apyrue cepTMdUKaLNOHHbIE 3HaKN.
* Mogernb 1 cepunHbIA HOMEP.

* MoLHoCTb yCTpONCTBA. ‘~|mm1° Horenzare

e
ST i orr
. TpeGyeMble Hanps>XeHne n 4actota NUTaHuA. |

8° ™ Soaec ON /60se
- 192062

10004

[Mpumeyanne: Ha pucyHke nokasaHa koemor-
Ka-gosatop mogenu F5 A. VgeHTudmkaumoH-
Has 3TVKeTKa pacrornoXxeHa OAMHAKOBO Ha BCEX
KobeMmorkax-go3aTopax M Ha Bcex kodemon-
kax ans 6akanew nponssoacTea Fiorenzato.
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2.3 OcHoOBHbIe 4YacTu Nnpuéopos

Bce kodemonkn-gosatopbl U KOGEMOSKN AN1s Oakanen coctodaT u3 Kopnyca Cco BcemMu
yCTpOVICTBaMM, HeobxoauMbIMK OIS U3MESbYEHNS Kode, n 6yH|<epa, pacnonoXXeHHoro
B BEPXHEW YacTu, Ansa nogayu 06)KapeHHbIX KO(PENHbIX 3epEH Ha NOMOT. OcHOBHbIe
4YacCTn pa3fiNyHbIX yCTpOVICTB NoKasaHbl B crnegyrwmnx pasgenax.

2.31 OcHoOBHbIe YacTn KoheMOJI0K-403aTOpPOB

CornacHo Puc. 1 kocpemonku-gosatopbl mogenen F4 A, F5, F6 n F71 AK coctoaT ns
crnenyrLmx OCHOBHbIX YacTel:

1 | Kpblwka ByHkepa

2 | ByHkep anst KogerHbIX 3epeH

3 | 3agBmxkka OyHkepa

Konbuo perynmpoBku cteneHun
nomona

Pbiyar GroK1poBKy PErynMpoBOYHONO KombLia
(Tonbko Ha mozensix F5 A, F6 Au F71 AK)

6 | Kpbiwka gosartopa

7 | bnok posatopa

MuikpoBbIknto4aTens onpeaeneHns

8 3arnonHeHus gosaTopa

9 Pelvar gosatopa (ans ot6opa fo3bl
MOSOTOro koge)

10 | Temnep

11 | OnopHas Bunka noptadunbsTpa

12 | BblkntoyaTtenb yCTponcTBa

Jlotok ans cbopa koderHoro
nopotuka

13

BeHTunstop oxnaxaeHus (TOJ'IbKO

14 Ha mog. F71 AK)

CTonopHoe KOnbLO perynmpoBo4HOro

15
korbLa (Tonbko Ha Mof. F4 A) Puc. 1 - KOMNOHeHTbI ycTpoiicTsa
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2.3.2 OcHoBHbIe YacTu KodeMornku gns 6akanem

CornacHo Puc. 2 n kopemonku ans 6akaneun mogenen F5, F6 n F71 AK coctosaT us
crnenyrLLmMx OCHOBHbIX YacTel:

1 | Kpblwka 6yHkepa

—

2 | ByHkep Ans kobelHbIX 3epeH i

3 | 3apgBmxka ByHkepa

KornbLo perynupoBku ctenenu
nomona

Pbiuar GrokvpoBku
pEerynmpoBoYHOro Konblia

6 | BbixogHasi Tpy6ka ans kode

7 | MpwxnumHoN pblyar naketa

8 | Boikntoyatens ycTpoictea

BeHTUnsiTop oxnaxaeHus (Tonbko
Ha moA. F71 DK)

Puc. 2 - KoMNoHeHTbl ycTponcTea

2.4 HasHaueHue

OTO YCTPOWCTBO MpPEeAHA3HaA4YeHO WCKIYUTENBHO ANS  M3MErNbYeHMs  KapeHblX
KodberiHbIX 3epeH. Vicnonb3oBaHue obopyaoBaHMs B NOObIX APYrnx Lensx cyMtaercs
HenpaBWuibHbBIM U, MO3TOMY, onacHbiM. [Mpou3BogunTenb cHUMaeT c cebs BCSAKyHO
OTBETCTBEHHOCTb 3a NoboNn yuiepb, BO3HMKWNK B pesyrbrate HernpaBUbHOrO unm
HenpegycMOTPEHHOTO MCMoNb3oBaHus. He wcnonb3ynite npubop Ans n3MensYeHust
OpYrMx NpogyKTOB MUTaHWA UNW ApPYrux 3epHOBbIX MaTtepuanoB. Hawwm kodemonku
npegHasHaveHbl Ans NpodeCcCMOHanbHOTO MCNOMb30BaHWSA  KBanNMULUMPOBaHHbIM
nepcoHanoM, 1 He NpefHasHayYeHbl A8 AOMaLLHEro MCNonb30BaHuS.
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2.5 TexHuYecKkue xapakKTepucTUKN

Fiorenzato M.C. S.r.l. npon3BoauT TpaaNLMOHHbIE KOPEMOIKN-403aTOPbI 1 KOGEMOSTKM
onst 6akanen pasHbix Mogernen. B cnepyrowmx Ttabnuuax npvBeneHbl rabapuTHble
pasMepbl U OCHOBHblE TEXHUYECKME XapakKTEPUCTUKU KOEMONOK-403aTOpPOB U
Kodemornok Ans 6akanen, pasgeneHHbIe No KaTeropmsiM yCTponcTea.

2.51 Pa3mepbl u Bec KoheMOnok-403aTtopoB

Mopenb
Pa3wmepbl
169 x 240 x 473 | 230 x270x 615 | 230 x 270 x 670 | 230 x 270 x 670
[Ax B x H mm]
Bec HeTTO [Kr] 10 14 16 21

25.2 Pasmepbl u Bec Kochemonok ana 6akanen

F4 D
Mopenb
Pa3mepbl
230 x 270 x 615 230 x 270 x 670 230 x 270 x 670
[Ax B x H mm]
Bec HeTTO [K] 13 15,5 19
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2.5.3 TexHU4Yeckme xapakTepucTukm KohemMonok-go3aTopoB

Mogenb

F4A

F5

F71 AK

=
Mutanme 220-240 B | 220-240 B | 220-240 B | 220-240 B
50 'y 50 Iy 50 Iy 50 Iy
MowHocTb [BT] 250 350 650 850
Tun xxepHoBOB Mnockne | lMnockue | TlMnockue | KoHnyeckne
[nameTp xepHOBOB [MM] 58 64 83 71
1400 npn | 1350 npu | 1400 npn | 450 npwu
50 Iy 50 Iy, 50 Iy, 50 Iy,
CkopoCTb BpaLleHns )XepHOBOB [06/MUH]
1600 npu | 1550 npu | 1600 npn | 500 npwu
60 Ny 60 Ny 60 Iy 60 Ny
EmkocTtb ByHkepa [r] 500 1500 1500 1500
EmkocTb gosatopa [r] 250 250 250 250
PerynupoBka fo3bl 3a Haxatue [r] 55-10 55-10 55-10 55-10
PekoMeHayeMas MHTEHCMBHOCTb UCMOMb30BaHMS! [Kr/aeHb) no 1 no 2 no 6 no 14

HocTynHble Bepcuu (pexumbl paboTbl)

C MUKpoBbIKIO4aTenem Ans
aBTOMATUYECKOro 3anofHeHust Jo3aTopa

A

C Tarimepom (MakcMmanbHoe BpemMs

T nomona = 60 cekyHA/uMKn)

L]

[

M | C Buikntouatenem (BKI1/BbIKJT)

[]

[]

MeproAnYHOCTb 3aMeHbI XXePHOBOB, BbipaXKeHHasi B KI MOJIOTOro kode

Cpok cnyx6bl cTaHAaPTHbIX XXEPHOBOB

250

400

600

1200

Cpok cnyx6bl >xepHoBoB Red Speed

/

1600

2400

4800

OnuuoHanbHbIe NnpUHagnNeXxHocTu

Konnak 500 r

MeTannuyeckuii Temnep

Mpy>XvHHBIM Temnep

Pblyar A03npoBaHnA ¢ nesou CTOPOHbI

YXepHoBa Red Speed

L& =IO

K| <= =] <]

<& &]| <)<

<& &]| <)<
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MCronb3oBaHus [Kr/AeHb]

254 TexHU4YecKkune xapakTepucTukm KopeMosnok ansa 6akanen
F5D F6 D F71 DK
Mopenb .
Vs Vs
£
Muranme 220-240B 220-240B 220-240 B
50 Iy 50 Iy 50 'y
MowuHocTs [BT] 350 650 850
Twn xepHoBOB Mnockne Mnockne KoHnueckne
[nameTp epHOBOB [MM] 64 83 71
1350rnupm 50 1400rnupV| 50 300 npu 50 My
CkopocCTb BpaLlLeHUsi XepHOBOB [06/MUH]
1550 npn 60 | 1600 npu 60
My ry 300 npun 60 'y,
EmkocTtb ByHkepa [r] 1500 1500 1500
EmkocTb gosatopa [r] 250 250 250
PerynupoBka fo3bl 3a Haxatue [r] 55-10 55-10 55-10
Pekomenayemast MIHTEHCUBHOCTb 102 106 o 14

[ocTynHble Bepcun (pexumsl paboThl)

C Tarimepom (MakcMmanbHoe BpeMsi

T paboTbl = 60 ceKyHO/LMKIT)

M | C Bbikntodatenem (BKI1/BbIKIT)

MeproanYHOCTb 3aMeHbI XKEPHOBOB, BbIpaXKeHHasi B KI MOJIOTOro kode

Cpok cny6bl CTaHAaPTHbBIX XEPHOBOB

400

600

1200

Cpok cnyx6sbl xxepHoBoB Red Speed

1600

2400

4800

OnuMoHanbHbIe NnpUHagneXxHocTu

Konnak 500 r

>KepHoBa Red Speed
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2.6 YpoBeHb Wlyma

MakcumanbHbI YpOBEHb LyMa HaLnx KOEMONOK, N3MEPEHHbIN B peepbepauy-
oHHowt komHate UNI EN ISO 3741 B cootBeTcTBMM CO cTanaaptom EN 60704-1, co-
otBeTcTBYET cTaHgaptam EN 60704-1: 1998 n EN 607043: 1996. SkB1BaneHTHbIN
YPOBEHb 3BYKOBOIO BO3[EWCTBUSA Ha onepaTopa, CBA3aHHbIN NCKIMKOYUTENBHO C Mak-
CMarnbHbIM BpeMeHeM paboThl yCTPOWCTBa B TedeHre 240 MVUHYT 3a BOCbMUYaco-
Byl CMeHYy, paBeH 78 ab (A) B cootBeTCTBUM ¢ EBponelickoi anpekTreon 86/188/
EEC n nocneaytowen pegakumen 2003/10/EEC. MNoatomy ncnonb3oBaHue npubo-
pa He TpebyeT Kakvux-nmbo Mep NPesoCTOPOXHOCTU MPOTUB PUCKOB, CBA3AHHBIX C
BO3[ENCTBMEM LyMa Ha paboyem mecTe (cTatbn 3-8 gupektunebl 2003/1 O/EEC).

3 MEPbI BE3OMNACHOCTHU
3.1 O6was nHdopmaums

MokynaTenb OOMKeH NPONHOPMUMPOBATL BECb NepcoHarl, UCNombaytoLuii obopyaosa-
HWE, O BO3MOXHbIX PUCKaX, CBSI3aHHbIX C HEMpaBuIlbHbIM UCMOMNb30BaHWEM YCTPOWCTBA,
0 3aLUMTHBIX YCTPOMCTBAX, MPUHATLIX NpoM3BoAUTENeM, 1 06 0BLLMX NpaBMnax NpeaoT-
BpaLLEHNs HECYaCTHbIX Clly4YaeB, NPedyCMOTPeHHbIX anpektueamu Esponeiickoro Co-
obLecTBa 1 3aKOHOAATENbCTBOM CTpaHbl, B KOTOPOW Ucrosb3yeTcs nprbop. Monb3osa-
Tenu OMKHbI 3HaTb MECTOMNOSIOKEHME U NMPUHLMI paboTbl BCEX OpraHoB yrpasrieHns 1
XapakTepuUCTUK 06opyaOBaHMS, ykasaHHbIe B AaHHOM PYKOBOACTBE.

BHUMAHMUE! MNepepn yctaHOBKOWN, BKMKOYEHWEM M NEPBbLIM UCMOMb30BaHNEM KO-
demonku Fiorenzato M.C. S.r.l. HeobxoaMmo npoynTaTh U NOHATL BCE COAEp-
XaHue faHHoro pykosoacTtea v nocobus «YKASAHNA MO BESONMACHOCTN».

BHUMAHME! HecaHkuMoHMpoBaHHOE BMeLLATENbCTBO UMM 3aMeHa O4HOW WUin
HECKOMMbKMX YacTel YCTPOMCTBA, MCMOMb30BaHWE NMPUHAANEXHOCTENR, N3MEHSIHO-
LUMX ero Ha3Ha4YeHue, 1 UCMoNb30BaHME HEOPUMMHANBHBIX 3anacHbIX YacTenh Mo-
XET BbI3BATb PUCK TPABM W HApyLWIMTb HOpMarnbHoe PyHKLMOHMPOBaHUe npubopa.

>

HecobntoaeHue BbilLensnoxeHHoro ocsoboxaaet komnaHuio Fiorenzato M.C. S.r.l.
oT nMoboV OTBETCTBEHHOCTY 3a YLepO, HAaHECEHHbIN NoAAM /MM BeLaMm.

3.2 Jlornyecku npeackasyemoe HenpaBUIlIbHOE UCMONb30BaHUe

KomnaHus Fiorenzato M.C. S.r.l. cHumaeT ¢ cebs nobyto OTBETCTBEHHOCTb, @ rapaHTus
aHHynMpyeTcs B criy4ae HeGPEXHOCTM NP UCNONb30BaHMN MaLUVHbl UMW HecobnoaeHNs
nonb3oBaTenem MHCTPYKLUMIA MO 3KCNIyaTaumm, coaepXallmxcs B JaHHOM pyKOBOACTBE.

Nio6oe ncnonb3oBaHue npubopa, OTNNYHOE OT YKa3aHHOro B JAHHOM PYKO-
BOACTBE, CYUTAETCSI HEHAEXalUNM.

Bo BpeMsi UCMonb30oBaHKsA yCTPOCTBA 3anpeLleHbl Apyrie Buabl paboT 1 AeiCTBUN, KO-
TOpblE CYMTAOTCSA HEMPaBUIIbHBIMU 1 KOTOPbIE B LIENIOM MOTYT MOBMeYb 3a COB0M puUCku
Ans 6e3onacHOCTM nonb3oBaTenei U/unm NoBpexaeHe yCTponcTea.
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Jlornyeckmn npeackadyembiM HeENPaBUIbHBIM MCMONb30BaHUEM CUMTAETCA:

- Wcnonb3oBaHue MallvHbI AMsi M3MESNbYeHUs TPOAYKTOB, KPOMeE KapeHbIX kodher-
HbIX 3epeH (Hanpumep, nepeL, corb U T. A.).

- Wcnonb3oBaHue B Nnpubope npegsapuTeribHO HaMOOTOro Kode.

- HenpaBunbHoe nMcnonb3oBaHUe YCTPONCTBA HEOOYYEHHBLIM U/UMW HE NPOYUTaB-
LM AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauum nepcoHanom.

- Vcnonb3oBaHUs HEOPUIMHAMBHBIX UMW HE NpeAHa3HaYeHHbIX 4NS AaHHON Moe-
N1 KoheMOonkm 3anyacTen.

- Wcnonb3oBaHue yCTpOVICTBa BO B3pbIBOOMNACHOM cpeae.

Kpowme Toro, nonb3oBarenb HUKOrAA U HU NPU Kakux 06CTOATENLCTBAX HE AOMKEH:

- MbITaTbCs yOanuTb BCE MHOPOAHbIE Tena, KOTopble CriyyaHOo nonanu B OyHKkep
ansa nogaym kodpe n/unu B 30Hy Nomona, He OTKITYMB NpeaBapuTenbHO npubop
OT UCTOYHMKA MUTAHWS;

- WCMONb30BaTh NPMGOP BRAXHLIMU UM MOKPLIMU PyKaMU;
- 3anuBaTb XWAKOCTM Moboro Tvna B GyHKkep Afs nogaqn kode 1 B 30Hy nomona.

- 3acbinatb MOMOTbIN Kode B OyHKep.

LaTenbCTBO OTBETCTBEHHOCTL HECET MEpPCOHarl, OTBeYarLWnin 3a T6X06CJ'Iy-
XunBaHue.

ﬁ B cnyyae aHomarbHoi paboTkl ycTpoincTBa 3a noboe HeobGxoauMoe BMe-

3.3 PekomeHpauuu no npaBuiibHOMY U 6e30nacuomy ncnonb3oBaHUKO

[nsa obecneyeHns 6e3onacHOCTM NoNb30BaTENs U ONTUMANbHOMO ynpaBneHua YCTp0I7I-
CTBOM Ba)XHO cObMoaTh HECKOMMbKO NPOCTbIX, HO BaXXHbIX NpaBusn, a UMEHHO!

- Wa3GeraiiTe HENPaBUMBLHOTO UCMOMb30BAHNS LHYPa NUTaHKS. Micnonb3yinTe Tosb-
KO Kabenu wnu yosIMHUTENU, CeYeHUe KOTOPbIX COOTBETCTBYET YCTAHOBMEHHOW
MOLLHOCTM YCTPOWCTBA.

- BawwwanTte kabenb OT BO3AENCTBUS BbICOKMX TEMNepaTyp, Macna 1 ocTpbIX Kpa-
€eB.

- OTKMNOHEHNs1 OT HOpMasibHOro pexuma paboTbl (MOBbILLEHHOE MOTpebneHue
SHEepruu, MoBbILIEHHas TemrepaTtypa, 4pesmepHble BuGpauuu, HeobbluHble
LUYMbl) FOBOPAT O TOM, YTO paboTta npubopa HenpasunbHas. Bo nsbexaHune He-
MCNpPaBHOCTEN, KOTOPbIE MOrYT MPSIMO MIIM KOCBEHHO Bbi3BaTb TPaBMUpOBaHME
noaen UNu NoBpeXAeHNe YCTPOWCTBA, BbIMOMHUTE HEOBXoAMMOoe TEXHUYECKoe
obcnyKMBaHne unm, npum HeoGXoaAMMOCTM, 0BpaTUTECh K AWUNEepYy UK B cneuma-
NM3NPOBAHHbIA PEMOHTHBIN LEEHTP.

- Tsbkenblii npuGop! ByabTe BHUMAaTENbHbI MpY TPAHCMOPTUMPOBKE, MOTPY304-
HO-pa3rpy304HbIX paboTax u ycTaHoBke! CM. pasgen 2.5, B KOTOPOM ykasaH Bec
npuGopa, v rmasy 4, rae NpuBeaeHsbl NpaBuna NpaBuIIbHOrO 06paLLEHNS C HUM.

Fiorenzato | Kocdbemonku-gosatopbl/kodemonku ans 6akanen_00 Peqn. 06/2022 15/40



m Kodhemonku-gosaropbi/kochemonku ana 6akanem

3.4 YcTpoictBa 6e30nacHOCTU, yCTaHOBMNEHHbIe Ha Npubope

Bce kodhemornkun-gosatopbl U kodhemonku ans 6akanen nponsBoacTsa KOM-
naHum Fiorenzato M.C. S.r.l. ocHalleHbl COOTBETCTBYHOLNUMN MEXAHNYECKN-
MU U 3NEKTPOMEXAHNYECKMMM YCTPONCTBAMM, NpeaHasHavyeHHbIMU s obe-
crneyeHnst 6e30MacHOCTU Nonb3oBaTtens U LenoCTHOCTU/PYHKLUMOHANbHOCTU
YCTPOWCTBA BO BPEMS €0 UCMONb30BaHUS.

B yacTHocTW, Ha Nnprbopax NpegycMOTpeHbI criedytoLne NpefoxXpaHuTerbHbIe yCTPONCTBa:

- TennoBas 3awmTa aBUraTens (MMeeTcsi Ha Bcex Npubopax)

[Buratens ycTpoMCTBa UMeEET TEMMOBYHO 3alUMTy, KOTOpas 3aluyMLiaeT ero OT Ypes-
MEpHOr0 HarpeBa u3-3a Mneperpys3ku Mo TOKy M cpabaTtbiBaeTr, npepbiBas nopgadvy
nuTaHusa asuratens. Ecnu tennosas 3awmrta cpabaTtbiBaeT M3-3a HEMCNpaBHOCTU
(Hanpumep, BGNOKMPOBKN KEPHOBOB), HEOOXOAMMO BbIKMOYMTE NPUOOP C NMOMOLLLIO
BbIKMOYaTENs, BbIHYTb BUMKY 13 PO3ETKN 1 06paTUTBLCS K KBannuuMpoBaHHOMY nep-
coHany. Hukorga He paboTtante Ha npubope Noa HanpsbkeHNeM, Tak Kak CyLecTByeT
pyCK BHe3anHoro 3anycka asuratens. Ecnun npnbop neperpencsa ns-za 6GnoknpoBku
aBuratens, nepes BbinorHeHneM paboT HeobxoaAMMO NOAOXKAATb, NOKA OH OCTbIHET.

» MpnGoBugHas 3awmTa oT NPOHMKHOBEHUS Ha ByHKepe AnsA KodeliHbIx 3epeH (Puc. 3)

MpuGoBuaHas 3awmTa (get. 1), pacnonoxeHHasi BHyTpU BCEX 3arpy304HbIX GYHKepOB
(met. 2), obecneunBaeT NPOXOXAEHME KOENHBIX 3ePEH B KAMEPY MOMOra, NpefoT-
Bpallasi cryyaiHoe BBEAEHVE NanbLeB onepatopa.

+ 3awmTa BbIxogHOro oTBepcTus kode Ha kocpemonkax-go3satopax (Puc. 4)

BbixogHasa Tpybka ans kode Bcex KOeMOrnokK 3allymiieHa crneumanbHoW nnacTuko-
BOW CeTKoW (ZeT. 1), BbINOMHEHHOW 3a04HO C KOprycom Jo3artopa (AeT. 2), 4To npe-
[oTBpaLLaeT nonagaHve nanbLUeB B Kamepy Nomona, Korga Kpblllka gosatopa (ger.
3) cHumaeTcs.
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* Pbiyar 6nokumpoBku perynupoBo4Horo konbua (Puc. 5)

Ha Bcex npubopax (3a ucknoveHnem kodemorku-gosatopa mogenu F4A) nmeerca
pbldar 6rnoKMpOBKN perynupoBOYHOro Kombua (Aet. 1), npegoTepaLLaowunii ero cny-
YarnHoe BpalleHue (geT. 2). KonbLo MOXHO MOBEPHYTb, TOMLKO yAEPXKMBas HaxaTbiM
pbldar 6rokMpoBKM.

+ CTonopHoe KonbLo perynupoBoYHoro konbua (Puc. 6)

Ha kodemonke-gosatope mogenu F4A nmeeTcs CTONOPHOE KOMbLO PerynmpoBOYHOIO
Konbua (geT. 1) npegoTBpaLLaloLLMiA ero cnyyariHoe BpalleHue (get. 2). Perynupo-
BOYHOE KOMbLIO MOXHO MOBEPHYTb, TOMbLKO NPUKNaabiBasi MOCTOSAHHOE yCUnme K CTo-
NMOPHOMY KOMbLly.

* Oxnaxparowmn seHtunatop (Puc. 7)

Tonbko Ha kodemorke-go3aTtope mogenu F71 AK n Ha kodpemonke ans 6akaneun F71
DK, Ha 3agHen Yactu kopnyca npubopa NpesycMOTPEH OXNaXaatoLwuii BEHTUNATOP
(mert. 1), KOTOpbIV CNYXXUT ANst NPEAOTBPALLEHUSI NeperpeBa ABMraTens NnpMBoaa xep-
HOBOB. OTOT BEHTUNATOP aKTUBUPYETCS 3NEKTPOHUKOMN.

3.5 OcTaTo4Hble pUCKK

Komnanus Fiorenzato M.C. S.r.l. npuHsina Bce HeobxoanMble Mepbl Ha aTane NpoekTu-
poBaHusl, YTOObl rapaHTMpOBaTb MCMOMb30BaHWe KOEMOrKM B YCIOBUAX MakCcUMarb-
Hon 6e3onacHocTn. TemM He MeHee, BO BPEMSI YCTaHOBKW, OYUCTKM WM OBCNyXMBaHWS
YCTPOWCTBA CYLLECTBYIOT OCTATOYHbIE PUCKU, KOTOPbIE HEBO3MOXHO YCTpaHUTb. VX no-
CNeacTBMS MOXHO YCTPaHUTb MyTeM Haanexallero ody4eHuns nonb3oBaTensi B COOTBET-
CTBUW C NOMNOXEHUSAMMU, YKa3aHHbIMUM B criedytoLlen Tabnuue.

[lns Kaxxgoro 0CTaTovHOro pucka npuBeaeHb! YKa3aHud, nonesHble AnA orpaHn4yeHnd n/
nUnn yctpaHeHunsa BNnaHNA OoTaeNnbHbIX PUCKOB.
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OcTaToYHbIN pUCK WmeeTcsa Bo Bpemsi: Yka3aHUsl N0 CHMXEHMUIO puckKa
MepemelleHne npubopa | « lNepen nepemMeLLeHNEM KPENnKo BO3b-
npu: MuUTeCh 3a npubop.

* CHSATUW YMaKOBKY; * Ybegutecb, YTO y Bac [AOCTATOYMHO
Ywmn6 nivnu - ycTaHoBKe; mecTta, 4Tobbl 6GesonacHo nepeme-
paspaBnuBaHue waTtb Npubop, He cTasnkMBasiCh ¢ npe-
BEPXHMUX U HIKHMX | © NePemellern  npubopa | narcransmu,
% 151 OYUCTKM OMOPHON Mo- .
KoHeuHocTel 13-3a gerHocm P » TMpu paboTe ¢ KOPEMONKON Ucnosb-
Beca ycTpoUcTBa ’ 3yiiTe MPOTMBOCKOMbL3SILLME NepyaT-
KU.
+ lMopcoeamHeHve u otcoe- | « PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOsIHUE
AVHeHWe kabens anekTpo- kabens nUTaHus K 3ameHsiiTe ero
nuTaHus. npu oBHapyXeHWn M3Hoca MM no-
BpexXaeHust.
MopaxeHue

» lNepen nopkniodeHvem kabens nu-
TaHusa K kodemornke ybegutech, 4To
nepeksnoyarTenb HaxoaMTCs B MOMo-
xeHun «O» (BbIKIT).

ANEeKTPpUu4eCKkum
TOKOM

3.6 Tpeaynpexpaarowme Tabnuykn, UMerOLMeEcs: Ha yCTpoucTee

Ha pgHuwe kodhemonku-gosaropa psagom ¢ kabeneMm nUTaHus HakneeHa 3TuKeTka (Cwm.
puc. 1), npegynpexaatoLias 06 onacHOCTV NOPaXeHNst ANEKTPUYECKNM TOKOM. DTUKET-
Ka yKasblBaeT Ha HanMyne KOMMOHEHTOB MO, HaMpsXKeHMeM BHYTPU Koprnyca npubopa.

BHUMAHME! 3anpeluaeTtca CHUMaTb HUXKHIOK KPbILLKY, €CNU BUKa BCTaB-
neHa B po3eTKy. Bce onepauumn no TexHN4eckomy OBCHyXMBaHWIO 3MEKTPO-
obopynoBaHus (Hanpumep, 3aMeHa MoBpPeXAeHHOro kabenst) JOMKHbI Bbl-
NONMHATLCA KBANNMULMPOBaHHLIM NEPCOHANOM U NPW OTKIIOYEHHOM OT CETU
YCTpOUCTBE.

Kodhemornka-gosartop Kodemorka ans 6akaneun

Puc. 8
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4 YCTAHOBKA

BHUMAHMUE! BHumaTenbHO mpouTuTe MpeacTaBlieHHY Hke MHgopMa-
uuto, npexae Yem NpUCTYNUTb K YCTAHOBKE W BBOAY YCTPOWCTBA B IKCMITY-
aTauuio.

4.1 XpaHeHue

B cniyuae, ecnu npubop He cpady yCTaHaBMBAETCA HA MECTO WUCMOMb30BaHUs U Tpe-
ByeTcsl ero BpeMeHHoe XpaHeHue, PEKOMEHOYETCS XpaHUTb ero B HaJeXHOM MecTe,
OTBEYAKOLLEM CMEAYIOLLMM XapaKTepucTuKam:

* MecCTO, Bbl6paHHOG ana BpeMeHHOro XxpaHeHus rlpM6opa: 3aKpbIiTOE NnomMmelleHune, 3a-
LnueHHoe OT COorHua 1 Henoroabl.

* Temnepartypa B MeCcTe XpaHeHusa - oT 5 °C po 40 °C; oTHocuTernbHasn BNa)XHOCTb - OT
30 % no 90 %.

* Ecnu nepepg yCTaHOBKOVI |'|p|/|60p AOJMDKEeH HaxoanTbCA Ha XpaHeHUnN B Te4eHune ann-
TeNbHOIo BpeMeHu, pekoMmeHayeTcAa XpaHnUTb ero B opurMHanbHon ynakoBke and obe-
crneveHnst bonee agekBaTHOM 3aLUTI.

4.2 BbIGop mecTa yCTaHOBKMU

YuntbiBas yHKLMO Kodemornku-go3artopa, xenarensHo PASMELLATD ee psgowm ¢ ko-
demalumHon. OgHako kodpemonky anst 6akanen MoXHO pasmecTuTb B N0OOM ApyroMm
MecTe, KOTOpO€e YOO0BINETBOPSIET YCIOBUSAM, NPUBEAEHHBIM HUXE.

Mepen ycTaHoBKOM npubopa ybeanTech, YTo:

* MOBEPXHOCTb, NpeAHa3Ha4YeHHas A5t yCTaHOBKY npubopa, poBHasi, ropu3oHTarnbHas
W [OCTATOYHO NPOYHast, YTOObI BbiAEPXXMBATb Ero BEC;

¢ OOCTynHOe NpPOCTpPaHCTBO AOOCTATOYHO bonblioe, 4Tobbl 0GecnevnTb npaBUIbHYHO
YCTaHOBKY U NPOCTOTY UCNONb30BaHUA npw6opa;

¢ 3anpellaeTcd yCtaHaBnMBaTb anI60p pPAAOM C pakoBMHaMn mvnu KpaHaMu, KOTopble
MOryT HAQMO4YUTb €ro CTpydamMmu n/vnn 6pr3FaMVI BOAbl;

MECTO MCMONb30BaHUSA LOJMKHO OblTb JOCTATOMHO OCBELLEHO U XOpOoLOo BEHTUNNPO-
BaTbCA;

pPAAOM C MECTOM YCTAHOBKM OOJKHA ObITb po3eTKa Ana nogkntovYeHns np|/|6opa Kcetn
B COOTBETCTBUUN C ,El,el?lCTBleLLLVIMVI HOpMaMu CTpaHbl NCNOJIb30BaAHUA.

BHUMAHME! PoseTky nutaHus yCTpoWUCTBa criegyeT noacoeavHUTb K ad-
EKTUBHON CUCTEME 3a3EMIIEHNS.

BHUMAHME! Cuctema anekTponuTaHusa Takke AomkHa ObiTb o6opygoBaHa

A npeaoxpaHnTenbHbIM TEPMOMarHUTHbLIM BbIKNoYaTenem, pasmeLleHHbIM ne-
pen po3eTKOM B M3BECTHOM M NMErko AOCTYMHOM AN onepatopa MecTe, YTo-
Obl 3aWMUTUTL NPUMBOP OT Neperpy3ok U BHE3aMHbIX U3MEHEHWIN HanpsXXeHns,
a nonb3oBaTens - OT PUCKa MOPaXKEHWE ANEKTPUHECKM TOKOM.
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4.3 PacnakoBKa 1 nepemeLyeHue npuéopa

OTKprB YyNakoBKYy, BHMMATENbHO NpoBepbTe LIeNOCTHOCTb an6opa n yGEJJ,VITer B OT-
CYTCTBUW NOBPEXOEHHbIX nertanen.

+ OTKpOWTE yNnakoBKy psiiloM C MECTOM YCTaHOBKW, ybeaMBLUMCh, YTO Y BaC 4OCTATOYHO
MecTa ans 6esonacHoro obpatleHusi ¢ npnudopom.

» [locTaHbTe NpmMGop M3 yNaKoBKW, B3sIB €r0 HAAEXHO U KPErKo.

* YctaHoBuTE KOEMOIKy-fo3aTtopa unu kodemornky ana OGakaneum Ha pabouyto
NMOBEPXHOCTb.

A
A

BHUMAHME! Npu nepemeleHnmn npubopa Oyaste 0cOOeHHO BHUMATENbHbI.
Mo npuuunHe Gonbloro Beca (ot 10 4o 21 kr B 3aBMCUMOCTU OT MOAEMM) U
ocoboWi 3aKkpyrneHHoN opMbl KOPryca OH MOXET BbICKOSb3HYTb U3 PYK, YTO
MOXET NPUBECTY K yLLnOy/pasgaBnuBaHmMio HOr BO Bpems nogbema u/unm pyk
BO BpPEMS YCTAHOBKM YCTPOWCTBA Ha paboyeri NMOBEPXHOCTHU.

BHUMAHMUE! [etann ynakoBkM Henb3d OCTaBnATb B AOCTYMHOM Ans
netei MecTe, Tak Kak OHW NpeacTaBnsloT coboM MCTOYHUK NOTeHUManbHOM
onacHocTu. CoxpaHuTe ynakoBKy 10 UCTEYEHUS CpPOKa rapaHTUm.

4.4 YcTaHOBKa U NOAKIIOYEHME K INeKTpoceTn

YUTo6bl 3aBEPLUMTbL YCTAHOBKY U Ha4YaTb MCMOMNb30BaTh HOBbLIM NPUGOpP, 4OCTATOYHO:

* Yb6eamTbCs, YTO HaNpPsXKeHVEe CUCTEMbI AMEKTPONUTaHNS COOTBETCTBYET TPeboBaHMAM
K NUTaHUO UK YTO 3nekTpuyeckass MOLLHOCTb CUCTEMbl [OCTaToyHa, YTOObI
BblAEPXMBaTb MOLLHOCTb, NOTpebnsiemMmyto yCTPOMCTBOM (CM. MAEHTUMUKALMOHHYIO
3TUKETKY U3AENUsI, PacronoXeHHYH Ha HOKOBOIW CTOPOHE KODEMOIIKN).

* BcraBbre Bunky kabens nutanus (Puc. 9 oet. 1) k HacTeHHOM po3eTke, MOArOTOBIIEHHOM
B MecTe ucnonb3oBaHus (Puc. 9 get. 2);

Ecnn HeobxoamMmo wucnonb3oBaTb aganTepbl NUTaHWS, MHOFOTHE3[O0Bble
po3eTkKM WM yaAnuMHWTENW, o00dA3aTenbHO  UCMOMb3yWTe  U3genwvs,
COOTBETCTBYIOLUME CTaHAapTaMm cepTudurKaummn, OAeNCTBYOLWMM B CTpaHe
NCMONb30BaHUS.

Puc. 9

20/40

Fiorenzato | Kodpemonku-gosatopei/kocpemonku ansa 6akanen_00 Pen. 06/2022



Kodhemonku-gosaropbi/kocheMornku ana 6akanen m

« Ecnim umeeTcs, nepeBeauTe  3alWMTHbIA  TEPMOMArHUTHbBIA  BbIKIHOYATENb,
pacnonoXeHHbIN Nepes, Po3eTKoN nuTaHus, B nornoxexune «BKIT» (Puc. 10).

BKII
!

BbIKJI

Puc. 10

lMocne aTOro MOXHO 3arpy3uTb KOEMOrKYy-403aTop M HavaTb MOMOTb Kode, Kak
OnucaHo B criegyHoLLen rnase.
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5 WUCNONb30BAHWUE YCTPOUCTBA

5.1 lMoarotoBKa K MCnosib3oBaHUIO kKodheMorKn-ao3aTtopa u Kocpemonku ansa
6akaneu

Mocne 3aBepLUEHMS YCTAHOBKM YCTPOMCTBO FOTOBO K paboTe 1 MOXET ObITb 3arpy>eHo
KOhbeNHbIMY 3epHaMK OIS U3MENBYEHUS.

CornacHo Puc. 11, He3aBMcuMO OT Tuna Ballero npubopa, Ans 3arpyskm KoenHbIX
3epeH HeobXoAUMO BbINOMHUTL cregytoLuee:

* YcrtaHoBuTe GyHkep (OeT. 1) Ha kamepe nomona (4eT. 2) n 3aduKcMpynTe ero B
paboyeM NonoXeHWu, 3aTsiHyB COOTBETCTBYIOLLMIA (DUKCUPYHIOLLMIA BUHT (O€T. 3).
* YbeauTech, YTO 3aCrnoHKa (AeT. 4) NOMHOCTbIO 3aKpbITa.

*  CHumUTe KpbIWKY (8eT. 5) n 3anonHuTe ByHkep oGXKapeHHbIMU KOEeNHbIMU 3epHa-
MW, KOTOpblE HEOOXOAMMO U3MENBYUTD.

«  3akponTte ByHKep COOTBETCTBYHOLLEN KPbILLKOW (M03. 5).

» [locTeneHHO OTKpbIBalTe 3acnoHKy (4eT. 4) ans obecneveHns nogaym KoenHbIx
3epeH B kKamepy nomona.

 Tlocne atoro npuGop GyaeT 3arpy>KeH 1 rotos k paboTe.
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5.2 OpraHbl ynpaBneHusi MalnMHoOn

Bce kodemonkn-gosatopbl 1 Bce KOheMornku gns Gakaneu ynpaBnAnTCA C NOMOLLbIO
BblKIno4aTend, pacrnofioXXeHHOro Ha an6ope.

Tun BbIkMoYaTens (4, criegoBaTenbHO, PeXUM paboThl NpuGopa) 3aBUCUT OT BepcUn
MMetoLLEeNcs y Bac KOeMOSIKU-A03aTopa U/nnm Kopemonku aAns Gakaneu.

PasnuyHble BbIKMOYaTeNM, MMEIOLMECS B pa3HbIX BEPCUSIX MPUBOPOB, U COOTBETCTBYHO-
LuMe pexumMbl paboTbl OnMcaHbl HUXE.

5.21 Beikntouatens «O/I/MYCK» Ha ycTponcTBax Bepcum «A»

ABTomaTtunyeckum Bbikntoydatenb «O/l/Myck» (Puc. 12 get. 1) gocTtyneH Ha
crnegyroLLmMx yCTpONCTBax:

Kodhemonka-gosatop F4 A F5 (A) F6 (A) F71 AK

Kodbemonku ans 6akaneun / / / /

Ha kodemonkax-gosatopax Bepcum A (T.e. 060pyLoBaHHbLIX MUKPOBLIKITHOYATENeM Ans aBTo-
MaTUYECKOrO 3arnofHeHNs 403aTopa) MMEeeTCs TPEXNO3NLMOHHBIA nepekntodatens «O/I/MYCKy.

* B nonoxeHnn «O» Nnpmbop BbIKMOYEH (MMTaHNE OTKITHOYEHO).

* B nonoxeHun «l» npnbop BKMOYEH (NOJAETCH NUTaHME) C aBTOMaTUYECKUM 3any-
CKOM Nomorna yepes Kaxable 6 NopLuii.

- [Momon ocTtaHaBnNMBaeTCs aBTOMATMYECKN NPU 3anofiIHEHUN fo3aTopa (,D,eT. 2),
Korga MUKpPOBbIKIoYaTenb (,qu. 3) aAKTUBUPYETCA MOJOTbIM Kodpe npu JocTu-
XEeHUN MaKCMallbHOIro ypoBHA.

- TMomon aBTOMATMYECKM BO30OHOBMAETCS MOCHE LWEeCTH nopuun u cHoBa ocTa-
HaBnMMBaeTCA Npu NOBTOPHOM HaMoJMHEHN O03aTopa.

» [oBepHyT B nonoxeHune «MYCKx»: aBuratenb 3anyckaeTcs n HaYMHaAETCst MOMOJ.
OO6bIYHO UCNOMb3YEeTCA NPU BKITKYEHUN ANS 3anofHeHns 4o3artopa.
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5.2.2 Beikntoyatens C « TAMUMEPOM» Ha ycTpoiicTBax Bepcum «T»

Boikntoyatens, pabotatowmn no «<BPEMEHW» (Puc. 13 get. 1) goctyneH Ha
crnepyroLLmMx yCTpONCTBaXx:

Kodpemonka-gosatop F5 (T) F6 (T)

Kodemonkn ans 6akanen F5D (T) F6 D (T) F71 DK (T)

B npubopax Bepcun «T» umeeTcs BbikMioyaTtens no spemern (TAVIMEP), KoTophbilil
BKITHO4@ET MOMOIT Ha YCTaHOBIEHHOE BpeMsl (MakcumyM 60 ceKyHz Ha LinKn).

* B nonoxeHunn «0» Npubop BbIKMHOYEH (MUTaHKWE OTKITOYEHO).

» [loBopoT B nonoxeHue «X» CeKyHA: BKNoyaeTca npubop (nogaeTca nutaHue) u
HemMeAneHHO HayMHaeTcs NoMon Ha BblibpaHHOe BpeMs. MakcumanbHoe Bpewms,
KOTOpPOE MOXHO YCTaHOBUTb Afsi MoMona, cocTaBnsieT 60 CeKyHA, Ha LK.

- [Nomon aBTOMaTU4YeCKN OCTAHABNMBAETCS NO UCTEYEHUU YCTaHOBINEHHOIo Bpe-
MEHMN.

MpumeyaHue: Kodemonku-gosatopbl BepcMn «T» He OCHaLLEeHbl MUKPOBbIKMOYa-
Tenem Ans aBTOMaTUYECKOW OCTAHOBKM NOMONa, NO3TOMY, €CIM YCTaHOBMEHHOE
BpPEMSI eLlie He UCTeKo, Koraa [03aTop (AET. 2) Uy eMKOCTb/MakeT B kKopeMornke
onst 6akaneun (oet. 3) yxe HanosfHeHbl, HeobxoaMMO BPYYHYK OCTaHOBUTL (Bbl-
KMoYMTb) NpMbop, NOBEPHYB NepekntoyaTent B nonoxeHue «0».

MpumeyaHue: Poiuar go3npoBaHus (OeT. 4) Ha KodheMornkax-go3atopax Bepcum «T»
He y4nTbIBaeT HaXaTusi Nogayn, NoaToMy NoMos He nepesanyckaeTca aBTomMaTu-
yecku. Korga [o3aTop OMOPOXHUTCH, HEOOXOAMMO BPYYHYHO Mepe3anyCTuTb Mo-
MOJ1, CHOBa MOBEPHYB MepeknovaTens Ha Tpebyemoe BpemMs nomona.

Puc. 13
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5.2.3 Bobikntouatenb «O/I» Ha ycTponcTBax Bepcum «M»

PyuHon Bbikntoyatens «O/l» (Puc. 14 pet. 1) 4OCTyneH Ha cneayoLmx

YCTPOWCTBAX:
Kodhemonka-gosatop F5 (M) F6 (M)
Kodemonkn ans 6akanen F5 D (M) F6 D (M) F71 DK (M) /

Ha anl60an Bepcumn «M» nmeetcsa nepekn4yarenb C AByMA yCTO|7|l-IMBbIMI/I noJyioxe-
HuamMu «OfI».

* B nonoxeHunn «O» Nnpnbop BbIKMOYEH (MMTaHNE OTKITHOYEHO).

* B nonoxeHun «l» npubop BKnioYeH (NogaeTcsa NMTaHne) 1 OCyLLECTBSETCA aBTo-
MaTMU4eCKMI 3anycK HeMpepbLIBHOro nomora.

- Yrto6bl NpekpaTuTb NoMon kodge, HeobXoaMMOo NepPeBECTU NepeknoyaTerb B
nonoxexHue «O», NOMHOCTbLIO BbIKITIOYMB NPUGOP.

MpumeyvanHue: Kodhemornku-gosatopbl Bepcumn «M» He ocHaLLEeHbl MUKPOBbLIKIoYaTe-
nemM Ans aBTOMaTUYeCKoN OCTaHOBKM NMOMora, No3aTomy, Korga gosartop (Zer. 2)
Unn emKocTb/nakeT B Kodemornke anga 6akaneun (get. 3) yxxe HanonHeHbl, Heob-
XOLMMO BPYYHYK OCTaHOBUTL (BbIKMOYMTE) NpMbOpP, NOBEPHYB NepeknoYaTtens B
nonoxexHune «O».

MpumeyaHue: Peivar go3nposaHus (OeT. 4) Ha Kodemonkax-go3artopax Bepcum «M»
He y4uTbIBaAET HaXaTtusa nogayu, nosTomMy NoMos He rnepesanyckaeTcs aBToMaTu-
yeckn. Korga gosatop OnopoXHUTCS, HEOBXOOMMO BPYYHYHO nepe3anyCcTuTb Mo-
MOJ1, CHOBa MOBEPHYB Nnepeknoyarerns.

Puc. 14
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5.3 PerynupoBka cteneHu nomona

BHe 3aBuMCMMOCTM OT TUNa MMetoLLerocs y Bac
npubopa (kodemonka-go3aTop unm kogemornka
ans 6akanen) n ero mogenu/sepcun, Ans usme-
HeHUs CTeneHn nomona koge HeobxoanMMo BO3-
[EeCTBOBATb Ha PErynupoBOYHOE KOMbLO (ZET.
1), pacnonoxeHHoe noa OyHkepom (nos. 2).

YT106bI N3MEHUTL CTEMNEHb NOMONa, Heoo-
XOAMMO BbINOMNHUTL CneaytoLlee:

* HayHuTe monoTb Kode.

* Haxwmute n yoepxwvBanTe pbidar 6no-
KMPOBKM KornbLa (aeT. 3).

* [NoBepHUTE KOMbLIO MO 4YacoOBOW CTpen-
Ke, 4ToObl momon ctan 6onee rpyobim.

* MOBEPHWTE KOMbLIO MPOTVB YaCOBOW CTPer-
Ku, YTOObI NOMON cTan 6onee Menkum;

» OTtnycTtute pblyar (get. 3), 4ytobbl 3a-
pUKCMpPOBaTb PEryrnMpoBOYHOE KOMbLO
B HOBOM MOMNOXEHUMN.

Mpumevanue: Tombko Ha KogeMorke-4o3aTo-
pe mopenu F4 A pobiyar BriokvpoBku perynu-
POBOYHOTO KOMbLa (AeT. 3) He NpedyCMOTPEH.
Bmecto Hero umeeTcsi KomnbLO OGnOKMPOBKM P ——

PErynupoBOYHOTO Korblia (aeT. 4), koTopoe He = @
HYXHO Haxumatb. [Mo3ToMy Ans W3MEHEHUs
CTemneHn nomorna JoCTaToOMHO MOBEPHYTh HEMo-
CPefCTBEHHO PErynMpoBOYHOE KombLo (ZeT. 1).

PerJ'IVIpOBKy cnegyetr npou3BoauTb npu
paﬁOTaIOLLI,EM nguratene. XKenatenbHo 13- I

Menb4aTb HebomblLOe KONMYECTBO Kocpe
ona Bmayaanoﬂ OLIEeHKM CTeneHn nomMmona. 00°
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5.4 PerynupoBka 4O3MPOBKM (TONbLKO Ha KodpeMorkax-go3aTtopax)

YTobbI OTperynupoBatb KONMMYEeCTBO MO-
noToro kode, BblAABAEMOro MPU KaXK4oN
nopaye, NPOCTO U3MEHWTE BbICOTY Ornoka
AO3VPYIOLLMX 3BE30YEK BHYTPU [03aTO-
pa.

[nsa aTtoro HeobxoAMMO BbINOMHUTL Crie-
aylolee:

* CHumMmuTe KpbiWwKy (OeT. 1) ¢ gosartopa
(ner. 2).

» BosbmuTech 3a WTUdT (AeT. 3) u kpen-
KO AepxuTe ero, 4Tobbl NpefoTBpaTuThL
BpaLLleHve 6roka fo3UpYOLWNX 3BE3A0-
yek (OeT. 4) BO BpeMs perynmpoBKu.

* BosbmMuTecb 3a pyyKy perynvpoBKu
(oet. 5), pacnonoxeHHyo nop [o3aTto-
poOM, MOTSIHUTE €e BHW3 U MOBEpHUTE
Mo YacoBoOW CTperke, YToObl yBENMYUTL
BbICOTY Groka 3Be304€eK A03MPOBaHNS
(n, cnepoBaTenbHO, KONMYECTBO KOoe,
BbljABAaEMOro B Kakaou nopumm).

* lMoTAHWTE BHW3 pYYKY pPEryrnmpoBKM
(8eT. 5) n noBepHUTE NPOTMB YaCOBOW
CTpenku, 4Tobbl YMEHbLUUTb BbLICOTY
6rnoka 3Be3foyek 4o3MpoBaHus (1, cne-
JoBarternbHO, Konm4ecTso Kode, Bblaa-
BaeMOro B Kaxxaow nopuum).

* [locne BbIMOMHEHUS PErynMpPOBKU OT-
nycTUTe PeryrnmpoBOYHYIO PYYKy (OeT.
5) 1 cTonopHbIV WTUPT (AeT. 3).

» 3akpoinTe [gos3aTop CHATOW paHee
KPbILLKOR.
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5.5 OT160p nopuum (Tonbko Ha kochemonkax-go3aTopax)

YUT0oObI B3ATL NOPLIMIO MONOTOrO Kode n3
JosaTtopa Heobxoaumo:

* [lomectnte noptadunsTp Kodemalum-
Hbl (OeT. 1) Ha ONopHyto BUIKY Npubopa
(oert. 2).

» Bo3sbmuTECh 3a pblvar gosartopa (et
3) n notaHuTe ero o ynopa (get. 4),
YTOGbI NOpPLUMS MOMNOTOrO KOdbe BbIChI-
nanacb 13 gosaTtopa B nopradunstp.

* lMocne nomnyyeHuss mopumm OTNyCTUTE
pblyar, He conpoBoXaasi ero npu ABu-
XeHWUM Hasag.

* Ecnn Bbl XOTUTE MONYyYnUTb ABOWHYHO
nopumio MosfoToro kode, ABaxabl Mo-
TAHWUTE 3a pblyar Ao3aTtopa, He CHUMas
noptacuneTp C BUNKK.

NMPEQYNPEXOEHUE. Puiyar gosatopa
BCerga [AOMmKeH ObiTb HaxaT do ynopa.
Huvikorga He HaXxMmanTe ero YacTUYHO.

5.6 MNpupaBnuBaHue nopuum (ToNbKo Ha kKodpemorikax-go3aTopax)

Ona npuaasnuBaHns NopLmmn TOMbKO YTO
Mosfly4YeHHoOro Kkodpe NpPOCTO MpUXMUTE
noptacunsTp (get. 1) Kk Temnepy (AeT. 2).

Mpumevanune: Ecnn npubop ocHalleH
NPYXWHHLIM Temnepom (get. 3 - onums),
yCTaHOBUTE NopTadunbTp Ha BUIKY Ha-
NpOTMB MPWXXMMHOIO AMCKa, a 3aTeM Ha-
XMUTE PYKOATKY BHU3.
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5.7 Co6op monoToro kode (Tonbko Ha KodpeMonkax ans 6akanem)

Ona cbopa monoToro kodpe, nocTynato-
Lero n3 kodemorku, Heobxoaumo:

* MNMoTAHYTbL BBEPX MNPWXUMHON pblyar
naketa (Oet. 1), pacnonoxeHHbI Hazg
TpyOKOWM ANnsi BbIFPYy3KM KOde.

* MNMomecTnTb BymaxHbIi nakeT (OeT. 2)
Ha TpybKy Ans BbIrpy3ku kode U 3a-
h1KCMpoBaThb ero, OTNYCTUB pblyar.

MPUMEYAHMUE. Wcnonbsynte nakeTbl
Ans cbopa monotoro Kodpe, KoTopble Ao-
CTaTOMHO BENuKMK, YTobbl BMECTUTbL BECh
Kodbe, KOTOpbIV Bbl XOTUTE CMOMOTb.

+ Bknounte KOpemornky COOTBETCTBYIO-
LWMM BbIkntoyaTenem (get. 3) [cm. pasa.
5.2.2 n pasa. 5.2.3] n goxautech kKoHUa
nomona Tpebyemoro konuyecTaa kode.

» MMocne nomomna Tpebyemoro konuye-
cTBa kodpe npekpaTtute paboTy M Bbl-
KInoymTe npmubop, NOBEPHYB BbIKIOYa-
Tenb B nonoxeHve «O».

* CHumMmuTE naket (geT. 2), oTnycTvB Npu-
XVMMHOW pblyar (ger. 2). 3).

NMPEAYNPEXOEHUE. YG6eaoutecb, 4TO
HOCVK nofayn kodpe cBoboaeH, WHauve
npubop 3abnokupyetca. [Ona nonHon
BbIFPY3KM MOIOTOro Kode ¢ ycunmem Ha-
XMUTE Ha py4dKy HOCKKa.
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6 TEXOBCIYXWUBAHUE KOD®EMOIKA

6.1 TMMnaHoBoe TexoGcnyXxuBaHue

BHUMAHMUE! Nepen npoBeneHvem noboro nnaHoBOro o6cnyknBaHns npu-
Hopa OTKMoYMTE ero OT UCTOYHUKA NUTaHKs, NOBEPHYB NepekntoyaTens (Puc.

15) B nonoxeHue «O» (BbIKI), n BoiTawmTe BUnky ns posetku (Puc. 16).

Puc. 16

Bce onepaumu no nnaHoBOMY TEXHUYECKOMY O6CJ'Iy>KVIBaHVIPO BalLero ycTponcTea cBe-

[eHbl B crieaytoLlyto Tabnuuy.

Komnanus Fiorenzato M.C. S.r.l.

pekoMmeHayeT CBOUM KIIMEeHTaM HEYKOCHUTENIbHO Bbl-

NONHATL YKa3aHHble onepaunn B YCTaHOBJIEHHbIE CPDOKU N OMUCAHHbIM crnocobom.

PABOTbI MO MNJIAHOBOMY TEXOBCIY>XUBAHUIO

MepuoanyHocTb Bup pa6or UcnonHutenb Paspg.
B KoHuUe kaxgoro .

u KAy TwarenbHasa o4yncTka yctporctea | lNonb3oBaTens 6.1.1
MCMNOonb30BaHuWs
B KoHLEe kaxaoro [NpoBepka cocTosHUS kabens

u KA poBep Monb3oBatens 6.1.2
MCMoNb30BaHUs nuTaHus
ExxemecsiyHO TwaTenbHas O4MCTKa XEPHOBOB Monb3oBartens 6.1.3
Mo mepe BbiBog kKOodhemonku 13

P A Ko [Monb3oBarensb 6.1.4
HeobxoammocTn aKcnnyaraumn
Mo ncteyeHun cpoka
cnyx06bl, ykazaHHoOro Ans KeanuwvpoaHHsiii
Ballero Tuna npubopa oneparo|

pubop 3ameHa >xepHOBOB patop . 6.1.5

(cm. nonst «Cpok cry6bl JnMCneLvanavpoBaxHblit
XepHoBOB» B nap. 2.5.3 TEXHHK
n254).
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6.1.1 OuucTtka ycTponcTsa

B KOHLIE KAXKOOIO UCIMOJIb3OBAHUA : TwatenbHo ouncTute npmuodop.

Ha Bcex kocpemonkax-gosatopax M kodremMornkax
ans 6akaneun

» BakpoiTe 3acnoHky (get. 1), ocnabbre KpenexHble
BUHTHI (O€ET. 2) n cHumunTe OyHkep (aeT. 3) c npubopa.

* CHUMUTE KpbIWKY (OeT. 4) n3 OyHkepa u yganuTe u3
Hero KogenHble 3epHa, coaepXxalumecs BHYTpU. XKe-
natenbHO BbICbINATb KOdEe B OPUTMHAMBLHbLIN NAKET 1
[ePMETUYHO 3aKPbITh, YTOObI COXPaHWUTL €ro apomar.

* OYMCTUTE BHYTPEHHIOK M BHELLHIOK NOBEPXHOCTU OYyH-
Kepa ropsiyen BOAOW M HeapoMaTu3NpOBaHHLIM MOHO-
LM 1 06e3KMPUBAIOLLMM CPEACTBOM C HENTParbHbIM
pH, nogxoasawmm ans nprbopos, KOTOPbIE KOHTaKTUPY-
0T C NULLEBLIMU NpogdykTamu. He mncnonbayiite abpa-
3MBHble ryOKM W/Mnun arpeccmBHbIE MOKOLLVE CPEACTBA,
KOTOpble MOryT NOBPeAMTb NOBEPXHOCTH ByHKepa.

* TwaTtenbHO BbITPUTE BbIMbITbIE AeTanu MSArKOW Cy-
XOW TKaHblO.

BHUMAHMWE! ByHkep Hemnb3si MbITb B MOCY-
AOMOEYHON MallnHe.

Ha Bcex kodemonkax-gosatopax U KodpeMorkax
ans 6akaneun

 LlleTkon ¢ MArKON LLETUHOWN (YNCTOW 1M Npoae3nHpu-
LUMPOBAHHOW) U MNbINECOCOM yAanuTe 3epHa 1 ocTaT-
K1 KOPEerHOM NbinNun 13 kamepbl nomona (get. 1).

BHUMAHMUE! He vicnonb3yinTte Bogy w/vnu
MOtOLLME CpeacTBa AJ1A OYNCTKM KaMepbl No-
MOSa 1 XEpPHOBOB.
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Tonbko Ha kodpemonkax-gosaTopax

* CHMMUWTE KpbILKY C [03aTOpa M C NMOMOLLbIO LLETKM
C MSArKOM LETUHON (4NCTON 1 Npoae3nHULMpoBaH-
HOW) 1 Mblfiecoca yaanute ocTaTku KoenHoWm Nbinm
n3 KoHTenHepa (aet. 1) n n3 brnoka 3Be3goyek 403u-
poBaHus (ZeT. 2).

ﬁ BHUMAHMUE! He vcnonbsynte Bogy w/unm

MowLulne cpeancTea and OYNCTKU go3artopa.

Tonbko Ha Kochemonkax-gosaTopax

BeimornTe notok ans cbopa kode (mert. 1) ropsuen
BOOOW M HeapoMaTu3VMpoBaHHbIM MOHLMM U obe-
3KUPMBAIOLLMM CPEACTBOM C HeNTpanbHbiM pH, noa-
Xoosawmum ans npubopoB, KOTOpblE KOHTAKTUPYHOT C
NULLEBLIMU MPOAYKTaMMU.

I'IpocyLUMTe C MOMOLLIbIO MSITKON TKaHW.

Tonbko Ha Kodemonkax ans 6akaneun

C nomoLpbto 3yOGHOW LETKM UMW LLETKN C MAMKON LLie-
TUHOW (YMCTON N NPOAE3NHMULMPOBAHHON) O4YUCTUTE
BHYTPEHHIOI YacTb TPyOKM BbIrpy3ku Kodbe (ZeT. 1).

BHUMAHMUE! He vcnonbsynte Bogy w/unm
MOOLLME CpeacTBa A O4YUCTKM TPyOKku BbI-
rpy3sku Kodoe.
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Ha Bcex kocemonkax-gosatopax M kodremMornkax
ans 6akaneun

* Hapy>KHaF| YMNCTKa Kopnyca npm6opa AOOJNKHa BbInon-
HATBCS C UCMOSIb30BaHNEM MSAFKOM TKaHU U CPeacTs,
npegHasHadYeHHbIX AN U3genun, KOHTaKTUPYHOLLNX C
nueBsbIMN NPOOYKTaMU.

ryGkm n/mnun arpeccmBHble cpeacTsa, KOTO-
pble MOryT NOBPeANTb HAPY>XHblE NOBEPXHO-
CcTn 06opyaoBaHue.

f BHUMAHMUE! He ncnone3ayvite abpasvsHble

CTpYO BOAb! UMK Napa Ans O4MCTKU Kopryca

i'f BHUMAHMUE! 3anpelyaeTcs ncnonb3osatb
npubopa.

Ha Bcex kodemonkax-gosatopax M KodreMosikax

Ans 6akanen

* lNocne ounctkun yctaHoBuTe ByHKep (NpuM, AeT. 1) Ha
Kamepy nomona n 3aduKCupymTe ero COoTBETCTBYHO-
MM KpenexHbIM BUHTOM (NpUM., JeT. 2).

» Bakpoiite OyHKep COOTBETCTBYIOLLEN  KPbILLKOM
(npum., nos. 4).

TonbKo Ha Kocpemorkax-gosaTtopax
+ 3akponTe gos3atop (8eT. 4) COOTBETCTBYHOLLEN KPbILL-
Kou (ger. 5).

* YcTtaHoBuUTe NoTOK Ang cbopa kode (aeT. 6) Ha OCHO-
BaHWe KoheMornku-go3aropa.

I'Ipl/|60p FOTOB K NOBTOPHOMY WCNOJIb30OBaHUIO Mocne
NOOKMIOYEHMS MNUTAHUA W 3arnofiHeHUs KOEeNHbIMU
3epHamMn.
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6.1.2 MpoBepka cocToAHMA Kabensa NuTaHus

B KOHLIE KAXX[OOW CMEHbI: nposepbTe kabenb nuTaHus.

Ha Bcex kochemonkax-gosatopax M kodremMornkax
ana 6akaneu

« OTcoeauHvB Kabenb OT PO3ETKM, BU3yallbHO U Ha
owynb ybeauTech, YTO 3aliMTHas oborioyka He mno-
BpeXxaeHa, NpoBofa He OroneHbl, a BUMKa He nospe-
XOeHa.

BHUMAHMUE! lpu oBHapyxeHun nospex-
AeHus kabensa nuTaHWsa 3amMeHuTe ero Ha Ka-

6enb C TakUMK e XapakTepucTuKkamu.

6.1.3 TwaTenbHas OYMCTKaA XXepPHOBOB

KAXObIA MECSL: npoBoauTe TLLATENbHYH OYUCTKY KEPHOBOB

Ha Bcex kodemonkax-posatopax U kodpemonkax ~
Ans 6akaneu %@k S

,_
4

TwaTenbHyl OYMCTKY KEPHOBOB criedyeT MpOBOAUTH
OfMH pa3 B MecsiL, (Mnv Npyu HEoBXoaMMOCTH), UCNOSb3ys
crneumancHble CPpefcTBa Afsl YUCTKUM KopeMornok-4o3a-
TOpOoB n/vunu kodpemonok Anst 6akaneu, Nerko 4OCTyrHble
Ha pbiHKe (Hanpumep, motoLlee cpeacteo PULY GRIND).

22

2

7
7

 TwaTtenbHasi O4MCTKa AOMKHA BbINOMHATLCS B KOHLE
y6OopKM B KOHLIE UCMONb30BaHMsA (CM. pa3a. 6.1.1) 6e3
kodbe B npubope n 6e3 3arpy3o4Horo byHkepa.

* Ouuctka )KEpPHOBOB OCYLLeCcTBndeTcA nytem 3alnunBku
nopLun NpoaykTa B kamepy nomona (NomHOCTbIO MyCTYH0)
1 3anycka nomona. Bo Bpemsi nomona npogykT (B Buae
3epeH Uy KPUCTanoB) BOCCTAHABNMBAET KEPHOBA, Nor-
HOCTbIO YAansst BCe OTNOXeHWs Kode, HaneT, NneceHb U
XKNPOBbIE OTNOXEHUA C UX HOBerHOCTeVI, BNUTbIBad Mac-
10 1 yaanss NporopkocTb, He OCTaBNSAs CNeAoB.

» Takum 06pa3om, BOCCTaAHOBMEHWE npoucxogut 6es
HeO6XOp,I/IMOCTVI CHATUA XepHOBOB N WU3MEHEeHUdA
YCTaHOBJ1€HHOIO NofnoXeHne nomMmona.
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6.1.4 BbiBoa npubopa u3 akcnnyaTtauum

Ecnu npuGop He wucrnonb3yetcss B TeYeHUe [ONUTENbHOTO BpeMeHWu (Hamnpumep,
NpasgHvKK, BbiXOOHblE UM T. A.), PEKOMEHAYeTCs BbIMOMHMTL Creaylolime onepauum
Mo OYUCTKE, YTOBbLI COXPaHWUTL €ro B XOPOLLUEM COCTOSHUM U U36exaTb BO3MOXHbIX
npoGnemM npw criegytoLem sanycke.

NMPU HEOBXOOUMOCTMW: oumcTtka 1 BbIBOA M3 SKCNyaTaumm

+ TwaTenbHo o4ncTute Npubop, Kak ykasaHo B nap.
6.1.1.

e TwaTtenbHO O4YUCTUTE XXEpPHOBAa, Kak ykasaHo B M.
6.1.3.

¢ BbIHbTE LWHYP NUTaHUSI U3 PO3ETKM.

* Hakpowite npubop KyXOHHbIM MOMOTEHLEM, YTOObI
3aLMTUTL €ro OT MbIN 1 FPA3K.

6.1.5 3ameHa xepHOBOB

YacTtota 3ameHbl XepHOBOB, pekomMeHOoBaHHas komnaHuen Fiorenzato M.C. S.r.l. ,
3aBUCUT OT MOENV MMmetoLlerocs y Bac npubopa v Tuna yCcTaHOBIEHHbIX XEPHOBOB.
MeproanyYHOCTb 3aMeHbl, BbipaXeHHasi B KuiorpaMMax MOJSIoToro Kodpe, ykasaHa B
Tabnuue TeEXHUYECKMX AaHHbIX B pa3g. 2.5.3 n 2.5.4.

BHUMAHMUE! 3ameHa XepHoBOB [ormxkHa NPOV3BOANTLCS
KBan“uUUMPOBaHHbIM ONEPaTopoOM UMM MOPYyYaTbCs Cneumann3mpoBaHHbIM
TEXHMKaM C UCMONb30BaHNEM OPUrMHANbHBIX 3aMacHbIX YacTewn.

6.2 BHennaHoBoe Texob6cnyXuBaHue

Ons kodemonok-gosatopoB u Kodemonok ana 6akanenm He npegycMoTpeHo
BHennaHoBoro obcnyxwsaHna. OgHako Npu HanM4Yny NOMOMOK U/MNN HENCNPaBHOCTEMN,
He ykasaHHbix B pasgene «7 HEWCMPABHOCTU, UX MPUYNHBLI N CMOCOBbI
YCTPAHEHWA», He BMelumBanTech B paboTy npnbopa no COBCTBEHHOW uHMumnaTmBee,
a coobwute 06 3TOM MECTHOMY AMNepy, KOTOPbIN CBAXETCS C CEPBUCHOMN Cryx0ow
komnaHuu Fiorenzato M.C. S.r.l. , 4ToGbl peLnTb BO3HUKLLYIO NpoGnemy.
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7 HEWCMPABHOCTU, UX MPUYUNHBI U CNOCOBbI YCTPAHEHUA

B Tabnuue nokasaHbl BO3MOXHbI€ HEMCNPABHOCTU, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K OTKa3sy
Ballero npubopa W/unu ero HempasBuibHOM paboTe. [NA Kakaow HeucrnpaBHOCTU
yKasblBaeTCs ee BO3MOXHas NpuymHa U 4efcTBUS, KOTopble HeoBXoaNMO NpeanpUHATL
AnNs BOCCTAHOBIEHWS €r0 NpaBuIibHON paboTbl.

HeuncnpaBHocTb MpuumnHa Cnoco6 ycTpaHeHusi
Mpnbop He BkMtoya- | OTCyTCTBME NUTAHKA. * YbeguTecs, YTO BbIKNOYaTENb Ha-
eTcs. XoauTcsa B nonoxeHun «I» (BKJT).

* YbeamuTecb, YTO aBTOMAaTUYECKUI
BblKNtoYaTenb nepen  pO3eTKOW
(ecnu ecTb) HaxoguTCA B NOMNoXe-
Humn BKIJT.

* Ybeanutecb, YTo kabenb nNUTaHuNA
He MoBpeXaeH V1 NpaBuibHO Nnoa-
KMOYeH K po3eTke, YCTaHOBMEH-
HO B MecTe aKcnnyatauuu npu-
bopa.

KodbeliHble  3epHa | 3akpbiTas 3agBuKKa. * OTKpOWNTE 3aBUXKKY.
He BbIXOOAT K3 3a-
rpy3o4Horo GyHke-

pa.

Oeuratens  ocTa- | CpabaTtbiBaHne Tenno- | * Bbiknounte npubop m nogoxau-
HaBnvBaeTcs BO | BOM 3aliMTbl ABWUratens | Te, MOKa OH NOMHOCTbIO OCThIHET.
Bpems nomora. n3-3a ONOKMPOBKN CU- |« OtcoeauHnTe npnbop OT anek-
CTembl NoMona npu Ha- | rpyyeckoit ceTy.

nMyYnM NpegmMeToB  Unn
WHOPOAHBIX Ten Mexay
XepHoBamMMu.

» 3akponTe 3aABWXKKY U CHUMUTE
3arpy304HbI ByHKep.

* Ounctute Kamepy nomona v yga-
JInTe BCe NOCTOPOHHME Tena.

» Cobepute npubop un 3anyctuTe
LMK noMorna.

XKEHHbIX KOPPEKTVPYIOLLMX AeACTBUIA UM BO3HKKaKT cbomn B paboTe, He yKa-
3aHHble B Tabnuue, obpaTuTech K MECTHOMY AMNEPY, KOTOPbIN PeLUnT, Creay-
eT nu npuenekatb cryx0y noaaepxku Fiorenzato M.C. S.r.l. nu6o nopyuntb
PEMOHT WUNW KanuTanbHbIA peMOHT npubopa cneunanucry.

ﬁ BHUMAHME! Ecnun c6oi coxpaHsieTca aaxke nocre BbIMNONIHEHUS NPeano-
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8 3AMNPOC 3AMACHbIX YACTEN

B cnyyae HeoOxoaMMOCTM 3aMeHbl U3HOLLEHHbIX AeTanen npubopa (Hanpumep, xep-
HOBOB) KOHEYHbIV Nornb3oBaTtenb (Hanpumep, 6apucTta/pectopaTtop/6akanenimk n 1. 4.)
DormkeH 06593aTenbHO 06paTUTLCS K CBOEMY MECTHOMY AMCTPUOBLIOTOPY B KAa4eCTBeE MNps-
Moro nocpegHuka Fiorenzato M.C. S.r.l. 1 coobWmnTbL Moaenb MMetoLLencst KoheMornku
ONst naeHTndukauum, 3anpoca 1 NnocTaBkv OPUrMHarnbHbIX 3anacHbIX YacTen. Tonbko
aBTOPM30BaHHbIE pPerMoHasnbHble AMCTPUOBLIOTOPLI MOMyYaT BO3MOXHOCTb 3aperncTpu-
poBaTbCs Ha HalleM BeG-canTe, YTOObI 3aka3aTb HEOOXOAUMYIO 3anacHyH YacTb.

YT06bI 3aNpPOCKTL 3anacHble YacTu, MECTHbIE AUCTPUOBLIOTOPbI AOMKHbI:

* 3aiTn Ha cant www.fiorenzato.com, BONTU B pa3gen, NOCBSILLEHHbIN 3anacHbIM Ya-
CTAM, 1 BbIOpaTh Mogenb KodeMorku-403aTopa, ykasdaHHyH KOHEYHbIM Nonb3oBaTte-
new;

* BOWTW B 30HY OrpaHWYeHHOro AOCTYNa, BBeAs CBOU yYeTHbIe JaHHble B COOTBETCTBY-
toLlet popme (Npu NepeBoM JoCTyne TpebyeTcsi perucTpaumsi ¢ BBeAeHMEM BalLUX
NAEHTUDUKALMOHHBIX AAHHbBIX);

 BbiOpaTb HeobXxoAuMble 3anyacTu, WUCMONb3ys YepTexu Usnenvs B pasobpaHHOM
BMAe, NpeacTaBneHHbIe Ha nopTane;

* crnepoBaTh yKasaHUsaM mMacTtepa, YTobbl 0oopMUTL 3akas 1 OTMPaBUTb €ro B KOMMa-
Huto Fiorenzato M.C. S.r.l. .

* C MeCTHbIM ANCTPUOLIOTOPOM CBAXKYTCS COTPYAHMKM KoMnaHum Fiorenzato M.C. S.r.l.
KOTOpast pacCMOTPUT 3arpoc.

BHUMAHME! O6patnte BHUMaHWe, 4TO paboTbl NO 3aMeHe XEPHOBOB U BO-
o0Le BCex BHYTPEHHMX YacTen KOEMOSKM AOMMKHbI BbINOMHATLCA crneyuna-
JIN3NPOBAHHBIM TEXHUYECKMM MEPCOHANoMm.

BHUMAHMUE! Komnanus Fiorenzato M.C. S.r.l. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU
3a TpaBMbl WU/UNN NOBPEXAEHNE YCTPOWCTBA, BbI3BaHHbIE 3aMEHON KOMMO-
HEHTOB Ha HEOPUIMHArbHbIE 3anacHble YacTu U BbIMNOSTHEHHON HekBanudgu-
LUMPOBaHHbLIM NEPCOHANOM.
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9 YTUNMU3ALIUA

BHUMAHMUE!B pa3HbixcTpaHaxAeMCTBYOTpPa3Hble 3aKOHbIBOTHOLLEHUN
yTUNM3aLuMm 3rieKTPUYECKOro 1 3NEKTPOHHOro 060pyAOBaHUSA, MO3ITOMY
HeobxoaMMo cobniogaTb TPe6oBaHUA, YCTAaHOBNEHHbIE KOHKPETHbLIMU
3aKOHaMM U opraHamu, OTBETCTBEHHbIMU 3a YyTUNU3aLuIo.

» Ecnu Ha ngeHTUmnKaLMoHHOM aTUKETKe, NPUKPENNeHHON
K npubopy, n3obpaxxeH CMMBOI NEepPevYepKHYTOro Mycop-
HOro KOHTEeMHepa, NoKasaHHOTO Ha PUCYHKE, 3TO O3Hava-
€T, YTO usgenve knaccuuumpyeTcsi B COOTBETCTBUM C
OENCTBYIOLMMN HOPMaTMBaMM Kak SMeKTpuyeckoe umnm
3MeKTpoHHOe obopyaoBaHMe U COOTBETCTBYET OUPEKTU-
Be EC 2002/96/EC (WEEE) 1, cnepoBaTtenbHO, N0 OKOH-
YaHuUM cpoka crnyxbbl ero Heobxoanmo B 06A3aTENbHOM
nopsiake yTUNn3nmpoBaTb OTAENbHO OT ObITOBbLIX OTXOA0B.

° I'IoaTomy an6op Heobxoaumo GecnnaTHO OOCTaBUTbL B
oTAeNbHbIN MYHKT cGopa ANEeKTPUYEeCKOoro 1 anekKTpoHHOro
O60pyﬂOBaHMﬂ nnn BepHyTb BalwlemMy npogdasuy npu no-
Kynke HOBOro aHasnorm4Horo an6opa.

* lMonb3oBaTenb HECET OTBETCTBEHHOCTL 3@ cAayy YCTPOW-
CTBa B COOTBETCTBYHOUIME MYHKTbI 060pa NnO OKOHYaHUWN
cpoka cnyx6bl. HecobrntogeHne atoro TpeboBaHusa Bne-
yeT 3a co0O0N caHKUUK, NPeAYCMOTPEHHbIE AEACTBYOLLIMM _
3aKoHO4ATENbCTBOM B 06nacTu ytunusaumm otxogos. Co-
OTBETCTBYHOLLMIA pa3nenbHbli cOop OTXOAOB C nocreny-
loLLen oTnpaBKkon oTpaboTaBLlero obopynoBaHus Ha ne-
pepaboTky 1 06paboTky nomoraeT n3bexaTb BO3MOXHOIO
HeGnaronpusaTHOrO BO3AEWCTBUS Ha OKpYXXaloLlyto cpeay
1 30,0pOBbLE 1 NO3BONSIET NepepabaTtbiBaTb MaTepuanbl, U3
KOTOpbIX cocTomT obopyaoBaHue. [ins nonyyeHusa 6onee
nogpo6Hou MHpopmaLmmn o JOCTYMHbIX cuctemax cbopa,
obpartutech B MECTHYHO Cny>0y yTunusaumm oTXogoB unm
B MarasuH, rge Obina cgenaHa nokynka. lNMpoussogutenu
N nMnopTepbl HECYT OTBETCTBEHHOCTb 3a 3KOJIOTMYECKU
©esonacHyto nepepaboTky, 06paboTKy 1 yTUIM3aUUIO Kak
HanpsiMyto, Tak 1 y4acTByS B KOMNMEKTUBHOW CUCTEME.
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